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Um das Risiko von Unfallen oder Schaden am Gerat zu vermeiden, ist es wichtig,
dass Sie diese Anleitung vor der Installation und dem ersten Gebrauch des Gerats
lesen.

BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG AN EINEM SICHEREN ORT AUF.
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DEUTSCH

A WARNUNGEN UND SICHERHEITSHINWEISE

Richtige Verwendung

9 Das Gerat ist nicht fur den ge-
werblichen Gebrauch bestimmt. Es ist
flir den Einsatz in Haushalten und ahn-
lichen Arbeits- und Wohnumgebungen
konzipiert.

2 Das Gerat ist nicht fir die Ver-
wendung im Freien vorgesehen.

2 Es ist nur fur den hauslichen Ge-
brauch bestimmt, wie in dieser Betriebs-
und Montageanleitung beschrieben.
Jede andere Verwendung des Gerats ist
nicht zulassig und kann gefahrlich sein.

> Das Gerat darf von Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensori-
schen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und Kenntnis
nur dann benutzt werden, wenn sie be-
aufsichtigt oder bezlglich des sicheren
Gebrauchs des Gerats unterwiesen wur-
den und die damit verbundenen Gefah-
ren verstehen.

> Dieses Gerat ist flir den Gebrauch
in Haushalten und ahnlichen Anwen-
dungen bestimmt, wie z. B.

e Personalkiichen in Geschaften,
Bliros und anderen Arbeitsstat-
ten;

e Bauernhofen;

¢ Kunden in Hotels und anderen
Wohneinrichtungen;

¢ Bed-and-Breakfast-Unterkilnf-
ten.Personalklichen in Geschaf-
ten, Bliros und anderen Arbeits-
bereichen.

Sicherheit fiir Kinder

<2 Kinder unter 8 Jahren sollten
von dem Gerat ferngehalten werden,
es sei denn, sie werden standig beauf-
sichtigt.

< Kinder ab 8 Jahren dirfen das
Gerat nur benutzen, wenn sie in den
sicheren Umgang mit dem Gerat ein-
gewiesen wurden und die damit ver-
bundenen Gefahren verstehen.

< Erlauben Sie Kindern nicht, das
Gerat unbeaufsichtigt zu reinigen.

< Dieses Gerat ist kein Spielzeug!
Um Verletzungen zu vermeiden, diirfen
Kinder nicht mit dem Gerat oder sei-
nen Bedienelementen spielen.

o Das Gerat erwarmt sich wah-
rend des Gebrauchs und bleibt auch
nach dem Ausschalten noch einige
Zeit heiB. Halten Sie Kinder vom Ge-
rat fern, bis es abgekuhlt ist und keine
Verbrennungsgefahr mehr besteht.

< Verpackungen wie Lebensmit-
telverpackungen, Styropor und Plas-
tikfolien sollten fur Babys und Kinder
unerreichbar sein. Es besteht die Ge-
fahr des Erstickens. Entsorgen oder
recyceln Sie alle Verpackungen so
schnell wie moglich auf sichere Art
und Weise.

Technische Sicherheit

< Installations-, Wartungs- und
Reparaturarbeiten diurfen nur von
einer qualifizierten und kompetenten
Person unter strikter Einhaltung der
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nationalen und lokalen Sicherheitsvor-
schriften durchgefuhrt werden.

2 Ein defektes Gerat kann gefahr-
lich sein. Uberpriifen Sie das Geréat vor
der Installation auf sichtbare Anzeichen
von Schdden. Verwenden Sie ein be-
schadigtes Gerat nicht.

> Die elektrische Sicherheit die-
ses Gerats kann nur dann gewahrleistet
werden, wenn es ordnungsgemaf’ geer-
det ist. Diese grundlegende Sicherheits-
anforderung muss unbedingt beachtet
und regelmafig uberprift werden, und
im Zweifelsfall sollte ein qualifizierter
Elektriker die Hausinstallation Uberpru-
fen.

> Die Installation, Wartung und Re-
paratur durch nicht qualifizierte Perso-
nen kann gefahrlich sein.

2 Um das Risiko einer Beschadi-
gung des Gerdts zu vermeiden, (ber-
prufen Sie vor dem Anschluss an das
Stromnetz, ob die Anschlussparameter
(Frequenz und Spannung) auf dem Ty-
penschild mit denen des Stromnetzes
Ubereinstimmen. Wenden Sie sich an
einen qualifizierten Elektriker, wenn Sie
Zweifel haben.

o Schlieflen Sie das Gerat nicht
Uber einen Mehrfachsteckdosenadap-
ter oder ein Verlangerungskabel an das
Stromnetz an. Dies garantiert nicht die

notwendige Sicherheit des Gerats (z.B.

Uberhitzungsgefahr).

2 Offnen Sie nicht das Geh3use
des Gerats. Manipulationen an elektri-
schen Anschlissen oder Komponenten
und mechanischen Teilen sind flr den
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Benutzer sehr gefahrlich und kdnnen zu
Fehlfunktionen fuhren.

9 Solange das Gerat unter Garan-
tie steht, dirfen Reparaturen nur von
einem Servicetechniker durchgefiihrt
werden. Bei Nichtbeachtung erlischt die
Garantie.

S Der Hersteller kann die Sicher-
heit des Gerats nur bei Verwendung von
Ersatzteilen garantieren. Defekte Bau-
teile durfen nur durch Original-Ersatz-
teile ersetzt werden.

S Wenn der Stecker vom An-
schlusskabel abgezogen wird oder das
Gerat ohne Stecker geliefert wird, muss
das Gerat von einer Elektrofachkraft an
das Stromnetz angeschlossen werden.

2 Wahrend der Installation, War-
tung und Reparatur muss das Gerat vom
Stromnetz getrennt werden. Stellen Sie
sicher, dass das Gerat erst nach der In-
stallation bzw. nach der Durchfliihrung
von Wartungs- oder Reparaturarbeiten
mit Strom versorgt wird.

2 Achten Sie in Bereichen, die von
Kakerlaken oder anderem Ungeziefer
befallen sein kdonnen, besonders darauf,
das Gerat und seine Umgebung stets
sauber zu halten. Die Garantie deckt
keine Schaden ab, die durch Kakerla-
ken oder anderes Ungeziefer verursacht
werden kdnnen.

S Wenn das Netzkabel beschadigt
ist, muss es vom Hersteller, seinem
Kundendienst oder einer ahnlich quali-
fizierten Person ausgetauscht werden,
um eine Gefahrdung zu vermeiden.

<> Das Netzkabel darf nur durch die
Offnung im unteren Teil des Schrankes

KUPPERSBERG




TECHNISCHER PASS

Eingebauter Heizungsschrank

gefiihrt werden, so dass es nicht die
Riickseite des Schrankes beriihrt.

2 Wenn Sie das Gerat (berlasten,
sich auf das Gerat setzen oder stlitzen,
konnen die Teleskopschienen bescha-
digt werden. Die Teleskopschienen kon-
nen mit maximal 25 kg belastet werden.

2 Wenn das Gerat hinter einer K-
chenmaobeltir installiert ist, kann es nur
bei geodffneter Tir verwendet werden.
Schliefien Sie die Tur nur, wenn das Ge-
rat ausgeschaltet ist.

2 Erhitzen Sie keine ungedffneten
Konserven oder Dosen mit Lebensmit-
teln in der Schublade, da der Druck in
den Dosen eine Explosion verursachen
konnte. Dies konnte zu Verletzungen,
Verbrihungen oder Gewebeschaden
fuhren.

2 Wenn das Gerat eingeschaltet
wird, erwarmt sich die Unterseite des
Schranks. Achten Sie darauf, sie nicht
zu beruhren, wenn der Schrank geoffnet
ist.

Richtiger Gebrauch

< DER SCHRANK IST ZUM WARM-
HALTEN VON SPEISEN GEDACHT, NICHT
ZUM HEISSHALTEN. STELLEN SIE SI-
CHER, DASS DIE LEBENSMITTEL WIRK-
LICH HEISS SIND, WENN SIE IN DEN
SCHRANK GESTELLT WERDEN.

> Sie konnten sich am Schrank oder
am Kochgeschirr verbrennen. Schitzen
Sie lhre Hande mit hitzebestandigen
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Handschuhen oder Ofenhandschuhen,
wenn Sie das Gerat benutzen. Lassen
Sie sie nicht nass werden oder aus-
laufen, da dies zu einer schnelleren
Warmeubertragung durch das Material
fuhrt und die Gefahr von Verbriihungen
oder Verbrennungen besteht.

> Bewahren Sie keine Kunststoff-
behalter oder brennbaren Gegenstande
im Heizungsschrank auf. Diese konnten
beim Einschalten des Gerats schmelzen
oder Feuer fangen, was zu einem Brand
fihren konnte.

> Aufgrund der hohen Temperatur-
abstrahlung konnen Gegenstande, die
wahrend des Betriebs in der Nahe des
Gerats liegen, Feuer fangen. Verwenden
Sie das Gerat nicht zum Heizen eines
Raums.

2 Verwenden Sie keine Plastik-
oder Aluminiumbehalter. Sie schmelzen
bei hohen Temperaturen und konnen
Feuer fangen. Verwenden Sie nur hitze-
bestandiges Kochgeschirr aus Glas, Por-
zellan usw.

2 Seien Sie beim Offnen und
Schlief’en eines beladenen Schranks
vorsichtig, damit keine Flussigkeiten
auslaufen und durch die Liftungsschlit-
ze eindringen. Dies konnte zu einem
Kurzschluss des Gerats flhren.

2 Wenn die Temperatur zu niedrig
ist, konnen sich auf den Lebensmit-
teln Bakterien bilden. Achten Sie dar-
auf, dass Sie die Temperatur hoch ge-
nug einstellen, damit die Lebensmittel
warm bleiben.
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Reinigung und Pflege

9 Es besteht Verletzungsgefahr.
Verwenden Sie keinen Dampfreiniger,
um dieses Gerat zu reinigen. Der
Dampf konnte die elektrischen Bauteile
erreichen und einen Kurzschluss
verursachen.

9 Tauchen Sie das Gerat wahrend
der Reinigung nicht in Wasser oder
andere Flussigkeiten ein.

O Ersetzen Sie die mitgelieferte
Antirutschmatte niemals durch ein
Kiichenhandtuch oder etwas Ahnliches.

A DIE SORGE UM DIE
UMWELT

Zerstorung von
Verpackungsmaterialien

2 Die Transport- und
Schutzverpackungen  wurden  aus
umweltfreundlichen und recycelbaren
Materialien hergestellt.

9 Achten Sie darauf, dass alle
Kunststoffverpackungen, Beutel
usw. sicher entsorgt und aufierhalb
der Reichweite von Sauglingen und
Kleinkindern aufbewahrt werden. Es
besteht die Gefahr des Erstickens.

Entsorgung von Altgerdten

Elektrische und  elektronische
Gerate enthalten oft Materialien, die
bei unsachgemaRer Handhabung oder
Entsorgung potenziell gesundheits- und
umweltgefahrdend sein konnen. Sie
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sind jedoch fir das ordnungsgemafie
Funktionieren Ihres Gerats unerlasslich.
Darf nicht zusammen mit dem Hausmull
entsorgt werden

Entsorgen Sie es bei Ihrem ortlichen
Recycling-/Wiederverwertungszentrum
oder fragen Sie lhren Handler um Rat.
Achten Sie darauf, dass es fur Kinder
ungefahrlich ist, wenn Sie es zur
Entsorgung aufbewahren.

)i

Elektrischer Anschluss ohne
Stecker

9 Das Gerat ist fur eine feste Ins-
tallation mit einem dreiadrigen Netzka-
bel ausgelegt und darf nur von einem
zugelassenen Elektriker gemafs dem
Schaltplan angeschlossen werden.

9 Der Austausch des Netzkabels
darf nur von einem qualifizierten Elek-
triker unter Beriicksichtigung der ein-
schlagigen Vorschriften vorgenommen
werden.

2 Verwenden Sie keine Mehrfach-
stecker, Splitter oder Verlangerungska-
bel. Bei Uberlastung besteht Brandge-
fahr.

2 Wenn der Anschluss nach der In-
stallation unzuganglich wird, muss ein
Trennschalter mit allen Kontakten mit
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mindestens 3 mm Kontaktabstand vor-
gesehen werden.

9 Schlielen Sie die Drahte des
Netzkabels entsprechend der folgenden
Farbkodierung an:

Gelb-griin - Erde

Blau - Null (N)

Braun - Phase (L)

Elektrischer Anschluss mit
Stcker

O Das Gerat ist mit einem Ste-
cker ausgestattet und darf nur an eine
ordnungsgemaf installierte geerdete
Steckdose angeschlossen werden. Nur
ein qualifizierter Elektriker, der die ein-
schldagigen Vorschriften beachtet, darf
die Steckdose installieren oder das An-
schlusskabel austauschen. Wenn der
Stecker nach der Installation nicht zu-
ganglich ist, muss auf der Installations-
seite ein allpoliger Trennschalter mit
mindestens 3 mm Kontaktabstand an-
gebracht werden. Bei der Installation ist
ein Berlihrungsschutz vorzusehen.

> Der Displaytest wird innerhalb
von 10 Sekunden nach der Installation
des Gerats und nach dem Ausschalten
der Stromversorgung durchgefuhrt.
Gleichzeitig wird der Ventilator einge-
schaltet. Das Gerat darf wahrend dieser
Zeit nicht betrieben werden.

> Bitte bringen Sie das dieser Do-
kumentation beiliegende Zusatzschild
mit den technischen Daten des Gerats
an der in dieser Anleitung unter "Kun-
dendienst, Schild mit technischen Da-
ten"vorgesehenen Stelle an.

DEUTSCH

Reinigung und Aufwarmen bei
der ersten Inbetriebnahme

2 Entfernen Sie die Schutzfolie
und die Klebeetiketten.

2 Nehmen Sie die Antirutschmat-
te und ggf. das Gitter aus der Schub-
lade und wischen Sie sie mit einem
Schwamm mit warmem Wasser und et-
was Spulmittel ab. Mit einem weichen
Tuch abtrocknen.

2 Wischen Sie das Gerat innen und
aufden nur mit einem feuchten Tuch ab
und wischen Sie es anschlieftend mit
einem weichen Tuch trocken.

2 Bringen Sie die Antirutschmatte
und den Einlegeboden (falls vorhanden)
wieder in der Schublade an.

2 Erhitzen Sie dann den leeren
Schrank fiir mindestens zwei Stunden
®.

2 Beriihren 22\ Sie wiederholt, bis
die LED leuchtet.

> Beriihren Sie die Berlhrungs-
taste & so oft, bis die rechte LED auf-
leuchtet.

2 Beriihren Sie die Beriihrungstas-
te O wiederholt, bis die 2h(Stunden)-
Lampe aufleuchtet.

2 Schliefden Sie das Gehause.

Die Warmeschublade ist mit
einem selbstschliefenden Damp-
fungsmechanismus ausgestattet.

AuBerdem ist sie mit einem
Kontaktschalter ausgestattet, der
dafur sorgt, dass das Heizelement
und das Geblase des Gerats nur
dann laufen, wenn die Schublade
geschlossen ist
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> Die Metallteile sind mit einer
Schutzschicht  versehen, die beim
ersten Aufheizen einen leichten Geruch
abgeben kann.

2 Der Geruch und eventuelle
Dampfe verflichtigen sich nach kurzer

/ N\
= .

—

1. Bedienfeld

2. Antirutschmatte: fir eine sicherere Aufbewahrung von

Geschirr (optionales Zubehor)
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Zeit und sind kein Anzeichen fir
einen fehlerhaften Anschluss oder ein
defektes Gerat.

2 Wenn Sie das Gerdt zum ersten
Mal aufheizen, achten Sie darauf, dass
die Kuiche gut beliiftet ist.

/i
\i ®

Bei Geraten ohne Griff: Driicken Sie auf die Mitte der Schublade, um sie zu 6ffnen
oder zu schlieBen. Wenn die Schublade gedffnet wird, gleitet sie leicht heraus. Sie
konnen sie dann in aller Ruhe herausziehen.
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A BEDIENFELD

DEUTSCH

Zum Erwarmen von Tassen und
Glasern

Zum Erwarmen von Tellern und

Zur Aufrechterhaltung der Temperatur

der Speisen

Zum Einstellen der Dauer

So stellen Sie die Temperatur und die

Zeit ein Untertassen
Reset-Taste

Start-Taste

W

=

A\

8 Zum Einstellen der Temperatur
- +

[11]

A FUNKTIONEN

1. Driicken Sie im Standby-Modus
D', die Tassen- und Glaswarmerfunktion
auf 40 °C zu stellen.

2. "40 °C"wird angezeigt.

3. Berthren Sie "+ "oder "-",um die
Temperatur einzustellen.

4. Bertihren Sie " ® " und driicken
Sie dann "+ " oder "- ", um die Heizzeit
einzustellen.

5. Beriihren Sie "® ", um die Tempe-
ratur und die Uhrzeit zu speichern.

Das Gerat kann gleich-
zeitig zum Warmhalten von
Speisen und zum Erwar-
men von Tellern und Unter-
tassen verwendet werden.
Die Speisen miussen jedoch
ordnungsgemafs abgedeckt
werden und das Geschirr
muss abgetrocknet werden.

Beachten Sie dies! Das
Aufheizen von Tellern und
Schusseln dauert langer,
aber sie konnen sehr hei®
werden, wenn Sie diese
Funktionen.

6. SchlieBen Sie die Tur und ein
akustisches Signal ertont. Das Gerat be-
ginnt dann zu laufen.

O Hinweis:

1. Wahrend der Parametereinstel-
lung konnen Sie andere Funktionstasten
dricken, um die Funktion zwischen '@,
"= n" A" zu wechseln.

2. Bevor Sie die Tir schliefen, kon-
nen Sie "[1" berlihren, um die Einstel-
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lung abzubrechen. Das Gerat kehrt dann
in den Standby-Modus zurtck.

3. Offnen Sie wahrend des Be-
triebs die Tur, um in den Parametrie-
rungsmodus zu gelangen. Dricken
Sie dann auf "+" oder ~, um die Tem-
peratur einzustellen, oder auf " & "
oder " ® " um die gewiinschte Einstel-
lung zu andern, und dann auf "®" um
Ihre Einstellungen zu speichern.

4. Nachdem Sie die Einstellungen
wie oben beschrieben gespeichert ha-
ben, kdnnen Sie " [ " " driicken, um in
den Standby-Modus zu wechseln oder
die Tur schlief’en, um den Betrieb zu
starten.

Besonderheiten

1.  Wenn das Gerat an das Strom-
netz angeschlossen ist, 6ffnen Sie die
Tur. Es ertont ein Signal und das Gerat
geht in den Standby-Modus uber. Es
wird eine "0" angezeigt.

2. Wird wahrend der Einstellung
der Uhr innerhalb von 3 Minuten nichts
unternommen, kehrt das Gerat in den
Standby-Modus zurlck.

3. Wenn die Taste richtig gedriickt
wird, ertont der Summer.

4.  Der Summer ertont dreimal,
um Sie daran zu erinnern, dass der
Garvorgang beendet ist.
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A ERSTE SCHRITTE

Temperatureinstellungen

Jede Funktion hat ihren eigenen
Temperaturbereich. Die  werkseitig
eingestellten empfohlenen
Temperaturen sind fett gedruckt. Die
Temperatur kann in Schritten von 5°
geandert werden. Die zuletzt gewahlte
Temperatur wird beim nachsten
Einschalten des Gerdts automatisch
aktiviert und auf dem Display angezeigt.

TEMPERATUR (°C)

P = Jay
40 60 60
45 65 65
50 70 70
55 75 75
60 80 80

* Ungefahre Temperaturwerte, gemessen in
der Mitte eines leeren Gehauses
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Kapazitat

Die Menge, die geladen werden kann, hangt weitgehend von der Gréf3e und
dem Gewicht des Geschirrs ab. Uberlasten Sie den Schrank nicht. Die maximale
Tragfahigkeit betragt 25 kg. Bei maximaler Belastbarkeit sollte der Schrank
leicht geoffnet oder geschlossen sein.

Die hier gezeigten Belastungsbei-
spiele sind lediglich Empfehlungen.
- erhitzte Geschirrteile:
6 teller .26 cm
6 suppenschalen.......neenee. 23 cm
6 gerichte zum Nachtisch............ 19cm
1 ovales Gericht ......ecveeveeveenennnes 32cm
1 mittelgrofRe Servierschussel...16 cm
1 kleine Servierschussel .............. 13cm
Einstellungen
Gericht Abdecken? Eingestellte
Temperatur
=/
Steak (mit Blut) ja 65
Backen/Gratin ja 80
Gebratenes Fleisch ja 75
Kasserolle ja 80
Fischstabchen nein 80
Fleisch in Sauce ja 80
Gemuse in Sauce ja 80
Gulasch ja 80
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Gericht Abdecken? Eingestellte
Temperatur
=

Kartoffelplree ja 75
Zubehor und Geschirr ja 80
Pellkartoffeln / Jungkartoffeln ja 75
Panierte Schnitzel nein 80
Pfannkuchen/Kartoffelkrapfen nein 80
Pizza nein 80
Gekochte Kartoffeln ja 80
Sauce ja 80
Strudel nein 80
Zum Aufwarmen von Brot nein 65
Zum Aufwarmen von Brotchen nein 65

*Je nach Modell
*Hangt von der Menge, den Lebensmitteln oder der Art des Rezepts ab.
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Was ist es?

Dabei handelt es sich um ein Koch-
verfahren, bei dem die Kochtempera-
tur gleich oder nahe der gewunschten
Endtemperatur ist. Beim traditionellen
Garen ist die Gartemperatur immer
hoher als die gewilnschte Tempera-
tur des verzehrfertigen Lebensmittels.
Beim Niedrigtemperaturgaren wird das
Fleisch (ber einen langeren Zeitraum
bei niedriger Temperatur gegart. Bei
dieser Methode verliert das Fleisch we-
niger Flussigkeit (weniger Molekulzer-
fall) und behalt seine organoleptischen
Eigenschaften (Vitamine, Proteine usw.),
Frische, Geschmack und Saftigkeit.

Diese Garmethode ist besonders fiir
grofde und zarte Fleischstlicke geeignet.

Um die Genauigkeit zu gewahrleis-
ten, empfehlen wir die Verwendung
eines patentierten Lebensmittelther-
mometers zur Uberwachung der Innen-
temperatur.

Innentemperatur

Lebensmittel konnen in der Warme-
schublade bis zu einer Innentemperatur

DEUTSCH

von 70 °C gegart werden. Fleisch, das
auf eine hohere Innentemperatur als 70
°C gegart werden muss, ist nicht zum
Garen in der Warmeschublade geeignet.

Die Innentemperaturanzeige gibt
Auskunft Uber den Gargrad in der Mit-
te eines Fleischsticks. Je niedriger die
Innentemperatur, desto weniger durch-
gebraten ist das Fleisch in der Mitte:

45-50 °C = blutig

55-60 °C = halb durchgebraten

65 °C = durchgebraten

Wie man es benutzt

1. Den Backofen 15 Minuten lang auf
70 °Cvorheizen.

2. Das Fleisch fest mit Frischhaltefolie
abdecken.

3. Die Garzeit hangt von der GrofRe
der einzelnen Fleischstuicke ab (sie-
he Tabelle).

4. Legen Sie das abgedeckte Fleisch
auf einen Teller und stellen Sie die
Zeit mit einer Zeitschaltuhr ein.

5. Braten Sie das Fleisch, um es zu
wiurzen (siehe Tabelle).

KUPPERSBERG




DEUTSCH TECHNISCHER PASS PASSPORT

Eingebauter Heizungsschrank

A KOCHTABELLE

RINDFLEISCH UND KALBFLEISCH

Teil Dicke Bratungsgrad Zeit Bratzeit
Mit Blut 1 Std. 35 min. | 90 Sekunden fiir die AuRenseite bei
Mittlere Brat 2 Std. 35 Min. | voller Ofenleistung
50 mm Gebraten 3 5td. 30 Min. "3 Min_ fiir die AuBenseite

bei mittlerer bis hoher
Backofenleistung

Mit Blut 1 Std. 45 Min. | 90 Sekunden fiir die AuRenseite bei
Mittlere Brat 2 Std. 50 Min. | voller Ofenleistung
Ganzes Filet | 60 mm Gebraten 4 Std. 3 Min. fiir die AuBenseite

bei mittlerer bis hoher
Backofenleistung

90 Sekunden fiir die Auf3enseite bei

Mit Blut 2 Std. voller Ofenleistung
70 mm Mittlere Brat 3 Std. 3 Min. fir die AuRRenseite
Gebraten 4 5td. 40 Min | peij mittlerer bis hoher

Backofenleistung

90 Sekunden pro Seite bei voller

20 mm Mit Blut 50 Min Ofenleistung
Mittlere Brat 1 Std. 30 Min. | 3 min fir die mittlere
Gebraten 2 Std. Leistungsstufe des Ofens
E’!zdai“gps ‘ 90 Sekunden pro Seite bei voller
ibeye Stea ;
TBone 20 mm Mit Blut 15td.5 Min, | Ofenleistung
Rhombus- Mittlere Brat 1 Std. 50 Min. | 3 min fiir die mittlere
Steak Gebraten 2 Std. 20 Min. | Leistungsstufe des Ofens
2 Min pro Seite bei voller
40 mm Mit Blut 1 Std. 20 Min, | Ofenteistung
Mittlere Brat 2 Std. 10 Min. | 4 min fir die mittlere
Gebraten 3 Std. Leistungsstufe des Ofens
Mit Blut 1 Std. 45 Min. | 4 Min.flr die Autenseite
Mittlere Brat 2 Std. 50 Min. | bei mittlerer bis hoher
Gebraten 4 Std. Backofenleistung
60 mm
6 Min. fiir die Aufenseite
bei mittlerer bis hoher
Backofenleistung
Mit Blut 2 Std. 4 Min. fir die Aufienseite
Mittlere Brat 3 Std. bei mittlerer bis hoher
Die Kehlnaht Gebraten 4 Std. 40 Min | Backofenleistung
70 mm PP -
Roastbeef 6 Min. fiir die AuRenseite
bei mittlerer bis hoher
Backofenleistung
Mit Blut 2 Std. 20 Min. | 4 Min. flr die Aufienseite
Mittlere Brat 3 Std. 30 Min. | bei mittlerer bis hoher
80 Gebraten 5 Std. 40 Min. | Backofenleistung
mm

6 Min. fiir die Aufenseite
bei mittlerer bis hoher
Backofenleistung
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SCHWEINEFLEISCH
Teil Dicke Bratungsgrad Zeit Bratzeit
90 Sekunden fiir die Au3enseite bei voller
40 mm Mittleres Braten | 2 Std. 20 Min. | Ofenleistung
Gebraten 3 Std. 10 Min. | 3 Min. fiir die AuRenseite bei mittlerer bis
hoher Backofenleistung
90 Sekunden fiir die Auf3enseite bei voller
Canzes Filet 50 mm Mittleres Braten | 2 Std.35 Min. | Ofenleistung
Gebraten 3'Std. 25 Min. | 3 Min. fiir die AuRenseite bei mittlerer bis
hoher Backofenleistung
90 Sekunden fiir die Aufienseite bei voller
60 mm Mittleres Braten | 3 Std. Ofenleistung
Gebraten 4 Std. 5 Min 3 Min. fir die AuRenseite bei mittlerer bis
hoher Backofenleistung
Mittleres Braten 1Std. 50 Min. | 2 Min. fur die AuRenseite bei hoher
Gebraten 2 Std.40 Min. | Backofenleistung
30 mm - - -
3 Min. fur die AuBenseite bei mittlerer bis
hoher Backofenleistung
Mittleres Braten 2 Std. 20 Min. 2 Min. fur die AuRenseite bei hoher
Gebraten 3 Std. 10 Min. Backofenleistung
40 mm

3 Min. firr die AuBenseite bei mittlerer bis
hoher Backofenleistung

4 Min. fur die Auf3enseite bei mittlerer bis
) 50 mm Mittleres Braten | 2 Std. 35 Min. | hoher Backofenleistung
Rohschinken Gebraten 3Std. 25 Min. | 6 Min. fiir die AuRenseite bei mittlerer bis

Fl.eischrollen hoher Backofenleistung
Schweinebraten

Ganze
Schweinelende | g0 mm

4 Min. fur die Auf3enseite bei mittlerer bis
Mittleres Braten | 3 Std. hoher Backofenleistung
Gebraten 4 Std. 5 Min 6 Min. firr die AuRenseite bei mittlerer bis
hoher Backofenleistung

4 Min. fir die AuBenseite bei mittlerer bis
Mittleres Braten | 3 Std.20 Min. | hoher Backofenleistung

70 mm .
Gebraten 4 5td. 45 Min 6 Min. firr die AuRenseite bei mittlerer bis
hoher Backofenleistung
4 Min. fir die AuRenseite bei mittlerer bis
Mittleres Braten | 3 Std.40 Min. | hoher Backofenleistung
80 mm ) — ; — -
Gebraten 5 Std. 30 Min. | 6 Min. fiir die AuBenseite bei mittlerer bis
hoher Backofenleistung
60 Sekunden pro Seite bei voller
Ofenleistung
10 mm "
Mittleres Braten 1 Std. 10 Min. | 2 Min. firr die AuRenseite bei hoher
Gebraten 1 Std. 30 Min. | Backofenleistung
Kotelett hacken - - - -
Mittleres Braten 1 Std. 30 Min. | 90 Sekunden pro Seite bei voller
Gebraten 2 Std. 10 Min. | Ofenleistung
20 mm

3 Min. fiir die AuBenseite bei hoher
Backofenleistung
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GEFLUGEL
Teil Dicke Bratungsgrad Zeit Bratzeit
60 Sekunden pro Seite bei voller
Mittlere Brat 1 Std. 30 Min. Ofenleistung
25 mm
90 Sekunden pro Seite bei voller
Gebraten 2 Std. Ofenleistung
Huihnerbrust - -
60 Sekunden pro Seite bei voller
Mittlere Brat 1 Std. 45 Min. Ofenleistung
35 mm P — -
90 Min. fiir die Seite bei hoher
Gebraten 2 Std. 20 Min. | Backofenleistung
Mit Blut 4 Min. fir die Haut auf der Seite bei
15td. mittlerer bis hoher Kochstufe
4 Min. fiir die Haut auf der Seite bei
35 mm i i
Mittlere Brat 15td. 30 Min. mittlerer bis hoher Kochstufe
Gebraten 7 Std. 4 !Vlm. fur d.le Haut auf der Seite bei
Entenbrust mittlerer bis hoher Kochstufe
(Magre) Mit Blut . 4 Min. fiir die Haut auf der Seite bei
15td. 45 Min. mittlerer bis hoher Kochstufe
40 mm Mittlere Brat 2 Std. 20 Min. 4 !Vlm. fir qle Haut auf der Seite bei
mittlerer bis hoher Kochstufe
4 Min. fir die Haut auf der Seite bei
Gebraten 3 5td. mittlerer bis hoher Kochstufe
90 Sekunden pro Seite bei voller
Mittlere Brat 3 Std. Ofenleistung
40 mm — - X
3 Min. fur die AuRenseite bei hoher
Gebraten 4 Std. Backofenleistung
Putenbrust N -
90 Sekunden pro Seite bei voller
Mittlere Brat 3 Std. 50 Min. Ofenleistung
50 mm P X -
3 Min. fur die AuBenseite bei hoher
Gebraten 5 Std. Backofenleistung
10 mm Mittlere Brat 30 Min 60 Sek!.mden pro Seite bei voller
Foieux- Ofenleistung
Medaillon 20 mm Mittlere Brat 40 Min 60 Sekynden pro Seite bei voller
(Enten- oder Ofenleistung
Génseleber) : i i
30 mm Mittlere Brat 50 Min 60 Sek.unden pro Seite bei voller
Ofenleistung
35 mm Mittlere Brat 48 Min 90 Sek}mden flir die AuRenseite bei voller
Ganze Ofenleistung
Ganseleber 45 mm Mittlere Brat 1 Std. 90 Sek.unden flr die Auenseite bei voller
(Enten- oder Ofenleistung
Génseleber) . ir di i i
55 mm Mittlere Brat 1 Std. 15 Min. 90 Sek}mden flir die AuRenseite bei voller
Ofenleistung
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SCHAFLAMM
Teil Dicke Bratungsgrad Zeit Bratzeit
Lammkarree 40 mm Mit Blut 1 Std. 20 Min. 90 Sekunden fiir die Auf3enseite bei
Mittlere Brat 2 Std. 10 Min. voller Ofenleistung
Gebraten 3 Std. 3 Min. fiir die AuBenseite bei mittlerer bis
hoher Backofenleistung
50 mm Mit Blut 1 Std. 35 Min. 90 Sekunden fiir die Auf3enseite bei
Mittlere Brat 2 Std. 35 Min. voller Ofenleistung
Gebraten 3 Std. 30 Min. 3 Min. fiir die AuRenseite bei mittlerer bis
hoher Backofenleistung
60 mm Mit Blut 1 Std. 45 Min. 90 Sekunden fiir die Auf3enseite bei
Mittlere Brat 2 Std. 50 Min. voller Ofenleistung
Gebraten 4 5td. 3 Min. fiir die AuBenseite bei mittlerer bis
hoher Backofenleistung
Lammriicken 60 mm Mit Blut 1 Std. 45 Min. 3 Min. fur die AuBenseite bei voller
Mittlere Brat 2 Std. 50 Min. Ofenleistung
Gebraten 4 5td. 4 Min. fiir die AuRenseite bei mittlerer bis
hoher Backofenleistung
70 mm Mit Blut 2 Std. 3 Min. fur die AuBenseite bei voller
Mittlere Brat 3 Std. Ofenleistung
Gebraten 4 5td. 40 Min 4 Min. firr die AuRenseite bei mittlerer bis
hoher Backofenleistung
80 mm Mit Blut 2 Std. 20 Min. 3 Min. fur die AuBenseite bei voller
Mittlere Brat 3 Std. 30 Min. Ofenleistung
Gebraten 5 5td. 40 Min. 4 Min. firr die AuRenseite bei mittlerer bis
hoher Backofenleistung
Lammkeule am 60 mm Mit Blut 1 Std. 45 Min. 2 Min. furr die Auf3enseite bei voller
Knochen Mittlere Brat 2 Std. 50 Min. Ofenleistung
Gigot Gebraten 4 5td. 3 Min. fiir die AuBenseite bei mittlerer bis
hoher Backofenleistung
70 mm Mit Blut 2 Std. 2 Min. fir die AuBenseite bei voller
Mittlere Brat 3 Std. Ofenleistung
Gebraten 4 5td. 40 Min 3 Min. fiir die AuRenseite bei mittlerer bis
hoher Backofenleistung
80 mm Mit Blut 2 Std. 20 Min. 2 Min. fiir die Auf3enseite bei voller
Mittlere Brat 3 Std. 30 Min. Ofenleistung
Gebraten 5 5td. 40 Min. 3 Min. fiir die AuBenseite bei mittlerer bis
hoher Backofenleistung
Lammkoteletts 10 mm Mit Blut 35 Min 60 Sekunden pro Seite bei voller
Mittlere Brat 1 Std. 10 Min. Ofenleistung
Gebraten 2 5td. 90 Sekunden pro Seite bei voller
Ofenleistung
20m Mit Blut 50 Min 60 Sekunden pro Seite bei voller
Mittlere Brat 1 Std. 30 Min. Ofenleistung
Gebraten 2 5td. 30 Min. 90 Sekunden pro Seite bei voller
Ofenleistung
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EIER

Grofie Gewicht Zeit

Sehr grof3 73g und mehr 2 Std. 20 Min.

2 Std. 30 Min.

3 Std. 10 Min.

Gro®® 63g<73g 2 Std. 11 Min.

2 Std. 31 Min.

3 Std. 1 Min.

Mittelgrof 53g < 63g 2 Std. 5 Min.

2 Std. 25 Min.

2 Std. 55 Min.

Klein 53g und weniger 2 Std.

2 Std. 20 Min.

2 Std. 50 Min.
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ANDERE ANWENDUNGEN
Art der Speise Geschirr Bedecktes Dauer
X Temperatur
Geschirr
Auftauen der Beeren Teller nein 65 °C 1 Stunde
Gefrorenes Gemise Teller nein o 1 Stunde
65 °C
auftauen
Auftauen des Teigs Schale ja 45 °C 1/2 Stunde
Herstellung von Joghurtbecher mit Deckeln ja ° 6 Stunden
45 °C
Joghurt
Schokolade schmelzen Schale nein 50 °C 1 Stunde
Aufgussol Schussel mit ja 4 Stunde
Lebensmittelfolie 75 °C
abgedeckt
Infusionswasser Schussel mit ja 4 Stunde
Lebensmittelfolie 65 °C
abgedeckt
Getrocknete Tomaten Teller mit Backpapier nein 60 °C 20 Stunden
Getrocknete Gemuise Teller nein 60 °C 12 Stunden
Getrocknete Teller nein 60 °C 12 Stunden
geschnittene Friichte
Getrocknete Krafte Teller nein 70 °C 4 Stunden
Trockene Semmelbrosel Teller nein 80 °C 4 Stunden
fuir Paniermehl
Vertrauen Tupperware
kann im schlief?en und offnen Sie 50 °C Je nach GrofRe
Mirkowellenofen die Luftungsoffnung 1 bis 2 Stunden
verwendet werden
Fisch in Ol Teller nein 80 °C 2 Stunde
WeiRer Melba-Toast Pyrex-Behalter ja 80 °C Von 1 Stunde bis
12 Stunden
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A\ Maoglichkeit einer Verletzung.

Verwenden Sie zur Reinigung des
Gerats keinen Dampfreiniger. Der
Dampf konnte die elektrischen Bauteile
erreichen und einen Kurzschluss verur-
sachen.

Gefahr der Beschadigung.

Ungeeignete Reinigungsmittel kon-
nen die Oberflachen des Gerats bescha-
digen.Verwenden Sie zur Reinigung des
Gerats nur Haushaltsreiniger.

Reinigen und trocknen Sie das ge-
samte Gerat nach jedem Gebrauch. Las-
sen Sie das Gerat vor der Reinigung auf
eine sichere Temperatur abkuhlen.

Frontplatte und Innenraum des
Gerats

‘¥ Entfernen Sie jeden Schmutz
sofort.

Andernfalls lasst sich der Schmutz
nicht mehr entfernen und die Oberfldche
kann sich verandern oder verfarben.

Reinigen Sie alle Oberflachen mit
einem sauberen Schwamm und einer
Losung aus heifiem Wasser und Spul-
mittel. Wischen Sie anschlieflend mit
einem weichen Tuch trocken.

Sie konnen auch ein sauberes, feuch-
tes Mikrofasertuch ohne Reinigungs-
mittgl verwenden.

“®Alle Oberflichen sind anfillig fiir
Kratzer. Kratzer auf Glasflichen kénnen
zu Beschadigungen fiihren.

Der Kontakt mit ungeeigneten
Reinigungsmitteln kann die Oberflachen
verandern oder verfarben.

TECHNISCHER PASS PASSPORT
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Um die Oberflachen des
Gerats nicht zu beschadigen,
verwenden Sie keine

2 Reinigungsmittel, die Soda, Am-
moniak, Sauren oder Chloride enthalten,

2 Reinigungsmittel, die zur Besei-
tigung von Kalkablagerungen bestimmt
sind, scheuernde Reinigungsmittel,
z.B. Pulver- und Cremewaschmittel,

9 Reiniger auf  Losungsmittel-
basis, Reiniger fur rostfreien Stahl,
Geschirrspilmittel, Backofensprays,
Glasreiniger, harte Scheuerschwamme
und-bursten, z. B. Spliilschwamme, schar-
fe Metallspachtel.

Antirutschmatte

2 Nehmen Sie die Antirutschmatte
aus der Schublade, bevor Sie sie reini-
gen.

2 Reinigen Sie die Antirutschmatte
nur von Hand mit einer Losung aus hei-
Bem Wasser und etwas Spulmittel und
wischen Sie sie anschliefend mit einem
Tuch trocken.

O Legen Sie die Antirutschmatte
erst wieder in die Schublade, wenn sie
vollstandig trocken ist.

> Waschen Sie die Antirutschmatte
nicht in der Spiilmaschine oder Wasch-
maschine. Legen Sie die Antirutschmat-
te niemals in den Backofen oder den
Trockner.
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A RICHTLINIEN ZUR FEHLERBEHEBUNG

Anhand der folgenden Hinweise kénnen Sie kleinere Stérungen am Gerat, die
zum Teil auf unsachgemafien Gebrauch zuriickzufihren sind, beheben, ohne den
Kundendienst anrufen zu mussen.

I Arbeiten an elektrischen Geraten dirfen nur von qualifiziertem Personal unter
strenger Beachtung der geltenden ortlichen und nationalen Sicherheitsvorschriften
durchgefiihrt werden. Reparaturen und andere Arbeiten, die von nicht qualifizierten
Personen durchgefuhrt werden, kdnnen gefahrlich sein

Problem Mdgliche Ursache Behebung des Problems

Das Gerat heizt | Das Gerat ist nicht richtig angeschlossen | Stecken Sie den Stecker ein und
nicht auf und der Stecker ist nicht eingesteckt. verbinden Sie ihn mit der Steckdose.

Die Netzsicherung ist durchgebrannt. Schalten Sie den Schutzschalter im
Sicherungskasten wieder ein (siehe
Etikett mit dem Mindestwert der
Sicherung).

Wenn das Gerdt nach dem
Zuriicksetzen des Schalters im
Sicherungskasten und dem erneuten
Einschalten immer noch nicht

warm wird, lassen Sie es von einer
Elektrofachkraft Uberprdfen.

Die Speisen ®yDie Funktion zum Warmhalten von Wahlen Sie die gewiinschte Funktion.
sind nicht hei? | Speisen, & " ist nicht ausgewahlt.
genug

Die Temperatur ist zu niedrig eingestellt. | Wahlen Sie eine hohere Temperatur.

Die Luftungsschlitze sind geschlossen. Stellen Sie sicher, dass die Luft frei
zirkulieren kann

Speisen zu heifs | Die Funktion zum Warmhalten von Wahlen Sie die gewtinschte Funktion.
Speisen,, &=, “ist nicht ausgewahlt.

Die Temperatur ist zu hoch eingestellt. Wahlen Sie eine niedrigere

Temperatur.
Das Die Funktion Tellerwarmer, /™ "ist Wahlen Sie die gewlinschte Funktion.
Kochgeschirr nicht ausgewahlt.
nicht heif3 3 - . - . -
genug Die Temperatur ist zu niedrig eingestellt. | Wahlen Sie eine hohere Temperatur.

Die Liftungsschlitze sind geschlossen. Stellen Sie sicher, dass die Luft frei
zirkulieren kann.

Das Kochgeschirr wurde nicht lange Verschiedene Faktoren beeinflussen
genug erhitzt. die Aufwarmzeit des Geschirrs (siehe
"Aufwarmen des Geschirrs").
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Das Kochgeschirr zu

ausgewahlt.

heiR Die Funktion Teller- und Plattenwarmer « ﬁ»
oder « {_ » Tassen- und Glaswarmer ist nicht

Wabhlen Sie die gewlinschte
Funktion.

Die Temperatur ist zu hoch eingestellt.

Wabhlen Sie eine niedrigere
Temperatur.

Gerdusche sind
zu horen, wenn
die Schublade in
Gebrauch ist

werden.

Das Gerausch wird durch das Gebldse erzeugt, das
die Warme gleichmdfig in der Schublade verteilt.
Das Geblase lauft in regelmaigen Abstanden,
wenn die Funktionen zum Warmhalten von Speisen
und zum Niedertemperaturgaren verwendet

Dies ist kein Fehler.

A SICHERHEITSHINWEISE FUR DIE INSTALLATION

> Bevor Sie das Gerdt an das Strom-
netz anschlieRRen, Uberprifen Sie, ob die
Anschlussangaben auf dem Typenschild
(Spannung und Frequenz) mit der Netz-
spannung Ubereinstimmen, da das Ge-

rat sonst beschadigt werden kdnnte.

Wenden Sie sich im Zweifelsfall an eine
Elektrofachkraft.

2 Die Steckdose und der Schalter
mussen nach der Installation des Gerats
leicht zuganglich sein.

2 Die Warmeschublade darf nur in
Verbindung mit vom Hersteller zugelas-
senen Geraten installiert werden. Der
Hersteller kann keinen stérungsfreien
Betrieb garantieren, wenn das Gerat in
Verbindung mit anderen als den vom
Hersteller als geeignet angegebenen
Geraten verwendet wird.

2 Wenn die Warmeschublade in
Verbindung mit einem anderen geeig-
neten Gerat installiert wird, muss die
Warmeschublade Gber einem Zwischen-
boden installiert werden. Vergewissern
Sie sich, dass der Schrank sowohl sein

Gewicht als auch das des anderen Ge-
rats tragen kann.

2 Da das Einbau-Kombigerat di-
rekt Uber der Warmeschublade platziert
wird, ist ein Zwischenboden zwischen
den beiden Geraten nicht erforderlich.

9 Das Gerat sollte so eingebaut
werden, dass der Inhalt der Schublade
sichtbar ist. So vermeiden Sie, dass Sie
sich an heiRen Speisen verbrennen. Es
muss genligend Platz vorhanden sein,
um die Schublade vollstandig auszu-
fahren.

> Die Warmeschublade ist in zwei
Modellen erhaltlich, die sich durch die
Offnung der Tur unterscheiden. Die Ein-
baumafie der Warmeschublade mussen
zu den EinbaumaBen des Kombigerates
addiert werden, um die erforderliche
Nischengrofie zu ermitteln.

Beachten Sie bei der Montage des
Kombigerdtes die Anweisungen in der
dem Kombigerat beiliegenden Bedie-
nungs- und Montageanleitung.
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A MASSE FUR DEN EINBAU

Alle Mafie in dieser Anleitung sind in Millimetern angegeben.

sccesscscesssccssssce

min. 550
’,/ﬁ

™~
- — - =
Kompakte Einheit H: 454mm GroBer Ofen H: 595mm
1.In Kombination mit Pyrolysekocher
ist ein Ausschnitt zur Beliiftung erforderlich
2. Abmessungen einschlielich Strom-
" kabelanschluss Verbindungskabel
19.51120.5 L= 1000 mm
~—— 505 ‘ i *Gerate mit Glasfrontplatte
T 76 *Gerate mit Metallfrontplatte
141 124.5
L[ i|_¢ @ Hinweis:
ﬁ10-5 1) Maximale Leistung der Kompaktge-
[ ——s541— rite = 3350 W.
2) Das Netzkabel kann nur durch das
Loch im Boden des Schranks gefiihrt wer-
* Geriite mit farbiger Front den, so dass es die Riickseite des Schranks
Kein Zwischendeckel erforderlich. nicht berihrt.
Gréfe in mm
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A UMWELTSCHUTZ

Packen Sie das Gerdt
ﬁ aus und entsorgen Sie die
mmm Verpackung umweltgerecht.
Dieses Gerat ist
gemafs der europaischen Richtlinie
2012/19/EG ~ Uber  Elektro- und
Elektronik-Altgerate (WEEE - Waste
Electrical and Electronic Equipment)
gekennzeichnet. Die Richtlinien legen
ggf. die Rahmenbedingungen fur
die Ricknahme und Verwertung von
Altgeraten fest.
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A TECHNISCHE DATEN

Anschluf 220-240 B
50-60 Hz
Gesamtanschlusswert:  1000W
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SERIENNUMMER:

XX XX XXXXX

11T

Woche Jahr Fabrikationsnummer

HERSTELLER:

M&G HAUSGERATE GMBH

Potsdamer Str. 92 10785 Berlin

Tel: (030) 544 37 834 Fax: (030) 544 37 856

FABRIKEN-NIEDERLASSUNGEN DES HERSTELLERS:
Guangdong Midea Kitchen Appliances Manufacturing Co., Ltd., 6 Yong An
StraRe, Beijiao Shunde, Foshan, Provinz Guangdong 528311, China.

IMPORTEUR:
GmbH «MG Rusland», 141400 Khimki, st. Butakovo, Gebaude 4

Der Hersteller behilt sich das Recht vor, Anderungen an Design, Konfiguration
und Design von Geraten vorzunehmen.

KUPPERSBERG



ENGLISH TECHNICAL PASSPORT

Warmer drawer

D CONTENT

WARNING AND SAFETY INSTRUCTIONS..... ..29
CARING FOR THE ENVIRONMENT....... .32
CONTROL PANEL......... . . . . . . . . .34
OPERATION ....... .34
TEMPERATURE SETTINGSPATYPE...... .35
COOKING TABLE .39
CLEANING AND CARE .45
PROBLEM SOLVING GUIDE .46
SAFETY INSTRUCTION FOR INSTALLATION . . . . .47
BUILDING-IN DIMENSIONS 48
ENVIRONMENTAL PROTECTION. 49
TECHNICAL DATA 49

KUPPERSBERG



TECHNICAL PASSPORT ENGLISH

Warmer drawer

This appliance complies with all relevant safety requirements.

Inappropriate use can, however, lead to personal injury and damage to property.

To avoid the risk of accidents and damage to the appliance, please read these
instructions carefully before installation and before using it for the first time. They
contain important notes Keep these instructions in a safe place and ensure that
new on installation, safety, use and maintenance.

Users are familiar with the content. Pass them on to any future owner.
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A WARNING AND SAFETY INSTRUCTIONS

Correct application

o The appliance is not designed for
commercial use. It is intended for use in
domestic households and similar work-
ing and resider tial environments.

2 The appliance is not intended for
outdoor use.

2 It is intended for domestic use
only as described in these operating
and installation instructions. Any other
usage is not supported by the manufac-
turer and could be dangerous.

2 The appliance can only be used
by people with reduced physical, sen-
sory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, if they are
supervised whilst using it, or have been
shown how to use it in a safe way and
understand the hazards involved.

2 This appliance is intended to be
used in household and similar applica-
tions such as:

e staff kitchen areas in shop, of-
fices and other working environ-
ments;

e farm houses;

e by clients in hotels and other
residential type environments;

e bed and breakfast type environ-
ments.

Safety with children

<2 Children under 8 years of age
must be kept away from the appliance
unless they are constantly supervised.

<2 Children 8 years and older may
only use the appliance if they have
been shown how to use it in a safe way
and understand the hazards involved.

< Children must not be allowed
to clean the appliance unsupervised.

2 This appliance is not a toy!
To avoid the risk of injury, do not let
children play with the appliance or its
controls.

S The appliance gets hot when in
use and remains hot for quite a while
after being switched off. Keep children
well away from the appliance until it
has cooled down and there is no dan-
ger of burning.

< Packaging, e.g. cling film, poly-
styrene and plastic wrappings, must
be kept out of the reach of babies and
children. Danger of suffocation. Dis-
pose of or recycle all packaging safely
as soon as possible.

Technical safety

2 Installation, maintenance and
repair work may only be carried out
by a suitably qualified and compe-
tent person in strict accordance with
national and local safety regulations.
Installation, maintenance and repairs
by unqualified persons could be dan-
gerous.
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> A damaged appliance can be
dangerous. Before installation, check
the appliance for visible signs of dam-
age. Do not use a damaged appliance.

2 The electrical safety of this ap-
pliance can only be guaranteed when
correctly earthed. It ismost important
that this basic safety mains electricity
supply during installation, requirement
is observed and regularly tested, and
where there is any doubt, the house-
hold wiring system should be inspected
by a qualified electrician.

9 To avoid the risk of damage
to the appliance, make sure that the
connection data (frequency and volt-
age) on the data plate corresponds to
the household supply, before connect-
ing the appliance to the mains supply.
Consult a qualified electrician if in any
doubt.

2 Do not connect the appliance to
the mains electricity supply by a multi-
socket adapter or an extension lead.
These do not guaranteethe required
safety of the appliance (e.g. danger of
overheating).

2 For safety reasons, this appliance
may only be used when it has been built
in. This appliance must not be used in
a non-stationary location (e.g.on a ship).

> Do not open the casing of the ap-
pliance. Tampering with electrical con-
nections or components and mechani-
cal parts is highly dangerous to the user
and can cause operational faults.

ENGLISH

2 While the appliance is under
guarantee, repairs should only be un-
dertaken by a service technician. Other-
wise the guarantee is invalidated

2 The manufacturer can only guar-
antee the safety of the appliance when
replacement parts are used. Faulty com-
ponents must only be replaced by origi-
nal spare parts.

< If the plug is removed from the
connection cable or if the appliance is
supplied without a plug, the appliance
must connected to the electrical supply
by a suitably qualified electrician.

S The appliance must be discon-
nected from the mains electricity supply
during installation, maintenance and re-
pair work. Ensure that power is not sup-
plied to the appliance until after it has
been installed or until any maintenance
or repair work has been carried out.

2 Inareas which may be subject to
infestation by attention to cockroaches
or other vermin, pay particular keeping
the appliance and its surroundings in
a clean condition at all times. Any dam-
age which may be caused by cockroach-
es or other vermin will not be covered
by the guarantee.

< If the supply cord is damaged, it
must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

2 The power cord can only be rout-
ed through the hole in the bottom of
the cabinet to avoid touching the back
shell of the oven.
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Correct use

> THE DRAWER IS DESIGNED TO
KEEP HOT FOOD WARM AND NOT TO
WARM FOOD UP. ENSURE FOOD IS RE-
ALLY HOT WHEN PLACED IN SIDE THE
WARMING DRAWER.

2 You could burn yourself on the
hot drawer or crockery. Protect your
hands with heat- resistant pot holders
or gloves when using theappliance. Do
not let them get wet or damp, as this
causes heat to transfer through the the
material more quickly with the risk of
scalding or burning yourself.

2 Do not store any plastic contain-
ers or flammable Cleaning and care ob-
jects in the warming drawer. They could
melt or catch fire when the appliance is
switched on, causing a fire hazard.

> Due to the high temperatures ra-
diated, objects left near the appliance
when it is in use could catch fire. Do not
use the appliance to heat up the room.

2 Never replace the anti-slip mat
supplied with the appliance with paper
kitchen towel or similar.

< If you overload the drawer, or sit
or lean on it, the telescopic runners will
be damaged. The telescopic runners can
support a maximum load of 25 kg.

< If the appliance is installed be-
hind a kitchen furniture door, it may
only be used with the furniture door
open. Only close the door if the appli-
ance is switched off.

2 Do not heat up unopened tins or
jars of food in the drawer, as pressure
will build up in the tin or jar causing it
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to explode. This could result in injury
and scalding or damage.

2 The underside of the drawer gets
hot when switched on. Be careful not to
touch it when the drawer is open.

2 Do not use plastic or aluminium
containers. These melt at high
temperatures and could catch fire. Use
only heat-resistant crockery made of
glass, porcelain, etc.

O Take care when opening and
closing the loaded drawer, that liquids
do not spill over and get through the
vents. This can cause the appliance to
short circuit.

2 Bacteria can develop on the food
if the temperature is too low. Make sure
that you set a high enough temperature
to keep food warm.

Cleaning and care

Danger of injury

2 Do not use a steam cleaning
appliance to clean this appliance.
The steam could reach electrical
components and cause a short circuit.

2 Do not immerse the appliance in
water or other liquid when cleaning.
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A CARING FOR THE
ENVIRONMENT

Disposal of the packing material

2 The transport and protective
packing has been selected from
materials which are environmentally
friendly for disposal, and should be
recycled.

2 Ensurethatanyplasticwrappings,
bags, etc.are disposed of safely and kept
out of the reach of babies and young
children. Danger of suffocation.

Disposal of your old appliance

Electrical and electronic appliances
often contain materials which, if
handled or disposed of incorrectly, could
be potentially hazardous to human
health and to the environment. They
are, however, essential for the correct
functioning of your appliance.

Please do not therefore dispose of it
with your household waste.

Please dispose of it at your local
community waste collection/recycling
centre or contact your dealer for advice.
Please ensure that it presents no
danger to children while being stored
for disposal.

it
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Electrical connection without

plug

2 The appliance is designed to be
permanently installed with a three-pin
power cord and may only be connected
by a licensed expert in accordance with
the connection diagram.

2 Only a qualified electrician
who takes the relevat regulations into
account may replace the power cord.

2 Do not use multiple pligs, power
strips or extensions. Overloading causes
a risk of fire.

2 If the connection is on longer
accessible following installation, an all-
pin isilating switch with a contact gap
of at least 3 mm must be provided.

2 Connect the wires of the mains
power cord in accordance with the
following colour coding:

Green and yellow - Earth wire(E)

Blue - Neutral wire (N)

Brown - Live (L)

Electrical connection with plug

9 The appliance is fitted with
a plug and must only be connected to
a properly installed earthed socket.
Only a qualified electrician who takes
the approriate regulations into account
may install the socket or replace the
connecting cable.If the plug is no longer
accessible following installation, an all-
pole isolating switch must be present
on the installation side with a contact
gap of at least 3 mm. Contact protection
must be ensured by the installation.
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Before using for the first time

9 A display test is carried out for
10 seconds after the appliance has
been installed and after a power cut.
The fan comes on at the same time.The
appliance cannot be used during this
time.

2 Please stick the extra data plate
for the appliance supplied with this
documentation in the space provided
in the "After sales service, data plate”
section of this booklet.

Cleaning and heating up for the
first time

2 Remove any protective foil and
sticky labels.

2 Remove the anti-slip mat and,
if applicable, the rack from the drawer,
and sponge both with warm water and
a little washing-up liquid. Dry using
a soft cloth.

2 Wipe the appliance inside and
out with a damp cloth only,and then dry
with a soft cloth.

> Replace the anti-slip mat and the
rack (if applicable) in the drawer.

=

1. Control panel
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Then heat the empty drawer for at
least two hours.

o Switch the appliance on by
touching the sensor ®.

2 Touch the £ sensor repeatedly
until the LED light.

2 Touch the & sensor repeatedly
until the LED on the far right lights up.

2 Touch the ® sensor repeatedly
until 2h lights up.

> Close the drawer.

The warming drawer is fitted with
a softclose self-closing mechanism.

It also has a contact switch, which
ensures that the heating element and
fan in the appliance only work when the
drawer is closed.

Metal components have a protective
coating which may give off a slight
smell when heated up for the first time.

The smell and any vapours will
dissipate after a short time, and do
not indicate a faulty connection or
appliance. Ensure that the kitchen is
well ventilated whilst the appliance is
being heated up for the first time.

=9
—

2. Anti-slip mat :For keeping crokery secure(Optional

accessories)

For appliances with no handle: Press the middle of the drawer to open or close
it. When opening, the drawer pops out slightly. You can then pull it out towards you.
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A CONTROL PANEL

ENGLISH

v,

For warming cups and glasses

-
N’

For warming plates and dishes
n For setting the temperature
8 For keeping food warm

@ For setting the duration

— + For adjust temperature and time\

[n] Cancel Button
(® StartButton

A OPERATION

Function settings

(1) In waiting state, press '@, " key to
start the function of warming cups and
glasses with 40 ° C.

(2) "40 " will dislpay.

(3) Touch "+ " or " - " to adjust the
temperature.

(4) Touch "O® " and then touch " +" or
" -"to adjust the warming time.

(5) Touch” ® "  to save the
temperature and time.

The appliance can be
used to keep food warm at
the same t ime as warming
plates and dishes. But
the food must be covered
properly and dry the dishes
when finished.

Take care. The plates and
dishes will take longer to
warm up, but can get very
hot on this function.

(6) Close the door and there will be
a beep.Then the appliance will start
working.

O Note:

(1) During parameters setting,you
can press other function keys to change
the function among '@"","&"'u" A",

(2) Before closing the door,you can
touch "[M" to cancel the setting.And the
appliance will go back to waiting state.

KUPPERSBERG




ENGLISH

(3) During the process of working,
open the door to enter to the parameters
adjusting mode. And then press "+ " or
" - "to adjust the temperature. You can
press the "0 " or " ®© " to change the
parameter which you want to adjust.
And then press "® "to save the setting.

(4) After saving the setting as above,
you can press " [ " to enter to the
waiting state, or close the door to start
working.

Specifications

(1) When the appliance is electrified,
open the door.

The buzzer will ring once and the
appliance will enter to waiting state. "
0 "will display.

(2) In the process of clock setting, if
within 3 minute, the oven will go back
to the waiting state.

(3) The buzzer sounds once by
efficient press.

(4) The buzzer will sound thrice to
remind you when cooking is finished.
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ZCS TEMPERATURE
SETTINGSPATYPE

Each function has its own tempera-
ture range. The factory-set recommend-
ed temperatures are printed in bold. The
temperature can be altered in 5° steps.
The last temperature selected is auto-
matically activated the next time the
drawer is switched on, and this is shown
in the display.

Temperature °C*
W = o
40 60 60
45 65 65
50 70 70
55 75 75
60 80 80

* Approximate temperature values, measured
in the middle of the drawer when empty.
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Capacity

The quantity that can be loaded will depend to a great extent on the size
and weight of your own crockery. Do not overload the drawer. The maximum
load bearing capacity of the drawer is 25 kg. Under the maximum load bearing
capacity, the drawer should be opened or closed slightly.

The loading examples shown here
are suggestions only.
- preheat dinnerware for people:
6 dinner plates......coeeveeerevennnne
6 soup plates..............
6 dessert dishes
1 oval platter.... e,

1 medium serving bowl .......... @ 16cm
1 small serving bowil............... @13cm
Settings
Food Cover the container? Temperature
=)
for the =—>
Steak (rare) yes 65
Bake/gratin yes 80
Roast meat yes 75
Casserole yes 80
Fish fingers no 80
Meat in a sauce yes 80
Vegetables in a sauce yes 80
Goulash yes 80
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Food Cover the Temperature

container? for the \\g’,
Mashed potato yes 75
Plated meal yes 80
Baked potatoes / New potatoes yes 75
Breaded escalope no 80
Pancakes/ potato pancakes no 80
Pizza no 80
Boiled potatoes yes 80
Gravy yes 80
Strudel no 80
To warm bread no 65
To warm rolls no 65

* Depending on model

*The containers depend on the quantity, or food,or type of recipe
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What it is?

It is any cooking procedure where
the cooking temperature is at or
close to the desired final core temp.
In traditional cooking, the cooking
temperature always exceeds the desired
ready-to-eat temperatures. With
low temperature cooking meat cooks at
a low temperature over a long period
of time. Using this method, meat loses
less liquid (less molecule breaking),
maintain organoleptic characteristic
(vitamins, proteins and so on) keeping
Freshness, flavor and juiciness intact.

This cooking method is particularly
suitable for large and tender pieces of
meat.

For precision we recommend using
a proprietary food thermometer to
monitor the core temperature.

Core temperature

Food can be cooked to a core
temperature of up to 70 °C in the food
warming drawer. Meat which needs to

ENGLISH

be cooked to a core temperature higher
than 70 °Cis not suitable for cooking in
the food warming drawer.

The core temperature reading gives
information about the degree of cooking
in the middle of a piece of meat. The
lower the core temperature, the less
cooked the meat is in the middle:

45-50 °C=rare

55-60 °C = medium

65 °C= well done

How to use it

1. Preheat the hot cabinet for 15 min
to 70 °C.

2. Cover the meat properly with cling
wrap.

3. The cooking duration depends on
the size of the individual pieces of
meat (check table).

4. Put the covered meat on a plate
and use a chronometer to calculate
the time.

5. Sear the meat to give flavour (check
the table).
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A COOKING TABLE

BEEF AND VEAL
Part Thickness Doneness Time Searing time and indications
Whole 50 mm Rare 1h 35min 90 seconds for outer side with full power of thestove
Fillet MediumWell 2h 35min3h - - - - -
done 30min 3 min. for outer side with medium-high power of
thestove
60 mm Rare 1h 45min 90 seconds for outer side with full power of thestove
MediumWell | 2h 50min4h " - " - -
done 3 min. for outer side with medium-high power of
thestove
70 mm Rare 2h 3h4h 90 seconds for outer side with full power of thestove
Zloe:;umWeLl 40min 3 min. for outer side with medium-high power of
thestove
Medallions | 20 mm Rare 50 minlh 90 seconds for side with full power of the stove
Rib eyeT- MediumWell 30min2h 3 min. for side with medium-high power ofthe stove
bone Rump done
Steak 30 mm Rare 1h 5min 1h | 90 seconds for side with full power of the stove
MediumWell 50min2h - - - - -
done 20min 3 min. for side with medium-high power of the stove
40 mm Rare 1h 20min 2 min for side with full power of the stove
Zloer:i;umWeLl 2h 10min3h 4 min. for side with medium-high power of the stove
Sirloin 60 mm Rare 1h 45min 4 min. for outer side with medium-high power of
joint Roast MediumWell | 2h 50min thestove
Beef done 4h 6 min. for outer side with medium power of thestove
70 mm Rare 2h 4 min. for outer side with medium-high power of
MediumWell 3h thestove
done 4h 40min 6 min. for outer side with medium power of thestove
80 mm Rare 2h 20min 4 min. for outer side with medium-high power of
MediumWell 3h 30min thestove
done 5h 40min 6 min. for outer side with medium power of thestove
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PORK
Part Thickness Doneness Time Searing time and indications
Whole filet 40mm MediumWell done 2h 90 secondsfor outer side with full
20min power of thestove
3h 10min 3 min. for outer sidewith medium-high
power of thestove
50mm MediumWell done 2h 35min 90 seconds for outer side with full
3h 25min power of thestove
3 min. for outer sidewith medium -high
power of thestove
60mm MediumWell done 3h 90 seconds for outer side with full
4h 5min power of thestove
3 min. for outer sidewith medium -high
power of thestove
Boned 30mm MediumWell done 1h 50min 2 min. for outer side with high power
gammon 2h 40min of the stove
RouladesRoast 3 min. for outer side with medium
pork Whole -high power of thestove
pork loin 40mm MediumWell done 2h 20min 2 min. for outer side with high power
3h 10min of the stove
3 min. for outer side with medium
-high power of thestove
50mm MediumWell done 2h 35min 4 min. for outer sidewith medium -high

3h 25min power of thestove

6 min. for outer sidewith medium
power of thestove

60mm MediumWell done 3h4h 5min 4 min. for outer side with medium
-high power of thestove

6 min. for outer sidewith medium
power of thestove

70mm MediumWell done 3h 20min 4 min. for outer sidewith medium -high
4h 45min power of thestove

6 min. for outer sidewith medium
power of thestove

80mm MediumWell done 3h 40min5h 4 min. for outer sidewith medium -high
30min power of thestove

6 min. for outer sidewith medium
power of thestove

Chop loin 10mm MediumWell done 1h 10minlh 60 seconds for side with full power of
30min the stove
2 min. for side with full power of the
stove
20mm MediumWell done 1h 30min2h 90 seconds for side with full power of
10min the stove

3 min. for side with high power of the
stove
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POULTRY
Part Thickness Doneness Time Searing time and indications
Chicken breast 25mm Medium 1h 30min 60 seconds for side with full power of the
stove
Well done 2h 90 seconds for side with full power of the
stove
35mm Medium 1h 45min 60 seconds for side with full power of the
stove
Well done 2h 20min 90 seconds for side with high power of
the stove
Duck breast 35mm Rare 1h 4 min. for the skin side with medium-high
(Magret) power ofthe stove
Medium 1h 30min 4 min. for the skin side with medium-high
power ofthe stove
Well done 2h 4 min. for the skin side with medium-high
power ofthe stove
40mm Rare 1h 45min 4 min. for the skin side with medium-high
power ofthe stove
Medium 2h 20min 4 min. for the skin side with medium-high
power ofthe stove
Well done 3h 4 min. for the skin side with medium-high
power ofthe stove
Turkey breast 40mm Medium 3h 90 seconds for side with full power of the
stove
Well done 4h 3 min. for side with high power of the
stove
50mm Medium 3h 50min 90 seconds for side with full power of the
stove
Well done 5h 3 min. for side with high power of the
stove
Foie 10mm Medium 30min 60 seconds for side with full power of the
Medallion(Duck stove
or Goose liver) 20mm Medium 40min 60 seconds for side with full power of the
stove
30mm Medium 50min 60 seconds for side with full power of the
stove
Whole Foie(Duck | 35mm Medium 48min 90 seconds for outer side with full power
or Goose liver) of thestove
45mm Medium 1h 90 seconds for outer side with full power
of thestove
55mm Medium 1h 15min 90 seconds for outer side with full power
of thestove
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LAMB
Part Thickness Doneness Time/Temp. Searing time and indications
Rack of lamb 40 mm Rare MediumWell 1h 20min 90 seconds for outer side with full
done 2h 10min power of thestove.
3h 3 min. for outer side with medium-
high power ofthe stove.
50 mm Rare MediumWell 1h 35min 2h 90 seconds for outer side with full
done 35min power of thestove.
3h 30min 3 min. for outer side with medium-
high power ofthe stove.
60 mm Rare MediumWell 1h 45min 90 seconds for outer side with full
done 2h 50min power of thestove.
4h 3 min. for outer side with medium-
high power ofthe stove.
Saddle of Lamb 60 mm Rare MediumWell 1h 45min 3 min for outer side with full power
done 2h 50min of the stove.
4h 4 min. for outer side with medium-
high power ofthe stove.
70 mm RareMedium Well 2h 3h 3 min for outer side with full power
done 4h 40min of the stove.
4 min. for outer side with medium-
high power ofthe stove.
80 mm RareMedium Well 2h 20min 3 min for outer side with full power
done 3h 30min of the stove.
5h 40min 4 min. for outer side with medium-
high power ofthe stove.
Boned leg of 60 mm Rare MediumWell 1h 45min 2 min for outer side with full power
lamb Gigot done 2h 50min of the stove.
4h 3 min. for outer side with medium-
high power ofthe stove.
70 mm RareMedium Well 2h 3h 2 min for outer side with full power
done 4h 40min of the stove.
3 min. for outer side with medium-
high power ofthe stove.
80 mm Rare MediumWell 2h 20min 2 min for outer side with full power
done 3h 30min of the stove.
5h 40min 3 min. for outer side with medium-
high power ofthe stove.
Lamb chops 10 mm Rare Medium Well 35min 60 seconds for side with full power of
done 1h 10min the stove.
2h 90 seconds for side with full power of
the stove.
20 mm Rare MediumWell 50min 60 seconds for side with full power of
done 1h 30min the stove.
2h 30min

90 seconds for side with full power of
the stove.
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EGGS

Size Weight Time Remarks

Very Large 73g and over 2h 20min

2h 30min

3h 10min

Large 63g< 73g 2h 11min

2h 31min

3h 1min

Medium 53g< 63g 2h 5min

2h 25min

2h 55min

Small 53 and under 2h

2h 20min

2h 50min
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Type offood Container Cover thecontainer Temperature ofthe setting | Duration in hours
Defrostingberries Plate no 65 °C 1 hour
DefrostingFrozen Plate o 65°C 1 hour
Vegetables
Proving dough Bowl yes 45°C 1/2 hour

i Yoghurt jars o
Making yoghurt withlids yes 45°C 6 hours
Melt chocolate Bowl no 50°C 1 hour
Infusion oil B.OWl 'covered yes 75°C 4 hours
withcling wrap
Infusion w ater B.OWl Fovered yes 65°C 4 hours
withcling wrap
Dry tomatoes Pla.te with no 60°C 20 hours
bakingpaper

Dry Vegetable Plate no 60°C 12 hours
Dry sliced fruits Plate no 60°C 12 hours
Dry herbs Plate no 70°C 4 hours
Dry bread for Plate no 80°C 4 hours
bread crumbs
Confited Fish Tupperware cover and open the 50°C Depends on size
in oil Microwaveable vent between 1 to 2h.
White Melba Plate no 80°C 2 hours
toast
Slow cooking Pyrex container ves 80°C Between 1 to 12

stew

hours

* Depending on model
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A CLEANING AND CARE

/\ Danger of injury

Do not use a steam cleaning appli-
ance to clean this appliance. The steam
could reach electrical components and
cause a short circuit.

Danger of damage

Unsuitable cleaning agents can
damage the surfaces of the appliance.
Only use domestic washing-up liquid to
clean the appliance.

Clean and dry the entire appliance
after each use. Allow the appliance to
cool down to a safe temperature before
cleaning.

Appliance front and interior

“®* Remove any soiling immediately.
If this is not done, it might become
impossible to remove and could cause
the surfaces to alter or discolour.

Clean all surfaces with a clean sponge
and a solution of hot water and washing-
up liquid. Then dry with a soft cloth.

A clean, damp microfibre E-cloth
withgut cleaning agent can also be used.

¥ AUl surfaces are susceptible to
scratching. Scratches on glass surfaces
could even cause a breakage.

Contact with unsuitable cleaning
agents can alter or discolour the
surfaces.
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To avoid damaging the surfaces
of your appliance, do not use:

2 cleaning agents containing soda,
ammonia, acids or chlorides,

< cleaning agents containing des-
caling agents,

O abrasive cleaning agents, e.g.
powder cleaners and cream cleaners,
solvent-based cleaning agents,
stainless steel cleaning agents,
dishwasher cleaner,
oven sprays,
glass cleaning agents,
hard, abrasive sponges
brushes, e.g. pot scourers,

2 sharp metal scrapers.

(VNI NN NY)

and

Anti-slip mat

2 Remove the anti-slip mat from
the drawer before cleaning it.

2 Clean the anti-slip mat by hand
only, using a solution of hot water and
a little washing-up liquid, and then dry
with a cloth.

2 Do not put the anti-slip mat back
into the drawer until it is completely dry.

2 Do not wash the anti-slip mat in
a dishwasher or washing machine.

2 Never place the anti-slip mat in
the oven to dry.
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A PROBLEM SOLVING GUIDE

With the help of the following guide, minor faults in the performance of the
appliance, some of which may result from incorrect operation, can be put right
without contacting the Service Department.

A\ Installation work and repairs to electrical appliances must only be carried
out by a suitably qualified person in strict accordance with current local and
national safety regulations. Repairs and other work by unqualified persons could

be dangerous.

Problem

Possible cause

Remedy

The appliance does not heat up.

The appliance is not correctly
plugged in and switched on at
the mains socket.

Insert the plug and switch on at the socket.

The mains fuse has tripped.

Reset the trip switch in the mains fuse box
(minimum fuse rating - see data plate).

If, after resetting the trip switch in the
mains fuse box and switching the appliance
back on, the appliance will still not heat up,
contact a qualified electrician.

The food is not hot enough.

The function for keeping food
warm & is not selected.

Select the correct function.

The temperature setting is too
low.

Select a higher temperature.

The vents are covered.

Ensure that the air can circulate freely.

The food is too hot.

The function for keeping food
warm &is not selected.

Select the correct function.

The temperature setting is too
high.

Select a lower temperature.

The crockery is not warm
enough.

The function for warming plates
and dishes is not selected.

Select the correct function.

The temperature setting is too
Llow.

Select a higher temperature.

The vents are covered.

Ensure that the air can circulate freely.

The crockery has not been
allowed to heat up for
a sufficiently long time.

Various factors will affect how long the
crockery will take to heat up (see “Warming
crockery”).
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Problem

Possible cause

Remedy

The crockery is too hot.

The function for warming plates and dishes or
warming cups and glasses is not selected.

ISelect the correct
function.

The temperature setting is too high.

Select a lower
temperature.

A noise can be heard
when the drawer is being
used.

The noise is caused by the fan which distributes the
heat evenly through the drawer.

The fan operates at intervals when the functions for
keeping food warm and low

temperature cooking are being used.

This is not a fault.

A SAFETY INSTRUCTION FOR INSTALLATION

Before connecting the appliance to
the mains electricity supply make sure
that the connection data on the data
plate (voltage and frequency) corre-
spond with the mains electricity supply,
otherwise the appliance could be dam-
aged. Consult a qualified electrician if in
any doubt.

The socket and on-off switch should
be easily accessible after the appliance
has been built in.

The warming drawer may only be
built in combination with those appli-
ances quoted by the manufacturer as
being suitable. The manuafacturer can-
not guarantee trouble-free operation if
the appliance is operated in combina-
tion with appliances other than thouse
quoted by the manufacturer as being
suitable.

When building in the warming draw-
er in combination with another suitable
appliance, the food warming drawer
must be fitted above a fixed interim
shelf in the housing unit. Please ensure
that the housing unit can support both

its weight and that of the other appli-
ance.

As the combination appliance is
placed directly on top of the warming
drawer once it is built in, an interim
shelf is not necessary between the two
appl iances.

The appliance must be built in so
that the contents of the drawer can
be seen. This is to avoid scalding from
hot food spilling over. There must be
enough space for the drawer to be
pulled out fully.

The warming drawer is available in
two models, which differ in opening the
door.The building-in dimensions for the
warming drawer must be added to the
building-in dimensions for the combi-
nation appliance to establish the niche
size required.

When building in the combination
appliance, it is essential to follow the
instructions given in the operating and
installation instructions supplied with
the combination appliance.

KUPPERSBERG




TECHNICAL PASSPORT ENGLISH

Warmer drawer

A BUILDING-IN DIMENSIONS

All dimensions in this instruction booklet are given in mm.

sccesscscesssccssssce

min. 550
’,/ﬁ

™~

Compact appliances H:454mm Big Oven H:595mm

1. Ventilation cut-out required when
combined with a pyrolytic oven

2. Building-in dimension including
mains supply cable connection

19:? /35 Connection cable L= 1000 mm
~—— 505 ‘ i * Appliances with glass front
T ‘fﬁ ** Appliances with metal front
141 124.5 @ NOTE:
L[ 1 1) The maximum power of compact
7?10.5 appliances is 3350W.
“7541 - 2) The power cord can only be routed

through the hole in the bottom of the
cabinet to avoid touching the back shell of

) the oven.
* Colour-fronted appliances

An intermediate floor is not required.

Measurements in mm
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ENGLISH

ENVIRONMENTAL
PROTECTION

Ef Unpack the appliance

and dispose of the packag-
ing in an environmentally-
B responsible manner.

This appliance is la-
belled in accordance with the European
Directive 2012/19/EC concerning used
electrical and electronic appliances
(WEEE - waste electrical and electronic
equipment). The guideline determines
the framework for the return and recy-
cling of used appliances as applicable.

TECHNICAL PASSPORT

Warmer drawer

A TECHNICAL DATA

Power supply: 220-240V
50/60Hz
Total connected load: 1000 W
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TECHNICAL PASSPORT ENGLISH

Warmer drawer

SERIAL NUMBER:

XX XX XXXXX

llllT“ l I

Week Month Serial Number

MANUFACTURER:

M&G HAUSGERATE GMBH

Potsdamer Str. 92 10785 Berlin

Tel: (030) 544 37 834 Fax: (030) 544 37 856

FACTORIES-BRANCHES OF THE MANUFACTURER:
Guangdong Midea Kitchen Appliances Manufacturing Co., Ltd.,
No.6 Yong An Road, Beijiao Shunde, Foshan, Guangdong Province 528311, China.

IMPORTER:
LLC «MG Rusland», 141400 Moscow region, Khimki, Butakovo, 4

The manufacturer reserves the right to make any changes to design, outside
appearance and scope of supply of appliance.
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpanBaembiv Wwikad Anis nogorpesa
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MPUTOTOBNEHWE MPU HI/I3KOI/I TEMI'IEPATVPE ........ .59
TABNMNUA NMPUTOTOBJTEHUA...... . . . . . . .63
YNCTKA N YXOL ... .69
PYKOBOACTBO MO YCTPAHEHWIO OWIMBOK...... ..70
YKA3AHWA MO BE3OMNACHOCTWM NMPUN YCTAHOBKE. ... . . w71
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YT06bI M36€XKaTb PUCKA HECHACTHBIX C/IyYaeB MM MOMOMKM Npubopa, BaXKHO 03-
HaKOMMWTbCS C JAHHOW MHCTPYKLIMEN Mepen ero yCTaHOBKOW M MepPBbIM UCMOJb30Ba-
HUEM.

BEPEXHO XPAHUTE OAHHYIO MHCTPYKLIMIO.

JTOT NpubOp COOTBETCTBYET BCEM HEOOXOAMMBbIM TPeOOBAHMAM 6Ee30MacHOCTM.
OpgHako, HeMpaBWU/IbHOE MCMOJIb30BaHUE MOXET MPUBECTM K TpaBMaM M MaTepualib-
HOMY yLLepoy.

Bo u3bexaHne HecuyacTHbIX C/lyYaeB M MOBPEXAEHUS MpubOpa BHMMATENbHO
MpoyYMTaiiTe MUHCTPYKLMIO NMepen YyCTaHOBKOM M nepeqd MepBbiM MCMONb30BAHMEM.
OHa coaep>KUT BaXkHblE yKa3aHMs MO YCTaHOBKE, 6€30MacHOCTU, SKCMyaTalMmM U TeX-
HMYECKOMY 0OCTY>KMBAHUIO.

XpaHuTe ee B HAAEXHOM MeCTe M yBeauTeCh, YTO HOBbIE MOJIb30BATENN 03HAKOM-
NIEHbI C ee coaepxkaHueM. MNepenaiTe AaHHY UHCTPYKLMIO OYAyLIMM BRaLENbLAM.
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

BcTpanBaembiv Wwikad s nogorpesa

A TEXHUKA BE3OMNACHOCTMU

MpaBunbHoe npumeHeHKne

O [lpubop He npenHasHayeH Ans
KOMMepYecKkoro ucnonb3oBaHusa. OH
npefHasHavyeH Ana  MCNOAb30BAHMS
B JOMaLUHUX XO39MCTBaX M MOoO0OHbIX
paboumnx 1 XUbIX YCIOBUSX.

< [lpubop He npengHasHauveH Ans
MCMNONb30BaHMUS BHE MOMELLEHWN.

2 OH npenHasHayeH TOMbKO [And
ObITOBOr0 MCMOMb30BaHUS, Kak OMMCAHO
B A@HHOM MHCTPYKLMU MO 3KCMAyaTaLmm
n yctaHoBke. JTloboe apyroe ucnonb3o-
BaHWE He NOALEPXKMBAETCS NPOU3BOAU-
TeNeM U MOXET BbITb OMACHbIM.

2 lMpubop MOXET MCNONb30BATHCSA T
MOABMU  C  OrpaHUYEHHbIMKU  Du-
3UYECKUMM, CEHCOPHBbIMU UK YMCTBEH-
HbIMM  CMOCOBHOCTAMM  UAW  NOAbMU
C He#oCTaTKOM OMbiTa M 3HAHWN, ecnu
OHM HaxoaaTCs nof NPUCMOTPOM BO
BpEMS ero UCNosib30BaHMS MU UM ObLIO
MOKa3aHo, Kak MCMNonb30BaTb ero 6es-
OMacHbIM CNoCcoboM, U OHM MOHMMAIT
CBSI3@aHHbIe C 3TUM OMACHOCTY.

> J70T NpMbop npeaHasHayeH ans
MCNONb30BaHMUS B ObITOBbIX U aHANOMMY-
HbIX LLeNnsx, Takux KakK:

e KyXHM A/ NepcoHana B Marasu-
Hax, obucax u apyrux paboumx
NoMeLLEeHUSX;

e (depMbl;

e K/IMEeHTaMu B roCTUHULAX U OpY-
TMX NMOMELLEHMUAX XKMUOT0 TUNA;

e pasMelleHuMe Tuna  «MnocTenb
M 3aBTpaK».

PYCCKUWN

besonacHo pna peteit

O [eteir mnapwe 8 net cnepyet
[epxaTb noganblue ot npubopa, 3a Uc-
K/OUYEHWEM C/Ty4aeB, KOFAA OHU HAXo-
[ATCS NOA NOCTOSAHHBIM NPUCMOTPOM.

> [letn B BO3pacTe 8 neT 1 cTapue
MOTYT NO/b30BaTbCS NPUHOPOM TOBKO
B TOM C/ly4ae, ecim UM 6bl1o nokasa-
HO, KaK NONb30BaTbCs UM BE30MaCHbIM
06pasoMm, U OHM MOHUMAIOT CBSI3aHHbIE
C 3TUM OMACHOCTMU.

2 He paspewaiite geTaM 4nMcCTUTb
npubop 6e3 npucmoTpa.

S JTt0T npubop He sBngeTcs
urpywkon! Bo wnzbexaHue TpaBM He
no3BonsgiTe AeTsM Urpatb ¢ npubopom
WX ero 3/1eMeHTaMM ynpaBieHus.

2 lpubop HarpeBaeTcs BO BpeMms
MCMONIb30BaHUS M OCTAETCS TOpsSUYUM
elle HeKOTopoe Bpems Moc/e BbIK/H-
yeHus. He nognyckante peten K npu-
6opy 0 Tex Mop, NOKa OH He OCTbIHET
M He BO3HUKHET ONacHOCTM 06Xeubcs.

S YnakoBka, HanpvMmep, nuuieBas
NAeHKa, MeHOMIacT M NNacTUKOBble
00epTKM [O/MKHbI XPaHUTLCS B HeAo-
CTYNHOM AN MNafeHLEeB U aeTei Me-
cte. CylecTByeT ONacHOCTb yayLUEHUS.
YTunusupyite unu nepepabatbiBanTte
BCIO YMakoBKy 6e3onacHbiM 06pasom
KaK MOXHO CcKopee.

TexHuueckaa 6€30MNacHOCHOCTb

S PaboTtbl No ycTaHOBKe, TeX06-
CNY>XMBAHUIO U PEMOHTY MOTYT BbINO/-
HATbCS TOMBbKO KBaNMULMPOBAHHbLIM
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PYCCKUN

M KOMMNETEHTHbIM JIMLLOM B CTPOrOM CO-
OTBETCTBUM C HALMOHANbHbIMKU U MeCT-
HbIMM HOpMaMu 6e30MacHOCTH.

O [oBpexaeHHbId npubop MoxeT
6bITb onaceH. lNepen ycTaHOBKOW Npo-
BepbTe NpubOp Ha Hanuune BUOMMBIX
NpU3HaKoB noBpexaeHus. He ucnonb-
3yWTe NOBpEeXAeHHbIV Npubop.

2 DnekTpuyeckas 6e30nacHOCTb
[laHHOro npubopa MOXeT ObITb rapaH-
TMPOBAHA TO/bKO NPW NPaBUIILHOM 3a-
3eMneHnn. KpaiiHe BaXKHO, 4TOObl 3TO
OCHOBHOe TpeboBaHWe 6Ge3onacHoCTH
cobnopanocb M perynsipHo nposeps-
NOCb, @ B C/ly4ae COMHEHUN KBanuduLm-
POBAHHbI 3N1EKTPUK SOMKEH OCMOTPETb
CUCTEMY 3N1EKTPONPOBOAKM AOMA.

> YCTaHOBKa, TexHW4eckoe o6cny-
XMBaHWE U PEMOHT HeKBanubuumupo-
BaHHbIMM JIMLLAMM MOTYT ObITb ONACHBI.

O Bo wu3bexaHue pucka noBpex-
LeHus npubopa nepen NOAKNHOYEHUEM
npubopa K ceTu ybenumtech, YTo napame-
TPbl NOAK/OYEHMS (H4aCTOTa M Hanpsxe-
HMe) Ha Tabnnyke C TEXHUYECKMMU LlaH-
HbIMM COOTBETCTBYIOT MapaMeTpaM CeTu.
O6patutecb K KBaNMOULMPOBAHHOMY
3NEKTPUKY, €C/IN Y BAC €CTb COMHEHMS.

2 He nogkntoyanTte npubop K anek-
TPOCETHU C MOMOLLb MHOrOpa3beMHOIo
afjanTepa WAU YANUHWUTENs. JTO He ra-
paHTMpyeT HeobxoanMol 6e3onacHoOCTH
npubopa (Hanpumep, OMacHOCTb nepe-
rpesa).

2 U3 coobpaxeHuit 6e3omnacHoCTH
3TOT NpUBOP MOXHO MCMONb30BATh TOSb-
KO B TOM C/lyyae, eciv OH BCTpOeH. laH-
HbIVi NpUBOP HeNb3s UCMONb30BaTb

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpanBaembiv Wwikad Anis nogorpesa

O B HecTauMOHapHbIX MecTax (Ha-
npumep, Ha kopabne).

> He otkpbiBaiTe kKopnyc npubopa.
BmewaTtenbcTBo B 3neKTpUYeCcKue co-
€AMHEHUS UM KOMMOHEHTbI M MexaHu-
yeckue AeTasm OYeHb OMacHO ANS MoSib-
30BaTeNs M MOXET MpUBECTU K COOAM
B pabore.

2 Toka npubop HaxoaMTcs Ha ra-
PaHTWUU, PEMOHT LO/KEH NPOU3BOAUTBLCA
TOMBbKO CNEeLManncTtoM no obcnyxuea-
HMI0. B NpOTMBHOM C/lyyae rapaHTus aH-
HynupyeTcs.

> lMpousBoauTenb MOXET rapaHTu-
poBaTb 6€30MacHOCTb NpuMbopa TONbKO
Npy WMCNONb30BAHMM 3aMACHbIX YacTei.
HeuncnpaBHble KOMMOHEHTbI AO/KHbI 3a-
MEHATLCS TONIbKO OPUTMHANbHBIMK 3an-
YyacTamu.

2 Ecwm BuAka OTKAKOYEHA OT Co-
eAMHUTENbHOro Kabens uan ecnu npu-
6op nocrasnseTcs 6e3 BUAKKU, TO Npubop
[LOMKeH 6bITb MOLKIOYEH K 3NEKTPOCETH
KBaNMOULMPOBAHHBIM 3N1EKTPUKOM.

2 Bo Bpemsa yCTaHOBKM, TEXHMYe-
CKOro 0BCNy)XWBaHWS WM PEMOHTA Npu-
60p [,0/MKEH BbITb OTK/IOYEH OT 3NEKTPO-
cetn.YbenmTech, UTo 31eKTpOnNUTaHue He
rofaertcs Ha Npubop A0 Tex Nop, NoKa oH
He 6y[eT YCTaHOB/IEH MM MOKa He byayT
BbIMOJIHEHbI KaknMe-1nbo paboTbl Mo Tex-
HUYECKOMY 06CYXKMBAHWIO UM PEMOHTY.

2 B Mectax, koTopble MOryT ObiTb
MOLBEPXKEHbI 3apaXKeHUI0 TapakaHaMu
WAK  OPYrMMM MapasuTamu, yaensiire
0coboe BHWMMaHWE NOALEPXKaHUID Mpu-
6opa U ero OKpYyXeHUsi B MOCTOSIHHOM
YMCTOM COCTOSIHMU. [apaHTUS He pacnpo-
CTpaHfeTCcs Ha nwobble NoBpeXaeHUs,
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BcTpanBaembiv Wwikad s nogorpesa

KOTOpble MOTyT ObITb Bbl3BaHbl Tapaka-
HaMu UK APYTMMU BPEOUTENSMMU.

9 Ecv WwHyp nuTaHMs noBpexneH,
OH AO0MKeH ObITb 3aMEeHEeH W3roToBuTe-
neM, CEPBUCHBLIM LEHTPOM WU NIULOM
C aHaNOrM4yHOM KBanudukauuen, 4tobbl
n3bexarTb ONacHOCTU.

O LHYp nuTaHMS MOXHO NPOBECTU
TOJIbKO Yepe3 OTBEpCTME B HUXKHEN Ya-
CTU WwKada, YTobbl HEe KacaTbCs 3agHen
CTEHKM LWKaduumKa.

9 Ecnm Bbl meperpyxkaeTe ycTpou-
CTBO, CAAMTECh UKW ONMpPAETECH HA Hero,
Teneckonuyeckue HanpasagoWwme MoryT
6bITb  MOBpexAaeHbl. Teneckonuueckue
HanpaBnsilOWME MOMyT  BbIAEPXKMUBATH
MaKCMManbHY Harpysky 25 kr.

9 Ecwm npubop ycTtaHoBneH 3a
[IBepLieit KyXOHHOM Mebenu, UM MOXHO
MONb30BaTbCS TOSIbKO C OTKPbITOM ABEp-
Lel. 3aKpblBaiTe ABepLYy TONbKO B TOM
cnyyae, ecnum npubop BbIKOYEH.

O He HarpeBavite  HeOTKpbITble
KOHCEepBHble GaHKM MAn BaHKM C enoM
B BbIABWMXXHOM ALUMKE, TaK KaK AaBieHUe
B 0aHkax MOXeT MpuMBECTU K B3PbIBY.
CnenctBrveM 3TOro MOXeT ObITb TpaBMa,
oLInapuBaHue Unv NOBpeXAeHue TKaHEMN.

O Tlpy BKIKYEHUM HUXKHAS 4aCTb
wkada HarpesaeTcs. byabTe OCTOPOXHbI,
He npuKacamTecb K HeMmy, Korga wkad
OTKPbIT.

npaBMJ‘IbHOE ncnosib3oBaHue

9 WKA® TMPEOHA3SHAYEH [O/14
MNOAOEPXAHMA TEMIEPATYPbI EAbI,
A HE Ang NOOOIPEBA. YBEOUTECD,
YTO EOA OEACTBUTENBHO FOPSAYAS,
KOTOA MOMELLAETCA B LLUKA®.

PYCCKUWN

> Bbl MoxeTe obxeubcs 0 wKad
unu nocyny. MNpu “cnonb3oBaHuK Npw-
6opa 3awWwmMTUTE PYKU TEPMOCTOMKMMM
npuxBaTkamu uau nepyatkamu. He po-
nycKawWTe MX HAMOKaHUS MW MpoTeka-
HUW$, TaK KaK 3TO MPUBOAMT K Hbonee 6bl-
CTpOW nepepnaye Tenna yepes marepuan
C PMCKOM OLUMAPMUBaHUS UK OXOra.

2 He xpaHuTe nnacTMKOBblE KOH-
TeiiHepbl WKW NIerkoBOCMIAMEHSOLWMe-
cq npeaMmeTbl B WKady AN nomorpesa.
OHM MOryT pacnnaBuTbCS AU 3aropeThb-
CS MpW BKOYEHUM Npnbopa, 4To MOXeT
NPUBECTM K NOXapy.

O WM3-33 u3nyyeHus BbICOKUX TEM-
nepatyp npeaMeTbl, OCTaBNEHHblE pS-
oM C paboTtawlwmm npubopom, mMoryT
3aropeTbcs. He wucnonb3ynte npubop
Ans oborpesa nomelLLeHus.

2 He wucnonb3yiTte nnacTmkoBbie
MAW aNlOMUHUEBBIE KOHTEMHepbl. OHK
NNaBaTCs MpU BbICOKMX Temnepatypax
M MOTyT 3aropeTbcsl. Micnonb3yiite ToNb-
KO TEepMOCTOWKYH MOCyay M3 CTekna,
dapdopa u T.n.

S byobTe  OCTOPOXHbI, OTKpbIBas
M 3aKpblBas 3arpy>keHHbli Wkad, YTobbI
XMUAKOCTU HEe MPOSUIUCL M He Monanu
yepes BEHTUISILMOHHbIE OTBEPCTUS. JTO
MOXET MPUBECTU K KOPOTKOMY 3aMblKa-
HUIO npubopa.

S baktepun MoryTt pasBuBaTbCs Ha
MPOAYKTax, eCiM TeMnepaTypa C/ULWKOM
Hu3Kas. YbenuTecb, YTO Bbl YCTAHOBUIIM
[,0CTaTOYHO BbICOKYHO TeMMepaTypy, YTo-
6bl ena ocTaBanacb TEMION.
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Yucrtka u yxop,

2 OnacHocTb BO3HMKOHOBEHMS
TpaBMbl. He ucnonb3yiite napooyncTu-
Tenb AN YUCTKM 3TOro npubopa. Map
MOXET MOMacTb HA 3NEKTPUYECKME KOM-
MOHEHTbl M BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblKa-
Hue.

> He norpyxainte npubop B BOAy
WU LPYIYIO XXUMAKOCTb BO BPEMS QUUCT-
KM.

2 Hwukorga He 3aMeHsiTe NpoTUBO-
CKOJb3SILLMIA KOBPUK, BXOASLWMA B KOM-
nnekT, OYMaxHbIM KYXOHHbIM MOMOTEH-
LEM UM YEM-TO NOAOOHbIM.

A 3ABOTA OB
OKPYXAIOLLEWH
CPEAE

YTunusaumsa ynakoBoyHoro
MaTtepuana

O TpaHCNopTMpPOBOYHAS M 3aLWUT-
Has ynakoBka npubopa W3roToB/EHbI
M3 3KOMOTMYECKM YUCTbIX MaTepUanos
W MOLNEXMT yTUAM3aLmm 1 nepepaboTke.

O XpaHuTe yMakoBOYHble MaTe-
puanbl (MMNKas mnaeHKa, MNoNU3ITUIEH)
1 nonumepHble 06epToUHble BHe AOCTY-
na geTev B BUAY PUCKA YAYLIEHMS.

O YTunusupyite unm coasaiite yna-
KOBOYHble MaTepuanbl B nepepaboTky
B KpaTyanLme Cpokm.

YTunusauma ctapbix yCTPOHCTB

INeKTPUYECKME U INEKTPOHHbIE NPU-
6opbl YacTo CoAepKaT MaTepuasbl, Ko-
TOpble MpW HempaBuIbHOM 06paLLEHUM

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpanBaembiv Wwikad Anis nogorpesa

MAW YyTUAM3ALMUM MOTYT ObiTb MOTEHLMU-
aNbHO OMacHbl A4S 340pOBbs YeN0BeEKa
n okpyxatower cpeapl. OLHaKo OHM He-
00X0AMMbl AN NPaBUAbHOTO (QYHKLMO-
HMpOBaHMS Ballero npubopa.
YTunusupyite ero B MeCTHOM LeH-
Tpe cbopa /nepepaboTkmM OTXOO0B WM
obpaTtuTech 3a KOHCynbTauMen K CBoe-
My nunepy. MNoxanyicra, ybeantech, Uto
NpU XpaHEHUU LNS YyTUIM3AUMKM OH He
npencTaBnsieT ONacHOCTM ANs OeTeNn.

il

MopknoueHue aneKkTpuyecTea
6e3 BUIKH

O Tlpubop npepgHasHaveH ans CTa-
LIMOHAPHOM YCTAHOBKM C TPEXXKMUNbHbBIM
kabenem nMuTaHUS M MOXeT 6bITb NOA-
K/IH0Y€EH TONbKO ULEH3UMPOBAHHBIM Crie-
LMANUCTOM B COOTBETCTBMM CO CXEMOW
NOAK/OYEHMS.

> Tonbko KBaNMOULMPOBAHHbIN
3N1eKTPUK, NPUHUMAIOLLIMIA BO BHUMaHMeE
COOTBETCTBYIOLME MPABMUNA, MOXET 3a-
MEHATb LWHYP MUTAHKS.

2 He ucnonb3yite HECKONbKO BU-
NOK, pa3BeTBUTENEN WU YAJIUHUTENEN.
MNMeperpyska Bbi3blBaeT pUCK BO3ropa-
HUS.

2 Ecnam nocne ycTtaHOBKM coefuHe-
HWe CTAaHOBMTCS HeJOCTYMHbIM, HeobXo-
AMMO MpeaycMOTpeTb pasbeAnHUTENb
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BcTpanBaembiv Wwikad s nogorpesa

CO BCEMM KOHTaKTaMu C 3a30pOM MexAay
KOHTaKTaMu He MeHee 3 MM.

CoegnHuTe MpoBOAA CETEBOrO LUHY-
pa B COOTBETCTBUM CO CliefyloLWwen LBe-
TOBOW MapKMPOBKOM:

Xento-3eneHbin - 3emns(E)

CuHmnin - Honb (N)

KopnyneBbii — Paza (L)

MoaknoueHne anekTpuUyecTBa
C BUJIKOM

> Tpubop ocHalLeH BUAKOW M L0N-
YKEH MOAKJIYATHCS TONbKO K MPaBUIbHO
YCTAHOB/IEHHOIM 3a3eMJIEHHOW po3eTKe.
Tonbko KBanMMOUUMPOBAHHbIN 3NEKTPUK,
cobnoparowmii COOTBETCTBYOLLME MNpa-
BMNIA, MOXET YCTaHaBAMBATb PO3ETKY
WU 3aMEeHSTb COeAUHUTENbHBIN Kabenb.
Ecnm nocne yctaHOBKM BUJIKA HELOCTYM-
Ha, Ha CTOPOHE YCTAaHOBKM [LOMIKEH ObITb
YCTQHOB/EH BCEMOJIOCHbIA pa3beanHu-
TeNlb C 3a30pOM MeXAy KOHTaKTaMu He
mMeHee 3 MM. [lpu ycTaHOBKe [OOMKHA
6bITb 06ecneyeHa 3aLimMTa KOHTAKTOB.

o Tect pmucnnes npoBoamTCS B Teye-
Hue 10 cekyHp, nocne yCTaHOBKM nNpubo-
pa U nocne OTK/IKYEHUS NUTaHKS. BeH-
TUNSTOP BKJ/IKOYAETCS OJLHOBPEMEHHO.
B 310 Bpems nonb3oBaTbcs NpubOPOM
Henb3q.

2 Toxanyicra, npukpenuTe AONON-
HUTENbHY TabAUUKy C TEXHWUYECKUMMU
[aHHbIMU Ans npubopa, NOCTaBnSIeMOro
C LAHHOM AOKYMeHTauuen, Ha MecTo, OT-
BeAEeHHOe B pa3aene «llocnenpogaxHoe
obcnyxuBaHue, Tabnmnyka C TEXHUYECKU-
MW OAHHBIMU®» OAHHOM MHCTPYKLMK.

PYCCKUN
O CHUMMTE  33LUMTHYIO  NNEHKY

N NIUMKUE STUKETKMW.
> BbiHbTE NPOTMBOCKO/b3SLLMM

KOBPWK U, €CU MPUMEHUMO, PELLETKY U3
AlLMKA M NPOTpUTE UX TyOKOW C Tennon
BOLOM M HeBONbLIMM KONMYECTBOM MO-
tolero cpeacTea. Boicywure, ncnonbsys
MSITKYHO TKaHb.

O [Mpotupante npubop  BHYTpU
M CHapyXu TONMbKO BNAXHOW TKaHbIO,
a 3aTeM BbITUpaNTE HACYX0 MArKOM TKa-
HbHO.

S YcTaHoBWTE Ha MeCTO MpPOTUBO-
CKONb3ALWMIA KOBPUK M MONKY (€CIU Npu-
MEHWMO) B SILLMKE.

< 3ateM HarpesayTe nycTton wkad
MWHMMYM [1Ba 4yaca.

S Bknwoumte npubop, KOCHYBLIKUCH
CeHcopHoit KHonku ®.

9 KocHutech £\ HECKONbKO pas3,
noka He 3aropuTcs ceetoamon.Pykosos-
CTBO MO 3KCMayaTaumu npubopa

S KocHuTecb CEeHCOpPHOM  KHOMKM
8 Heckonbko pas, Moka He 3aropuTcs
KpamHWM NpaBblii CBETOAMOA.

O Kacaitecb CEHCOpHOM  KHOMKK
® Heckonbko pas, Moka He 3aroputcst
2h(4aca).

S 3akpoinTe WKaumK.

BbloBuxHOM WiKad Ang nogorpesa
OCHALLleH CaM03aKpbIBAKLWMMCA Mexa-
HW3MOM MSTKOTO 3aKpbITHUS.

OH TakXke OCHAaLLEeH KOHTAKTHbIM Bbl-
K/ouaTeneMm, KOTOpbIM rapaHTUPYET, YTo
HarpeBaTeNbHbIN 31EMEHT U BEHTUAATOP
B npubope 6yayT pabotaTb TONLKO MpU
33KPbITOM BbIABUXKHOM LLKahUMKeE.
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2 MeTtannunyeckmne KOMMOHEHTb!
MMEIOT 3alUMTHOE MOKPbITUE, KOTOPOEe
npyv NepBOM HarpeBaHMM MOXET M34a-
BaTb JIEFKMIA 3anax.

2 3anax u nobble napbl paccetoTcs
yepes KOpOTKOe BPeMS U He yKasbIBakT

Vo
=

\ ——

1. MaHenb ynpasneHus

2.TIpOTMBOCKONb3ALWMIA KOBPUK: ANs Bonee HafexXHOro XxpaHe-
HMS NocyApl (LONONHUTENbHbIE aKCeccyapbl)

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpanBaembiv Wwikad Anis nogorpesa

Ha HEWCNPaBHOCTb MOAK/OYEHUS WU
npubopa.

S Bo Bpemsi nepBoro pasorpesa
npubopa ybeanTech, UTO KyXHS XOpOLLIO
NpOBETPMBAETCS.

/N
( i

®®

\

[ns npubopoB 6e3 pyyku: HIKMUTE HA CEPEAMHY SALLMKA, YTOObI OTKPbITL MK
3aKpbITb ero. [pyn OTKPbIBAHMM ALLMK HEMHOTO BbIABUIAETCS. 3aTEM Bbl MOXETE CMO-

KOWMHO BbITSHYTb €ro Ha cebs.
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

BcTpanBaembiv Wwikad s nogorpesa

A MAHENb YNPABNEHUSA

PYCCKUWN

[lns noporpeBa Kpyxek 1 6okanos
Ina noporpesa Tapenok v 6ntoaet

[lns nopnepxkaHus TeMnepaTtypbi

onona

[lns yCTaHOBKM NPOAOMIXKUTENbHOCTH

[ns YCTaHOBKM TEMNEPATYPbI 1 Bpe-

MEHU

KHonka cbpoca

W
=
Y
8 Ilns ycTaHOBKM TeMnepaTypbl
O
— +
m
®

KHonka crapta

A OYHKLUUU

(1) B pexume 0XuAaHWUS HaXKMUTE
'@, uTO6bI MCNONBL30BaTh QYHKLMIO MO-
florpeBa Kpyxek u 6okanos o 40 °C.

(2) "40 °C" oTobpa3zuTcs.

(3) KocHutecs' + " mam ”
yCTaHOBUTb TEMMNEPATYPY.

(4) Kochutech " © " 3aTeM HaxmuTe
"+ " uam " — ", yToObl YCTAHOBUTL BpPeMS
noJorpesa.

(5) KocHutech " ® ", utobbl coxpaHuTb

TeEMNepaTtypy n Bpemsa.

— " YTOOBI

[Mpubop MOXHO MCNoSb-
30BaTb [ONS  NOALEepXaHus
MULLM B FOPSIYEM COCTOSIHUM
OLHOBpPEMEHHO C nojorpe-
BOM Tapenok u 6nwogeu. Ho
ena AO0MKHA ObiTb NpaBub-
HO HakpblTa M nocyga, no
3aBepLIeHunto, LOMKHA ObiTb
BbICyLUEHa.

MpumnTe BO BHWMMaHMe!
Tapenku n bnopa Harpesa-
I0TCS AOfblue, HO MpU UC-
NOMb30BaAHUMN ITUX QYHKLMA
OHWM MOTYT CWIbHO Harpe-
BaTbCA.

(6) 3akpovitTe aBepuy, M paspactcs
3BYKOBOM curHan. lMocne 3toro npubop
HauHeT paboTartb.

0o MNpumeuaHue:

(1) Bo Bpems HacTpoiku napaMeTpoB
Bbl MOXETe HaXMMaTb Apyrue QyHKUM-
OHalNbHble KNaBWLIK, 4YTOObI U3MEHWUTH
byHKuMo Mexay 'O 'S " A"

(2) NMpexpe yeM 3aKpbiTb ABEPb, Bbl
MoyKeTe KOCHYTbca " [ " nng oTMEHbI Ha-
cTporiku. M1 npubop BepHETCs B pexum
OXUOAHUS.
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PYCCKUN

(3) B npouecce pabotbl oTKpoKnTe
[BepLy, YTOObl BOWTU B PEXMM HACTPOM-
KM napaMeTpoB. A 3aTeM HAXMUTE «+»
MK «-», 4TOGbl OTPErynMpoBaTh TeMre-
paTypy,.Bbl MoxxeTe HaxaTb " & " unn " © "
LN USMEHEHWS NapaMeTpa, KOTOPbI Bbl
XOTUTE HACTPOUTL. 3aTEM HAXKMUTE "®
4TOObl COXPAHMTb BaLUM HACTPOMKM.

(3) [Mocne coxpaHeHWs HACTPOMKM,
Kak yKa3aHo Bbllle, Bbl MOXETe HaxaTb
"[1 " yToBbl BOUTU B COCTOSHME OXMAA-
HUS MAM 3aKpbITb [Bepb, YTOObl HayaTb
pabory.

Oco6eHHOCTH

(1) Korma npubop noaka4eH
K 31eKTpu4ecTBy, OTKpOWTe [ABepLy.
CurHan npo3By4YMT OOMH pas, U npubop
nepenger B pexum oxumaanms. OTobpa-
3uTCa «0».

(2) B npouecce yCTaHOBKM 4acos,
€C/n B TeYeHue 3 MUHYT He ByaeT BbI-
NOMHEHO HUKAKUX LEeNCTBUI, yCTPOMCTBO
BEPHETCS B COCTOSHUE OXMAAHUS.

(3) [Mpu NpaBUIBHOM HaXaTUK cur-
Han 3BYYMT OA4MH pas.

(4) CurHan npo3ByuuT Tpu pasa,
4yTOObl HAMOMHWTL BaM 00 OKOHYAHWUM
NPUroTOBNEHUS.

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpanBaembiv Wwikad Anis nogorpesa

A NMPUTOTOBNEHUE NPU
HU3KOW TEMMEPATYPE

Hactpoiiku TeMnepaTtypbl

Kaxpasa dyHKUMS uMeeT CBOM TeM-
nepaTypHbiii  Auana3oH. PekomeHpye-
Mble TemnepaTypsbl, YCTaHOBMEHHbIE Ha
3aBOAE, BblAENEeHbl XWUPHbIM LUPUPTOM.
TemMnepaTypy MOXHO M3MEHSTb C LIAroM
5°.MocnenHss BbibpaHHas Temnepartypa
ABTOMATUYECKU aKTUBUPYETCS Mpu Cre-
LyloLeM BKIKYEHUU, U 3TO 0TOOPa3UTCS
Ha oucnnee.

Temnepatpypbl °C*
W = o)
40 60 60
45 65 65
50 70 70
55 75 75
60 80 80

* MNpubnusnTenbHble 3HAYEHUs TemnepaTypbl,
“3MepeHHble B cepeanHe nycToro wkaba

KUPPERSBERG




PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA PYCCKUI

BcTpanBaembiv Wwikad s nogorpesa

BmectumocTtb

KonnuectBo, KOTOpOe MOXHO 3arpy3uTb, Oy4eT B 3HAUYUTENIbHOM CTEMNeHU 3a-
BMCETb OT pa3Mmepa M Beca nocymbl. He neperpyxante wkad. MakcumanbHas
HecyLwas cnocobHocTb 25 Kr. [py MakcMManbHOM Hecylen CnocobHOCTH WKad
[O/MKEH BbITb CIErka OTKPbIT UK 3aKPbIT.

lMoKasaHHbIe 34eCk NPUMEpPbI 3arpys-

KM SIBNISIKOTCS TOJIbKO PEKOMEHIALMSMMU,
- oA0rpeB Nocyabl:
6 Tapenok..... .26 ™
6 CyMHULL ...... .23 M
6 610, ANF [ECEPTA cuvrrerrrrrerrrenes 19 c™m
1 0BaNbHOE B/IOA0 ...ocverrerrerenrenns 32cm
1 cepBMpOBOYHAs Yalla CpeaHEero
pa3smepa....... .16 cm
1 cepBMpOBOYHAS uala MaNEHbKOrO
pa3smepa....... ...l13cM

YctaHOBKM
bnopo HakpbiBaTb? yCTaHOB.HEHH%
TemMneparypa <—

Crelik (C KpOBbtO) na 65

Bbineuka/rpateH na 80

XXapeHae msaco na 75

3anekaHka na 80

PbiGHbIE Nanoukm no 80

Msco B coyce na 80

OBowu B coyce na 80

ynsw na 80
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpanBaembiv Wwikad Anis nogorpesa

bnropo HakpbiBaTtb? Vc-rauosnel-m%
TemMnepatypa —
Crelik (C KpOBbHO) na 65
Bbineuka/rpateH aa 80
XapeHae msco na 75
3anekaHka na 80
PbibHbIE Nanouku no 80
Msco B coyce aa 80
OBowu B coyce aa 80
lynaw na 80
KaprtodenbHoe ntope na 75
Mocyna na 80
MNeyeHbit kapTodens / Monopon kaptodens na 75
JcKanon B NaHUMPOBKeE HeT 80
BAnHumkK/ kapTodenbHble onaabu HeT 80
Muuua HeT 80
OTBapHoI KapTodenb na 80
Coyc na 80
Wrpynenb HeT 80
[inga pa3sorpesa xneba HeT 65
[nsa pasorpesa 6ynouek HeT 65

* B 3aBMCMMOCTM OT MOJenu
* 3aBMCUT OT KONIMYECTBA, e4bl UM TUNA peLenTa.
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

BcTpanBaembiv Wwikad s nogorpesa

YTo 310?

J70 nobas npoueaypa npurotToene-
HUWsI, MPU KOTOPOI TeMmepaTtypa npuro-
TOBNIEHMS paBHa UMM BNIM3Ka K XKENaeMoli
KOHeYHoW TeMmnepatype. B TpaauumoH-
HOM KyJIMHapuM TeMnepaTypa NpUroTos-
NEHWUs BCErga MpeBbIWAET >KEeNaemyio
TemMnepaTypy rotoBoi K ynotpebneHuio
nuwm. MNpu HU3KOTEMMEPATYPHOM MpU-
FOTOB/IEHUM MSICO FOTOBUTCS MPU HU3KOM
TeMnepaType B TEYEHME AUTENbHOIO
nepuoaa BpeMeHu. Npu ncnoab3oBaHMm
3TOro MeTo[a MSICO TEPSIET MEHbLLE XMUA-
KOCTU (MEHbLUE pa3pyLIaeTcs Monekyna),
COXpaHss opraHoNienTUYecKne xapakTe-
PUCTUKM (BUTaMMHBI, 6enku 1 T. 4.), cBe-
YKECTb, BKYC U COYHOCTb.

3T0T cnocob NpuUroToBaEHUst 0COBEH-
HO MOAXOAMT AN GONbWUX U HEXHbIX
KYyCKOB Msica.

[lns TOUHOCTU Mbl PEKOMEHLYEM MC-
Nob30BaTh 3aMNaTEHTOBAHHbIN MULLLEBOM
TEPMOMETP AN KOHTPONS BHYTPEHHEN
TemMnepaTypsl.

BHyTpeHHAa TeMnepaTtypa

B wkaduunke Ans nomorpesa nuum
MOXHO TOTOBWTb MULLY 0O BHYTPEHHEWH
Temnepatypbl 70 °C. Msco, koTopoe He-
006X0MMO MPUTOTOBUTH L0 BHYTPEHHEN
Temnepatypbl Bbiwe 70 °C, He noaxoauT

PYCCKUWN

LNS NpUroTOBNEHUS B WKady ANs NoLo-
rpe.a.

[NokasaHue BHyTpeHHeW TeMnepa-
Typbl faeT MHOOPMaLMIO O CTEMEHU ro-
TOBHOCTU B CepefuHe Kycka Mmsca. Yem
HUXXe BHYTPEHHSIS TeMnepaTypa, TeM Me-
Hee NpOoXapeHo MACO B cepeanHe:

45-50 °C = c KpoBbHO

55-60 °C = cpefHel NpoxapKu

65 °C = npoxapeHo

Kak aTum nonb3oBaTtbCca

1. Pasorpesalite wkad B TeyeHne 15
MuHyT fo 70 °C.

2. TInoTHO HakpoMTe MSACO NULLEBOW
NAEHKOMN.

3. [poponXuTeNbHOCTb  MPUroTOBE-
HUS 3aBUCUT OT pa3Mepa OTAENbHbIX
KYCKOB Msca (CM. Tabnuuy).

4. TlonoxuTe HaKpbITOe MACO Ha Ta-
penKky U C MOMOLLbI0 XpOHOMETpa
3acekuTe Bpems.

5. O6xapbTe MACO ANng npuaaHus apo-
MaTa (cm. Tabnuuy).
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BcTpanBaembiv Wwikad Anis nogorpesa

A TABJIMLA NPUTOTOBJIEHUA

roBAOUHA U TENATUHA
Yactb TonwmHa CreneHb Bpems Bpems 06xkapku
C KpoBbtO 14 35 mMuH 90 cekyHA ANS BHELIHeW CTOPOHbI Mpu
50 Cp. npoxapka 24 35 MUH NONHOM MOLLHOCTM Neyn
MM
Mpoxapexo 34 30 MuH 3 MUH. 411 BHELUHEe CTOPOHbI Npu cpefHe-
BbICOKOW MOLLHOCTU Neun
C KpoBbtO 14 45 mMuH 90 cekyHA ANS BHELIHeW CTOPOHbI Npu
LenbHoe 60 Cp. npoxapka 24 50 MuH NOMHOW MOLLHOCTU Neyn
MM
tdune Mpoxapexo 44 3 MWH. 411 BHELIHeH CTOPOHbI NMpu cpesHe-
BbICOKO/ MOLLHOCTH Neun
C 3 90 cekyHf, ANS BHELLHE CTOPOHbI NpK
KpoBeto 4 MOHOM MOLLHOCTM Meyu
70 MM Cp. npoxapka 3y —
MpoxapeHo 44 40 MuH 3 MWH. 151 BHELLHel CTOPOHbI NpU cpeaHe-
BbICOKOW MOLLHOCTM Neyun
90 ceKkyHA Ha CTOPOHY MpW MONHOM
MOLLHOCTY Neun
20 MM C KpoBbto 50 MuH .
Cp. npoxapka 14 30 MuH 3 MUH. A1 CTOPOHbI CO CpefHe-BblCOKOM
MeaanboHbl MpoxapeHo 24 MOLLHOCTbIO Meyn
Pu6bait 90 ceKkyH/A Ha CTOPOHY MpW MOMHOM
T-06pasHas 30 Mm C KpoBbIO 14 5 MUH MOLLHOCTM Neyn
KOCTb Cp. npoxapka 14 50 MuH 3 MWH. A9 CTOPOHbI CO CpefHe-BbICOKOM
Creitk u3 MpoxapeHo 24 20 MUH MOLLHOCTbIO Neyn
pomba 2 MWH Ha CTOPOHY NMPU MOJHOW MOLLHOCTH
40 Mu C KpOBbIO 14 20 MuH neuyn
Cp. npoxapka 24 10 MuH 4 MWH. ANS CTOPOHbI CO CpefHe-BbICOKOWM
MpoxapeHo 3y MOLLHOCTbIO Neyn
C KpoBbtO 14 45 MuH 4 MWH. ANS BHELLHEN CTOPOHbI NpU cpesHe-
60 Cp. npoxapka 24 50 MUH BbICOKOW MOLLHOCTH Meyn
MM
MpoxapeHo 44 6 MWH. AN BHELIHE CTOPOHbI NPU CPeAHet
MOLLHOCTKU ne4vn
DuneiiHbi C KpoBbtO 24 4 MWH. ANS BHELLHeW CTOPOHbI NpuU cpeaHe-
WIENAHBIN Cp. npoxapka 34 BbICOKO# MOLLHOCTH Neyun
cycTaB 70 MM n 44 40 — —
poXapeHo 44U MUH 6 MUH. N1 BHELLHEl CTOPOHbI NPK CpeaHen
Poctbud
MOLLHOCTY neun
C KpoBbtO 24 20 MuH 4 MWH. ANS BHELLUHeW CTOPOHbI NpU cpeaHe-
80 Cp. npoxapka 34 30 MMH BbICOKOW MOLLHOCTM Neyn
MM
Mpoxapexo 54 40 MuH 6 MUH. 1191 BHELLHEl CTOPOHbI NPY CpeaHeit
MOLLHOCTY neun
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA PYCCKUI

BcTpanBaembiv Wwikad s nogorpesa

CBUHUHA
Yactb TonwmHa CreneHb Bpems Bpems 06xapku
90 ceKyHA ANS BHELLHEN CTOPOHbI
40 Cp. Mpoxapka 24 20 MUH npy MOMHOW MOLLHOCTU Neyn
MM
MpoxapeHo 34 10 MyH 3 MUH. ANt BHELWHEN CTOPOHbI NP
CpefHe-BbICOKOWM MOLLHOCTU Nneyn
90 ceKyHA ANs BHELLHEN CTOPOHbI
LlenbHoe 50 Cp. MNpoxapka 24 35 MUH NPV NOMHOW MOLLYHOCTM Neyn
MM ~
dune MpoxapeHo 34 25 MWH 3 MUH. ANt BHELWHEN CTOPOHbI Mpu
CpefHe-BbICOKOW MOLLHOCTU neYn
90 cekyH[ Ansi BHELLHEN CTOPOHbI
60 Cp. MNpoxapka 34 NP1 NOMHOM MOLLYHOCTM neyn
MM
MpoxxapeHo 44 5 MUH 3 MUH. ANS BHELWHEN CTOPOHbI Npun
CpefHe-BbICOKOM MOLLHOCTU Nneyn
Cp. MNpoxapka 14 50 MuH 2 MUH. ANS BHELWHEN CTOPOHbI C
30mm MpoxapeHo 24 40 MuH 60SIbLLOIN MOLLHOCTbIO Meyn
3 MVH. Ans BHELWHEW CTOPOHbI Npu
CpefHe-BbICOKOWM MOLLHOCTU neyn
Cp. Mpoxapka 24 20 MUH 2 MVH. ANS BHELLHEW CTOPOHbI C
40Mm MpoxapeHo 34 10 MuH 60rbLLOI MOLLHOCTbIO Neyn
3 MUH. ANt BHELWHEN CTOPOHbI NP
o CpefHe-BbICOKOW MOLLHOCTU Nneyn
ObBaneHHbIN ped 'u'l
4 MUH. ANsi BHELUHEN CTOPOHbI NpK
OKOpOK 50 Cp. Mpoxapka 24 35 MyH cpefHe-BbICOKOWM MOLLHOCTM Neyn
MM
Pynee! MpoxapeHo 34 25 MUH 6 MVH. ANA BHELLHeW CTOPOHbI Npu
XapeHas cpefHein MOLLHOCTM Neyn
CBUHWHA 4 MWH. NS BHELLHEWN CTOPOHbI Npu
Cp. Mpoxapka 34 CcpeaHen-BbICOKON MOLLHOCTYM Meyn
Lenasi 60MM p. llpoxap ped , Ly
CBMHAs MpoxapeHo 44 5 MWH 6 MVH. ANA BHELLUHe CTOPOHbI Npu
cpefHein MOLLHOCTU Neyn
Bblpe3ka ~
4 MVH. ANsi BHELUHEN CTOPOHbI NpU
70 Cp. Mpoxapka 34 20 MUH cpefHe-BbICOKOW MOLLHOCTM Neyn
MM ~
MpoxapeHo 44 45 MuH 6 MWH. ANst BHELWHEN CTOPOHbI Npu
cpefHen MOLLHOCTU neyn
4 MVH. ANS BHELUHEW CTOPOHbI Npu
80 Cp. Mpoxapka 34 40 MyH cpenHe-BbICOKOW MOLLHOCTM Neyn
MM
MpoxapeHo 54 30 muH 6 MUH. ANS BHELWHEN CTOPOHbI NP
CpefHen MOLLHOCTM neyn
60 cekyHA Ha CTOPOHY MpW NOSHOW
10 MOLLHOCTU neyn
MM
14 10 MuH 2 MWH. NS CTOPOHbI C NOMHOM
OTbmBHan Cp. MNpoxapka MpoxapeHo | 14 30 MuH MOLLHOCTbIO Neyn
Kopeiika Cp. Mpoxapka MpoxapeHo | 14 30 MuH 90 ceKkyH/ Ha CTOPOHY Mpw MOMHOW
20MM 24 10 MuH MOLLIHOCTU neYn
3 MVH. ANsi CTOPOHbI C 6OMbLLOWA
MOLLIHOCTbIO Meyn
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BcTpanBaembiv Wwikad Anis nogorpesa

NTULA
Yactb TonwmHa CreneHb Bpems BpeMsi 06«apku
60 cekyHA Ha CTOPOHY NpW NOMHOWN
25 Cp. npoxapka 14 30 MuH MOLLIHOCTM neun
MM
90 ceKyH/ Ha CTOPOHY Mpw MOMHOW
I'pynka MpoxxapeHo 24 MOLLIHOCTM Neyun
KypuHas 60 cekyHA Ha CTOPOHY MpW NOIHOW
35 Cp. npoxapka 14 45 MuH MOLLHOCTM Neyn
MM
90 cekyH/ Anst CTOPOHbI C 6OrbLLON
MpoxxapeHo 24 20 MUH MOLLHOCTbIO Neyn
C KpoBbto 14 4 MUH. Ans KoXun cBoKy Npu cpeaHe-
BbICOKOW MOLLHOCTW NAUTbI
4 MUH. Anst koXun cBoKy Npu cpeaHe-
35mMm Cp. npoxapka 14 30 MuH Ff Y pn Cpen
BbICOKOW MOLLHOCTMW NAUTbI
4 MUH. Ans KoXun cBoKy Npu cpeaHe-
YTuras fpoxapero 24 BbICOKOW MOLLHOCTMW NAUTbI
[Pyaia C KpoBb 4 MWH. NS KoXu c6oKy Npu cpeaHe:
(Marpe) poBeIo 14 45 MuH A Y PVt Cpea
BbICOKOW MOLLHOCTW NMUTbI
4 MUH. Ansi KoK cOoKy Npu cpeaHe-
40MM Cp. npoxapka 24 20 MMH 'DJ Y pu CpeA
BbICOKOW MOLLHOCTMW NAUTbI
4 MVH. AnS KoXun c60oKy Npu cpefHe-
MNpoxapeHo 34 pl Y bu CoeR
BbICOKOW MOLLHOCTMW NAUTbI
90 ceKyHA Ha CTOPOHY MpW NOIHOW
40 Cp. npoxapka 34 MOLLHOCTM Neyn
MM
3 MVH. Ansi CTOPOHbI ¢ 6orbLUoi
Ipyaka MpoxxapeHo 4y MOLLIHOCTbIO Meyn
MHAEVKM 90 ceKkyH/ Ha CTOPOHY Mpw MOMHOW
50 Cp. npoxapka 34 50 MMH MOLLIHOCTM Neyn
MM
3 MWH. Ans CTOPOHbI ¢ 6onbLuon
MpoxxapeHo 5y MOLLHOCTbIO NeYn
Cp. npoxapka 60 cekyHA Ha CTOPOHY NpW NOMHOWN
:;eﬂa”bo"' w3 | 10Mm 30 muw MOLLIHOCTM Neyu
ya =
Cp. npoxapka 60 ceKkyH Ha CTOPOHY Npw MOMHOW
(ytvHas nam | 20Mm p- poxap 40 MyH yHA POHY Tip
MOLLHOCTU Neyn
rycvHas c 60 —
nedens) p. Npoxapka CeKyH[, Ha CTOPOHY Npw MOJTHOA
30nm S0 muH MOLLIHOCTU neyn
Cp. npoxapka 90 ce eLUHeNn CTopo
35mm p. NpoXapk: 48 MuH KYHA Ans BHLUHeN CT POHbI
Llenasi dya Npw MOMHOM MOLLHOCTYM Neyn
(yT1Has nnamn 45um Cp. npoxapka 14 90 cekyH/ Ansi BHELLHEN CTOPOHbI
rycuHas MpwW NOMHOM MOLLHOCTM neyn
neyeHb) Cp. npoxapka 90 cekyH Ansi BHELLHEN CTOPOHbI
55mMm P- npoxap 14 15 MuH Y 'D"? P
NpyW NOMHOM MOLLHOCTM neyn
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BcTpanBaembiv Wwikad s nogorpesa

Yactb TonwmHa CreneHb Bpems Bpems 06)xapku
C KpoBbIO 14 20 MUH 90 cekyHA ans BHELUHEW CTOPOHbI
40 Cp npoxxapka 24 10 MUH npu NONTHOM MOLLIHOCTU neYun.
MM "
MpoxapeHo 34 3 MUH. ANSt BHELLHEl CTOPOHbI NpK
cpefHe-BbICOKON MOLLHOCTU NeYn.
C KpOBbIO 14 35 MuH 90 ceKkyH ANS BHELLUHEN CTOPOHbI
K 50 Cp_ npoxxapka 24 35 MUH Npwv NOMHOM MOLLHOCTM NeYyu.
ape srHeHka MM
P Mpoxapero 34 30 MuH 3 MUH. NS BHELLHEl CTOPOHbI Npu
cpefiHe-BbICOKOIN MOLLHOCTU NeYn.
C KpOBbIO 14 45 MUH 90 cekyHA AN BHELLUHEN CTOPOHbI
60 M Cp npoxapka 24 50 MUH NP NOMHON MOLLHOCTU Neyu.
MpoxapeHo a4 3 MUH. ANS BHELHei CTOPOHbI NpK
CcpefiHe-BbICOKOI MOLLHOCTU NeYn.
3 MWH ANs BHELUHeN CTOPOHbI Npu
€0 vm C KpoBbIO 14 45 MuH MOMHON MOLLHOCTM NeYn.
Cp. npoxapka 24 50 mMuH 4 MUH. NS BHELUHeN CTOPOHbI Npu
MpoxapeHo 4y CcpenHe-BbICOKOM MOLLHOCTM NEYn.
3 MWH ANS BHELLHEeW CTOPOHbI Npu
Cenro 20 wm C KpOBBIO 2y NOMHON MOLLHOCTM NeYn.
sITHEHKa Cp. npoxapka 34 4 MVH. ONsi BHELUHEW CTOPOHbI Npu
MpoxapeHo 44 40 MUH cpeHe-BbICOKOM MOLLHOCTM NeYn.
3 MWH ANS BHELUHEN CTOPOHbI Npu
80 vm C KpoBbio 24 20 MUH MOMHON MOLLHOCTM NeYn.
Cp. npoxapka 34 30 MUH 4 MVH. ANS BHELUHEeW CTOPOHbI Npu
MpoxxapeHo 54 40 MuH cpenHe-BbICOKOM MOLLHOCTM NeYn.
2 MWH ANs BHELUHEN CTOPOHbI Npu
€0 vm C KpoBbIO 14 45 MuH NOMHON MOLLHOCTM NeYn.
Cp. npoxapka 24 50 mMuH 3 MWH. Ansi BHELWHEN CTOPOHbI Npu
MpoxapeHo 4y cpenHe-BbICOKON MOLLHOCTM NeYn.
2 MVH Ansi BHELLUHEN CTOPOHbI NpU
BapaHbs Hora "
HapKOCTVI 20 um C KpoBbIO 2y MOMHON MOLLIHOCTM rielm.
Kuro Cp. npoxapka 34 3 MWH. Ans BHELUHEeW CTOPOHbI Npu
MpoxxapeHo 44 40 MUH CcpefHe-BbICOKOI MOLLHOCTU NeYn.
2 MWH ONS BHELUHeN CTOPOHbI Npu
80 vm C KpoBbio 24 20 MUK MOMHON MOLLHOCTM NEeYn.
Cp. npoxapka 34 30 MyH 3 MWH. Ansi BHELWHEN CTOPOHbI Npu
MpoxxapeHo 54 40 MuH cpenHe-BbICOKON MOLLHOCTMW NEYH.
60 cekyHA Ha CTOPOHY Mpw NOMHOW
C KpoBbIO 35 MUH MOLLHOCTU NEYM.
10 mm Cp. npoxapka 14 10 MuH -
MpoxapeHo 24 90 cekyHA Ha CTOPOHY MpW NOMHOMN
OT6UBHBIE U3 MOLLHOCTU NeYn.
6apaHuHbl C KpoBbIO 50 MUH 60 cekyH Ha CTOPOHY Npw NOMHOW
20 M Cp. npoxapka 14 30 MuH MOLLIHOCTM neyn.
Mpoxapero 24 30 MuH 90 ceKyHa Ha CTOPOHY Mpu NOMHOA
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BcTpanBaembiv Wwikad Anis nogorpesa

ANLA
Pasmep Bec Bpems Mpumeyanne
24 20 MuH
OyeHb 73
6onblune rp v BbllLE 24 30 MuH
34 10 MuH
24 11 mMuH
Bonbluve 63rp< 73rp 24 31 MuH
34 1 MuH
24 5 MWH
CpenHero
pasMepa 53rp <63rp 24 25 MuH
24 55 MuH
24
ManeHbkune 53rp n Huxe 24 20 MUH
24 50 MuH
Temnepat:
Tun 6ntona Mocyna HakpbiTa nocyna yiTaHi)r;i:pa [nutenbHoCTb
Pasmoposka sros, Tapenka HeT 65 °C 1 vac
PasmopaxwuBaHue
3aMOPOXKEHHbIX Tapenka HeT 65 °C 1 yac
oBoLLen
Paccrovika Tecta Yawa na 45 °C 1/2 vaca
I:IperTosneHme BbaHouku ang roryprta na 45 °C 6 yacos
norypra C KpbIWKaMmn
P
acronure Yawa HeT 50 °C 1 yac
LIOKONag,
NHpy3noHHoe Yawa, 0§TﬂHyTaﬂ ) na 75 oC 4 yaca
Macno NULLLEBOW NNEHKOWM
n
HYy3MOHHas Yawa, 06~T$|HyTa$| ) na 65 °C 4 uaca
BOAa NULLLEBOW NNEHKOWM
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BcTpanBaembiv Wwikad s nogorpesa

PYCCKUN

Cyxne nomMmaopsl

Tapenka c 6ymaron ans

HeT 60 °C 20 vyacoB
BbIMNeYKu
Cyxue oBoLM Tapenka Het 60 °C 12 yacos
Cyxue Hape3aHHble | Tapenka
Y P P HeT 60 °C 12 vacos
dpyKTbI
Cyxue TpaBbl Tapenka et 70 °C 4 4acos
Cyxoit xneb6 pns Tapenka
NMaHMPOBOYHbIX HeT 80 °C 4 vacos
cyxapew
Kondu 3aKpbITb
¢ Mocyna «Tupperware» P 3aBucuT ot
1 OTKPbITb o
MOXHO MCMONb30BaTh 50 °C pasmepa 1 unm
o BEHTUNIALMOHHOE
B MUKPOBOJIHOBOM Meyun 2 yaca
oTBepcTue
Puiba B Macne Tapenka HeT 80 °C 2 vyaca
Benbiii TocT . Ot 1 yvaca go 12
KoHTeiHep 13 nupekca | aa 80 °C A
Menbba yacoB

* 3aBMCUT OT MOAENM
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PYCCKUN

A UYNCTKA U YXOL4

/\ Bo3MOXHOCTb TpaBM

He wcnonb3yiite napoBOM 0OYMCTU-
Tenb AN OYMCTKM 3TOro nmpubopa. Map
MOXET NonacTb Ha 3NeKTpUYeckme KoMm-
MOHEHTbI M BbI3BAaTb KOPOTKOE 3aMblKa-
Hue.

OnacHOCTb NOBPEXAEHUA

Henopoxopgswme uncrawme cpencrsa
MOryT NMOBpeauTb MOBEPXHOCTU Mpubo-
pa. Onsa unctkn npubopa ucnonb3ywTte
TO/IbKO GbITOBbIE MOKOLLME CPEACTBA.

Ounctute m BbiCylwMTe BeCb Npubop
nocne Kaxaoro mcnonb3oBanus. Mepep
OYMCTKOM [panTe npubopy OCTbITb A0
6e3onacHoM TeMneparypsbl.

MNepenHaa naHenb u BHyTpEHHee
NpOCTPaHCTBO Npubopa

\is

‘¥ Hemepnewno ypansiite nio-
6ble 3arpasHeHus. Ecnn atoro He cpe-
natb, yaanuTb ero 6yaer HEBO3MOXHO,
a NOBEPXHOCTb MOXET U3MEHUTLCS UK
ob6ecuBeTUTbCS.

Ounctute BCE MOBEPXHOCTU YUCTOW
rybKow, pacTBOPOM ropsiuert Boabl U MO-
foLLero cpefCTBa. 3aTeM BbITPUTE HACYXO
MATKOM TKaHbHO.

Takxe MOXHO MCMOMb30BaTh YUCTYIO
BNAXHY0 candeTKy n3 MMKpopubpbl 6e3
YMCTSLLEro CpeacTsa.

‘%" Bce noBepXHOCTM NOABEPKEHDI
uapanuHaMm. LlapanuHbl Ha CTEKNSHHBIX
NOBEPXHOCTAX MOrYT MPUBECTU K no-
nomKe.

KOHTaKT ¢ HenoAXoASWMMU YUCTS-
WMUMK CPEACTBAMM MOXKET NpPUBECTH
K M3MEHEHMIO UMM 06ECLBEYUBAHMIO NO-
BEPXHOCTEN.

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpanBaembiv Wwikad Anis nogorpesa

Bo u3b6exaHue noBpexaeHus
noBepxXHOCTeN npubopa He
Mcnonb3yure:

S uncTawme CpencTBa, coaepxalime
COAY, aMMMaK, KUCNIOTbl MW XJTOPULLBI,

O unucTawme CpeactBa, comaepka-
Wue BELLEeCTBA AN YAANEHUS HAKWUNK,

O abpasuBHble YUCTALME CPEACTBa,
HanpuMep, MOPOLLKOBbIE YMCTSLLME Cpef-
CTBA M KPEMOBbIE UMCTSILLME CPEACTBa,

S uncTawmMe CpeacTtBa Ha OCHOBE
pacTtBopuTenen,

S uncTawme cpenctBa ANs Hepxa-
BEOLEN CTanu,

S CpeacTBoO ANS MbITbst MOCYAbI,

S cnpeu AN AyXOBKM,

S cpeactsa Ang MbITbs CTEKON,

9 XecTkne  abpasuBHble  Trybku
W LWETKK, Hanp. MoOYanku Ans nocynbl,

S oCTpble MeTannyeckne cKpebku.

MpoTUBOCKONb3ALWMUIA KOBPUK

> Ybepute  NpOTMBOCKONb3SLLMIA
KOBPWK U3 SILMKA Mepes, ero OYMCTKOM.

2 OunwaniTe nNpOTUMBOCKONb3SALLMIA
KOBPUK TOMbKO BPYYHYK, MCMONb3YyS
pacTBoOp ropsiyei BoAbl U HEMHOIO MOO-
LLero CpeacTsa, a 3aTeM BbITPUTE HACYX0
TKaHbIO.

> He knapgute npoTMBOCKONb3ALLUIA
KOBPUK 06paTHO B fILLMK, NOKa OH non-
HOCTbIO HE BbICOXHET.

2 He Mo#Te npoTMBOCKONb3SLLMIA
KOBPWK B MOCYLOMOEYHOW UK CTUPasb-
HOWM MalluHe.

2 Hukorga He nomelLanTe NpoTu-
BOCKO/b3SILLMIA KOBPUK B AYXOBKY WM
CYLUKY.
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

BcTpanBaembiv Wwikad s nogorpesa

PYCCKUN

A PYKOBOACTBO NO YCTPAHEHHMIO OWUNBOK

C noMolLLpbo CreayLero pykoBoACTBA MOXHO YCTPaHUTb HE3HAUMTENbHbIE He-
ncrnpaBHOCTM B paboTe nNpubopa, HEKOTOPbIe M3 KOTOPbIX MOTYT BbiTb BbI3BaHbl He-
npaBWbHOM 3KCMyaTaumeit, 6e3 obpalleHus B CEPBUCHbIN OTAEN.

! PaboTbl Mo yCTaHOBKE WM PEMOHTY 3M1eKTPONpPUOOPOB AOMKHbI BbINONHATHCS
TONbKO KBaNMOULMPOBAHHBIM NEPCOHANOM B CTPOFOM COOTBETCTBUM C AEWCTBYOLIMN-
MU MECTHbIMU U HALLMOHANbHbIMU HOpMaMu 6e3onacHoCTU. PeMOHT 1 apyrue paboTbl,
BbINOSIHAEMbIE HEKBAIMPULMPOBAHHBIMU IMLLAMU, MOTYT BbITb OMACHBI.

[pobnema

Bo3mokHas npuunHa

Kak ncnpasutb

YCTponcTBO He
HarpeaeTtcs

Mpunbop HenpaBMAbHO MOAKIOYEH U He
BK/IOYEH B PO3ETKY.

BcraBbTe BUNIKY N BKNHOYUTE B PO3ETKY.

CpaboTan ceTeBOM NpeaoxpaHUTeNb.

CbpocbTe BbiK/OYATEND

B 610Ke ceTeBbIX NpefoXpaHuTenei
(MMHUManNbHbIA HOMUHAN
npeaoxXpaHUTeNs - CM. Tabanuky).
Ecnu nocne cbpoca Bbiktoyatens

B 61OKe ceTeBbIX NpefoXpaHuTenei
1 NMOBTOPHOTO BK/IOYEHUS

npubopa npubop no-npexHemy

He HarpeaeTcs, 0bpaTuTech

K KBann@UUUPOBAHHOMY INEKTPUKY.

Ena
HeOoCTaTovyHO
ropsyas

DyHKUMA NoaaepxaHus 6104 B ropsyem
COCTOSIHUM « =.» He BblOpaHa.

Bbibepute HyxHYt0 QYHKLMIO.

YCTaHOB/EHA CIMLWIKOM HU3Kas
TemMneparypa.

Bbibepute 60nee BbICOKyIO
TeMmneparypy.

BeHTungumoHHble 0TBEPCTUA 3aKPbITbl.

Y6enumtech, YTo BO3LyX MOXET
CBOBOAHO UMPKYIMPOBAT.

Ena cnumiwkom

q)yHKLlMﬂ noaaep>xaHua 6noa B ropayem

BbibepuTe HyHYI0 DyHKLMIO.

ropa4as COCTOSIHUM « = » He BblbpaHa.
YcTaHOB/MEHA CIULLKOM BbICOKas Bbibepute 6onee HU3KyO
Temneparypa. Temneparypy.
Mocyna ®yHKUMS noforpesa Tapenok 1 bntog BbibepuTe HyXHYI0 DYHKLMIO.
HeA0CTaTo4YHO «\» He BblbpaHa.
Tennas

YCTaHOB/MEHA CIULLIKOM HU3Kas
TeMmneparypa.

Bbibepute 6onee BbICOKYHO
TeMneparypy.

BeHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA 3aKPbITbI.

Y6enumrech, YTo BO34yX MOXeT
CcBO6GOAHO LMPKYIMPOBATb.

[ocyna He HarpeBanach B TeYeHue
A0CTAaTOYHO O0/Iroro BpeMeHMU.

Ha Bpems Harpesa nocyabl BAMAIOT
pa3nnyHbie PakTopbl
(cm. «[Moporpes nocyapi»).
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PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpanBaembiv Wwikad Anis nogorpesa

Mocyna caunwkom
ropsyas

DyHKLMA NoAorpeBa Tapenok v bnioa « .ﬂ» unm
« [ » nonorpesa vawek u crakaHoB He BbiGpaHa.

Bbi6epuTe npaBunbHy0 ByHKLMIO.

YcTaHOBNEHa CIMLWIKOM BblCOKas Temnepartypa.

Bbibepute 6onee HU3KyO
TeMmnepatypy.

Mpu ncnonb3oBaHMK
ALWMKA CNbILIEH LYM

LyM co3pnaetcs BEHTUASTOPOM, KOTOPbIi
paBHOMEpPHO pacnpenenser Tenao no BblABUKHOMY
SLLMKY. BeHTUNATOp paboTaeT Yepes onpeneneHHble
MPOMEXYTKM BPEMEHW, KOTA3 MCMONb3Y0TCA
bYHKLMK NoanepKaHus 61104, B ropsyeM COCTOSIHUM
M HU3KOTEMMNEepaTypHOro NPUroTOBAEHUS.

370 He owwnbKa.

A YKA3AHWA MO BE3OMNACHOCTU NPU YCTAHOBKE

MNepen noaknioyeHnem npubopa
K CetTu anekTponuTaHus ybeauTech, 4To
[aHHble O MOAK/YEHUM Ha Tabnuuke
C TEXHUYECKMMM JaHHBIMU (HanpshkeHue
M YacToTa) COOTBETCTBYKT NnapameTpam
CeTM JNeKTPONUTaHWs, B MNPOTUBHOM
cnyyae npubop MoXeT ObITb MOBPEXAEH.
p1 BO3HUKHOBEHMMU COMHEHMI 0bpaTu-
Tecb K KBanM®OULMPOBAHHOMY NEKTPUKY.

Posetka ¥ Bblk/lOYaTENb AOMXKHbI
ObITb Nerko AOCTYMHbI Noc/e BCTpauBa-
Hus npubopa.

Ukad png nogorpeBa MOXHO BCTpa-
MBaTb TO/IbKO B COYETAHUMU C TEMU MpU-
6opamu, KOTOpble M3roTOBUTENb CYMTAET
NoAXOAAWMMU. M3roToBUTEND HE MOXET
rapaHTMpoBaTtb HecnepeboliHyto paboTy,
ecnv npMbop MCMoNb3yeTcs B COHETAHMM
C Apyrumu npubopamu, KpoMe Tex, KoTo-
pble yKa3aHbl M3roTOBUTENEM KaK MOA-
xopsume.

Mpu BCTpauBaHuu wkada Ans no-
forpesa B CO4YeTaHuMM C OpPYrMM MoA-
X04AWMM NpubopoM AWK ANS NoAdo-
rpeBa [OomkeH OblTb YCTaHOBNEH Hap,
NMPOMEXYTOYHOM Monkon. [loxanyicra,
ybeauTtecs, 4To 610K KOpnyca MOXeT Bbl-

[lepXaTb KaK ero Bec, Tak U BeC Apyroro
YCTPOMCTBA.

[OCKONbKY BCTPOEHHbIA KOMOWHU-
POBaHHbIM NpMbOp pa3meLLaeTcs Hemno-
CPeLCTBEHHO HaA, BbIABUXHbBIM ALLMKOM
NS NOLOrpeBa, NPOMEXYTOYHas Moska
Mexay AByMs npubopamu He TpebyeTcs.

Mpubop pomkeH ObITb BCTPOEH Tak,
4yTOObl COLEPXKMMOE BbIABUMKHOIO SLLU-
Ka Obln0 BMAHO. DTO Aenaetca Ans Toro,
4TObObI HE 06Xeubcs ropsuei enoi. [ins
MOMIHOTO BbIABMXKEHUS SILLMKA [LOSIKHO
HbITb JOCTAaTOYHO MeCTa.

Wkad png noporpeeBa [OCTyneH
B [ABYX MOAENSX, KOTOpble OT/MYatoT-
€ OTKpbITMEM ABepLbl. BctpanBaemble
pasMepbl AlMKa ANS NOAOrpeBa LOJIXK-
Hbl ObITb f00aBNEHbl K BCTPAaMBAEMbIM
pasMepaM KOMOWHMPOBaAHHOrO npubo-
pa, YTobbI OnNpeaenuTb Tpebyemblii pas-
Mep HULLK.

MNpu BCTpamBaHUW KOMOWHMPOBAH-
Horo npubopa HeobxoaMMO CnepoBaTb
MHCTPYKLMSM, MPUBELEHHBIM B UHCTPYK-
LMSX MO 3KCNyaTaLun 1 YCTaHOBKeE, Mo-
CTaBNSieMbIX C KOMOMHUPOBAHHBIM NpU-
H6opom.
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A PA3MEPbI BCTPOUKMU

Bce pa3Mepbl B [aHHOM MHCTPYKLUUN OAaHbl B MUITTUMETPAX.

e 550, s60°s mn 559 se0
™
KomnakTtHoe ycTpoiicto H: 454mm bonbLuas neub H: 595mMm
1. B couetaHun c NnUponuTMHeCKon ne-
Ybto TpebyeTcs Bbipes ANs BEHTUAALMM
2. labapuTHble pa3Mepbl, BK/OYas Noa-
KntoyeHne ceteBoro kabens CoemuHUTENb-
19.5%/20.5 o -
e HbIl kabenb L= 1000 MM
<~ 505 ‘ | *YCTpoicTBa CO CTEKNSIHHOM nepenHein
T ‘fﬁ naHenbto
** YcTpoiicTBa € MeTanInyeckomn nepen-
141 124.5 e P
| HeVi naHenblo
1 10.5 @ Mpumeyuanue:
‘ 541 ’ 1) MakcManbHasi MOLLHOCTb KOMMAKT-
HbIX ycTpoicTB = 3350BT.
2) LUHYp NMTaHMS MOXHO MPOBECTM
* MpUBOPbI € LBETHBIM hacaaom TONMbKO Yepe3 OTBEpCTUE B HWXKHEH 4acTu
MpoMexyTouHOe nepekpbiThe He Tpebyertcs. wKada, 4Tobbl He KacaTbCs 33fHeN CTEeHKU
Pa3mep B MM wkada.
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3ALLUTA OKPYXAIOLLEN A TEXHUYECKUE OAHHDIE

CPELODI
Pacnakyiite npubop
ﬁ M YTUAU3UPYITE YMNakoBKy  JNEKTPONUTaHMe: 220-2408B
aKonornyeckn 6e3onacHbIM 50/60ry
W Cnoco6om. O6wasa nogkno4eHHas
70T NpubOp MMeeT Map-  Harpyska: 1000 Bt

KMPOBKY B COOTBETCTBUM C EBpOnenckom
avpektueoi 2012/19/EC oTHOCUTENBHO
ObIBWMX B ynoTpebneHun snekTpuye-
CKMX W 3N1eKTPOHHbIX npubopos (WEEE -
OTXOAbI 3N1EKTPUYECKOTO M 3NEKTPOHHOTO
obopynosaHus). PykoBoacTeo onpene-
nseT paMKu ANs Bo3BpaTa v nepepabot-
Ku BbIBWMX B ynoTpebneHun npnbopos,
€C/in 3TO MPUMEHUMO.

Mpubop He NnpeaHasHayeH AN UCMONb30BAHUA NMULAMM
(BKMHOYAs peTeN) C MOHUKEHHBIMU (U3UYECKUMU, CEHCOPHBIMU
WM YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTAMM UM NPU OTCYTCTBUMU Y HUX
YKM3HEHHOTO OMbITA MAW 3HAHWUI, ECZIU OHWU HE HAXOAATCSA Mof,
MPUCMOTPOM UM HE MPOUHCTPYKTUPOBaHbI 06 MCMONb30BaHUK
npmbopa NMLOM, OTBETCTBEHHbLIM 3a Mx 6e30nacHoCTb. [leTu
[LOJIKHbBI HAXOAWUTLCS MO NPUCMOTPOM A9 HELOMNYLLEHUS UMp
A c npubopom

MpeaynpexpaeHue

Mpy NOBpeXAEHUN LIHYPA NUTAHWS ero 3aMeHy BO U3bexaHue
OMaCHOCTM JOMKHbI NPOU3BOAUTL MU3rOTOBUTENb, CEPBUCHAS
cnyx6a nnv nofo6HbIN KBaNMPULMPOBAHHbINA NepPCoHan

HeponyctMmo Bo3HMKHOBEHME (DaKenbHOro NaaMeHu nog,
BO3YXO0UYUCTUTENEM (A5 BbITSKEK)

¥ [locTyrHble YacTu MOryT HarpeBaTbCst MPK UCMOIb30BAHMM
< BHumaHue! npmMbopoB ANS NPUrOTOBIEHMS NMULLM

YcnoBus xpaHeHus npoaykumun MOCTy 15150-69, B noMeLleHnsx ¢ ecTeCTBEHHOM
BEHTUNSALUMEN Npy TeMnepaType Bo3ayxa oT MuHyc 50 °C no nntoc 40 °C, oTHOCUTENbHOM
BNIAXHOCTM He 6onee 75%
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CEPUHbIA HOMEP:

XX XX XXXXX

11T

Henens Mecay, CepuiiHbiit HoMep

UsrotoButeno:
O™ 3HA, xun Xaycrepate ITM6X, MNoTtcaamep ctp, 92 10785 bepnuu

3aBoA-M3roTOBUTEND:

lyaurooHr Mupea Kutuen Annnaitc Mar. Ko. JlTa,
ynuua EH An 6, Mekun, paiton LLynas, ®owaH, nposuHums [yaHrooHr 528311, KHP.

Umnoprep:
000 «2m-[xun Pycnangy», 141400, r. Xumku, yn. bytakoso, 4. 4

(dupma-npounsBoauTenb OCTaBASET 3a COOGOIM NPaBO Ha BHeceHue
M3MEHEHMIA B KOHCTPYKLIMIO, KOMMIEKTALMIO U AM3aiiH NpubopoB.
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A YC/IOBUSA TAPAHTUMHOTO OBC/TY)XUBAHMUSA.

BHMMaTeNnbHO 03HAKOMbTECH C ycnoBussMu rapaHTm‘aHoro 06CJ1Y)KMBaHMﬂ.

M3roToBMTENb OCTaBNSET 3@ COBOM npaBoO BHOCUTb USMEHEHUA B KOHCTPYKL MO, KOMNIEKTALMIO
MNU TEXHONOTUKO U3rOTOBJIEHUA, TAKOBbIE U3MEHEHUSA HE BNEKYT 0693aTeNbCTB N0 U3MEHEHUIO
MU ynydlweHMo paHee BbINYLWEeHHbIX uspenuini. YkasaHHble W3MeHeHus moryTt ObITb
npounsBeneHbl 6e3 npeaBapuUTesibHOro yseaoMneHus.

M3rotoBuTENnemM TexHuku Mapku «Kuppersberg» yctaHoBaeH Cpok cnyx6bl 7 (cemb) neT
Ha KpYMHYK ObITOBY TEXHMKY : Fa3oBble U KOMOWHUPOBAHHbIE MAUTLI, AYXOBble LIKadbI,
3N1eKTPUYECKME U Fa30Bble BApOYHbIE MOBEPXHOCTU, XONOAMIbHOE 060pYL0BaHUE, CTUPaNbHbIE
MaLUMHBI, CyLIMIbHbIe 6apabaHbl, MOCYLOMOEYHbIE MALUMHbI, TAPOBAPKU, KYXOHHbIE BbITSKKM),
npu cobnofeHUM NPaBUA 3KCNyaTaLuuu U NPUMEHEHUU ee B BbITOBbIX LiENsIX.

[laHHble CPOKM UCUMUCASIOTCS C AaTbl U3TOTOBNEHUS U3LENHS.

MpaBuna 6e3onacHoro U 3GdEKTUBHOMO WMCMONb30BAHUS W3N0XeHbl B MHCTpyKUMM Mo
akcnnyataumu. Mo MCTeYEHUM YCTAHOBNEHHOTO CPOKa CyXObl WM3rOTOBUTENb HE HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a 6E30MacHOCTb U3aeNus.

Ha Bcto ObiToBYl0 TexHuky Mapku «Kuppersberg» rapaHTUiHbIA CpOK cocTaBnsieT 24
(oBapuaTb YeTbipe) Mecaua. [apaHTUIAHBIA CPOK MCUUCNNETCS CO AHSA 3aKHUYEeHUs LOroBopa
Kynau-npoaaXkv Npu HaJM4uMM KacCcoBOrO W/MAM TOBAPHO-KACCOBOrO YeKa, Mpu OTCYTCTBUM
[LOKYMEHTOB 0 NoKynke cornacHo n. 2 ¢T. 19 30300 rapaHTUiHbIA CPOK UCUUCNSETCS C AaTbl
W3roTOBNEHUS U3Oenns.

[aHHas [apaHTus [LencTBUTENbHA TOMbKO Ha TeppuTtopum Poccuiickon ®enepauny,
Pecnybnuku benapych, Pecnybnuku KasaxcraH. [apaHTug pacnpocTpaHseTcs TOoNbKO Ha
0QULMaNbHO NOCTaBNEHHbIE U3AeNUs, CepTUDULMPOBAHHBIE A/ YKa3aHHbIX CTPaH, a TakxKe Ha
OpPUTMHANbHbIE KOMMIEKTYOLLME M COCTaBHbIE YacTW AAHHbIX U3AENUNA.

Ha Tepputopumn Apyrux rocyfapCTB rapaHTUiHbIA CPOK YCTaHaBAMBAETCS B COOTBETCTBMM C
BHYTPEHHMM 33aKOHOAATENbCTBOM.

1. [laHHas rapaHTUs pacrnpoCTPaHSETCs TOMbKO Ha W3AEeNusl, UCMONb3YEMbIE B JIUYHBIX,
CEMEWHbIX UK AOMALUHUX Lensx, He CBA3aHHbIX C NMpefnpUHUMATENbCKON AeSTENbHOCTBIO.

2. TapaHTWUIHBIA CPOK HA KOMMIEKTYLWME U3LENUs (TakMe U3Lenus, KOTopble MoryT 6biTb
CHSITbl C OCHOBHOTIO M3Aenusi 6e3 NpUMEHEHUS KaKUX-TMBO MHCTPYMEHTOB, @ UMEHHO, SLLMKMU,
MOJIKM, PELUETKU, KOP3UHbI, HACAAKU, TPYOKU, LUNAHTU UK Apyr1e NoAo6HbIE KOMM/IEKTYHOLLME)
CoCTaBnsieT 6 (LecTb) MecsiLeB C MOMEHTa NPOLAXKM OCHOBHOIO U3AEeNUsl MarasuHoM.

3. [apaHTUiiHbIA CPOK Ha HOBblE KOMMIEKTYHLME U COCTaBHbIE YaCTW, YCTAHOB/IEHHbIE B
U3Lenve, B3aMEH BbIlLELLNX U3 CTPOS, MPU FrapaHTUIMHOM PEMOHTE, PaBEH CPOKY rapaHTUM Ha
U3Lenve 1 3akaHYMBAETCS OAHOBPEMEHHO C OKOHYAHWEM FapaHTUIHOIO CPOKA U3LENus.

4. TapaHTUiiHbIA CPOK Ha 3NEMEHTbI OCBELLEHMS, 1aMIbl COCTaBASET 15 AHeN ¢ faTbl NOKYMKK
npubopa.
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5. [apaHTUIiHbINM PEMOHT BbINOHSAETCS 6ecnnaTHO aBTOPU30BaHHbIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM Ha
[lOMY Yy NOTpebUTeNst UMK B MacTEPCKOM MO YCMOTPEHUIO CEPBUCHOTO LIEHTpA.

6. Mpexne uyeM Bbi3BaTb CMeUManUCTa CEPBMCHOTO LIEHTPA, BHUMATENIbHO MpoYUTaiTe
MHCTPYKLMIO MO 3KCNayaTauuu usgenus. Ecnm usnenne ucnpaeHo, To 3a CEPBUCHBIM LIEHTPOM
0CTaéTcsa npaBo TpeboBaTh OT [1oTpebuTtens BoaMeLLeH s CTOMMOCTU CEPBUCHBIX MEPONPUSATHIA
33 JIOXKHbI BbI30B.

7. Ons oCyLleCTBNEHUS TEXHMYECKOro OBCNMY>XXMBAHWUS M pPEMOHTa M3AENus, notpebutento
HeobxoaMMo o0b6ecneynTb [OOCTYyM COTPYAHWKY aBTOPM30BAHHOMO CEPBMCHONO LEHTpa K
u3nenuio (B TOM Y1cie BCTpanBaemMoMmy).

8. MNpeTeH3Mn no KayecTBy OCHOBHOMO M3AENMs, ero KOMMIEKTYIOWMX U COCTAaBHbIX YacTei
NPUHMMALOTCS TPU YCNIOBUM, YTO HEAOCTAaTKM OBHApYXXeHbl B TEYEHWE rapaHTUIMHbIX CPOKOB,
YCTAHOBJIEHHbIX COOTBETCTBEHHO HAa OCHOBHOE WM3AENUE, ero KOMIMIEKTYIOWME M COCTaBHbIE
yactu. lNpeTeH3sun paccMaTpuBaloOTCs MOCAE TOMbKO MOC/Ae MNpenBapUTENbHON MNPOBEPKM
KayecTBa M3aenus npeactaBuTeIeM aBTOPU30BaHHOIO CEPBUCHOIO LIEHTpa.

9. Bo n3bexaHue BO3MOXHbIX HElopa3yMeHMii, COXpaHSATE B TEYEHUM TapaHTUIMHOrO CpoKa
U3Lenus LOKYMEHTbI, TpUaraeMble npu Npofaxe (KacCoBblii U/MNKM TOBAPHBIN YeK, UHCTPYKLIMIO
Mo 3KCnyaTaumm).

10. U3roToBMTENb HE HECET KaKoM-TMBO OTBETCTBEHHOCTM 3a /060N BO3MOXHbIN yuwepb,
HaHeCeHHbI NoTpebuTento, B ciyyasx HecobnoaeHns TpeboBaHuii M3roToBuTens, ykasaHHbIX
B JAHHOM rapaHTUIMHOM AOKYMEHTE M MHCTPYKLMM MO IKCMTyaTaLmu.

U3rotoButenb He HeceT rapaHTMﬁHble ob6s3aTenbcTBa B cneayowux cnyyvyaax:

1. Tlpv BO3HUKHOBEHWU HELOCTATKOB, BbI3BAHHbIX HECOOMOAEHUEM MNpUNAraemMoin K
M3LENUI0 MHCTPYKUMM MO  3KCMyaTaluu, HENpPaBWIbHOM YCTAaHOBKOW, XpaHEHWEM
WKW TPaHCMOPTMPOBKOM M3Aenus, HebpexHbiM 06palleHWeM WM MIOXUM  YXOLOM,
HENpaBW/bHbIM UCMOb30BAHMEM, BK/IKOUYAS NEPErpYy3KY.

2. Wcnonb3oBaHus u3genus  Ans NpeanpuUHMMATensCckol  Mnu npodeccMoHanbHoM
LLesTenbHOCTH.

3. He cobntopexus notpebutenem npaBua NOAKIYEHUS M MOHTaXa W3LENus, YyCTaHOBKM
[LOMOJIHUTENbHbBIX 3/IEMEHTOB Ha W3AENUM, NPEensTCTBYOLWMX AOCTYNY CNeuuanmucta K
npubopy A5 NPOBEAEHUS CEPBUCHBIX MEPOMPUSTUIA.

4. Ha w3penus, KoTopble TMOABEPrasvCb PEMOHTY, Pa3bopke WU KOHCTPYKTUBHBIM
M3MEHEHUSM, KOTOpble MOBNEK/AM OTKa3 B paboTe u34enus, HEeYNOJHOMOYEHHbIMM Ha
TO JIMUAMM WAM OpraHM3auMsIMU He SBASOWMMUCS aBTOPU30BAHHBIMU CEPBUCHBIMU
LleHTpaMu. Tak e ec/iv yaaneHsl, He pa3bopunBbl UM U3MEHEHbI 3aBOLCKME HAK/IENKM C
yKa3aHWeM MOJLENU, MPOAYKTOBOrO U CEPUIAHOTO HOMEpa U34enus.

5.  ToBpexaeHWit TEeXHUKU UM HapyLUEeHUI ee HOpManbHOM paboTbl, KOTOPbIE Bbi3BaHbl HE
3aBUCSLLMMU OT NPOU3BOAMUTENS MPUYMHAMM, TAKMMU KAK HECTabWUIbHOCTb NMapaMeTpoB
3N1eKTpoceTM (YCTaHOBMEHHbIX FOCYyAapCTBeHHbIMM cTaHaaptamu [OCT 13109-97),
SIBJIEHUSI MPUPOLbI U CTUXUIAHbIE BEACTBUS, MOXKap, AOMALIHWUE XUBOTHbIE U HAaCEKOMbIE,
nonagaHue BHYTPb U3AENUS NOCTOPOHHMX MPELMETOB, KUAKOCTEN, U APYrMMU NOLOOHbIMM
NpUYUHAMM.

6. [loBpexneHUs TeXHUKM WM HapYLWEHWUd ee HOpPManbHOW paboTbl, BbI3BAHHbIX
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

CBEPXHOPMATUBHbIMM OTKJIOHEHUAMM MApaMEeTPOB 3NEKTPO-, Fa3o-, UM BOAOCHABKEHUS
OT HOMMHA/IbHbIX 3HAYEHWUI.

BHewHMe “ BHYTPEHHME 3arpsA3HEHUs, LapanuHbl, TPELLMHbI, BMSTUHbI, MOTEPTOCTU U
npoyne MexaHWYeckKue MOBPEXAEHMs, MOBPEXAEHUS CTEKNSHHLIX OeTanei, BK/ouas
paspyLleHus, NMOBPEXAEHUS CTEK/IOKEPAMUKM, M3MEHEHMSI LIBETA CTEK/IOKepaMWKU B
30HaxX KOHMOPOK, LlapanuHbl, BO3HUKLIME B NMPOLECcce IKCMyaTaumm.

Mcrnonb3oBaHMe MoCydbl HE COOTBETCTBYHOLWLIErO TWMMa M pa3Mepa, PEKOMEHLOBAHHOIO
M3roTOBUTENIEM COMMACHO MHCTPYKLMM MO SKCMyaTaumu.

Ha wyMbl 1 3BykM paboTbl 31eKTp0060pYyA0BaHMS MHAYKLMOHHbIX M SNEKTPUUECKMUX TIUT,
[aXe B BbIK/IIOYEHHOM COCTOSIHMM, TakK K€ Ha LYM MJIAMEHU, U3LABAEMbII Fa30BbIMU
KOHdOpKaMu.

MoBpexnaeHus [neTanei, KOTopble MPOM3OLWIM B pe3ynbTaTe ecTeCTBEHHOro M3HOCa,
BKJ/IOYAs pacxogHble MaTepuanbl, TaKMe KaK : JIaMMbl, EMEHTbI MUTAHUS, GUNLTPLI,
MOHTAXHbI€ U YMIOTHUTE/IbHbIE 3/IEMEHTbI, COEAUHUTENbHbIE 3NIEKTPOKAOENU, pa3bEMbl,
WaHMM, GUNLTPbI, aHTMBO3BPATHbIE KJlanaHbl, METANZIMYECKME U CTEKNSAHHbIE MPOTUBHM,
peLleTKu, Aepy)KaTenun NPOTUBHEN U PELLETOK, TENECKOMMYECKME HanpaBasioWme, Tapenky,
611043, Py4KM M KHOMKM YMpPaBNEHUS, PELIETKM MWT, COCTaBHbIE YacTU KOH(OPOK U
[LOMOJTHUTESTbHBIX aKCeCCYapoB.

O6pa3oBaHMs Ha HarpeBaTeslbHbIX 3/1EMEHTAX WM36bITOYHOrO C/I0S HaKWUMKU, Mpu
MOBbILLIEHHOM XECTKOCTM BOAbl HE06Xx0AMMa 06paboTka COOTBETCTBYHOLWMMMU COCTaBaMM.
MNonaaaHus BO BHYTpeHHME paboune 06bEMbI 34U MOCTOPOHHUX NPEAMETOB, MENKUX
netanei ofexabl UM OCTAaTKOB MULLM.

MexaHn4yecknx NoBpeXAEeHUI U3nenus notpedbuTtenem (BMSTUHBbI, LapanuHbl, TPELLMHBI,
CKOMbI U T. A.)

MoTepu ToBapHOro BUAA M3AENUS B CNIEACTBME BO3LENCTBMS XUMUUYECKMX BELLLECTB.
[LNUTeNbHbIX TEPMUYECKMX BO3AENCTBUAX U APYTMX MOL0OHbBIX MOBPEXAEHUAX, BOSHUKLLNX
B MpoLiecce 3KCnayaTauun. Bpems npuroToBieHMs NULM HEe OOMIKHO NpeBbiwaTth 6onee 3
YaCoB HEMPEPBLIBHOIO BK/HOUYEHMS KOH(HOPOK.

Ha paboTbl Mo YyCTaHOBKe, peryiMpoBKe, YMCTKE W3OENUs, 3aMeHe pPacXOAHbIX
MaTepuanoB M NPOUMii YXO[, 3a U3LEeNUeM, OTOBOPEHHDIN B MHCTPYKLMM MO SKCIUTyaTaLmm
(nepuonmyeckoe ob6CyKMBaAHME).

[BWXeHMst xnafareHTa BHYTPU XONOAMNbHUKA, MOPO3M/IbHUKA, KOTOPbI MOXET M34aBaTbh
KPaTKOBPEMEHHbIE LYMbl (CBMUCT, 3BYK MeEpeTeKalowen XUAKOCTM U T. A. ), AaXe Nnpu
OTKJIOYEHHOM KOMMPECCOPE, YTO HE ABNAETCA AEDEKTOM, TaK XKe He ABNAETC AedeKToM
MOTPecKMBaHME COCTABHbIX YacTeit Npubopa B pe3ynbTaTe TEMMNEepaTypHbIX AedopMaLmid.
XapakTepHble 3BYKM BKJIOYEHMSI KOMMpPECcopa M aBTOMATUKK SBASAKOTCS HOpPMaJibHbIMM
3BykaMu npu  pabote anekTpoobopynoBaHusi npubopa. NS XONOAMNbHMKOB,
060pyf0BaHHbIX YCTPOMCTBOM 1Sl MPUrOTOB/IEHUS NbAa (1eLOreHepaTopoMm), Npu He
MCMONb30BaHWM YCTPOMCTBA AJIS MPUrOTOBMEHUS /bAa (NeforeHepaTtopa) B TeYEHWM
7 OHen u bonee, 0b6s3aTeNnbHO TPebyeTCs OTKAYATh QYHKLMIO MPUrOTOBAEHMS NbAa,
0CBOGOAMTL €MKOCTb OT paHee MpPWroTOBJEHHOrO /baa. Bo u3bexaHuwe CoMHeYyHoro
YNbTPaMONETOBOrO M TEMMEPATYPHOrO BO3LAENCTBMS HA KOPMYC XONOAMSIbHMKA, MECTO
AN YCTAHOBKM XONMOAMJIbHMKA AO/MKHO ObiTb 3alMUWEHO OT MpsSMOro nonagaHus
COMTHEYHOTO CBETa Ha npubop.
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YcTaHOBKa M NOAK/OYEHUE KPYMHOM GbITOBOWM TEXHUKM, BK/IKOYas BCTpPaMBaeMylo GbiTOBYIO
TEXHUKY.

1.

[l yCTaHOBKM M MOAK/IOUEHNS U3LENUI NPOMU3BOAUTENb pEKOMeHAyeT BaM 06paTuTbes
B aBTOPM30BaHHbIE CEPBUCHbIE LIEHTPbI. Bbl MOXETe BOCMOb30BaTbCA YCIyraMu Nobbix
OPYTMX  KBanMOUUMPOBAHHbBIX CMELMANUCTOB MMELWMX CepTUdMKaT Ha oKasaHue
MoA06GHbIX YC/yT.

lMeper ycTaHOBKOW, MCMOb30BaHUEM 0653aTelbHO BHUMATENBHO NpouTHUTE MHCTPYKLUMIO
Mo 3KCMIyaTaLmuu.

OnnaTa paboT Mo YCTaHOBKE W MOLK/IOYEHUID U3LENUS NMPOUCXOAUT NO MPerCcKypaHTy
CEPBMCHOTO LieHTpa.

M3rotoBuUTENb HE HECET KakoM-NMBO OTBETCTBEHHOCTM 33 NH0OOM yuiepb, HAHECEHHbI
MMYLLECTBY rpak4aH BCNeACTBUME YCTAHOBKM M MOAK/OYEHMS, HE COOTBETCTBYHOLLMX
TpeboBaHMAM, yKa3aHHbIM B MHCTPYKLUMM MO 3IKCMIyaTauuuM M MPOU3BELEHHbIX He
YNONHOMOYEHHbIMU Ha TO IMLLAMM.

B cnyyae HapyweHwit Tpe6oBaHWit M3roToBMTENs MO YCTAaHOBKE M MOAK/HYEHMUIO,
OTBETCTBEHHOCTb 32 MPUYMHEHHBIN yLepb HeceT L0 MAKM OpraHM3aLums, NPOBOAMBLIEE
paboTbl MO YCTAHOBKE M MOAK/IOUEHMIO.

[a30Bas GbITOBAs TEXHMKA MOAK/IHOUAETCS TONbKO CMELMANUCTOM, UMEIOLLMM JIULEH3UIO U
JOMNYCK Ha paboTbl € ra3o0BbIM 060pyA0BaHMEM. [apaHTUIIHOE U CEPBUCHOE 06CTY)KMBaHUE
OCYLLECTBASETCS TONBKO MPY HANMYUKM OTMETKM B NACMOPTE U3LENMUS O NOAKIOUEHUM UK
[OKYMEHTa YNOJHOMOYEHHOM OpraHM3aLmmn 0 NOAK/UYEHUM ra30BOro 060pyL0BaHMS.
M3penus, MMelowme TPEXKOHTAKTHYK CETEBYHO BWIIKY, 00s3aTeNbHO AOMKHO 6biTh
3a3eM/IeHo.

Mo BCeM BOMpOCaM TEXHUYECKOTO OBCIYXMBaHWS M NPUOBPETEHUS OPUTMHANBHBIX
PACXOLHbIX MaTepuUanoB M akceccyapoB Bbl MoxeTe obpaliaTbCs B aBTOPM3OBaHHbIE
CEPBUCHbIE  LIEHTPbl, MHGbOPMaLMA MO  CEpBMCHOMY  OBCIYXMBAHWUIO  U3AEnuit
«Kuppersberg» ykasaHa Ha caiiTe urotoButens : www. kuppersberg. ru
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CEPBUCHAA KHNXKA

MOAENb

TN U3[ENNA

CEPUAHbIA HOMEP

[ATA MPOJAXU

YBaxkaembin MNokynartenb !

Bnarogapum Bac 3a Bbi6op npoaykuum komnanu KUPPERSBERG.
Hactoawwmm, komnanma KUPPERSBERG noarsep»xpaaert, uto npnobpeTéHHas
Bamu TexHnKa n3rotosneHa 13 BbICOKOKa4YeCTBEHHbIX MaTep1anos npu
MOBbILLEHHOM KOHTPOJIe KayecTBa NPOAYyKLMUN 1 OTBEYaeT BCEM TEXHUYECKUM
TEXHUYECKMM Y SKONOTMYECKNM KPUTEPUAM, NPeAbABAEMbIM K lOMALUHEN
6bITOBOW TEXHUKE.

[JaHHbIV TOBap cepTudnuUmnpoBaH Ha Tepputopumn Poccunckon Gegepavmm.
Mpown3zsoautenb 06a3yeTca obecneunTb 6ecnnaTHbI FaPaHTUNHBIN PEMOHT B
TeyeHwue BCero rapaHTUINHOIo CPOKa.

TpeboBaHua notpebutens, cooTBeTCTBYIOWME 3aKoHogaTenbcTey PO, moryT
6bITb NPeabABNEHbI B TeueHne 24 MecAaues ¢ [laTbl NpoAaKun n3aenuvsa npu
YCNOBMM, YTO HELOCTATKN B MPOAYKLMN HE BO3HUKIIM BC/IeACTBUE HapyLUeHNA
noKynaTtesiem npasui NOJIb30BaHNA, TPAHCMOPTUPOBKU, XPAHEHNA 1 NHbIX
[eNCTBUI NONb30BaTeNA UM TPETbUX L, UM 06CTOATENbCTB
Henpeoaonumow cunbl (Noxap, NpupoaHaa Katactpoda n T.4.).

FapaHTMIiHOE 06CNyXMBaHVe OCYLLECTBAETCA B YNOTHOMOYEHHbIX
KUPPERSBERG aBTOp130BaHHbIX CEPBUCHbIX LieHTpax. OTBETCTBEHHOCTb 3a
KayecTBO, CPOKMN PEMOHTA HECYT YNOIHOMOYEHHbIE CEPBUCHbIE LIEHTPbI.
HeuncnpaBHble geTanu 1 y3bl TEXHUKW B rapaHTUHbIA MEPUOL 3aMeHATCA
noTpebuTtento Ha HoBble 6e3B03Me3[HO.
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000 «KYNMNEPCBEPI-CEPBUC»
YcTaHOBKa, rapaHTUMHOE U NocsierapaHTUIiHOE 00Cy»KMBaHKe, Npoaarka
3anacHbIX YyacTel no Mockse 1 MockoBcko obnactu +7 (495) 236-90-67

TenedoH ropayent nuuun KUPPERSBERG:

8 (800) 250-17-18 (3BOHKM ANA Bcex pernoHoB PO 6ecnnaTHble)

Yacbl paboTbl ropaven MMHUN:

noHeaenbHUK-NATHMLA ¢ 9-00 o 18-00 6e3 nepepbiBa

MonHbIN CNNCOK aBTOPM30BaHHbIX cepBUCHbIX LleHTpoB KUPPERBERG Bbi
MOXeTe HalTu Ha odpuLmnanbHOM cante www.kuppersberg.ru

CBEAEHWUA O PEMOHTAX

PemoHT N21

[lata obpatyeHus [lata pemoHTa HewncnpaBHocTb BbinonHeHHan pa6ota 3anacHaA YacTb

PemoHT N22

[lata obpatyeHna [lata pemoHTa HeuncnpasHocTb BbinonHeHHan pa6ota 3anacHas yacTb

PemoHT N3

[lata obpatyeHna [lata pemoHTa HeuncnpasHocTb BbinonHeHHas pa6ota 3anacHas yacTb
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FTAPAHTUHDBIV CEPTUOUKAT

O6paTtuTe 0oco6oe BHUMaHue!

Bce ycnosuis rapaHTuy perynmpyiotca AeNcTByoWwmnmM 3akoHoaaTenbcteom PO.

[apaHTuUiiHble 06A3aTeNbCTBa HE PACNPOCTPAHAITCA Ha TEXHWKY C HEMCNPaBHOCTAMM, BOSHUKLUMMU BCEACTBIE

HapyLeHNA TEXHONOMMYECKNX Tpe6oBaHNI, ONMCaHHbBIX B IHCTPYKLUMM NO SKCMTyaTaLumu, B TOM yucne:

— HeCTabUNbHOCTI NapPaMEeTPOB 3MEKTPOCETH, ycTaHOBNEHHbIX TOCT 13109-87, a TakKe HeCTabunbHOCTY YPOBHSA
nasneHus rasa, cornacHo NOCT P50696-2006;

— HecTabunbHOCTU BOJONPOBOAHON CeTH, ycTaHoBMEHHbIX CHuMM 2.04.02-84;

— Ha TEXHUKY, UCMOMNb3yeMyI0 OT Liefielt, OTANYHbIX OT GbITOBOrO MOJb30BaHUA, @ TAKKe TEXHUKY, YCTaHOB/EHHY!IO B
opraHu3ayuaAx noboro T1na co6CTBEHHOCTY;

— MPU HAIMYNK CNefJOB MeXaHNYeCKNX NOBPEXAEHWI (TPELLMHbI, CKOJbI, LlapanuHbl U Np.), CBA3aHHbIX C MPUYNHOI
obpalleHns;

— NpWn HaNM4nn CNeoB HeCaHKUMOHMPOBAHHOIO BCKPbITUA UK HEKBaI'II/I(')I/ILlI/IpoBaHHOFO PemMoHTa TpeTbuMn Nnyamn
(3a McKnoueHem ocobblx Ciyyaes, NpefyCMOTPEHHbIX AeNCTBYIOWIUM 3akoHoaaTenbcTeom PO);

— MPU HECOOTBETCTBUM JaHHbIX O TeXHVKe B CEpBUCHON KHIPKKE 1 Ha OPUrMHANbHOW Haknelke (Wnnbae) Ha n3genuu;

- NPW HeNPaBUIbHOM NOAKIOYEHNW U3AENVSA, NoNafaHny BHYTPb U3AeNNA NOCTOPOHHKX NPeaMeToB, MeNKnX
fetaneii 1 GparMeHTOB OAEXAbl MY OCTATKOB MULLK;

- Npw nonajaHuy Ha BHyTPEHHWE Y3/bl U AeTanu U3JeNna NOCTOPOHHUX XKNAKOCTE, HACEKOMbIX UV NPU Hannumm
CNefloB VX KN3HeAeATeNbHOCTY;

- BCNIeACTBYE 06Pa3oBaHNA Ha SNeMeHTax U3fenns N36bITOYHOrO COA HAKUNV UK UHBIX OTNIOXKEHWI, BbI3BaHHbIX
MOBbILLEHHOW XECTKOCTbIO BOAbI;

— Npwn 06HaPY>KEeHWUN BO3AENCTBMA Ha BHYTPEHHVE 1 BHELLHVE SNIeMEHTbI U3AeNNA arpPeCcCUBHBIX XMMUYECKMX
BeLLeCTB, a TaKXKe TePMUYECKOro BO3AENCTBUA ;

- B CJlyyae, eC/in 13fenrvie Ha MOMEHT BM31MTa YNONIHOMOYEHHO cepBUCHOI ciy6bl KUPPERSBERG 6bin0 B
TEXHWYECKMN NCMPaBHOM COCTOAHUN

KUPPERSBERG

Mopenb

Ci n n Ne

Aata np
KUPPERSBERG

Mopenb

Cepuiinblii N

Harta
KUPPERSBERG

Mopenb

3 -
Aara

KUPPERSBERG



TOBap nony4un 6e3 nospemneHmVl ' npeTeH3|/||7| K BHELWHeMY BUAY N KOMMNIEKTHOCTU HE UMEID

(®amunua, uma u noanuce Motpebutens)

C ycnoBuamuy rapaHTuiiHbix obasatenbcte KUPPERSBERG o3HakomneH v cornaceH. MonHas,
Heobxoanmas, poctoBepHasa nHpopmauma o Tosape, Virotosutene, MpoaasLe MHO NosyyeHa

(®amunus, umsa u noanuce Motpebutens)

CBEAEHWA Ob YCTAHOBKE

3anonHAeTCA NMLIOM, OCyL|eCTBIBLIEM NOAKIoueHe (YCTaHOoBKY)

[ata nopl [0] Wma ci Ta, HaumeHoBaHue opraHusauuu, Mopnuck cneyunanucra,

(ycTaHoBKM) NPOBOAVBLUEro NOAKIIoYeHNe BbINO. nogl np: 0 NoAKNIYeHe

Buumanme: KUPPERSBERG HacToATeNnbHO peKoMeHayeT JOBEPATL NoAKIoUeH e (yCTaHOBKY) NprobpeTéHHoro ToBapa creuyuannctam ABTOPU30BaHHOTO
cepsucHoro LeHTpa KUPPERSBERG. Mpu nogkniouernn uspenua yepes ACLL KUPPERSBERG, rapaHTUiiHbIi CpoK ucuncnaeTtca ¢ latbl nogknioueHna
(ycTaHoBKM) n3aenus, Ho He 6onee 3 mecaues ¢ faTbl npogaxu. 000 «KYMMEPCBEPT-CEPBMC» ana Mocksbl u Mockosckor obnacTu: +7 (495) 236-90-67,
MH-MT: ¢ 9-00 po 18-00. Onnata paboT Mo NOAKNIOUEHIIO U HACTPONKE U3[eNNA OCYILECTBIACTCA Ha OCHOBAHI NPENCKypaHTa NNaTHbIX yCNyr opraHusaumuu,
ocylecTsALIeN NOAKNIoYeHNe, VI3roToBuTeNb He HECET OTBETCTBEHHOCTY 3a Yilep6 NMYLeCTBY 1 3[10POBbIO IPax/AaH, BO3HUKILWIA B CBA3M C
HeKBaNNGNULIMPOBaHHbIM NOAKMIOUEHNEM N3AENNA TPETLUMI LMK, B Cllyyae BO3HUKHOBEHMA NOMOMKM U3eNNA BCNEACTBUE OMMCAHHDIX BbiLUe NPUYNH,
OTBETCTBEHHOCTb 33 NPUUMHEHHBIN Yllep6 NOTPe6UTEN!o, a TakXKe 3a BOCCTaHOB/EHMe PabOTOCNOCOBHOCTI U3AENNA, HECET MO, OCYLeCTBNABLIeE
nogknioyerme. fazosble BapOUHbIE MaHENN 1 lyXOBKI MOTYT GbiTb YCTaHOB/EHBI TONILKO CEPTUGNULIMPOBAHHbIM CIELVIANNCTOM, MEIOLVIM COOTBETCTBYIOLMI
JAOMYCK Ha YCTaHOBKY 1 MpoBefieHe paboT no rasoBoMy 060pyA0BaHMI0. [apaHTUiHOe 06Cy1BaHME OCYLECTBAAETCA TONbKO NPY HANNYNN OTMETKI
OpraHu3auuy, ynosHOMOYEHHOII Ha NPOBeeH e Takoro poaa pator.
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BHMMAHMUE!

FTAPAHTUUHbIA TANIOH HAXOANTCSA
BHYTPU HACTOALWLEIro PYKOBOLCTBA.
NMPOU3BOAUTEJIb HACTOATEJIbHO
PEKOMEHAYET COXPAHATb HACTOSALUEE
PYKOBOACTBO B TEYEHUE BCETO
CPOKA MNMOJIb30BAHUA U3AENUNEM.
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