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BestimmungsgemaRer Gebrauch de

Bestimmungsgemaller Gebrauch

Die Gebrauchsanleitung sorgféaltig durchlesen, danach handeln
und aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung
beilegen.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung
des Gerates schliel3t eine Haftung des Herstellers flir daraus resul-
tierende Schaden aus.

Dieses Gerat ist flr die Verarbeitung haushaltstblicher Mengen im
Haushalt oder in haushaltsahnlichen, nicht-gewerblichen Anwen-
dungen bestimmt. Haushaltsahnliche Anwendungen umfassen

z.B. die Verwendung in Mitarbeiterkiichen von Laden, Buros,
landwirtschaftlichen und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Gaste von Pensionen, kleinen Hotels und ahnlichen
Wohneinrichtungen.

Das Gerat ist nur geeignet zum Zerkleinern bzw. Vermischen

von Lebensmitteln. Das Gerat ist nicht fur die Zubereitung von
reinem Kartoffelptree (oder Plrees von Lebensmitteln ahnlicher
Konsistenz) geeignet. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen
Substanzen bzw. Gegenstanden benutzt werden. Das Gerat nur
mit Originalteilen und -zubehoér benutzen. Gerat nicht auf oder in
die Nahe heiler Oberflachen, wie z. B. Herdplatten, stellen. Der
Mixbecher ist nicht fir die Verwendung in der Mikrowelle geeignet.
Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfah-
rung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt

oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
diurfen das Gerat nicht bedienen. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung dtirfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

Sicherheitshinweise

A\ Warnung

Stromschlaggefahr und Brandgefahr

Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m uber Meereshohe verwenden. Das Gerat darf nur uber eine
vorschriftsmaRig installierte Steckdose mit Erdung an ein Stromnetz
mit Wechselstrom angeschlossen werden. Stellen Sie sicher, dass
das Schutzleitersystem der elektrischen Hausinstallation vorschrifts-
malig installiert ist.

Gerat nur gemall Angaben auf dem Typenschild anschliel3en

und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
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de Sicherheitshinweise

Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z. B. eine
beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, dirfen nur durch
unseren Kundendienst ausgefihrt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden. Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienba-
ren Steckdosen anschlieen. Das Gerat wahrend des Betriebs
stets beaufsichtigen! Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer
eingeschaltet zu lassen, wie fur die Verarbeitung des Mixgutes
notwendig.

Das Netzkabel nicht mit heilden Teilen in Bertihrung bringen oder
uber scharfe Kanten ziehen. Das Grundgerat niemals in Wasser
tauchen oder in den Geschirrspuler geben. Das Gerat nicht mit
feuchten Handen benutzen und nicht im Leerlauf betreiben. Das
Gerat nicht Uber die Verbindungsstelle von Mixfull und Grundgerat
in das Mixgut eintauchen. Das Gerat muss nach jedem Gebrauch,
bei nicht vorhandener Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinan-
dernehmen oder Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt
werden.

A Warnung

Verletzungsgefahr

Nach dem unmittelbaren Einsatz des Gerates den Stillstand des
MixfuBmessers abwarten. Vor dem Auswechseln von Zubehdr- oder
Zusatzteilen, die im Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausge-
schaltet und vom Netz getrennt werden. Niemals in das MixfulRmes-
ser greifen. Das MixfuBmesser niemals mit bloRen Handen reinigen.

A Warnung

Verbruhungsgefahr

Vorsicht bei der Verarbeitung von heiltem Mixgut. Heilles Mixgut
kann bei der Verarbeitung spritzen. Mixful niemals auf heil3e
Oberflachen stellen oder in sehr heildem Mixgut benutzen. Kochen-
des Mixgut vor der Verarbeitung auf 80°C oder weniger abklhlen
lassen. Bei Verwendung des Stabmixers im Kochtopf den Topf
vorher von der Kochstelle nehmen.

A\ Warnung
Erstickungsgefahr
Kinder nicht mit dem Verpackungsmaterial spielen lassen.
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Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Auf den folgenden Seiten dieser
Gebrauchsanleitung finden Sie wertvolle
Hinweise fir einen sicheren Gebrauch
dieses Gerates. Wir mochten Sie bitten,
diese Anleitung grundlich zu lesen und alle
Anweisungen zu befolgen. So werden Sie
lange Freude an diesem Gerat haben und
die Ergebnisse |hrer Arbeit werden Ihre
Kaufentscheidung bestatigen.

Bewahren Sie diese Gebrauchsanleitung
flr einen spateren Gebrauch oder fir
Nachbesitzer auf. Weitere Informationen zu
unseren Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.

Inhalt
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Auf einen Blick

= Bild Y
1 Grundgerat MSM14... / MSM24...*
a Einschalttaste
b Netzkabel
2 Grundgerat MSM26...*
a Einschalttaste
b Netzkabel
3  MixfuRe mit MixfulRmesser*
a Standard Mixfuf’
b Edelstahl Mixfuf3
¢ Mini Mixful®
4  Mixbecher mit Skala*
a Frische-Deckel*
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Auf einen Blick de

5 Universalzerkleinerer*

(separate Gebrauchsanleitung)
6 Schneebesen*

(separate Gebrauchsanleitung)
* je nach Modell
Die Gebrauchsanleitung beschreibt ver-
schiedene Ausfiihrungen des Gerates. Auf
den Bildseiten befindet sich eine Ubersicht.
=> Bild [
Wenn ein Zubehor nicht im Lieferumfang
enthalten ist, kann dieses Uber den
Kundendienst bestellt werden:

Zubehor Bestell-Nr.

Mixbecher 00481139
Universalzerkleinerer 12009171
Schneebesen 00750665

Mit dem Universalzerkleinerer nutzen Sie
die volle Leistung des Geréates.

Vor dem ersten Gebrauch

Bevor das neue Gerat benutzt werden
kann, muss dieses vollstandig entpackt,
gereinigt und gepruft werden.

Achtung!

Ein beschadigtes Gerat nie in Betrieb

nehmen!

1. Grundgerat und alle Zubehorteile aus
der Verpackung nehmen.

2. Vorhandenes Verpackungsmaterial
entfernen.

3. Alle Teile auf Vollstandigkeit prifen.
= Bild A/ [

4. Alle Teile auf sichtbare Schaden
Uberprifen.

5. Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
grindlich reinigen und trocknen.
=»> Pflege und tagliche Reinigung*
siehe Seite 7
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de Die MixfuRRe

Die Mixful3e

Hinweise:

m Die MixfiiRe sind geeignet zum Zerklei-
nern und Vermischen von Majonnaise,
Saucen, Mix-Getranken, Baby-Nahrung,
gekochten Friichten und gekochtem
Gemlise sowie zum Plrieren von
Suppen.

m Die MixfiiRe sind nicht geeignet fir die
Zubereitung von Plrees, die alleine aus
Kartoffeln oder Lebensmitteln ahnlicher
Konsistenz bestehen.

m Verwenden Sie dafir einen Bosch Stab-
mixer mit ,ProPuree“ Stampferaufsatz.

m Lebensmittel vor der Verarbeitung
grob zerteilen. Bei Verwendung des
Mini Mixfu® noch kleinere Stiicke
verwenden.

Standard / Edelstahl Mixfuf3

Der MixfuR ist fur die Verabeitung von
Lebensmitteln in groBeren Gefalien, direkt
im Topf oder im speziellen Mixbecher
geeignet. =» ,Rezepte fiir den Standard /
Edelstahl MixfulR“ siehe Seite 7

Mini Mixful3

Der Mini Mixful} ist speziell zur Verarbeitung
von kleinen Mengen in kleinen Gefalien
geeignet. Die verwendeten Gefalle sollten
einen Durchmesser von 45-60 mm haben.
=> Rezepte fiir den Mini MixfuB3“ siehe
Seite 8

Bedienung

A\ Warnung

Verbrihungsgefahr!

Vorsicht bei der Verarbeitung von heilRem
Mixgut. Heies Mixgut kann bei der Ver-
arbeitung spritzen. Kochendes Mixgut vor
der Verarbeitung auf 80°C oder weniger
abkihlen lassen.

Verletzungsgefahr!

Nach dem Ausschalten des Gerates, den
Stillstand des MixfuRmessers abwarten.
Niemals in das MixfuBmesser greifen.

MSM1x_2x_EU_8001022824.indb 6

Achtung!

m Der Mixful® muss fest mit dem Grund-
gerat verbunden sein. Der Mixfuf3 darf
nicht wackeln oder herunterfallen.

m Es wird empfohlen, das Gerét nicht
langer eingeschaltet zu lassen, als
fur die Verarbeitung des Mixgutes
notwendig.

m Feste Lebensmittel, wie Apfel, Kartoffeln
oder Fleisch vor der Verarbeitung unbe-
dingt zerkleinern und weich kochen.
Zum Zerkleinern/Hacken von rohen
Lebensmitteln (Zwiebeln, Knoblauch,
Krauter, ...) den Universalzerkleinerer
benutzen.

= Bild &

Die gewunschten Lebensmittel vorberei-

ten. GroRRe Teile zuvor zerkleinern.

2. Die Lebensmittel in ein geeignetes,
hohes und stabiles GefaR flllen oder im
Kochtopf weiterverarbeiten.

3. Das Netzkabel vollstandig abwickeln.

4. Den MixfuR® festhalten, das Grund-

gerat auf den Mixful3 setzen und im

Uhrzeigersinn drehen, bis beide fest

verbunden sind.

Netzstecker einstecken.

Das Gerat mit einer Hand festhalten und

den Mixful® eintauchen. Das Gefalt mit

der anderen Hand sicher festhalten.

7. Die Einschalttaste driicken. Das Gerat
ist eingeschaltet, so lange die Einschalt-
taste gedruckt wird.

8. Sobald das Mixgut die gewuinschte Kon-
sistenz erreicht hat, die Einschalttaste

Lo

o g

loslassen.
9. Den Netzstecker ziehen.
Hinweise:

m  Um Spritzer zu vermeiden, das Mix-
fuBmesser vollstandig in das Mixgut
eintauchen.

m Bei flissigen Lebensmitteln, den Mixful®
eintauchen und leicht schrag halten, um
eine bessere Durchmengung zu errei-
chen und ein ,Festsaugen“ am Boden
des Gefales zu vermeiden.
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Pflege und tagliche Reinigung de

Pflege und tagliche
Reinigung

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch
grundlich gereinigt werden.

/A Warnung

Stromschlaggefahr!

m Vor dem Reinigen das Netzkabel von
der Steckdose trennen.

m Das Grundgerat nie in Flussigkeiten
tauchen und nicht in der Spllmaschine
reinigen.

Achtung!

m Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

m Keine scharfen, spitzen oder metallische
Gegenstande benutzen.

m Keine scheuernden Ticher oder Reini-
gungsmittel verwenden.

=> Bild

1. Das Grundgerat und die Zubehorteile
voneinander trennen.

2. Das Grundgerat mit einem weichen,
feuchten Tuch abwischen und
abtrocknen.

3. Die Zubehorteile mit Spillauge und
einem weichen Tuch oder Schwamm
reinigen oder in den Geschirrspuler
geben.

4. Mixfuf’ in aufrechter Position (Mixful3-
messer nach oben) trocknen lassen,
damit eingedrungenes Wasser heraus-
laufen kann.

Hinweise:

m  Um die Reinigung zu erleichtern, nach
der Benutzung den Mixfuld in ein Gefal
mit klarem Wasser halten und mehrmals
kurz die Einschalttaste driicken.

m Bei der Verarbeitung von z.B. Rotkohl
oder Karotten kénnen Verfarbungen an
den Kunststoffteilen entstehen. Diese
kénnen mit einigen Tropfen Speisedl
entfernt werden.
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Rezepte fur den Standard /
Edelstahl Mixfuf3

Mayonnaise

— 1 Ei (Eigelb und EiweiR)

— 1EL Senf

— 1 EL Zitronensaft oder Essig

200-250 ml Ol

— Salz und Pfeffer nach Belieben

Zutaten mussen gleiche Temperatur haben!

m Alle Zutaten in einen Becher geben.

m  Mixful® auf den Boden des Bechers
aufsetzen und mixen, bis die Mischung
emulgiert.

m Den eingeschalteten Mixer langsam
bis zum oberen Rand der Mischung
anheben und wieder senken, bis die
Mayonnaise fertig ist.

Tipp: Sie kdnnen nach diesem Rezept auch

Mayonnaise nur mit Eigelb herstellen. Dann
aber nur die halbe Menge Ol verwenden.

Gemusesuppe

— 300 g Kartoffeln

— 200 g M6hren

— 1 kleines Stlick Sellerie

— 2 Tomaten

— 1 Zwiebel

— 50 g Butter

— 21 Wasser

— Salz und Pfeffer nach Belieben

m Tomaten hauten und entkernen.

m Geputztes und geschéltes Gemise in
Stlicke schneiden und in heiller Butter
dunsten.

Wasser zugeben und salzen.

20-25 Minuten kochen lassen.

Topf vom Herd nehmen.

Die Suppe im Topf bis zur gewlinschten
Konsistenz mixen.

m Mit Salz und Pfeffer abschmecken.
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de Rezepte fiir den Mini Mixfuly

Crepes Teig Joghurt Dressing
250 ml Milch 125 g flissiges Joghurt (3,5%)
- 1Ei — 10 g Olivenadl
— 100 g Mehl — 5 g Zitronensaft
— 25 g zerlassene, abgekuhlte Butter — 2 g Petersilie

Salz und Pfeffer nach Belieben

Alle Zutaten in einen kleinen Becher
geben.

= Mit dem Mini Mixful® bis zur gewiinsch-
ten Konsistenz mixen.

m Alle Zutaten in der angegebenen Rei- -
henfolge in einen Becher geben. [
m Zu einem glatten Teig mixen.

Milchmixgetranke
— 1 Glas Milch

— 6 grof3e Erdbeeren, oder Mayonnaise
10 Himbeeren, oder — 1 Eigelb (15 g) von einem kleinen Ei
1 Banane (in Scheiben geschnitten) — 10 g Essig

m Alle Zutaten in einen Becher geben. — 100 ml Ol

m Bis zur gewlinschten Konsistenz mixen. - 5 g Zitronensaft

m Nach Belieben Zucker zugeben. — 59 Senf

— Salz und Pfeffer nach Belieben

Zutaten mussen gleiche Temperatur haben!

m Alle Zutaten in einen kleinen Becher
geben.

m  Mini Mixful3 auf den Boden des Bechers
aufsetzen und mixen, bis die Mischung
emulgiert.

m Den eingeschalteten Mixer langsam
bis zum oberen Rand der Mischung
anheben und wieder senken, bis die
Mayonnaise fertig ist.

Tipp: Geben Sie eine Kugel Eis dazu oder
nehmen Sie sehr kalte Milch.

Rezepte fur den Mini Mixfufl3

Diese Rezepte sind speziell fur die Zube-
reitung von kleinen Mengen mit dem Mini
Mixful® entwickelt worden. Die Zutaten klein
schneiden und in einem schmalen Gefal
mit ca. 45-60 mm Durchmesser verarbeiten.

Baby Nahrung
30 g Kartoffel

30 g Mdéhren

30 g Kalbfleisch

30 ml Wasser

Geputztes und geschaltes Gemdse in
kleine Stlicke schneiden.

Kalbfleisch in kleine Stlicke schneiden.
Alle Zutaten weich kochen.

Die gekochten Zutaten in einen kleinen
Becher umfillen.

Mit dem Mini Mixful3 bis zur gewuinsch-
ten Konsistenz mixen.

MSM1x_2x_EU_8001022824.indb 8

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
g umweltgerecht. Dieses Gerat ist
mmm  entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fir
eine EU-weit glltige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.
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Garantiebedingungen de

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit tUber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fur
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darlber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fuir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.
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en Intended use

Intended use

Read and follow the operating instructions carefully and keep
for later reference! Enclose these instructions when you give
this appliance to someone else.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be
excluded.

This appliance is designed for the preparation of normal household
quantities in the home, or in household-like, non-commercial envi-
ronments. Household-like environments include staff kitchens in
shops, offices, agricultural and other small businesses or for use

by guests at bed-and-breakfast establishments, small hotels and
similar residential facilities.

The appliance is only suitable for cutting or mixing food. The appli-
ance is not suitable for preparing mashed potatoes (or purées of
foods with a similar consistency). It must not be used for processing
other substances/objects. Use the appliance only with original

parts and accessories. Do not place the appliance on or near hot
surfaces, e.g. hobs. The blender jug is not suitable for use in the
microwave.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision or instruction concerning use

of the appliance in a safe way and if they understand the hazards
involved. Keep children away from the appliance and connecting
cable and do not allow them to use the appliance. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be
made by children.

Safety instructions

A\ Warning!

Danger of electric shock and fire!

Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level. The appliance may only be connected to a
power supply with alternating current via a correctly installed socket
with earthing. Ensure that the protective conductor system of the
domestic supply has been correctly installed.

Connect and operate the appliance only according to the type plate
specifications. Use only if power cord and appliance show no signs
of damage. To avoid potential hazards, repairs such as replacing a
damaged cable must only be carried out by our customer service
personnel. Do not connect the appliance to or operate it by means
of a time switch or remote control socket.

10
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Safety instructions en

Never leave the appliance unattended while it is switched on! We
recommend that the appliance is never switched on for longer than
is necessary to process the ingredients.

The mains cable must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges. Never immerse the base unit in water
or place it in the dishwasher. Do not use the appliance with damp
hands and do not operate at no load. Do not immerse the appliance
in the ingredients above the blender foot-base unit connection point.
After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event
of an error, the appliance must always be disconnected from the
mains.

A Warning!

Risk of injury!

Immediately after using the appliance, wait for the blade in the
blender foot to come to a standstill.

Prior to replacing accessories or replacement parts that are moved
during operation, the appliance must be switched off and discon-
nected from the mains.

Never grip the blade in the blender foot. Never clean the blade in
the blender foot with bare hands.

A Warning!

Risk of scalding!

Take care when processing hot food. Hot food may splash during
processing. Never place blender foot on hot surfaces or use in very
hot food. Leave boiling food to cool down to at least 80°C before
processing. Before using the hand blender in a cooking pot, take
the pot off the hotplate.

A\ Warning!

Risk of suffocation!

Do not allow children to play with packaging material.

11
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en Overview

Congratulations on the purchase of your Overview
new Bosch appliance. .
; . = Fig.
On the following pages of these operating . .
instructions, you will find useful information 1 Sa?)?\luan:thMmm IMSM24...

for safe use of this appliance.

We request that you read these instructions
carefully and observe all instructions. This
ensures that you will be able to enjoy this
appliance for a long time and the results of
your work will be an endorsement of your
decision to purchase this appliance.

Retain these operating instructions for sub-
sequent use or for the next owner.

You can find further information about our
products on our website.

b Mains cable
2 Base unit MSM26...*
a ON button
b Mains cable
3 Blender feet with blender blade*
a Standard blender foot
b Stainless steel blender foot
¢ Mini blender foot
4 Blender jug with scale*
a Freshness lid*
5 Universal cutter*
(separate operating instructions)
6 Whisk*
Contents (separate operating instructions)
10 * Depending on the model
10 The operating instructions refer to different
models of the appliance. An overview is

Intended USe........cocvveeiiiiiii
Safety instructions ..........cccccceeeiiiiiiennns

OVEIVIEBW. ...ttt 12 )

Before using for the first time 12 provided on the pages that feature the
.................... figures. Fig. B

The blender feet ........cccceevvvvviviviviieienenn.. 13 h . .

Operation...........oooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 13 If an accessory IS not included with the

Care and daily cleaning 14 hand blender, it can be ordered from cus-

Recipes for the standard/stainless steel tomer service:

blender foot..........cccccoviiiieiiiii (I Accessory Order no.

Recipes for the mini blender foot.............. 15 Blender jug 00481139
ngpOSﬁJ .................................................... :I] g Universal cutter 12009171
UArANEEE......eie e Whisk 00750665

With the universal cutter, you can use the
appliance at full power.

Before using for the first

time

Before the new appliance can be used,

this must be fully unpacked, cleaned and

checked.

Warning!

Never operate a damaged appliance!

1. Remove the base unit and all accessory
parts from the packaging.

2. Remove the packaging material that is
present.

3. Check all parts for completeness.
= Fig. A/ Bl

4. Inspect all parts for visible damage.

12

MSM1x_2x_EU_8001022824.indb 12 22.10.2015 15:35:58



The blender feet en

5. Thoroughly clean and dry all parts Risk of injury!
before using for the first time. After switching off the appliance, wait for
=» “Care and daily cleaning” see the blade in the blender foot to come to
page 14 a standstill. Never grip the blade in the
blender foot.
The blender feet Attention!
Notes: m The blender foot must be securely

connected to the base unit. The blender
foot must not wobble or fall over.

m  We recommend that the appliance is not
switched on for longer than is necessary
to process the ingredients.

m Solid foods such as apples, potatoes
and fish must be cut up and soft cooked
prior to processing. Use the universal
cutter for cutting/chopping raw food

m The blender feet are suitable for cutting
and mixing mayonnaise, sauces,
blended drinks, baby food, cooked fruit
and cooked vegetables, and for purée-
ing soups.

m The blender feet are not suitable for
preparing purées consisting solely
of potatoes or foods with a similar

consistency. . .
m  For this pu?/pose, use a Bosch hand (9n|ons, garlic, herbs, etc.).
blender with the “ProPuree” masher = Fig. @
attachment. 1. Prepare the desired food. Cut up large
m Cut food into large pieces prior to pieces in advance. _
processing. Cut up into smaller pieces 2. Place the food in a swtaple, tall and .
when using the mini blender foot. stable receptacle or continue processing
. the food in the cooking pot.
Standard/stainless steel 3. Completely unwind the power cord.
blender foot 4. Take hold of the blender foot, place the
The blender foot is suitable for processing base unit on the blender foot and rotate
food in larger receptacles, in the pot itself or in a clockwise direction until both are
in a special blender jug. = "Recipes for the securely connected.
standard/stainless steel blender foot" see 5. Connect the mains plug.
page 14 6. Take hold of the appliance with one
. hand and immerse the blender foot.
Mini _k)[ender fOOt. . . Hold the receptacle firmly with your
The mini blender foot is especially suitable other hand
for processing small quantities in small 7. Press the dn button. The appliance

receptacles. The receptacles used should
have a diameter of 45-60 mm. =» "Recipes
for the mini blender foot" see page 15

remains switched on as long as the On
button is pressed.

8. Once the ingredients have reached the
desired consistency, release the On

Operation button.

A Warning 9. Unplug the mains plug.

Risk of scalding! Notes:

Take care when processing hot food. Hot m To prevent the ingredients from splash-
food may splash during processing. Leave ing, fully immerse the blender blade in
boiling food to cool down to at least 80°C the ingredients.

before processing. m In the case of liquid foodstuffs, immerse

the blender foot and hold it at a slight
angle for better blending results and to
prevent the ingredients from sticking to
the base of the receptacle.

13
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en Care and daily cleaning

Care and da||y C|eaning m Putall ingredients in a jug.

. m Place the blender foot on the base
The appliance must be thoroughly cleaned of the jug and blend until the mixture
after each use.

] emulsifies.
A\ Warning m Slowly raise the switched on blender
Risk of electric shock! as far as the upper edge of the mixture
m  Disconnect the power cord from the and lower again until the mayonnaise is
socket prior to cleaning. ready.

m  Never immerse the base unit in liquids

and do not clean in the dishwasher. Tip: According to this recipe you can also

] make mayonnaise with egg yolk only.
Attention! However, use only half the amount of oil.

m Do not use any cleaning agents
containing alcohol or spirits. Vegetable soup
= Do not use any sharp, pointed or metal ~ — 300 g potatoes
— 200 g carrots

objects. .
m Do not use abrasive cloths or cleaning — 1 small stick of celery
agents — 2 tomatoes
' — 1 onion
= Fig. _
1. Di t the b it and th 20 g butter
. Disconnect the base unit and the acces-  _ 5| \ater

sory parts from one another.

2. Wipe the outside of the base unit with a
soft, damp cloth and dry off.

3. Clean the accessory parts with a deter-
gent solution and a soft cloth or sponge,
or place them in the dishwasher.

4. Dry the blender foot in an upright posi-
tion (blender blade face up) so that any
trapped water can run out.

— Salt and pepper to taste
m Skin and seed the tomatoes.
m Chop up cleaned and washed vegeta-
bles and sauté in hot butter.
Add water and salt.
Allow to boil for 20—25 minutes.
Take the pot off the cooker.
Blend the soup in the pot to the desired
consistency.
Notes: m Season with salt and pepper.
m To make it easier to clean the blender A
foot after use, place it in a receptable Crépes do,u9h
containing clear water and briefly press ~ — 290 ml milk
the On button a number of times. - Tegg
m Discolouration of the plastic parts may — 100 g flour
occur when processing foods such as — 259 melted, cooled butter
red cabbage and carrots. This can be = Putallingredients in a jug in the

removed with a few drops of cooking oil. indicated sequence.
m Blend to a smooth dough.

Recipes for the standard/ Blended milk drinks
stainless steel blender foot ~ — ldassofmik

— 6 large strawberries or
Mayonnaise 10 raspberries or
— 1 egg (egg yolk and egg white) 1 banana (sliced)
— 1 tbs. mustard m Putall ingredients in a jug.
— 1 tbs. lemon juice or vinegar m Blend to the desired consistency.
— 200-250 ml oil m  Sugar according to taste.
— Salt and pepper to taste Tip: Add a scoop of ice cream or use very
Ingredients must be at the same cold milk.
temperature!
14
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Recipes for the mini blender foot en

Recipes for the mini

blender foot

These recipes have been specially
developed for the preparation of small
quantities with the mini blender foot. Cut the
ingredients into small pieces and process

in a narrow receptacle with a diameter of
approx. 45-60 mm.

Baby food
30 g potatoes

— 30 g carrots

— 30gveal

— 30 ml water

m Chop up cleaned and washed
vegetables into small pieces.

m  Finely chop the veal.

Soft cook all ingredients.

m Pour the cooked ingredients into a small
jug.

m Use the mini blend foot to blend to the
desired consistency.

Yoghurt dressing
125 g liquid yoghurt (3.5%)

— 10 g olive oil

— 5glemon juice

— 2gparsley

Salt and pepper to taste

Put all ingredients in a small jug.

m Use the mini blend foot to blend to the
desired consistency.

Mayonnaise

— 1eggyolk (15 g) from a small egg

— 10 g vinegar

— 100 ml oil

— 5glemon juice

— 5 g mustard

— Salt and pepper to taste

Ingredients must be at the same

temperature!

m Put all ingredients in a small jug.

m Place the mini blender foot on the base
of the jug and blend until the mixture
emulsifies.

m Slowly raise the switched on blender
as far as the upper edge of the mixture
and lower again until the mayonnaise is
ready.

MSM1x_2x_EU_8001022824.indb 15

Disposal

Dispose of packaging in an environ-
E mentally-friendly manner. This
mmm gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.

15
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fr Utilisation conforme

Utilisation conforme

Veuillez lire attentivement cette notice d’utilisation. Respectez
les instructions qu’elle contient et rangez-la soigheusement!
Veuillez joindre ce mode d’emploi si vous passez I'appareil a
guelqu’un d’autre.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est congu pour la préparation de quantités usuelles,
dans le cadre d’un foyer ou d’'un usage non commercial de type
domestique. Citons p.ex. les cuisines du personnel dans les com-
merces, bureaux, exploitations agricoles et établissements artisa-
naux ainsi que les clients de pensions, petits hotels et toute autre
résidence de type similaire.

L'appareil ne convient que pour broyer et / ou mélanger des produits
alimentaires. L'appareil n'est pas adapté pour la préparation de
purée de pommes de terre (ou de purées d’aliments de consistance
similaire). Il ne doit pas servir a transformer d’autres substances /
objets. Utiliser I'appareil avec les pieces et accessoires d’origine
uniquement. Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes
(tables de cuisson par ex.) ou a proximité de celles-ci. Le bol mixeur
ne va pas au four micro-ondes.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités phy-
siques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes inex-
périmentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles aient
été informées de I'utilisation de I'appareil et qu’elles comprennent
les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les enfants a I'écart
de I'appareil et du cordon de branchement et ne pas leur permettre
d’utiliser I'appareil. Ne pas laisser les enfants jouer avec I'appareil.
Le nettoyage et I'entretien incombant a l'utilisateur ne doivent pas
étre effectués par des enfants.

Consignes de sécurité

A\ Avertissement!

Risque de chocs électriques et d’incendie!

N’utilisez I'appareil que dans des pieces intérieures a tempéra-

ture ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer.
L'appareil doit étre branché uniquement sur un réseau a courant
alternatif par l'intermédiaire d’'une prise secteur installée de maniére
conforme et disposant d’une connexion a la terre. Assurez-vous
que le systeme a conducteur de protection de l'installation élec-
trique de votre maison soit conforme.

16

‘ MSM1x_2x_EU_8001022824.indb 16 22.10.2015 15:35:59



Consignes de sécurité fr

Ne brancher et n’utiliser 'appareil que conformément aux données
indiquées sur la plaque signalétique. N'utiliser la machine que
lorsque le cordon électrique et I'appareil ne présentent aucun
dommage. Les réparations sur I'appareil telles que le remplacement
d’'un cordon endommagé ne doivent étre effectuées que par notre
SAV afin d’éliminer tout danger. Ne jamais brancher I'appareil a des
minuteries ou des prises a télécommande ou le faire fonctionner a
partir de celles-ci. Surveiller toujours I'appareil pendant son fonc-
tionnement! Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que
nécessaire au mixage des produits alimentaires a traiter.

Ne pas mettre le cordon d’alimentation en contact avec des élé-
ments brdlants et ne pas le faire glisser sur des arétes vives. Ne
jamais plonger I'appareil de base dans I'eau ou le mettre dans un
lave-vaisselle. Ne pas utiliser 'appareil avec des mains humides, ne
pas le faire tourner a vide. Lorsque vous plongez le mixeur dans les
aliments a mixer, veillez a ce que le niveau de liquide ne monte pas
au-dessus de la jonction entre le pied mixeur et 'appareil de base.
L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, apres chaque uti-
lisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre monté
ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

A\ Avertissement!

Risque de blessure!

Une fois I'appareil utilisé, attendre I'arrét de la lame du mixeur
plongeant. L'appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant
de procéder au changement d’accessoires ou de piéces complé-
mentaires mobiles en fonctionnement. Ne jamais toucher la lame du
mixeur plongeant. Ne jamais nettoyer a mains nues la lame du pied
mixeur.

A\ Avertissement!

Risque de bralures!

Attention lors du mixage d’aliments chauds. Les aliments chauds
peuvent gicler pendant le mixage. Ne jamais poser le pied mixeur
sur des surfaces trés chaudes, ne jamais I'utiliser dans des aliments
a mélanger trés chauds. Laisser refroidir a 80°C ou moins les
aliments bouillis avant de les mixer. Avant d’utiliser le mixeur plon-
geant dans une casserole, retirer préalablement cette derniére du
foyer de cuisson.

A\ Avertissement!
Risque d’étouffement!
Ne pas laisser les enfants jouer avec les emballages.

17
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fr Vue d'ensemble

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Bosch et nous vous en félicitons cordia-
lement. Au cours des pages suivantes de
cette notice d’utilisation, vous trouverez de
précieuses indications sur une utilisation en
toute sécurité de cet appareil.

Nous vous engageons a lire minutieuse-
ment cette notice d'utilisation et a respecter
toutes les instructions. Vous aurez ainsi
toute satisfaction de votre appareil pendant
de nombreuses années et les résultats qu'il
fournira confirmeront votre décision d’achat.
Veuillez conserver cette notice d’utilisation
en vue d’une réutilisation ultérieure ou pour
le propriétaire suivant. Sur notre site web,
vous trouverez des informations avancées
sur nos produits.

Sommaire

Utilisation conforme.........cccccceeeeeeeeeennns
Consignes de sécurité..... .
Vue d'ensemble........cccceeeeeieiiiiiiiiiiiinnnn. 18

Avant la premiére utilisation .................... 18
Les pieds mixeurs .
Utilisation ..........oooeiiii e
Entretien et nettoyage quotidiens............. 20
Recettes pour le pied mixeur standard / en
acier inoxydable..........ccccocveiiiiiiiniiicen 20
Recettes pour le mini pied mixeur 21
Mise au rebut........cccoooiiiiiii .21
Garantie.......ccooiiiei i 21

Vue d'ensemble

= Figure IN

1 Appareil de base MSM14... /
MSM24...*
a Bouton de mise en route
b Cordon d’alimentation

2 Appareil de base MSM26...*
a Bouton de mise en route
b Cordon d’alimentation

3 Pieds mixeurs avec lame*
a Pied mixeur standard
b Pied mixeur en acier inoxydable
¢ Mini pied mixeur

18

MSM1x_2x_EU_8001022824.indb 18

4 Bol gradué*

a Couvercle fraicheur*
5 Broyeur universel*

(notice d'utilisation a part)
6 Fouet*

(Notice d’utilisation a part)
* selon le modéle
La notice d'utilisation vaut pour différents
modéles. Les pages avec illustrations pré-
sentent une vue d’ensemble. = Figure [
Si un accessoire n’a pas été livré d’origine,
vous pouvez le commander auprés du
service aprés-vente.

Accessoires N° de réf.

Bol mixeur 00481139
Broyeur universel 12009171
Fouet 00750665

Avec le broyeur universel, vous profitez de
toute la puissance de I'appareil.

Avant la premiére utilisation

Avant de pouvoir utiliser I'appareil, le débal-
ler complétement, le nettoyer et le contrdler.

Attention!

Ne jamais mettre en service un appareil

endommageé!

1. Sortir I'appareil de base et tous les
accessoires de lI'emballage.

2. Retirer les emballages.

3. Contréler I'intégrité de toutes les piéces.
= Figure X/ [

4. Vcérifier chacune des piéces pour vous
assurer qu'il n’y ait pas de défaut visible.

5. Nettoyer et sécher soigneusement
toutes les piéces avant la premiére
utilisation. =» « Entretien et nettoyage
quotidiens » voir page 20

Les pieds mixeurs

Remarques :

m Les pieds mixeurs sont adaptés pour
broyer et mixer de la mayonnaise, des
sauces, des préparations pour boissons,
de l'alimentation pour bébés, des fruits
et légumes cuits ainsi que pour de la
soupe.
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m Les pieds mixeurs ne sont pas adaptés
pour la préparation de purées consti-
tuées uniqguement de pommes de terre
ou d’aliments de consistance similaire.

m Utilisez pour cela un mixeur plongeant
Bosch avec 'accessoire « ProPuree ».

m Couper grossierement les aliments
avant de les mixer. Dans le cas du mini
pied mixeur, couper des morceaux
encore plus petits.

Pied mixeur standard / en acier

inoxydable

Le pied mixeur est adapté pour étre utilisé
dans de grands récipients, directement
dans un pot ou dans le bol de mixage
spécial. =» « Recettes pour le pied mixeur
standard / en acier inoxydable » voir

page 20

Mini pied mixeur

Le mini pied mixeur est spécialement
adapté pour le mixage de petites quantités
dans des récipients de petites dimensions.
Les récipients utilisés doivent avoir un dia-
metre de 45-60 mm. =» « Recettes pour le
mini pied mixeur » voir page 21

Utilisation

A\ Avertissement

Risque de brdlures!

Attention lors du mixage d'aliments chauds.
Les aliments chauds peuvent gicler pendant
le mixage. Laisser refroidir a 80°C ou moins
les aliments bouillis avant de les mixer.

Risque de blessures!

Une fois I'appareil éteint, attendre I'arrét de
la lame du pied mixeur.

Ne jamais toucher la lame du pied mixeur.

Attention!

m Le pied mixeur doit tout d'abord étre
solidement attaché a I'appareil de base.
Le pied mixeur ne doit pas vaciller ou
tomber.

m Ne pas laisser I'appareil allumé plus
longtemps que nécessaire au mixage
des produits alimentaires a traiter.

MSM1x_2x_EU_8001022824.indb 19

Utilisation fr

m  Couper en petits morceaux les aliments
durs tels que les pommes, les pommes
de terre ou la viande et les cuire a I'eau
avant de les mixer. Utiliser le broyeur
universel pour couper/hacher des ali-
ments crus (oignons, ail, herbes, ...).

=> Figure &

Préparer I'aliment souhaité. D'abord

couper les grands morceaux en plus

petits morceaux.

2. Mettre les aliments dans un récipient
haut et stable adapté ou poursuivre le
mixage dans un faitout.

3. Dérouler entierement le cordon
d'alimentation.

4. Maintenir fermement le pied mixeur,
poser |'appareil de base sur le pied
mixeur et le tourner dans le sens des
aiguilles d'une montre jusqu'a ce que
les deux parties soient fermement fixées
I'une a l'autre.

5. Brancher la fiche dans la prise de
courant.

6. Maintenir fermement I'appareil d'une
main et plonger le pied mixeur. Tenir
le récipient de l'autre main en toute
sécurité.

7. Appuyer sur le bouton de mise en route.
L'appareil reste allumé tant que le
bouton de mise en route est maintenu
enfoncé.

8. Dés que les aliments a mixer ont atteint
la consistance voulue, relacher le
bouton de mise en route.

9. Débrancher la prise.

Remarques:

m Pour éviter les éclaboussures, plonger
complétement la lame du pied mixeur
dans les aliments a mixer.

m Dans le cas des aliments liquides,
plonger le pied mixeur et le tenir légé-
rement incliné pour obtenir un meilleur
mélange et éviter que le mixeur ne
se «colle par aspiration » au fond du
récipient.

=

19
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fr Entretien et nettoyage quotidiens

Entretien et nettoyage

guotidiens

L’appareil doit étre soigneusement nettoyé
aprés chaque utilisation.

A\ Avertissement

Risque d'électrocution!

m Débrancher le cordon d’alimentation de
la prise électrique avant de procéder au
nettoyage.

m Ne jamais plonger I'appareil de base
dans des liquides et ne pas le laver au
lave-vaisselle.

Attention!

m Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de I'alcool a
braler.

m Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

m Ne pas utiliser de chiffons ou de
produits nettoyants abrasifs.

=> Figure

1. Séparer l'appareil de base des
accessoires.

2. Essuyer et sécher I'appareil de base
avec un chiffon doux humidifé.

3. Nettoyer les accessoires avec un
produit de nettoyage et un chiffon
doux ou une éponge ou les laver au
lave-vaisselle.

4. Laisser sécher le pied mixeur en posi-
tion verticale (lame du mixeur dirigée
vers le haut) pour que I'eau qui s'est
infilirée puisse en sortir.

Remarques:

m Pour faciliter le nettoyage, tenir le pied
mixeur dans un récipient contenant de
I'eau claire et appuyer briévement sur le
bouton de mise en route plusieurs fois.

m Dans le cas du mixage de chou rouge
ou de carottes par exemple, les aliments
peuvent laisser des traces sur les
parties en plastique. Celles-ci peuvent
étre éliminées par quelques gouttes
d'huile alimentaire.

20
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Recettes pour le pied
mixeur standard / en acier
inoxydable

Mayonnaise

— 1 ceuf (jaune et blanc)

— 1.c. s. de moutarde

— 1 c. s. de jus de citron ou de vinaigre

— 200-250 ml d'huile

Saler et poivrer a votre golt

Les ingrédients doivent étre a la méme

température!

m Mettre tous les ingrédients dans un bol.

m Placer le pied mixeur au fond du bol et
mixer jusqu'a I'émulsion du mélange.

m  Soulever lentement le pied mixeur
allumé jusqu'a la surface du mélange
et le redescendre jusqu'a ce que la
mayonnaise soit terminée.

Astuce: Vous pouvez aussi préparer une
mayonnaise en suivant cette recette mais
avec un jaune d'ceuf uniquement. Utilisez
alors seulement la moitié de la quantité
d'huile indiquée.

Soupe de légumes
300 g de pommes de terre

— 200 g de carottes

— 1 petit morceau de céleri

— 2 tomates

— 1 oignon

— 50 g de beurre

— 2ld'eau

— Saler et poivrer a votre goat

m Peler les tomates et les épépiner.

m Couper en morceaux les légumes net-
toyés et épluchés et les cuire a I'étuvée
dans du beurre chaud.

m  Ajouter I'eau et saler.

m Laisser cuire 20-25 minutes.

m Retirer du feu.

m Mixer la soupe dans le bol jusqu'a

obtenir la consistance voulue.

Saler et poivrer.

Pate a crépes

— 250 ml de lait

- 1 ceuf

100 g de farine

25 g de beurre fondu refroidi
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m Ajouter dans la terrine tous les
ingrédients dans l'ordre indiqué.
m Mixer jusqu'a obtenir une pate lisse.

Boissons a base de lait
— 1 verre de lait
— 6 grandes fraises ou
10 framboises ou
1 banane (coupée en tranches)
m Mettre tous les ingrédients dans un bol.
m Mixer jusqu'a obtenir la consistance
voulue.
m Sucrer a votre godt.

Astuce: Ajoutez une boule de glace ou
prenez du lait tres froid.

Recettes pour le mini pied
mixeur

Ces recettes ont été spécialement élabo-
rées pour la préparation de petites quan-
tités avec le mini pied mixeur. Couper en
petits morceaux les ingrédients et les mixer
dans un récipient étroit d'un diamétre d'env.
45-60 mm.

Nourriture pour bébé

— 30 g de pommes de terre

— 30 g de carottes

— 30 gdeveau

— 30 mldeau

m  Couper en petits morceaux les légumes
préalablement nettoyés et épluchés.

m  Couper en petits morceaux le veau.

m Faire cuire a l'eau tous les ingrédients.

m  Mettre les ingrédients cuits dans un petit
bol.

m  Mixer avec le mini pied mixeur jusqu'a
obtenir la consistance voulue.

Sauce au yaourt

— 125 g de yaourt liquide (lait entier)

— 10 g d'huile d'olive

— 5gdejus de citron

— 2 gde persil

— Saler et poivrer a votre goGt

m Mettre tous les ingrédients dans un petit
bol.

m  Mixer avec le mini pied mixeur jusqu'a
obtenir la consistance voulue.
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Recettes pour le mini pied mixeur fr

Mayonnaise

— 1 jaune (15 g) d'un petit ceuf

— 10 g de vinaigre

— 100 ml d'huile

— 5gdejus decitron

— 5 gde moutarde

— Saler et poivrer a votre goat

Les ingrédients doivent étre a la méme

température!

m Mettre tous les ingrédients dans un petit
bol.

m Placer le mini pied mixeur au fond
du bol et mixer jusqu'a I'émulsion du
mélange.

m Soulever lentement le pied mixeur
allumé jusqu'a la surface du mélange
et le redescendre jusqu'a ce que la
mayonnaise soit terminée.

Mise au rebut
Eliminez 'emballage en respectant

E 'environnement. Cet appareil est
mmm marqué selon la directive européenne
@ 2012/19/UE relative aux appareils

$" électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.

21
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it Uso corretto

Uso corretto

Leggere con attenzione interamente, osservare e conservare

le istruzioni per I'uso! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare
anche le presenti istruzioni.

L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’'apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa
derivanti.

Questo apparecchio e destinato alla lavorazione di quantita ade-
guate all'utilizzo domestico, e in generale per usi domestici € non
professionali. Gli utilizzi simili a quelli domestici comprendono, ad
es. l'uso nelle cucine del personale di negozi, uffici, aziende agricole
o artigianali, nonché l'utilizzo da parte di ospiti in pensioni, piccoli
alberghi e simili realta residenziali.

L'apparecchio € idoneo solo per sminuzzare o miscelare alimenti.
L'apparecchio non & adatto per la preparazione di puré di patate

(o pure di alimenti con simile consistenza). |l suo uso ¢é vietato per la
lavorazione di altri oggetti / sostanze. Usare I'apparecchio solo con
gli accessori e le parti originali. Non disporre 'apparecchio sopra
oppure in prossimita di superfici molto calde, come per es. fornelli.
Il bicchiere frullatore non & idoneo per I'uso nel forno a microonde.
Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali o mentali o con conoscenze e/o
esperienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone
adulte o siano stati istruiti sull’'uso sicuro dell’apparecchio e abbiano
compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini devono
essere tenuti lontani dall’'apparecchio e dal cavo di collegamento e
non devono utilizzare I'apparecchio. Tenere I'apparecchio lontano
dalla portata dei bambini. La pulizia e la manutenzione non devono
essere eseguiti da bambini.

Avvertenze di sicurezza

/\ Pericolo!

Rischio di scossa elettrica e di incendio!

Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambien-
tale e ad un’altitudine massima di 2000 m. L’apparecchio pud
essere collegato a una rete a corrente alternata soltanto con una
presa con messa a terra installata a norma. Accertarsi che il sistema
del conduttore di protezione dell'impianto elettrico domestico sia
installato a norma.

Collegare e far funzionare I'apparecchio solo conformemente

alle indicazioni fornite sulla targhetta. Utilizzare solo se il cavo e
I'apparecchio non presentano danni. Al fine di evitare rischi, le
riparazioni sull’apparecchio, come ad es. la sostituzione di un cavo
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Avvertenze di sicurezza it

danneggiato, sono consentite solo al nostro servizio clienti. Non
connettere mai I'apparecchio a temporizzatori o prese elettriche
telecomandate. Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzio-
namento! Si consiglia di non lasciare mai 'apparecchio acceso piu a
lungo di quanto € necessario per la lavorazione del frullato.

Non mettere mai il cavo d’alimentazione a contatto con parti calde o
tirarlo sopra spigoli vivi. Non immergere mai I'apparecchio in acqua
né lavarlo in lavastoviglie.

Non usare I'apparecchio con le mani bagnate e non farlo funzionare
a vuoto.

Non immergere I'apparecchio nell’alimento da frullare oltre il punto
di unione fra piede frullatore ed apparecchio base.

L'apparecchio va sempre scollegato dalla rete elettrica dopo ogni
utilizzo, se lasciato incostudito, prima del montaggio, dello smontag-
gio, della pulizia e in caso di guasto.

A\ Pericolo!

Pericolo di lesioni!

Non appena viene spento I'apparecchio, attendere che le lame del
piede frullatore si siano fermate.

Prima di cambiare gli accessori o le parti aggiuntive in movimento
durante il funzionamento, spegnere I'apparecchio e scollegarlo dalla
rete elettrica.

Non inserire mai le mani nel bicchiere frullatore. Non pulire mai a
mani nude la lama del piede frullatore.

/\ Pericolo!

Pericolo di ustioni!

Fare attenzione durante la lavorazione di alimenti da frullare bol-
lenti. Gli alimenti da frullare bollenti possono schizzare durante la
lavorazione. Non deporre mai il piede frullatore su superfici molto
calde, né utilizzarlo in alimenti da frullare bollenti. Prima di lavorare
alimenti da frullare bollenti, farli raffreddare ad almeno 80°C. Se

si usa il frullatore ad immersione in una pentola, togliere prima la
pentola dal fuoco.

A\ Pericolo!
Pericolo di soffocamento!
Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di imballaggio.

23
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it Panoramica

Congratulazioni per I'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione Bosch.
Nelle pagine seguenti di queste istruzioni
per l'uso trovera utili avvertenze per l'uso
sicuro di questo apparecchio.

La preghiamo di leggere attentamente
questo manuale istruzioni e seguire tutte le
istruzioni. In tal modo potrete beneficiare

a lungo di questo apparecchio ed ottenere
degli ottimi risultati.

Conservare le istruzioni per l'uso per il suc-
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario.
Trovate ulteriori informazioni sui nostri pro-
dotti nel nostro sito Internet.

Indice

UsO COrretto...ovvvriieeeeeeeicceceeeccccc,
Avvertenze di sicurezza.. .
Panoramica ........ccccceveveeeeiiiiiiiieiccc,
Prima del primo utilizzo .............cccccnnnnnn. 24
| piedi frullatore .
Comando........ccccuiiiiiiiiiieee e,
Pulizia e cura quotidiana .......................... 26
Ricette per il piede frullatore in acciaio inox
[standard.................ccoe i, ...26
Ricette per il mini piede frullatore .
Smaltimento........cccccvvviiiiiieiii, 28
Garanzia......c.eeeeeeeeiieiiieeeeeeeeee e 28
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Panoramica

= Figura [N
1 Apparecchio base MSM14... /
MSM24...*
a Pulsante d’accensione
b Cavo d’alimentazione
2 Apparecchio base MSM26...*
a Pulsante d’accensione
b Cavo d’alimentazione
3 Piede frullatore con lama*
a Piede frullatore standard
b Piede frullatore in acciaio inox
¢ Mini piede frullatore
4 Bicchiere frullatore
con scala graduata*
a Coperchio salvafreschezza*
5 Mini tritatutto*
(istruzioni per I'uso separate)
6 Frusta per montare*
(istruzioni per I'uso separate)
* a seconda del modello
Questo istruzioni per I'uso descrivono
diverse versioni dell’apparecchio. Nelle
pagine con le illustrazioni si trova una pano-
ramica. =» Figura [3]
Un accessorio non compreso nella fornitura
puod essere acquistato presso il servizio
assistenza clienti:

Accessori Codice-Nr.

Bicchiere frullatore 00481139
Mini tritatutto 12009171
Frusta per montare 00750665

Con il mini tritatutto sfruttate tutta la potenza
dell’apparecchio.

Prima del primo utilizzo

Prima di utilizzare I'apparecchio per la
prima volta, va completamente rimosso dal
suo imballo, pulito e controllato.

Attenzione!

Non mettere mai in funzione un apparec-

chio danneggiato!

1. Estrarre dalla confezione il motore,
I'apparecchio base e tutti gli accessori.

2. Smaltire il materiale d'imballaggio.
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3. Controllare che tutte la parti siano com-
plete. =» Figura I/ 8]

4. Controllare con un'ispezione visiva che
nessuna parte sia danneggiata.

5. Prima della prima messa in funzione
pulire accuratamente tutte le parti e farle
asciugare. =» “Pulizia e cura quotidiana”
ved. pagina 26

| piedi frullatore

Nota:

m | piedi frullatore sono adatti per tritare
e miscelare maionese, salse, frullati
da bere, alimenti per neonati, frutta
e verdura cotta, nonché per frullare
minestroni.

m | piedi frullatore non sono adatti per
la preparazione di pure costituiti
solo da patate od alimenti con simile
consistenza.

m Per fare cio utilizzare un frullatore ad
immersione Bosch con accessorio
pestello “ProPuree”.

m Tagliare grossolanamente gli alimenti
prima della lavorazione. Quando si uti-
lizza il mini piede frullatore inserire pezzi
ancora piu piccoli.

Piede frullatore in acciaio inox /

standard

Il piede frullatore & adatto alla lavorazione
di alimenti in recipienti piu grandi, diretta-
mente nella pentola o in bicchieri frullatore
speciali.=» “Ricette per il piede frullatore in
acciaio inox / standard” ved. pagina 26

Mini piede frullatore

Il mini piede frullatore & adatto per la lavora-
zione di piccole quantita in recipienti piccoli.
| recipienti utilizzati dovrebbero avere un
diametro di 45-60 mm. =» “Ricette per il
mini piede frullatore” ved. pagina 27
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| piedi frullatore it

Comando

/\ Attenzione

Pericolo di ustioni!

Fare attenzione durante la lavorazione di
alimenti da frullare bollenti. Gli alimenti da
frullare bollenti possono schizzare durante
la lavorazione. Prima di lavorare alimenti da
frullare bollenti, farli raffreddare ad almeno
80°C.

Pericolo di lesioni!

Dopo avere spento I'apparecchio, attendere
che le lame del piede frullatore si siano
fermate.

Non inserire mai le mani nel bicchiere
frullatore.

Attenzione!

m |l piede frullatore deve essere connesso
saldamente all'apparecchio base. Il
piede frullatore non deve traballare né
cadere.

m Si consiglia di non lasciare I'apparecchio
acceso piu a lungo di quanto € necessa-
rio per la lavorazione del frullato.

m Prima della lavorazione tagliare in
pezzi e ammorbidire tramite cottura
gli alimenti solidi, come mele, patate o
carne. Per sminuzzare/tritare alimenti
crudi (cipolle, aglio, erbe aromatiche, ...)
usare il mini tritatutto!

=> Figura &

Lavorazione degli alimenti. Tagliarli

prima in grossi pezzi.

2. Inserire gli alimenti in un recipiente
adatto, alto e stabile o continuare la
lavorazione nella pentola.

3. Svolgere completamente il cavo di
alimentazione.

4. Afferrare il piede frullatore e montarlo

sull'apparecchio base girando in senso

orario fino a quando entrambe le parti
sono fermamente connesse.

Inserire la spina di alimentazione.

6. Afferrare |'apparecchio con una mano
e immergere il piede frullatore. Tenere
fermo il recipiente con I'altra mano.

=

o
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it Pulizia e cura quotidiana

7. Premere il pulsante di accensione. L'ap- Nota:

parecchio € acceso finché si mantiene m Per facilitare la pulizia, dopo avere
premuto il pulsante di accensione. usato il piede frullatore, immergerlo
8. Quando l'alimento da frullare ha in un recipiente con acqua pulita e
raggiunto la consistenza desiderata, premere brevemente e ripetutamente il
rilasciare il pulsante di accensione. pulsante di accensione.
9. Staccare la spina di alimentazione. m Nella lavorazione per es. di cavolo
Nota: rosso o carote, sulle parti di plastica si
m Per evitare schizzi, immergere com- formano macchie colorate, che possono
pletamente la lama del piede frullatore essere rimosse con qualche goccia
nell'alimento da frullare. di olio alimentare. Queste possono
m In caso di alimenti liquidi, immergere il essere eliminate con alcune gocce di
piede frullatore tenendolo leggermente olio da cucina.
inclinato per ottenere un migliore - - -
mescolamento e ed evitare l'effetto Ricette per il piede frullatore
risucchio sul fondo del recipiente. in acciaio inox / standard
Pulizia e cura quotidiana Maionese
L'apparecchio va pulito accuratamente — 1 uovo (tuorlo e albume)
dopo ogni utilizzo. — 1 cucchiaio di senape
. — 1 cucchiaio succo di limone o aceto
Attenzione
A — 200-250 ml olio

Pericolo di scossa elettrical
m Prima della pulizia, scollegare il cavo di
alimentazione dalla presa.

— Sale e pepe a piacere
Gli ingredienti devono essere alla stessa

; . . !
= Non immergere mai 'apparecchio base temlpcira(tjura. tutti ali i dienti i
in liquidi né lavarlo nella lavastoviglie. = nfrodurre fill git ingredientt in-un
. | bicchiere.
Attenzione! m Poggiare il piede frullatore sul fondo del

= Non impiegare detergenti a base d'alcol.
m Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti

bicchiere e frullare fino ad emulsionare

4 la miscela.
o metallici. . ) o m Sollevare lentamente il frullatore
m Non usare panni o detergenti abrasivi. fino alla superficie della miscela ed
=> Figura immergerlo di nuovo piu volte, finché la
1. Separare tra loro I'apparecchio base e maionese non & pronta.
gli accessori. Consiglio: Secondo questa ricetta si pud

2. Pulire I'apparecchio base con un panno
morbido e umido e asciugarlo.

3. Pulire gli accessori con detersivo e un
panno morbido o una spugna o metterli
in lavastoviglie.

4. Fare asciugare il piede frullatore in posi-
zione verticale (lama del piede frullatore
rivolta in alto), in modo che I'acqua
penetrata possa uscire.

produrre anche maionese solo con rosso
d’uovo. In tal caso dimezzare tuttavia la
quantita di olio.
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Minestrone

— 300 g di patate

— 200 g carote

— 1 gambo di sedano

— 2 pomodori

— 1 cipolla

— 50 gdiburro

— 2ldiacqua

— Sale e pepe a piacere

m Spellare i pomodori ed eliminare i semi.

Tagliare in pezzi le verdure spellate e
pulite e stufarle in burro caldo.
Aggiungere I'acqua e salare.

Fare cuocere per 20-25 minuti.
Togliere la pentola dal fornello.
Frullare il minestrone nella pentola fino
al raggiungimento della consistenza
desiderata.

m Insaporire con sale e pepe.

Pastella per crespelle

— 250 ml latte

— 1 uovo

— 100 g farina

— 25 g burro sciolto raffreddato

m Inserire in un bicchiere tutti gli ingre-
dienti nella successione indicata.

m Frullare fino ad ottenere un impasto
liscio.

Frullati misti al latte

— 1 bicchiere latte

— 6 fragole grandi, oppure
10 lamponi, oppure
1 banana (tagliata a fette)

m Introdurre tutti gli ingredienti in un
bicchiere.

m Frullare fino ad ottenere la consistenza
desiderata.

m Aggiungere zucchero a piacere.

Consiglio: per un frappé al latte aggiungere

un cubetto di ghiaccio oppure aggiungere
latte molto freddo.

MSM1x_2x_EU_8001022824.indb 27

Ricette per il mini piede frullatore it

Ricette per il mini piede
frullatore

Le seguenti ricette sono state create
appositamente per la lavorazione di piccole
quantita con il mini piede frullatore. Tagliare
gli ingredienti in piccoli pezzi e lavorarli in
un recipiente stretto con diametro di ca.
45-60 mm.

Alimentazione per bambini

— 30 g patate

— 30 g carote

— 30 g carne di vitello

— 30 mlacqua

m Tagliare le verdure spellate e pulite in
piccoli pezzi.

m Tagliare la carne di vitello in piccoli
pezzi.

= Ammorbidire tutti gli ingredienti tramite
cottura.

m Inserire gli elementi cotti in un bicchiere
piccolo.

m Frullare con il mini piede frullatore fino
ad ottenere la consistenza desiderata.

Dressing allo yoghurt

— 125 g di yoghurt liquido (3,5%)

— 10 g olio di oliva

— 5 g succo di limone

— 2 g prezzemolo

— Sale e pepe a piacere

m Inserire tutti gli ingredienti in un
bicchiere piccolo.

m Frullare con il mini piede frullatore fino
ad ottenere la consistenza desiderata.
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it Smaltimento

Maionese

— 1 tuorlo (15 g) di un uovo piccolo

— 10 g aceto

— 100 ml olio

— 5 g succo di limone

— 5gdisenape

— Sale e pepe a piacere

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura!

m Inserire tutti gli ingredienti in un
bicchiere piccolo.

m Poggiare il mini piede frullatore sul
fondo del bicchiere e frullare gli ingre-
dienti fino ad emulsionare la miscela.

m Sollevare lentamente il frullatore
fino alla superficie della miscela ed
immergerlo di nuovo piu volte, finché la
maionese non € pronta.

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel

E rispetto dell’lambiente. Questo

mmm  gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.
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Reglementaire toepassing nl

Reglementaire toepassing

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed. Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het
apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende
schade.

Dit apparaat is bedoeld voor de verwerking van normale huishou-
delijke hoeveelheden in huishoudens of vergelijkbare, niet-commer-
ciéle toepassingen. Hiertoe behoren bijvoorbeeld ook het gebruik

in personeelskeukens van winkels, kantoren, landbouw- en andere
industriéle bedrijven, alsmede het gebruik door gasten van pensi-
ons, kleine hotels en soortgelijke accommodaties.

Het apparaat is alleen geschikt voor het fijinmaken en mengen van
levensmiddelen. Het apparaat is niet geschikt voor de bereiding
van aardappelpuree (of gepureerde levensmiddelen met een ver-
gelijkbare consistentie). Het mag niet worden gebruikt om andere
substanties/voorwerpen te verwerken. Het apparaat uitsluitend met
originele onderdelen en accessoires gebruiken. Het apparaat niet
neerzetten op of in de buurt van hete oppervlakken, zoals fornuis-
platen. De mixkom is niet geschikt voor gebruik in de magnetron.
Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zZij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door kinde-
ren worden uitgevoerd.

Veiligheidsaanwijzingen

/\ Waarschuwing!

Gevaar voor elektrische schokken en brand!

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel. Het apparaat mag uitsluitend via
een conform de voorschriften geinstalleerd stopcontact met ran-
daarde op een stroomnet met wisselstroom worden aangesloten.
Overtuig u ervan dat het randaardesysteem van de elektrische
huisinstallatie conform de elektrotechnische voorschriften is
geinstalleerd.
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nl Veiligheidsaanwijzingen

Sluit het apparaat aan, en gebruik het conform de informatie op het
typeplaatje. Gebruik het apparaat uitsluitend indien het aansluit-
snoer en het apparaat geen beschadigingen vertonen. Om gevaar-
lijke situaties te vermijden mogen reparaties aan het apparaat, zoals
vervanging van een beschadigd aansluitsnoer, alleen door onze
servicedienst worden uitgevoerd. Gebruik het apparaat nooit op een
schakelklok of op een stopcontact met afstandsbediening. Tijdens
het gebruik altijd toezicht houden op het apparaat! Wij adviseren

u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan nodig is voor
het verwerken van het mixgoed. Het netsnoer niet met hete delen

in aanraking brengen of over scherpe randen trekken. Het basisap-
paraat niet in water dompelen en niet in de vaatwasmachine doen.
Het apparaat niet met vochtige handen gebruiken en niet onbelast
gebruiken. Het apparaat niet met het contactvlak van de mixervoet
en het basisapparaat in het mixgoed dompelen. Het apparaat moet
na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig is, voor de montage,
demontage of reiniging en bij storingen altijd van het net worden
gescheiden.

A Waarschuwing!

Gevaar voor letsel!

Direct na gebruik van het apparaat wachten totdat het mixervoet-
mes stilstaat. Voor het vervangen van toebehoren of extra onder-
delen die tijdens de werking worden bewogen, moet het apparaat
worden uitgeschakeld en van het net worden gescheiden. Nooit in
het mixervoetmes grijpen. Het mixervoetmes nooit met blote handen
reinigen.

A Waarschuwing!

Gevaar voor brandwonden!

Voorzichtig te werk gaan bij verwerking van heet mixgoed. Heet
mixgoed kan opspatten tijdens de verwerking. De mixervoet niet op
hete opperviakken plaatsen en niet in zeer heet mixgoed gebruiken.
Kokend mixgoed véoér verwerking met de mixer tot minimaal 80°C
laten afkoelen. Bij gebruik van de staafmixer in een pan, de pan
eerst van het fornuis nemen.

/\ Waarschuwing!
Verstikkingsgevaar!
Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.
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Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van
uw nieuwe Bosch-apparaat.

Op de volgende bladzijden van deze
gebruiksaanwijzing vindt u waardevolle
aanwijzingen voor een veilig gebruik van dit
apparaat.

Wij verzoeken u deze gebruiksaanwijzing
zorgvuldig te lezen en alle aanwijzingen

op te volgen. Zo zult u lang plezier beleven
van dit apparaat beleven en de resultaten
van uw werk zullen uw koopbeslissing
bevestigen.

Bewaar deze gebruiksaanwijzing voor later
gebruik of voor volgende eigenaars.

Meer informatie over onze producten vindt
u op onze internetsite.
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In één oogopslag nl

In één oogopslag
= Afb.
1 Basisapparaat MSM14... / MSM24...*
a Inschakeltoets
b Aansluitsnoer
Basisapparaat MSM26...*
a Inschakeltoets
b Aansluitsnoer
Mixervoeten met mixervoetmes*
a Standaardmixervoet
b Roestvrij stalen mixervoet
¢ Minimixervoet
Mixkom met schaalverdeling*
a Frishouddeksel*
Universele fijnsnijder*
(aparte gebruiksaanwijzing)
6 Garde*
(aparte gebruiksaanwijzing)
* afhankelijk van het model
De gebruiksaanwijzing beschrijft verschil-
lende modellen van het apparaat. Op de
beeldpagina’s bevindt zich een overzicht.
=> Afb. 8]
Een accessoire dat niet is meegeleverd,
kan bij de klantenservice worden besteld:

Accessoires Bestelnr.

w

Mixkom 00481139
Universele fijnsnijder 12009171
Garde 00750665

Met de universele fijnsnijder benut u het
volledige vermogen van het apparaat.

Voor het eerste gebruik

Voordat het nieuwe apparaat kan worden
gebruikt, moet dit volledig uitgepakt, gerei-
nigd en gecontroleerd worden.

Let op!

Neem een beschadigd apparaat nooit in

bedrijf!

1. Neem het basisapparaat en alle acces-
soires uit de verpakking.

2. Verwijder het aanwezige
verpakkingsmateriaal.

3. Controleer alle onderdelen op volledig-
heid. = Afb. X/ [

4. Controleer alle delen op zichtbare
schade.
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nl De mixervoeten

5. Voor het eerste gebruik alle delen
grondig reinigen en drogen.
=> “Verzorging en dagelijkse reiniging”
zie pagina 33

De mixervoeten

Opmerkingen:

m De mixervoeten zijn geschikt voor het
verkleinen en het mengen van mayo-
naise, sauzen, mixdranken, babyvoe-
ding, gekookt fruit en gekookte groente,
evenals voor het pureren van soepen.

m De mixervoeten zijn niet geschikt voor
de bereiding van puree die uitsluitend uit
aardappels of levensmiddelen met een
vergelijkbare consistentie bestaat.

m  Gebruik daarvoor een Bosch staafmixer
met “ProPuree” stamperopzetstuk.

m  Snij de levensmiddelen voor verwerking
in grove stukken. Maak bij gebruik van
de minimixervoet nog kleinere stukken.

Standaard/roestvrij stalen

mixervoet

Deze mixervoet is geschikt voor de ver-
werking van levensmiddelen in grotere
kommen, rechtstreeks in de pan of in de
speciale mixkom. =» “Recepten voor de
standaard / roestvrij stalen mixervoet” siehe
Seite 33

Minimixervoet

De minimixervoet is speciaal geschikt voor
de verwerking van kleine hoeveelheden

in kleine kommen. Deze kommen dienen
een diameter van 45-60 mm te hebben.
=> “Recepten voor de minimixervoet” zie
pagina 34

Bediening

/A Waarschuwing

Gevaar voor brandwonden!

Voorzichtig te werk gaan bij verwerking van
heet mixgoed. Heet mixgoed kan opspatten
tijdens de verwerking. Kokend mixgoed
voor verwerking met de mixer tot minimaal
80°C laten afkoelen.
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Gevaar voor letsel!

Direct na uitschakeling van het apparaat
wachten totdat het mixervoetmes stilstaat.
Nooit in het mixervoetmes grijpen.

Let op!

m De mixervoet mout stevig met het
basisapparaat verbonden zijn. De
mixervoet mag niet wiebelen of omlaag
vallen.

m  Wij adviseren u het apparaat niet langer
ingeschakeld te laten dan nodig is voor
het verwerken van het mixgoed.

Harde levensmiddelen, zoals appels,
aardappels of vlees, voor verwerking
altijd verkleinen en zacht koken. Voor
het fijnsnijden/hakken van rauwe
levensmiddelen (uien, knoflook,
kruiden, ...) de universele fijnsnijder
gebruiken.

= Afb. E

1. De gewenste levensmiddelen voorberei-
den. Grote delen vooraf verkleinen.

2. De levensmiddelen in een geschikte,

hoge en stabiele kom doen of in de

kookpan verder verwerken.

Het aansluitsnoer volledig afwikkelen.

De mixervoet vasthouden, het basisap-

paraat op de mixervoet aanbrengen en

met de klok mee draaien totdat beide
onderdelen stevig verbonden zijn.

5. Stekker in wandcontactdoos doen.

6. Met de ene hand het apparaat vasthou-
den en de mixervoet onderdompelen.
Met de andere hand de kom stevig
vasthouden.

7. De inschakeltoets indrukken. Het
apparaat is ingeschakeld zolang de
inschakeltoets wordt ingedrukt.

8. De inschakeltoets loslaten zodra het
mixgoed de gewenste consistentie heeft
bereikt.

9. De stekker uit het stopcontact halen.

Opmerkingen:

m Het mixervoetmes volledig in het
mixgoed onderdompelen om spatten te
voorkomen.

pw
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m Bij vioeibare levensmiddelen de
mixervoet onderdompelen en enigszins
scheef houden om een betere menging
te verkrijgen en te voorkomen dat de
voet zich aan de bodem van de kom
'vastzuigt'.

Verzorging en dagelijkse
reiniging

Het apparaat moet na elk gebruik grondig
worden gereinigd.

A Waarschuwing

Gevaar voor elektrische schokken!

m Voor het reinigen het netsnoer uit het
stopcontact trekken.

m Het basisapparaat niet in vloeistof
dompelen en niet reinigen in de
vaatwasmachine.

Let op!

m  Gebruik geen reinigingsmiddelen die
alcohol of spiritus bevatten.

m  Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

m  Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

= Afb.

1. Scheid het basisapparaat en de
accessoires van elkaar.

2. Veeg het basisapparaat schoon met een
zachte, vochtige doek en droog het af.

3. Reinig de accessoires met zeepsop en
een zachte doek of spons of doe deze in
de vaatwasmachine.

4. De mixervoet rechtop (met het mixer-
voetmes omhoog) laten drogen, zodat
het water eruit kan lopen.

Opmerkingen:

= Om de reiniging te vergemakkelijken,
kunt u de mixervoet na gebruik in een
kom met schoon water houden en
enkele malen kort de inschakeltoets
indrukken.

m Bij verwerking van bijvoorbeeld rode
kool of wortel kunnen verkleuringen van
de kunststof onderdelen optreden. Deze
kunnen met enkele druppels spijsolie
worden verwijderd.
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Verzorging en dagelijkse reiniging nl

Recepten voor de
standaard / roestvrij stalen
mixervoet

Mayonaise

— 1 ei (eidooier en eiwit)

1 el mosterd

1 el citroensap of azijn

— 200-250 ml olie

— zout en peper naar wens

De ingrediénten moeten dezelfde tempera-

tuur hebben!

m Alle ingrediénten in een kom doen.

m De mixervoet op de bodem van de
kom houden en mixen tot het mengsel
emulgeert.

m De ingeschakelde mixer langzaam
omhoog bewegen tot boven aan het
mengsel en daarna weer omlaag
bewegen tot de mayonaise klaar is.

Tip: u kunt volgens dit recept ook mayo-

naise met alleen eierdooiers maken.

Gebruik dan echter de halve hoeveelheid

olie.

Groentesoep

— 300 g aardappels

— 200 g wortels

— 1 klein stuk selderij

— 2 tomaten

— 1ui

— 50 g boter

- 2l water

— zout en peper naar wens

m Tomaten pellen en ontpitten.

m Schoongemaakte en geschilde groente
in stukken snijden en in hete boter
fruiten.

Water en zout toevoegen.

20-25 minuten laten koken.

Pan van het fornuis nemen.

De soep in de pan tot de gewenste
consistentie mixen.

m  Op smaak brengen met peper en zout.

Crépedeeg

— 250 ml melk

- 1ei

— 100 g bloem

25 g gesmolten en afgekoelde boter

33
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nl Recepten voor de minimixervoet

m Alle ingrediénten in de aangegeven
volgorde in een kom doen.
m Tot een glad deeg mixen.

Melkmixdranken
— 1 glas melk
— 6 grote aardbeien,

10 frambozen of

1 banaan (in plakjes gesneden)
m Alle ingrediénten in een kom doen.
m Tot de gewenste consistentie mixen.
m Naar wens suiker toevoegen.

Tip: voeg een bolletje ijs toe of gebruik zeer
koude melk.

Recepten voor de

minimixervoet

Deze recepten zijn speciaal ontwikkeld voor
bereiding van kleine hoeveelheden met
behulp van de minimixervoet. De ingredién-
ten klein snijden en in een kleine vorm met
een diameter van ca. 45-60 mm verwerken.

Babyvoedmg
30 g aardappel

— 30 g wortel

— 30 g kalfsvlees

— 30 ml water

m Schoongemaakte en geschilde groente
in kleine stukken snijden.

m Het kalfsvlees in kleine stukken snijden.

m Alle ingrediénten zacht koken.

m De gekookte ingrediénten naar een
kleine kom overbrengen.

m  Met de minimixervoet tot de gewenste
consistentie mixen.

Yoghurtdressmg
125 g vloeibare yoghurt (3,5%)

— 10 g olijfolie

— 5 g citroensap

— 2 g peterselie

— zout en peper naar wens

m Alle ingrediénten in een kleine kom
doen.

m  Met de minimixervoet tot de gewenste
consistentie mixen.
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Mayonaise

— 1 eidooier (15 g) van een klein ei

— 10 g azijn

— 100 ml olie

— 5 gcitroensap

— 5 g mosterd

— zout en peper naar wens

De ingrediénten moeten dezelfde

temperatuur hebben!

m Alle ingrediénten in een kleine kom
doen.

m De minimixervoet op de bodem van de
kom houden en mixen tot het mengsel
emulgeert.

m De ingeschakelde mixer langzaam
omhoog bewegen tot boven aan het
mengsel en daarna weer omlaag
bewegen tot de mayonaise klaar is.

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
E milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor

de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantie-
voor-waarden die worden uitgegeven door
de vertegenwoordiging van ons bedrijf in
het land van aankoop. De leverancier, bij
wie u het apparaat heeft gekocht, geeft

u hierover graag meer informatie. Om
aanspraak te maken op de garantie heeft
u altijd uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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Tilteenkt anvendelse da

Tilteenkt anvendelse

Laes brugsanvisningen grundigt, fglg den, og opbevar den

pa et sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne
vejledning vedlaegges.

Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en
manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug af
apparatet.

Dette apparat er beregnet til tilberedning af almindelige maengder

i husholdningen, og til husholdningslignende, ikke-kommercielle
formal. Husholdningslignende anvendelser omfatter f.eks. brug

i kgkkener for ansatte i butikker, kontorer, landbrugsbedrifter og
andre kommercielle virksomheder, eller geesters brug i pensioner,
sma hoteller og lignende.

Apparatet er kun egnet til at smahakke og blande fadevarer. Appa-
ratet er ikke egnet til tilberedelse af kartoffelmos (eller mos af fade-
varer med lignende konsistens). Det ma ikke bruges til at forarbejde
andre substanser eller genstande. Brug kun apparatet med originale
dele og tilbehar. Apparatet ma ikke stilles pa eller i neerheden af
varme overflader, f.eks. komfur. Blenderbaegeret er ikke egnet til
brug i mikrobglgeovnen.

Dette apparat kan benyttes af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsigt eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer og risici, der kan veere forbun-
det med brugen af apparatet. Barn ma ikke komme i kontakt med
apparatet og den elektriske ledning og ma ikke betjene apparatet.
Barn ma ikke lege med apparatet. Renggring og brugervedligehol-
delse ma ikke udfgres af barn.

Sikkerhedsanvisninger

A\ Advarsel!

Fare for elektriske stgd og brandfare!

Maskinen ma kun anvendes indendars ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade. Apparatet ma kun tilsluttes en
stramforsyning med vekselstram via en stikdase med jord, der er
installeret forskriftsmaessigt. Kontrollér, at jordledningssystemet for
den elektriske husinstallation er installeret forskriftmaessigt.

35
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da Sikkerhedsanvisninger

Tilslut og anvend kun apparatet iht. angivelserne pa typeskiltet.
Brug kun apparatet, nar netledningen og apparatet er ubeskadi-
gede. Reparationer pa apparatet, f.eks. udskiftning af en beskadiget
netledning, ma kun foretages af vores kundeservice for at undga
tilskadekomst. Apparatet ma aldrig tilsluttes eller anvendes med
timere eller fijernbetjente stikdaser. Apparatet skal altid veere under
opsyn, nar det anvendes! Det anbefales, at apparatet kun er teendt,
sa laenge blenderen er i brug. Netkablet ma ikke komme i kontakt
med varme dele eller treekkes over skarpe kanter. Apparatet ma
aldrig dyppes ned i vand eller kommes i opvaskemaskine. Haen-
derne ma ikke vaere fugtige, nar der arbejdes med apparatet. Benyt
ikke apparatet i tomgang. Dyp ikke apparatet sa langt ned i veesken,
at forbindelsesstedet mellem blenderfod og motorenhed er daekket
af vaeske.

Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra strgmnettet, far det samles, adskilles eller renggres og i
tilfeelde af fejl.

A\ Advarsel!

Fare for tilskadekomst!

Vent, indtil blenderfodkniven star helt stille efter brug af apparatet.
Inden tilbeharsdele eller ekstra dele udskiftes, skal apparatet
slukkes og afbrydes fra stremnettet. Grib aldrig ind i blenderfod-
kniven. Renger aldrig blenderfodkniven med de bare fingre.

A\ Advarsel!

Fare for skoldning!

Forsigtig ved forarbejdning af varme fadevarer. Varme fadevarer
kan sprgjte ved forarbejdningen. Stil aldrig blenderfoden pa varme
overflader eller ned i meget varme fgdevarer. Lad kogende fgdeva-
rer afkgle til mindst 80°C for forarbejdning. Skal blenderen bruges
i en varm gryde, skal gryden fjernes fra kogepladen, for blenderen
tages i brug.

A\ Advarsel!

Kveelningsfare!

Lad ikke bgrn lege med emballagen.
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Tillykke med kegbet af dit nye apparat fra
firmaet Bosch.

Pa de falgende sider i denne brugsanvis-
ning kan du finde nyttige henvisningerne
angaende sikker brug af apparatet.

Vi beder dig om at lsese denne vejledning
grundigt igennem og falge alle anvisninger.
Dermed far du gleede at dette apparat i
lang tid, og resultaterne af dit arbejde vil
bekreefte dig i, at du har kgbt det helt rigtige
produkt.

Opbevar denne brugsanvisning til senere
brug, og giv den videre til en senere ejer.
Yderligere informationer om vores produk-
ter finder du pa vores internetside.

Indhold
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Overblik da

Overblik

=> Billede
1 Motorenhed MSM14... /| MSM24...*
a Teend-tast
b Netkabel
2 Motorenhed MSM26...*
a Teend-tast
b Netkabel
3 Blenderfgdder med blenderfodkniv*
a Standard-blenderfod
b Blenderfod i rustfrit stal
¢ Mini-blenderfod
4 Malebeeger med skala*
a Frisk-lag*
5 Minihakker*
(separat brugsanvisning)
6 Piskeris*
(separat brugsvejledning)
* afhaengigt af model
Brugsanvisningen beskriver forskellige
apparatmodeller. Pa billedsiderne findes en
oversigt. =» Billede []
Falger et tilbehar ikke med leveringen, kan
det bestilles via kundeservice.

Tilbehar Best.-nr.

Blenderbaeger 00481139
Minihakker 12009171
Piskeris 00750665

Med minihakkeren bruges apparatets fulde
ydelse.

Foar farste brug

Far det nye apparat kan bruges, skal det
pakkes helt ud, renggres og testes.

Bemeerk!

Tag aldrig et beskadiget apparat i brug!

1. Tag motorenheden og alle tilbehgrsdele
ud af emballagen.

2. Fjern emballagematerialet.

3. Kontrollér, om alle dele er fuldsteendige.

=> Billede X/ ]

Kontrollér alle dele for synlige skader.

For den forste brug skal alle dele

renggres grundigt. = "Pleje og daglig

renggring” se side 38

o s
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da Blenderfadder

Blenderfgdder

Henvisninger:

m Blenderfadderne egner sig til at
hakke og blande mayonnaise, saucer,
blandede drikkevarer, babymad, kogte
frugter og kogte grentsager samt til at
purere supper.

m Blenderfadderne egner sig ikke til
tilberedelse af puréer, som kun bestar
af kartofler eller fadevarer med lignende
konsistens.

m Brug derfor en Bosch-stavblender med
.ProPuree“-stamperpasats.

m Skeer fedevarer i store stykker for forar-
bejdning. Skeer i lidt mindre stykker ved
anvendelse af mini-blenderfoden.

Standard-blenderfod / blenderfod

i rustfrit stal

Blenderfoden egner sig til forarbejdning

af fedevarer i starre beholdere, direkte

i gryden eller i det specielle baeger.

=> “Opskrifter til standard-blenderfod / blen-
derfod i rustfrit stal” se side 39

Mini-blenderfod

Mini-blenderfoden egner sig iseer til forar-
bejdning af sma maengder i sma beholdere.
De anvendte beholdere skal have en
diameter pa 45-60 mm. =» "Opskrifter til
mini-blenderfod” se side 40

Betjening

A\ Advarsel

Fare for skoldning!

Forsigtig ved forarbejdning af varme fade-
varer. Varme fgdevarer kan sprgijte ved
forarbejdningen. Lad kogende fadevarer
afkgle til mindst 80°C fer forarbejdning.

Fare for at komme til skade!

Vent, indtil blenderfodkniven star helt stille
efter slukning af apparatet.

Grib aldrig ind i blenderfodkniven.

Bemaeerk!

m Blenderfoden skal veere fast forbundet
med motorenheden. Blenderfoden pa
ikke vippe eller falde ned.

38
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m Det anbefales, at apparatet kun er
teendt, sa leenge blenderen er i brug.

m Faste fodevarer som abler, kartofler
eller kad skal skeeres i sma stykker
og koges blgde far forarbejdning. Til
finhakning/hakning af ra fedevarer
(leg, hvidlag, krydderurter, ...) bruges
minihakkeren.

=> Billede [3

=

Forbered de gnskede fgdevarer. Skaer

store dele i mindre stykker.

2. Heeld fedevarerne i en egnet, hgj og
stabil beholder, eller forarbejd dem i
gryden.

3. Treek hele ledningen ud.

4. Hold fast i blenderfoden, anbring moto-
renheden pa blenderfoden, og drej med
uret, indtil begge er fast forbundet.

5. Seet stikket i stikkontakten.

6. Hold apparatet fast med en hand, og
kom blenderfoden ned i fedevarerne.
Hold beholderen sikkert fast med den
anden hand.

7. Tryk pa teend-tasten. Apparatet er
teendt, sa leenge taend-tasten holdes
inde.

8. Slip teend-tasten, nar fedevarerne har
den gnskede konsistens.

9. Treek stikket ud.

Henvisninger:

m Blenderfodkniven skal vaere helt daekket
af fedevarerne for at undga spraijt.

m Ved flydende fgdevarer holdes blen-
derfoden lidt pa skra for at opna en
bedre sammenblanding og for at undga
"fastsugning” til beholderens bund.

Pleje og daglig rengaring
Apparatet skal renggres grundigt efter hver
brug.

A\ Advarsel

Fare for elektrisk stad!

m Treek netkablet ud af stikdasen inden
renggringen.

m Dyp aldrig motorenheden i vaeske, og
renggr den aldrig i opvaskemaskinen.
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Opskrifter til standard-blenderfod / blenderfod i rustfrit stal da

Bemeerk!

m Der ma ikke anvendes renggringsmidler,
der indeholder alkohol eller sprit.

m Der ma ikke anvendes skarpe, spidse
eller metalliske genstande.

m Der ma ikke anvendes skurrende klude
eller rengaringsmidler.

=> Billede

1. Adskil motorenheden og tilbehgrsdelene
fra hinanden.

2. Ter motorenheden af med en blgd og
fugtig klud, og ter den.

3. Tilbehgrsdelene renggres med saebe-
vand og en blad klud eller svamp eller
renggres i opvaskemaskinen.

4. Blenderfoden skal sta ret op (med blen-
derfodkniven opad) under tgrringen, sa
evt. vand i foden kan lgbe ud.

Henvisninger:

m Hold blenderfoden ned i en beholder
med rent vand, og tryk flere gange kort
pa teend-tasten for at ggre rengeringen
lettere.

m Ved forarbejdning af f.eks. radkal eller
gulergdder kan der opsta misfarvninger
pa plastdelene. Det kan fjernes med
nogle draber madolie.

Opskrifter til standard-
blenderfod / blenderfod i
rustfrit stal

Mayonnaise

— 1 29 (seggeblomme og aeggehvide)

— 1 spsk. sennep

— 1 spsk. citronsaft eller eddike

— 200-250 ml olie

— Salt og peber efter behag

Ingredienserne skal have samme

temperatur!

m  Kom alle ingredienserne i et baeger.

m  Stil blenderfoden pa bunden af baegeret,
og rer ingredienserne sammen, til blan-
dingen begynder at samle sig.

m Loft den teendte blender langsomt op
til den gverste kant af blandingen, og
saenk den igen, til mayonnaisen er
feerdig.

MSM1x_2x_EU_8001022824.indb 39

Tip: Denne opskrift kan ogsa benyttes til at
fremstille mayonnaise kun med aeggeblom-
mer. Brug sa kun den halve maengde olie.

Grzntsagssuppe
300 g kartofler
— 200 g gulergdder
— 1 lille stykke selleri
— 2 tomater
- 1lag
— 50 gsmgr
- 2lvand
— Salt og peber efter behag
m Fjern skind og kerner fra tomaterne.
Skeer rengjorte og skreellede grantsager
i sma stykker, og svits dem i varm smgr.
Tilseet vand og salt.
Lad det koge i 20—25 minutter.
Tag gryden af kogezonen.
Bland suppen i gryden til den gnskede
konsistens.
m Smag til med salt og peber.

Pandekagedej
250 ml meelk

- 1ag

— 100 g mel

— 25 g smeltet, afkelet smar

m Kom alle ingredienserne i et baeger i
den anfgrte reekkefalge.

m Bland dem sammen til en glat de;.

Meelkedrik med smag
— 1 glas meelk
— 6 store jordbeer eller
10 hindbeer eller
1 banan (skaret i skiver)
m Kom alle ingredienserne i et baeger.
m Bland dem til den gnskede konsistens.
m Tilseet sukker efter behag.

Tip: Tilseet en kugle is, eller brug meget
koldt meelk.
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da Opskrifter til mini-blenderfod

Opskrifter til
mini-blenderfod

Disse opskrifter er udviklet specielt til tilbe-
redning af sma maengder med mini-blender-
foden. Skeer ingredienserne i sma stykker,
og forarbejd dem i en smal beholder med
en diameter pa ca. 45-60 mm.

Babymad
30 g kartofler

— 30 g gulergdder

— 30 g kalvekad

— 30 ml vand

m Skeer rengjorte og skreellede grantsager
i sma stykker.

m  Skeer kalvekgd i sma stykker.

Kog alle ingredienser blgde.

m Haeld de kogte ingredienser i et lille
baeger.

m Bland dem med mini-blenderfoden til
den gnskede konsistens.

Yoghurtdressmg
125 g flydende yoghurt (3,5 %)

— 10 g olivenolie

— 5 gcitronsaft

— 2gpersille

— Salt og peber efter behag

m  Kom alle ingredienserne i et lille baeger.

m Bland dem med mini-blenderfoden til
den gnskede konsistens.

Mayonnaise

— 1 aggeblomme (15 g) fra et lille &g

— 10 g eddike

— 100 ml olie

— 5 gcitronsaft

— 5gsennep

— Salt og peber efter behag

Ingredienserne skal have samme

temperatur!

m  Kom alle ingredienserne i et lille baeger.

m Stil mini-blenderfoden pa bunden
af baegeret, og rgr ingredienserne
sammen, til blandingen begynder at
samle sig.

m Loft den teendte blender langsomt op
til den gverste kant af blandingen, og
sezenk den igen, til mayonnaisen er
feerdig.
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Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
ﬁ miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-
mmm  sificeret iht. det europeeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa neermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedlaegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
gnskes udfert indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfert mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tIf. 44 89 88 10.

Ret til @ndringer forbeholdes.
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Korrekt bruk no
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Korrekt bruk

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den.
Den ma oppbevares omhyggelig! Legg ved disse anvisningene
nar du gir dette apparatet til andre.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til henvisningene for riktig bruk av
apparatet, er produsenten ikke ansvarlig for skader som oppstar pa
grunn av dette.

Dette apparatet er beregnet til bearbeiding av sma mengder i hus-
holdninger eller andre ikke-kommersielle, husholdningslignende
miljger. Husholdningslignende miljger omfatter f.eks. personalkjgk-
ken i butikker, kontorer, landbruks- og andre smabedrifter eller for
gjestenes bruk i vandrerhjem, smahoteller og liknede bofasiliteter.
Apparatet er kun egnet for kutting hhv. blanding av matvarer.
Apparatet er ikke egnet til tilberedning av potetmos (eller mosing
av andre matvarer med liknende konsistens). Det ma ikke brukes til
bearbeidelse av andre substanser / gjenstander. Apparatet skal kun
brukes med originaldeler og -tilbehar. Apparatet ma ikke settes pa
eller i neerheter av varme overflater, f.eks. komfyren. Miksebegeret
er ikke egnet for bruk i mikrobglgeovn.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller
kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering i
sikker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av
apparatet. Barn ma holdes borte fra apparatet og tilkoplingslednin-
gen. De ma ikke fa lov a betjene apparatet. Barn ma ikke leke med
apparatet. Rengjering og brukervedlikehold ma ikke utfgres av barn.

Sikkerhetsanvisninger

A\ Advarsel!

Fare for elektrisk stgt og brann!

Apparatet skal bare brukes ved romtemperatur innendgrs og opp

til 2000 m hgyde over havet. Apparatet skal bare kobles til via en
forskriftsmessig montert stikkontakt med jording til et stramnett med
vekselstrem. Veer sikker pa at systemet for husets beskyttelsesleder
er forskriftsmessig installert.

Apparatet skal bare tilkobles strgmnettet og brukes i samsvar med
opplysningene pa typeskiltet. Den ma ikke benyttes dersom nett-
kabelen eller maskinen er skadet pa noen som helst mate. For &
unnga farlige situasjoner ma apparatet ikke repareres av andre enn
produsentens kundeservice.

Dette gjelder f.eks. ved utskifting av en skadet stremkabel. Appara-
tet ma aldri kobles til og brukes med tidsbrytere eller stikkontakter
med fjernkontroll. Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk!
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no Sikkerhetsanvisninger

Det anbefales ikke a la apparatet veere innkoplet lenger enn det
som er ngdvendig for bearbeidingen av de ingrediensene som skal
mikses.

La aldri strgmkabelen komme i bergring med varme deler, og trekk
den aldri over skarpe kanter. Basismaskinen ma aldri dyppes ned i
vann eller vaskes i oppvaskmaskin. Ikke bruk apparatet med fuktige
hender, og ikke la det ga pa tomgang. Apparatet ma ikke senkes
ned i ingrediensene som skal mikses til ut over forbindelsen mellom
miksefoten og basismaskinen. Apparatet ma alltid kobles fra nettet
etter bruk, nar det ikke er under tilsyn, fgr det settes sammen, tas
fra hverandre eller rengjares og ved feil.

A\ Advarsel!

Fare for skade!

Vent til kniven pa miksefoten har stanset rett etter at apparatet har
veert i bruk.

Apparatet ma slas av og kobles fra nettet for det skiftes tilbeharsde-
ler eller ekstrautstyr som beveges under bruk.

Grip aldri inn i kniven pa miksefoten. Rengjgr aldri kniven pa mikse-
foten med bare hender.

A\ Advarsel!

Fare for skolding!

Veer forsiktig nar du arbeider med varme ingredienser som skal
mikses. Varme ingredienser kan sprute ut under miksingen. Mikse-
foten ma aldri settes pa varme overflater eller brukes for miksing av
sveert varme ingredienser. Kokende ingredienser ma kjgles ned til
80°C eller mindre for de bearbeides. Nar stavmikseren skal brukes i
en gryte, ma gryten alltid tas bort fra kokeplaten pa forhand.

A\ Advarsel!
Kvelningsfare!
La aldri sma barn leke med innpakningsmaterialet.
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Gratulerer med ditt nye Bosch-produkt.

Pa de neste sidene av denne bruksanvis-
ningen finner du verdifull informasjon om
sikker bruk av apparatet.

Vi ber deg lese grundig gjennom denne
bruksanvisningen og felge alle instruksjo-
nene. Da vil du ha glede av apparatet i lang
tid, og resultatene av arbeidet med det vil
bekrefte at du har gjort et godt valg.
Oppbevar bruksanvisningen for senere bruk
eller for en senere eier.

Videre informasjoner om vare produkter
finner du pa var nettside.

Innhold

Korrekt bruk..........cccoooiiiii 41
Sikkerhetsanvisninger ...........cccccoeceeinneen. 41
Enoversikt.....coccooeiiiiiiee e 43
For farste gangs bruk..........ccccoceeiieens 43
Miksefgttene ........cccoooeeiieii 44
Betiening.........ooceiiiiii 44
Stell og daglig rengjaring...........cccccveevuneen. 45
Oppskrifter for standard miksefot /

miksefot av rustfritt stal....................ceee. 45
Oppskrifter for mini-miksefoten................. 46
Avfallshandtering .........ccccoeeeeeiieeeiinenee. 46
Garanti......cccoeiiiiiee e 46
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En oversikt no

En oversikt

=> Bilde
1 Basismaskin MSM14... /| MSM24...*

a Innkoplingsknapp

b Stremkabel
2 Basismaskin MSM26...*

a Innkoplingsknapp

b Strgmkabel
3 Miksefgtter med miksefotkniv*

a Standard miksefot

b Miksefot av rustfritt stal

¢ Mini-miksefot
4 Miksebeger med skala*

a Lokk for & holde matvarene ferske*
5 Universalkutter*

(separat bruksanvisning)
6 Visp*

(separat bruksanvisning)
* avhengig av modell
Denne bruksanvisningen beskriver flere
versjoner av apparatet. Du finner en over-
sikt pa sidene med bilder. = Bilde [3]
Dersom et tilbehar ikke hgrer med til
leveringsomfanget, kan dette bestilles via
kundeservice.

Tilbehar Best.-nr.

Miksebeger 00481139
Universalkutter 12009171
Visp 00750665

Med universalkutteren utnytter du appara-
tets fulle ytelse.

For fgrste gangs bruk

For det ny apparatet kan tas i bruk, ma
det pakkes fullstendig ut, rengjgres og
kontrolleres.

Obs!

Du ma aldri ta i bruk et apparat som har

skader!

1. Ta basismaskinen og alle tilbehgrsde-
lene ut av emballasjen.

2. Fjern eksisterende forpakningsmateriell.

3. Kontroller at alle delene er fullstendige.
= Bilde X/ 3]

4. Kontroller alle delene med henblikk pa
synlige skader.
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no Miksefattene

5. Rengjer og terk alle deler grundig for
farste bruk. =» "Stell og daglig rengjo-
ring” se side 45

Miksefgttene

Merknader:

m  Mikserfattene er egnet til opphakking
og miksing av majones, sauser, drinker,
babykost, kokt frukt og kokte grgnnsa-
ker samt til & purere supper.

m  Miksefgttene er ikke egnet il tilbered-
ning av mos som bare bestar av poteter
eller andre matvarer med liknende
konsistens.

m  Til dette ma du bruke en Bosch stavmik-
ser med ,ProPuree” potetstapperpasats.

m Kutt matvarene grovt opp fgr du bear-
beider dem. Bruk enda mindre stykker
nar du arbeider med mini-miksefoten.

Mikserfot standard / rustfritt stal
Miksefoten er egnet til bearbeidning

av matvarer i store beholdere, direkte i
gryten eller i det spesielle miksebegeret.
=> "Oppskrifter for standard miksefot / mik-
sefot av rustfritt stal" se side 45

Mini-miksefot

Mini-miksefoten er spesielt egnet til bear-
beiding av sma mengder i sma beholdere.
Beholderne som benyttes, bgr ha en
diameter pa 45-60 mm. =» "Oppskrifter for
mini-miksefoten” se side 46

Betjening

A\ Advarsel

Fare for skolding!

Veer forsiktig nar du arbeider med varme
ingredienser som skal mikses. Varme
ingredienser kan sprute ut under miksingen.
Kokende ingredienser ma kjgles ned til
80°C eller mindre for de bearbeides.

Fare for skade!

Vent til kniven pa miksefoten har stanset
rett etter at apparatet er slatt av.

Grip aldri inn i kniven pa miksefoten.
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Obs!

m  Miksefoten ma veere koblet forsvarlig
til basismaskinen. Miksefoten ma ikke
veere lgs eller falle ned.

m Det anbefales ikke & la apparatet
veere innkoplet lenger enn det som er
ngdvendig for bearbeidingen av de
ingrediensene som skal mikses.

m Faste matvarer som epler, poteter eller
kjott ma kuttes opp og kokes myke far
de bearbeides. For kutting/hakking av ra
matvarer (lgk, hvitlek, urter, ...) brukes
universalkutteren.

Bilde [

Klargjgr de gnskede matvarene. Kutt

opp store deler pa forhand.

2. Fortsett arbeidet med matvarene i en
egnet, hgy og stabil beholder eller i en
gryte.

3. Vikle ut stremkabelen helt.

4. Hold miksefoten fast, sett basismas-
kinen pa miksefoten og drei den med
urviseren til begge er koblet forsvarlig
fast til hverandre.

5. Setti stgpselet.

6. Hold apparatet fast med en hand og
senk den ned i ingrediensene som skal
mikses. Hold apparatet forsvarlig fast
med den andre handen.

7. Trykk inn innkoplingsknappen. Apparatet
er slatt pa sa lenge innkoplingsknappen
er trykket.

8. Sa snart ingrediensene som mikses har
fatt gnsket konsistens, kan du slippe lgs
innkoplingsknappen.

9. Trekk ut stgpselet.

Merknader:

m Senk miksefoten helt ned i ingredien-
sene som mikses for & unnga sprut.

m Nar du arbeider med flytende mat-
varer, ma du senke ned miksefoten
og holde den litt pa skra for & oppna
bedre miksing og unngé at ingredi-
ensene “suger” seg fast til bunnen av
beholderen.

=
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Stell og daglig rengjering no

Stell og daglig rengjgring

Apparatet ma rengjgres grundig etter hver

bruk.

A\ Advarsel
Fare for elektrisk stat!

m Koble stremkabelen fra stikkontakten for

rengjaring.

m Basismaskinen ma aldri dyppes ned
i vaeske og ma heller ikke rengjgres i
oppvaskmaskin.

Obs!

m lkke bruk rengjegringsmidler som inne-

holder alkohol eller sprit.

m |kke bruk skarpe, spisse gjenstander
eller metallgjenstander.

m |kke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.

= Bilde

1. Ta fra hverandre basismaskinen og
tilbehgrsdelene.

2. Taork basismaskinen ren med en myk,
fuktig klut og gni den deretter tarr.

3. Rengjer tilbehgrsdelene med sapevann
og en myk klut eller svamp, eller rengjar

dem i oppvaskmaskinen.

4. La miksefoten tarke i loddrett posisjon
(kniven pa miksefoten oppover), slik at

vann som er trengt inn kan renne ut.

Merknader:

m For a lette rengjgringen kan du etter
bruk holde miksefoten i en beholder
med rent vann og trykke gjentatte
ganger kort pa innkoplingsknappen.

m Ved bearbeiding av f.eks. rgdkal eller
gulrot kan det oppsta misfarginger av
plastdelene. Disse kan fijernes med
noen draper matolje.
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Oppskrifter for standard
miksefot / miksefot av
rustfritt stal

Majones

— 1 egg (eggeplomme og eggehvite)

— 1 sssennep

— 1 ss sitronsaft eller eddik

200-250 ml olje

— Smak til med salt og pepper

Ingrediensene ma ha samme temperatur!

m Alle ingrediensene fylles i et beger.

m Miksefoten settes pa bunnen av
begeret. Miks til blandingen emulgerer.

m Logft mikseren sakte opp til randen mens
den gar, og senk den igjen til majonesen
er ferdig.

Tips: Du kan ogsa lage majones bare av
eggeplomme etter denne oppskriften. Bruk i
sa fall bare halvparten av oliemengden.

Grgnnsaksuppe
— 300 g poteter
— 200 g gulrot
— 1 lite stykke selleri
— 2 tomater
- 1lgk
— 50 g smgr
— 2lvann
Smak til med salt og pepper
m Fla tomatene og ta ut kjernene.
Skjeer de rensede og skrelte grgnnsa-
kene i stykker og damp dem i varmt
smgr.
Hell pa vann og salt.
La det koke i 20—25 minutter.
Ta gryten av komfyren.
Miks suppen til gnsket konsistens i

gryten.
m  Smak til med salt og pepper.

45
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no Oppskrifter for mini-miksefoten

Deig for Crépes

(tynne pannekaker)
250 ml melk

- legg

— 100 g mel

— 25 g smeltet, avkjglt smar

m Alle ingrediensene fylles i et beger i
angitt rekkefalge.

m  Mikses til en glatt deig.

Melkedrink
— 1 glass melk
— 6 store jordbeer, eller
10 bringebeer, eller
1 banan (skaret i skiver)
m Alle ingrediensene fylles i et beger.
m  Miks til gnsket konsistens.
m Tilsett sukker etter smak og behag.

Tips: Bland i en kule med is, eller bruk helt
kald melk.

Oppskrifter for
mini-miksefoten

Disse oppskriftene er utviklet spesielt for
tilberedning av sma mengder med mini-
miksefoten. Skjeer opp ingrediensene i sma
stykker og bearbeid dem i en smal beholder
med diameter pa ca. 45-60 mm.

Babymat
30 g poteter

— 30 g gulrot

— 30 g kalvekjgtt

— 30 mlvann

m  Skjeer opp de rensede og skrelte grann-
sakene i sma stykker.

m  Skjeer opp kalvekjottet i sma stykker.

Kok alle ingrediensene myke.

m Fyll de kokte ingrediensene over i et lite
beger.

m  Miks til gnsket konsistens med
mini-miksefoten.

Yoghurtdressmg
125 g flytende yoghurt (3,5 %)
— 10 g olivenolje
— 5 g sitronsaft
— 2gpersille
— Smak til med salt og pepper
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m Alle ingrediensene fylles i et lite beger.
m Miks til ansket konsistens med
mini-miksefoten.

Majones

— 1 eggeplomme (15 g) fra et lite egg

— 10 g eddik

— 100 ml olje

— 5 g sitronsaft

— 5gsennep

— Smak til med salt og pepper

Ingrediensene ma ha samme temperatur!

m Alle ingrediensene fylles i et lite beger.

m Sett mini-miksefoten pa bunnen
av begeret og miks til blandingen
emulgerer.

m Loft mikseren sakte opp til randen mens
den gar, og senk den igjen til majonesen
er ferdig.

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall nedvendig a
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.

22.10.2015 15:36:06



Andamalsenlig anvéndning sV

Andamalsenlig anvandning

Las igenom bruksanvisningen noggrant, félj den och férvara
den noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger maskinen
till nagon annan.

Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av apparaten
patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar for eventuella skador som
detta kan orsaka.

Denna apparat ar avsedd for tillagning av normala hushallsmangder
eller fér anvandning i hushallsliknande, icke yrkesmassiga forhal-
landen. Hushallsliknande anvandning omfattar t.ex. anvandning i
pentryn for medarbetare i butiker, kontor, jordbruk och andra yrkes-
massiga féretag, samt anvandning av gaster i pensionat, mindre
hotell och liknande boendeinrattningar.

Apparaten ar enbart avsedd for finfordelning resp. blandning av
matvaror. Apparaten ar inte avsedd for tillredning av potatismos
(eller moser av matvaror med liknande konsistens). Den far inte
anvandas for att bearbeta andra substanser eller féremal. Appara-
ten far bara anvandas med originaldelar och originaltilbehor. Stall
inte apparaten pa eller i narheten av heta ytor, t.ex. kokplattor. Mix-
erbagaren ar inte avsedd att anvandas i mikrovagsugn.

Denna apparat kan anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala formagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under éverinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Barn far
inte komma i narheten av apparaten och anslutningsledningen och
far inte mandvrera apparaten. Barn far inte leka med apparaten.
Rengoring och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

Sékerhetsanvisningar

A Varning!

Risk for stromstot och brand!

Apparaten far endast anvandas inomhus vid rumstemperatur och

ej over 2000 m 6ver havsytan. Maskinen far endast anslutas till

ett elnat med vaxelstrom via ett foreskriftsenligt installerat, jordat
eluttag. Forvissa dig om att skyddsledarsystemet i husets elektriska
installation ar installerat enligt foreskrifterna.

Anslut och anvand endast maskinen enligt uppgifternapa typskylten.
Anvand endast om natkabel och maskin ar helt felfri. Reparationer
pa maskinen, som t. ex. att byta ut en skadad kabel, far endast
utféras av var kundservice for att undvika faror. Apparaten far aldrig
anslutas till och anvandas via tidur eller fjarrstyrda uttag. Hall alltid
apparaten under uppsikt under driften.
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Y Sakerhetsanvisningar

Vi rekommenderar dig att inte lata apparaten vara paslagen under
langre tid an vad som behdvs for att bearbeta matvarorna.
Lat aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar eller skarpa
kanter. Motordelen far aldrig sénkas ned i vatten eller maskindiskas.
Anvand inte apparaten med vata hander och lat den inte ga pa
tomgang. Sank inte ned apparaten i matvarorna langre an till
skarven mellan mixerfot och basapparat. Dra alltid ut natkabeln
ur uttaget efter varje anvandning, nar du inte har apparaten under
uppsikt, fére hopsattning, isartagning eller rengéring och om ett fel
skulle uppkomma.

Varning!
Risk for personskador!
Omedelbart efter att du har anvant apparaten maste du vanta tills
mixerkniven star stilla. Innan du byter tillbehor eller tillsatser som
ror sig under anvandningen maste du forst stdnga av apparaten
och dra ut natkabeln ur uttaget. Ror aldrig mixerfotskniven. Rengor
aldrig mixerfotskniven med bara hander.
A Varning!
Risk for brAnnskador!
Var forsiktig nar du bearbetar varma matvaror! Varma matvaror kan
stanka omkring vid bearbetningen. Stall aldrig mixerfoten pa varma
ytor och anvand den inte till mycket varma matvaror. Lat kokande
matvaror svalna till 80°C eller lagre fore bearbetningen. Om du ska
anvanda stavmixern i en kastrull maste du forst ta bort kastrullen
fran spisplattan.
A\ Varning!
Kvavningsrisk!
Barn far inte leka med férpackningsmaterial.
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Vi gratulerar dig till ditt k6p av en ny apparat
fran Bosch.

Pa de foljande sidorna i bruksanvisningen
hittar finns vardefulla tips for hur du kan
anvanda apparaten.

Vi ber dig att Idsa igenom bruksanvisningen
noga och att félja alla instruktionerna. Da
kommer du att ha gladje av apparaten
under lang tid, och dina arbetsresultat
kommer att visa att du valde ratt vid kopet.
Forvara bruksanvisningen for senare
anvandning eller till nasta agare.

Mer information om vara produkter finns pa
var Internet-sida.

Innehall
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Oversikt sv

Oversikt

= Figur Y
1 Motordel MSM14... / MSM24...*
a Startknapp
b Natsladd
Motordel MSM26...*
a Startknapp
b Natsladd
Mixerfotter med mixerfotkniv
a Standard mixerfot
b Rostfri mixerfot
¢ Minimixerfot
4 Mixerbagare med skala*
a Farskvarulock*
5 Minihackare*
(separat bruksanvisning)
6 Visp*
(separat bruksanvisning)
* beroende pa modell
| bruksanvisningen beskrivs olika utféran-
den av apparaten. En 6versikt finns pa
figursidorna. =» Figur [3]
Om ett tillbehor inte ingar i leveransen kan
det bestéllas via kundtjansten

Tillbehor Bestéllningsnr

N

w

Mixerbagare 00481139
Minihackare 12009171
Visp 00750665

Med minihackaren kan du utnyttja appara-
tens hela kapacitet.

Fore forsta anvandningen

Innan du anvander den nya apparaten

maste du packa upp den helt och rengoéra

och kontrollera den.

Varning!

Forsok aldrig att starta apparaten om den

ar skadad!

1. Ta upp motordelen och alla tillbehoér ur
férpackningen.

2. Omhanderta det kvarvarande
férpackningsmaterialet.

3. Kontrollera att alla delar ar kompletta.
=> Figur A/ [3]

4. Kontrollera att inga delar har nagra
synliga skador.
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sV Mixerfotter

5. Rengdr och torka alla delarna noggrant
fore den forsta anvandningen.
=» "Skoétsel och daglig rengéring” se
sidan 51

Mixerfotter

Observera:

m  Mixerfotterna lampar sig for sonderdel-
ning och blandning av majonnas, sas,
blandade drycker, barnmat, kokt frukt
och kokta gronsaker och for att géra
puréer till soppor.

m  Mixerfotterna lampar sig inte for tillred-
ning av puréer sm bara bestar av potatis
eller liknande matvaror.

m  Anvand istallet en Bosch stavmixer med
stottillbehor "ProPuree” till detta.

m Grovhacka matvarorna fore bearbet-
ningen. Hacka dem annu finare om du
ska anvanda minimixerfoten.

Standard / rostfri mixerfot
Mixerfoten ar avsedd foér bearbetning av
matvaror i storre karl, direkt i kastrull eller i
den speciella mixerbagaren. =% "Recept fér
standard / rostfri mixerfot” se sidan 51

Minimixerfot

Minimixerfoten ar avsedd for bearbetning
av mindre mangder i sma karl. De karl som
du anvander bor ha diametern 45-60 mm.
=»> "Recept fér minimixerfot” se sidan 52

Anvandning

A\ Varning

Risk for brannskador!

Var forsiktig nar du bearbetar varma
matvaror. De kan stdnka omkring under
mixningen. Lat kokande matvaror svalna till
80°C eller lagre fore bearbetningen.

Risk for personskador!

Efter att du har stangt av apparaten maste
du vanta tills mixerkniven star stilla.

Ror aldrig mixerfotskniven.

50

MSM1x_2x_EU_8001022824.indb 50

Varning!

m Mixerfoten maste vara stadigt fastsatt
pa motordelen. Mixerfoten far inte kunna
vicka eller valta.

m Virekommenderar dig att inte lata
apparaten vara paslagen under langre
tid an vad som behdvs for att bearbeta
matvarorna.

m Fore bearbetningen maste du ovillkor-
ligen dela fasta matvaror, t.ex. applen,
potatis och kétt, i bitar och koka dem
mjuka. Anvand minihackaren for att fin-
fordela/hacka réaa matvaror (I6k, vitlok,
orter etc.).

= Figur @

1. Forbered de 6nskade matvarorna. Dela
stora stycken i mindre bitar.

2. Lagg matvarorna i ett lampligt, hégt och
stabilt karl eller fortsatt att bearbeta dem
i en kastrull.

3. Rulla ut natsladden helt och hallet.

4. Hall fast mixerfoten, satt motordelen
pa mixerfoten och vrid den medurs tills
delarna sitter stadigt ihop.

5. Satt stickkontakten i vagguttaget.

6. Hall i apparaten med ena handen och
stick ned mixerfoten. Hall stadigt fast
karlet med den andra handen.

7. Tryck pa startknappen. Apparaten ar
igang sa lange du haller startknappen
intryckt.

8. Slapp startknappen nar matvarorna har
fatt dnskad konsistens.

9. Ta ut stickkontakten.

Observera:

m Undvik stank genom att sticka ned
mixerfotskniven helt i matvarorna.

= Om matvarorna ar flytande boér du sticka
ned mixerfoten nagot i vinkel for att fa
en battre genomblandning och undvika
att mixerfoten "sugs fast” mot karlets
botten.

22.10.2015 15:36:07



Skotsel och daglig rengéring Y

Skotsel och daglig
rengoring

Rengor apparaten noggrant efter varje
anvandning.

A\ Varning

Risk for elektrisk stot!

m Ta ut natsladden ur eluttaget fére
rengdringen.

m  Sank aldrig ned motordelen i vatska och
diska den inte i maskin.

Varning!

= Anvand inga alkoholhaltiga
rengdringsmedel.

m Anvand inga skarpa eller spetsiga
féremal och inga metallforemal.

m Anvand inga trasor eller rengdrings-
medel som kan repa apparatenl.

= Figur

1. Lossa motordelen och tillbehéren fran
varandra.

2. Torka av motordelen med en mjuk fuktig
trasa och lat den torka.

3. Rengdr tillbehéren i diskvatten och med
en mjuk trasa eller svamp eller maskin-
diska dem.

4. Lat mixerfoten torka i uppratt lage
(mixerfotskniven uppat) sa att det vatten
som har tréngt in kan rinna av.

Observera:

m FOr att underlatta rengoringen bér du
efter anvandningen halla mixerfoten i
ett karl med rent vatten och trycka flera
ganger kortvarigt pa startknappen.

m Nar du bearbetar t.ex. rodkal eller
mordétter kan plastdelarna bli missfar-
gade. Det gar att ta bort med nagra
droppar matolja.
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Recept for standard / rostfri
mixerfot

Majonnas

1 &gg (gula och vita)

1 msk senap

1 msk citronsaft eller attika

200-250 ml olja

salt och peppar efter behag

Ingredienserna maste ha samma

temperatur!

m Lagg alla ingredienserna i en bagare.

m Satt mixerfoten pa bagarens botten och
mixa tills blandningen emulgerar.

m Hall mixern igang, lyft den sakta upp
till blandningens yta och sénk ned den
igen. Upprepa detta tills majonnasen ar
fardig.

Tips: Du kan gdra majonnas efter samma

recept med enbart dggula. Anvand da bara

halva mangden olja.

Gronsakssoppa

— 300 g potatis

— 200 g mordtter

— 1 liten bit selleri

— 2 tomater

- 116k

— 50 g smor

— 2 lvatten

— salt och peppar efter behag

m Skala tomaterna och karna ur dem.

m Putsa och skala grénsakerna, skar dem
i bitar och fras dem i det smalta smoret.
Tillsatt vattnet och salta.

Lat koka i 20—-25 minuter.

Ta av kastrullen fran spisen.

Mixa soppan i kastrullen till 6nskad
konsistens.

m Smaka av med salt och peppar.

51
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Y Recept for minimixerfot

Crépessmet

— 250 ml mjolk

- Tagg

— 100 g mjol

— 25 g smalt, svalnat smor

m L&gg alla ingredienserna i nAmnd ord-
ningsféljd i en bagare.

m  Mixa dem till en jamn smet.

Mjolkdrinkar
— 1 glas mjélk
— 6 stora jordgubbar, eller
10 hallon, eller
1 banan (skivad)
m L&gg alla ingredienserna i en bagare.
m  Mixa till 5nskad konsistens.
m Sockra efter behag.

Tips: Lagg i en kula glass eller anvand
mycket kall mjolk.

Recept for minimixerfot

De har recepten har tagits fram speciellt for
tillredning av sma mangder med minimixer-
foten. Skar ingredienserna fint och bearbeta
dem i ett smalt karl med cirka 45-60 mm
diameter.

Barnmat

— 30 g potatis

— 30 g mordétter

— 30 g kalvkott

— 30 ml vatten

m Putsa och skala grénsakerna och skar
dem i sma bitar.

m  Skar kalvkottet i sma bitar.

m Koka alla ingredienserna mjuka.

m Hall de kokta ingredienserna i en liten
bagare.

= Mixa dem med minimixerfoten till
Onskad konsistens.

Yoghurtdressmg
125 g flytande yoghurt (3,5 %)

— 10 golivolja

— 5 gcitronsaft

— 2gpersilja

— salt och peppar efter behag

m Hall alla ingredienserna i en liten
bagare.
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m  Mixa dem med minimixerfoten till
onskad konsistens.

Majonnas

— 1 aggula (15 g) fran ett litet &gg

— 10 g attika

— 5 g citronsaft

— 5gsenap

— 100 ml olja

— salt och peppar efter behag

Ingredienserna maste ha samma

temperatur!

m Hall alla ingredienserna i en liten
bagare.

m  Satt minimixerfoten pa bagarens botten
och mixa tills blandningen emulgerar.

m Hall mixern igang, lyft den sakta upp
till blandningens yta och sénk ned den
igen. Upprepa detta tills majonnasen ar
fardig.

Avfallshantering

Kassera férpackningen pa ett
E miljévanligt satt. Denna enhet ar
|

markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullstdndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.
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Maarayksenmukainen kayttd fi

Maarayksenmukainen kaytto

Lue kayttbéohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta
se huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkil6lle, anna
mukana myds tama kayttdéohje.

Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu kotitalouksille yleisten maarien kasittelyyn
kotitalouksissa tai vastaavissa olosuhteissa. Vastaavilla olosuhteilla
tarkoitetaan esim. kayttdoa tyontekijoiden keittidtiloissa kaupoissa,
toimistoissa, maatiloilla ja muilla elinkeinoelaman alueilla kuten
pienten hotellien, motellien ja muiden asuintilojen asiakkaiden
kaytossa.

Laite soveltuu vain elintarvikkeiden hienontamiseen ja sekoitta-
miseen. Laite ei sovellu perunasoseen valmistukseen (tai koostu-
mukseltaan samankaltaisten elintarvikkeiden soseuttamiseen). Sita
ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden / aineiden kasittelyyn. Kayta
laitteessa ainoastaan valmistajan alkuperaisia osia ja varusteita.
Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlamméssa ja enint. Ala aseta
laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle tai laheisyyteen.
Kulho ei sovellu mikroaaltouunikayttoon.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisilta valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkil6t voivat kayttaa tata lai-
tetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja vir-
tajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

Turvallisuusohjeet

A\ Varoitus!

Sahkoisku ja palovaara!

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella. Laitteen saa
liittda vain maaraysten mukaisesti asennetun, maadoitetun pisto-
rasian kautta vaihtovirtaverkkoon. Varmista, etta talon sahkdmaa-
doitusjarjestelma on asennettu maaraysten mukaisesti.

Laitetta saa kayttaa ja sen saa kytkea sahkdverkkoon vain tyyppi-
kilven merkintdjen mukaisesti. Kayta laitetta vain, kun johdossa ja
laitteessa ei ole mitaan vikaa. Laitteen saa korjata (esim. viallisen
johdon vaihtaminen) vain valtuuttamamme asiakaspalvelu, jotta
valtytdan mahdollisilta vaaratilanteilta. Ala koskaan liita laitetta ajas-
timiin tai kaukosaadettaviin pistorasioihin ja kayta sita niiden kautta.
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fi Turvallisuusohjeet

Valvo laitetta aina kayton aikana! Ala jata laitetta kayntiin pidem-
maksi aikaa kuin mita tarvitset ainesten sekoittamiseen. Verkkojohto
ei saa joutua kosketuksiin kuumien osien kanssa eika sita saa vetaa
teravien reunojen yli. Ala koskaan upota peruslaitetta veteen tai
pese sita astianpesukoneessa. Ala kayta laitetta marin kasin tai tyh-
jakaynnilla. Varo kayton aikana, ettei sekoitusjalan ja peruslaitteen
litoskohta uppoa sekoitettaviin aineksiin. Laite on irrotettava verkko-
virrasta aina, kun sen kaytto lopetetaan, sita ei voida valvoa, ennen
sen kokoamista, purkamista tai puhdistusta seka hairidtilanteissa.

A\ Varoitus!

Loukkaantumisvaara!

Kayton jalkeen odota, kunnes sauvasekoittimen tera pysahtyy.
Ennen kuin vaihdat liikkuvia varuste- tai lisatarvikeosia, laite on kyt-
kettava pois toiminnasta ja erotettava verkkovirrasta. Ala missaan
tapauksessa koske sauvasekoittimen teraan. Ald koskaan puhdista
teraa paljain kasin.

A\ Varoitus!

Polttamisvaaral

Varo sekoittaessasi kuumia aineksia. Kuumat ainekset voivat
roiskua sekoittamisen aikana. Ala koskaan aseta sekoitusjalkaa
kuumille pinnoille tai kayta sita hyvin kuumien ainesten sekoit-
tamiseen. Anna kiehuvien ainesten jaahtya ennen sekoittamista
80°C:seen tai sen alapuolelle. Nosta kattila liedelta, ennen kuin
kaytat sauvasekoitinta kattilassa.

A\ Varoitus!
Tukehtumisvaaral
Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.
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Onneksi olkoon, valintasi on Bosch.
Taman kayttdohjeen sivuilta 16ydat tarkeita
ohjeita laitteen turvallista kayttoa varten.
Pyyddmme sinua lukemaan ohjeet tarkasti
ja noudattamaan kaikkia maarayksia. Nain
sinulla on pitkaan iloa laitteesta ja onnis-
tunut lopputulos nayttaa, etta teit oikean
ostopaatoksen.

Sailyta kayttdohje hyvin, jotta laitteen mah-
dollinen uusi omistaja voi tutustua ohjeisiin.
Lisatietoja tuotteistamme |6ydat
internet-sivuiltamme.

Sisalto

Maarayksenmukainen kaytto.................... 53
Turvallisuusohjeet ...........ccccvieiiiiiinnennns
Yhdelld silmayksella ..............cccooieeennis
Ennen ensimmaista kayttéa .
Sekoitusvarret..........cccoeeeiiiiiiiiiieeees
6= 1Y (o TS
Hoito ja paivittédinen puhdistus.................. 57
Resepteja vakiosekoitusvarrelle /
ruostumattomasta teraksesta

valmistetulle sekoitusvarrelle.................... 57
Resepteja minisekoitusvarrelle
Jatehuolto....
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Yhdella silmayksella fi

Yhdella silmayksella

= Kuva
1 Peruslaite MSM14.../ MSM24...*
a Kaynnistyskytkin
b Liitdntajohto
2 Peruslaite MSM26...*
a Kaynnistyskytkin
b Liitdntajohto
Sekoitusvarsi ja tera*
a Vakiosekoitusvarsi
b Ruostumattomasta teréksesta
valmistettu sekoitusvarsi
¢ Minisekoitusvarsi
4 Kulho, jossa mitta-asteikko*
a Tuorekansi*
5 Minileikkuri*
(erillinen kayttdohje)
6 Pallovispila*
(erillinen kayttéohje)
* mallista riippuen
Kayttdohje on tarkoitettu eri laitemalleille.
Kuvasivuilta net niitd koskevat tiedot.
= Kuva
Jos jokin lisdvaruste ei kuulu laitteen vakio-
varusteisiin, voit tilata sen huoltopalvelusta.

Varusteet Tilausnumero

w

Kulho 00481139
Minileikkuri 12009171
Pallovispila 00750665

Minileikkurilla voit kayttda hyddyksi laitteen
koko tehon.

Ennen ensimmaista kayttoa

Uusi laite on otettava pakkauksesta, puh-
distettava ja tarkastettava ennen kayttoa.

Huomio!

Viallista laitetta ei saa koskaan kayttaa!

1. Ota peruslaite ja kaikki lisdvarusteet
pakkauksesta.

2. Poista pakkausmateriaali.

3. Tarkista, ovatko kaikki osat mukana.
=> Kuva [N/

4. Tarkista, ettei osissa ole nakyvia
vaurioita.
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fi Sekoitusvarret

5. Puhdista ja kuivaa kaikki osat huolelli-
sesti ennen ensimmaista kayttokertaa.
=> “Hoito ja péivittdinen puhdistus”
katso sivu 57

Sekoitusvarret

Ohjeita:

m Sekoitusvarret soveltuvat majoneesin,
kastikkeiden, juomien, vauvanruoan,
keitettyjen hedelmien tai marjojen ja
keitettyjen vihanneksien hienontami-
seen ja sekoittamiseen seka keittojen
soseuttamiseen.

m Sekoitusvarret eivat sovellu sellaisten
soseiden valmistukseen, jotka sisaltavat
ainoastaan perunaa tai koostumuksel-
taan samankaltaisia elintarvikkeita.

m Kayta tdhan Bosch-sauvasekoitinta,
jossa on "ProPuree”-lisdosa.

m Pilko elintarvikkeet karkeasti ennen
niiden sekoittamista. Jos kaytat
minisekoitusvartta, pilko ainekset viela
pienemmiksi kappaleiksi.

Vakiosekoitusvarsi /
ruostumattomasta teraksesta

valmistettu sekoitusvarsi
Sekoitusvarsi soveltuu elintarvikkeiden
sekoittamiseen suurissa astioissa, kat-
tilassa tai erityisessa sekoituskulhossa.
—> "Reseptejé vakiosekoitusvarrelle /
ruostumattomasta teréksestéa valmistetulle
sekoitusvarrelle" katso sivu 57

Minisekoitusvarsi

Minisekoitusvarsi soveltuu erityisesti
pienien maarien sekoittamiseen pienissa
astioissa. Kaytettavan astian lapimitan tulisi
olla 45-60 mm. =» "Reseptejd minisekoitus-
varrelle” katso sivu 58

Kayttd

/A Varoitus

Palovamman vaara!

Varo sekoittaessasi kuumia aineksia.
Kuumat ainekset voivat roiskua sekoitta-
misen aikana. Anna kiehuvien ainesten
jadhtya ennen sekoittamista 80°C:seen tai
sen alapuolelle.
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Loukkaantumisvaara!

Laitteen poiskytkemisen jalkeen odota,
kunnes sauvasekoittimen tera pysahtyy.
Ala missaan tapauksessa koske sauvase-
koittimen teraan.

Huomio!

m Sekoitusvarren on oltava tukevasti kiinni
peruslaitteessa. Sekoitusvarsi ei saa
heilua tai pudota.

m Al4 koskaan jat4 laitetta kayntiin pidem-
maksi aikaa kuin mita tarvitset ainesten
sekoittamiseen.

m Kiinteat elintarvikkeet kuten omenat,
perunat tai liha on ehdottomasti
pilkottava ja keitettdva pehmeaksi
ennen sekoittamista. Kayta raakojen
elintarvikkeiden (sipulin, valkosipulin,
yrttien, ...) pilkkomiseen ja hienontami-
seen minileikkuria.

=> Kuva &

Valmistele haluamasi elintarvikkeet.

Pilko suuret kappaleet pienemmiksi.

2. Tayta elintarvikkeet sopivaan korkeaan

ja tukevaan astiaan tai sekoita ne

kattilassa.

Kelaa liitantajohto kokonaan auki.

Pida kiinni sekoitusvarresta, aseta

peruslaite kiinni sekoitusvarteen ja

kaanna myoétapaivaan, kunnes osat
kiinnittyvat.

5. Liita pistoke pistorasiaan.

6. Pida laitteesta kiinni toisella kadella ja
upota se sekoitettaviin aineksiin. Pida
toisella kadella tukevasti kiinni astiasta.

7. Paina kdynnistyskytkinta. Laite on
toiminnassa niin kauan kuin kaynnistys-
kytkin on painettuna.

8. Kun sekoitettavien aineksien koos-
tumus on haluamasi, paasta irti

Lo

pw

kaynnistyskytkimesta.
9. Irrota pistoke pistorasiasta.
Ohjeita:

m Roiskumisen valttdmiseksi upota tera
kokonaan sekoitettaviin aineksiin.

m Nestemaisia elintarvikkeita sekoittaes-
sasi upota sekoitusvarsi nesteeseen ja
pida sita hieman viistossa, jotta ainekset
sekoittuvat paremmin eika terd imeydy
kiinni astian pohjaan.
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Hoito ja paivittdinen puhdistus fi

Hoito ja paivittainen Resepteja
puhdistus vakiosekoitusvarrelle /
Laite on puhdistettava huolellisesti aina ruostumattomasta
kayton Jalkeen. teraksesta valmistetulle
/A Varoitus ;
Sahksiskun vaaral sekoitusvarrelle
m Irrota verkkojohto pistorasiasta ennen . .
laitteen puhdistusta. Majoneesi o .
» Ala koskaan upota peruslaitetta veteen ~ — 1 kananmuna (keltuainen ja valkuainen)
tai muihin nesteisiin tai pese sitéa — 1 rkl sinappia
astianpesukoneessa. — 1 rkl etikkaa tai sitruunanmehua
Huomio! — 200-250 ml 8ljya

— Suolaa ja pippuria maun mukaan
Ainesten pitaa olla huoneenlampdisia!
m Mittaa kaikki ainekset kulhoon.
Aseta sekoitusvarsi kulhon pohjalle ja
sekoita, kunnes seos emulgoituu.
m Nosta kaynnistetty sauvasekoitin hitaasti
seoksen ylareunaan ja laske taas alas,
=> Kuva kunnes majoneesi on valmista.

1. Erota perusiaite ja lisavarusteet Vinkki: Talla ruokaohjeella voit valmistaa

toisistaan. my&s majoneesin, jossa kaytetdan vain
2. Pyyhi peruslaite pehmelia, kostealla keltuaista. Mittaa talldin 6ljya kulhoon vain

m Ala kayté alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

m Al3 kdyté terdvareunaisia tai -kérkisia tai
metalliesineita.

m Al3 kdyté hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

liinalla ja kuivaa se.

3. Puhdista lisavarusteet astian-
pesuaineliuoksella ja pehmealla
liinalla tai sienella tai puhdista ne
astianpesukoneessa.

4. Anna sekoitusjalan kuivua pystyasen-
nossa (tera yloéspain), jotta sisddnpaas-

puolet ohjeessa annetusta maarasta.

Kasviskeitto

300 g perunoita
200 g porkkanoita
pieni pala selleria

\ — 2 tomaattia
syt vesi valuu ulos. — 1 sipuli
Ohjeita: — 50 g voita

m Puhdistuksen helpottamiseksi voit - 2|lvetta

kayton jalkeen upottaa sekoitusvarren

Suolaa ja pippuria maun mukaan

puhdasta vetta sisaltdvaan astiaan ja m Kalttaa tomaatit ja poista siemenet.
painaa kaynnistyskytkintd muutaman m Pilko puhdistetut ja kuoritut vinannekset
kerran lyhyesti. ja hauduta niita voissa.
m Jos sekoitat esimerkiksi punakaalia m Lisaa vesija suola.
tai porkkanoita, muoviosiin voi tulla m Anna kiehua 20-25 minuuttia.
varjaantymia. Ne voidaan poistaa muu- m Nosta kattila liedelta.
tamalla tipalla ruokadljya. m Sekoita keittoa kattilassa, kunnes sen
koostumus on haluamasi.
m Mausta suolalla ja pippurilla.
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fi

Resepteja minisekoitusvarrelle

Crépes-taikina

250 ml maitoa

1 kananmuna

100 g jauhoja

25 g sulatettua, jaahtynytta voita
Mittaa kaikki ainekset kulhoon ilmoite-
tussa jarjestyksessa.

Sekoita ne siledksi taikinaksi.

Maitojuomat

lasi maitoa

6 suurta mansikkaa tai

10 vadelmaa tai

1 banaani (viipaleina)

Mittaa kaikki ainekset kulhoon.
Sekoita, kunnes koostumus on
haluamasi.

Lisaa sokeria maun mukaan.

Vinkki: Lisda joukkoon jaateloa tai kayta
hyvin kylmaa maitoa.

Resepteja
minisekoitusvarrelle

Nama reseptit on suunniteltu erityisesti
pienten maarien valmistukseen minisekoi-

tusvarrella. Pilko ainekset pieniksi ja sekoita

ne kapeassa astiassa, jonka lapimitta on n.
45-60 mm.

Vauvanruoka

58

30 g perunaa

30 g porkkanaa

30 g vasikanlihaa

30 ml vetta

Pilko puhdistetut ja kuoritut vihannekset
pieniksi kappaleiksi.

Leikkaa vasikanliha pieniksi paloiksi.
Keita kaikki ainekset pehmeiksi.

Tayta keitetyt ainekset pieneen astiaan.
Sekoita minisekoitusvarrella, kunnes
koostumus on haluamasi.
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Jogurttikastike salaatille

— 125 g nestemaista jogurttia (3,5 %)

— 10 g oliividljya

— 5 g sitruunamehua

— 2gpersiljaa
Suolaa ja pippuria maun mukaan

m Mittaa kaikki ainekset pieneen kulhoon.

m Sekoita minisekoitusvarrella, kunnes
koostumus on haluamasi.

Majoneesi

1 pienen munan keltuainen (15 g)
— 10 g etikkaa

100 ml dljya

— 5 g sitruunamehua

5 g sinappia

— Suolaa ja pippuria maun mukaan
Ainesten pitaa olla huoneenlampdisia!

m Mittaa kaikki ainekset pieneen kulhoon.
m Aseta minisekoitusvarsi kulhon pohjalle
ja sekoita, kunnes seos emulgoituu.

m Nosta kaynnistetty sauvasekoitin hitaasti
seoksen ylareunaan ja laske taas alas,

kunnes majoneesi on valmista.

Jatehuolto
Havita pakkaus ymparistoystaval-

E lisesti. Taman laitteen merkint&

mmm  perustuu kaytettyja sdhko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
ndkset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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Uso conforme a lo prescrito es

Uso conforme a lo prescrito

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guar-
delas para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar
estas instrucciones si entrega el aparato a otra persona.

El fabricante no asume ninguna responsabilidad por posibles dafos
resultantes del incumplimiento de las instrucciones relativas al uso
correcto del aparato.

Este aparato ha sido disefiado para la preparacion de cantidades

en uso domestico o en aplicaciones no industriales similares a las
domésticas. Aplicaciones similares a las domésticas comprenden
p.€j. la utilizacion en cocinas para empleados de tiendas, oficinas,
empresas agricolas y otras empresas industriales, asi como la uti-
lizacion por parte de huéspedes de pensiones, pequeinos hoteles y
alojamientos similares.

Este aparato solo es adecuado para triturar o mezclar alimentos. No
es adecuado para preparar puré de patatas (o purés de alimentos
de consistencia similar). No debera usarse para procesar otro tipo
de alimentos / productos. Utilizar el aparato sélo con piezas y acce-
sorios originales. No coloque el aparato sobre o cerca de superficies
calientes, como p. ej. placas eléctricas. El vaso de la batidora no es
adecuado para usarlo en el horno microondas.

Este aparato puede ser manejado por personas con facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas o bien con falta de expe-
riencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido
instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido los
peligros resultantes de ello. Los niflos deben mantenerse alejados
del aparato y del cable de alimentacidn, y ademas no deben manejar
el aparato. Los nifios no deben jugar con el aparato. La limpieza y

el mantenimiento a cargo del usuario no deben ser realizados por
ninos.

Indicaciones de seguridad

/\ iAdvertencia!

iPeligro de electrocucién y de incendio!

Utilice la maquina solo dentro de casa y a temperatura ambiente y no
utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel del mar. El aparato
s6lo puede conectarse a una fuente de alimentacion con corriente
alterna través de un enchufe reglamentario con puesta a tierra. Ase-
gurese de que el terminal de tierra protector de la instalacion domés-
tica esta instalado de acuerdo con las normas vigentes.

Conecte y opere el aparato solamente conforme a los datos de la
placa de caracteristicas. Utilizar exclusivamente cuando el cable de
alimentacion y el aparato no presenten danos.
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es Indicaciones de seguridad

Las reparaciones en el aparato, como por ejemplo, el cambio de un
cable de alimentacion dafado, deben ser realizadas so6lo por nuestro
servicio al cliente para evitar peligros. Nunca conectar y utilizar el
aparato en tomas de corriente con mando a distancia o en relojes
programadores. Vigilar siempre el aparato durante la operacion. Se
aconseja dejar el aparato conectado solo el tiempo absolutamente
indispensable para elaborar los alimentos. Evitar que el cable de
conexidn del aparato entre en contacto con piezas calientes y cantos
afilados. No sumergir nunca la base motriz en agua ni lavarla en el
lavavajillas. No utilizar nunca el aparato con las manos humedas ni
hacerlo funcionar en vacio. No sumergir el aparato en los alimentos
mas alla del punto de union entre el pie de la batidora y la unidad
motriz.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica después
de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del
montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

A jAdvertencial

iPeligro de lesiones!

Después de utilizar el aparato, esperar a que la cuchilla se detenga.
Antes de cambiar accesorios o piezas adicionales que se muevan
durante el servicio, apagar el aparato y desconectarlo de la red eléc-
trica. No tocar nunca la cuchilla. No limpiar nunca la cuchilla con las
manos sin proteccion.

A jAdvertencial

iPeligro de quemaduras!

Tenga cuidado al trabajar con alimentos calientes. Los alimentos
calientes podrian salpicar. No colocar nunca el pie de la batidora
sobre superficies calientes ni procesar con él tampoco alimentos muy
calientes. Los alimentos que estén hirviendo deberan dejarse enfriar
hasta una temperatura minima de 80°C antes de procesarlos. En
caso de usar la batidora en el interior de una cacerola, retirar ésta
primero de la zona de coccion.

A\ iAdvertencia!
iPeligro de asfixia!
No deje que los nifios jueguen con el embalaje.
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Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa Bosch.

En las siguientes paginas de estas instruc-
ciones de uso encontrard indicaciones utiles
para un manejo seguro del aparato.

Le rogamos que lea detenidamente estas
instrucciones y siga todas las indicaciones.
De este modo, podra sacar el mayor prove-
cho del aparato y obtendra tan buenos resul-
tados que estara seguro de haber realizado
la mejor compra.

Conserve estas instrucciones de uso por si
necesita consultarlas mas tarde o entregar-
selas al siguiente propietario.

En nuestra pagina web encontrard mas
informacién sobre nuestros productos.

Indice

Uso conforme a lo prescrito...........c.cc........ 59
Indicaciones de seguridad ..............cccce... 59
Descripcion del aparato .........cccceeeecvveeenns 61
Antes de usar el aparato

POF PIHIMErA VEZ ....ccvveeeeeiieee e 61
Los pies de la batidora...........cccceeecvveeenns 62
Manejo.......coiieiece e 62
Cuidado y limpieza diaria............ccccceueenee. 63
Recetas para hacer con el pie de batidora
estandar / de acero inoxidable................... 63

Recetas para hacer con el
pie de batidora mini...
Eliminacion ... 65
Garantia .......ccceeeeeieee e 65
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Descripcion del aparato es

Descripcion del aparato

= Figura I
1 Base motriz MSM14... / MSM24...*

a Tecla de conexion

b Cable de conexién a la red
2 Base motriz MSM26...*

a Tecla de conexion

b Cable de conexién a la red
3 Pies de batidora con cuchilla*

a Pie de batidora estandar

b Pie de batidora de acero inoxidable

¢ Pie de batidora mini
4 Vaso de la batidora con escala*

a Tapa para conservacion*
5 Picador universal*

(instrucciones de uso separadas)
6 Varilla montaclaras*

(instrucciones de uso separadas)
* segln modelo
Las presentes instrucciones de uso son
validas para diferentes modelos de aparato.
En las paginas con imagenes encontrara
una vista general. =» Figura [
Si su aparato no incluye alguno de los acce-
sorios descritos, puede solicitarlos al servicio
de asistencia técnica:

Accesorios N.° de pedido

Vaso de la batidora 00481139
Picador universal 12009171
Varilla montaclaras 00750665

Con el picador universal puede usted apro-
vechar toda la potencia del aparato.

Antes de usar el aparato
por primeravez

Antes de utilizar el aparato por primera vez,

desembalarlo completamente, limpiarlo y

comprobarlo.

jAtencion!

iNo poner nunca en funcionamiento un

aparato dafiado!

1. Sacar del embalaje la base motriz'y
todos los accesorios.

2. Retirar el material de embalaje existente.

61
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es Los pies de la batidora

3. Comprobar que estén todas las piezas.
= Figura X/ [

4. Comprobar si alguna de las piezas
presenta dafos visibles.

5. Limpiar y secar bien todas las piezas
antes del primer uso. = “Cuidado y
limpieza diaria” véase la pagina 63

Los pies de la batidora

Advertencias:

m Los pies de la batidora son adecuados
para triturar y mezclar mayonesa, salsas,
batidos, alimentos para bebés, frutas y
verduras cocidas, asi como para hacer
purés.

= No son adecuados para preparar purés
que solo contengan patatas o alimentos
de consistencia similar.

m Para este tipo de alimentos, utilice
una batidora Bosch con machacadera
“ProPuree”.

m Trocear ligeramente los alimentos antes
de procesarlos. Si se utiliza el pie de
batidora mini, cortar los alimentos en
trozos mas pequenos.

Pie de batidora estandar / de

acero inoxidable

El pie de batidora es adecuado para pro-
cesar alimentos en recipientes grandes,
directamente en la cacerola o en un vaso de
batidora especial. =» “Recetas para hacer
con el pie de batidora estandar / de acero
inoxidable” véase la pagina 63

Pie de batidora mini

El pie de batidora mini es adecuado sobre
todo para procesar cantidades pequefias
en recipientes pequefios. Los recipientes
utilizados deberian tener un diametro de
45-60 mm. =»> “Recetas para hacer con el
pie de batidora mini” véase la pagina 64

62
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Manejo

A\ Advertencia

iPeligro de quemaduras!

Tenga cuidado al trabajar con alimentos
calientes. Al procesar los alimentos calien-
tes, podrian salpicar. Los alimentos que
estén hirviendo deberan dejarse enfriar
hasta una temperatura minima de 80°C
antes de procesarlos.

iPeligro de lesiones!

Una vez desconectado el aparato, esperar

a que la cuchilla del pie de la batidora se

detenga.

No tocar nunca la cuchilla.

jAtencion!

m El pie de la batidora debe estar bien
unido a la base motriz. No debe tamba-
learse ni caerse.

m Se aconseja dejar el aparato conectado
solo el tiempo absolutamente indispen-
sable para elaborar los alimentos.

m Antes de procesar alimentos solidos
como manzanas, patatas o carne,
trocearlos y cocerlos hasta que estén
blandos. Para triturar/picar alimentos
crudos (cebolla, ajo, hierbas aromati-
cas, ...), utilizar el picador universal.

=> Figura&

Preparar los alimentos deseados. En

primer lugar, cortar los trozos grandes en

trozos mas pequefios.

2. Introducir los alimentos en un recipiente
adecuado, alto y estable o meterlos en la
cacerola.

3. Desenrollar completamente el cable de
conexioén del aparato.

4. Sujetar el pie de la batidora, colocar la
base motriz sobre él y girarla en sentido
horario hasta que ambos estén bien
unidos.

5. Introducir el cable de conexion en la
toma de corriente.

6. Sujetar el aparato con una manoy
sumergir el pie de la batidora en los
alimentos. Sujetar bien el recipiente con
la otra mano.

=
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7. Pulsar la tecla de conexion. La batidora
permanece conectada mientras se esté
pulsando la tecla de conexion.

8. En cuanto la mezcla haya alcanzado la
consistencia deseada, soltar la tecla de
conexion.

9. Desenchufar el cable de conexién de la
toma de corriente.

Advertencias:

m Para evitar salpicaduras, introducir el
pie de la batidora completamente en la
mezcla.

m En caso de alimentos liquidos, sumergir
el pie de la batidora y mantenerlo
ligeramente inclinado para conseguir
una mejor mezcla y evitar que se quede
adherido a la base del recipiente.

Cuidado y limpieza diaria
Limpiar bien el aparato después de cada
uso.

A\ Advertencia

iPeligro de descarga eléctrica!

m Antes de limpiar el aparato, desconectar
el cable de red de la toma de corriente.

= No sumergir nunca la base motriz en
liquidos ni lavarla en el lavavajillas.

jAtencion!

m No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

m No utilizar objetos afilados, en punta o
metalicos.

m No utilizar pafios ni productos de
limpieza abrasivos.

= Figura

1. Separar la base motriz y los accesorios.

2. Limpiary secar la base motriz con un
pafio suave y himedo.

3. Limpiar los accesorios con agua con
un poco de jabdn y un pafio o esponja
suave, o introducirlos en el lavavajillas.

4. Dejar secar el pie de la batidora en
posicion vertical (cuchilla hacia arriba),
de modo que el agua que pudiera haber
penetrado pueda salir con facilidad.
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Cuidado y limpieza diaria es

Advertencias:

m Para que la limpieza sea mas facil, tras
utilizar la batidora, dejar el pie de la
batidora en un recipiente con agua limpia
y pulsar varias veces brevemente la tecla
de conexion.

m Al picar zanahorias, lombardas y
productos similares, se acumula sobre
las piezas de plastico una capa de color
rojizo. Esta capa de se puede eliminar
aplicando varias gotas de aceite de
cocina.

Recetas para hacer con el
pie de batidora estandar / de
acero inoxidable

Mayonesa

— 1 huevo (yemay clara)

— 1 cucharada sopera de mostaza

— 1 cucharada sopera de zumo de limén o
vinagre

— 200-250 ml de aceite

— Saly pimienta al gusto

jTodos los ingredientes deberan tener la

misma temperatura!

m Introducir todos los ingredientes en un
recipiente.

m Introducir el pie de la batidora en el reci-
piente hasta tocar el fondo del mismo y
mezclar los ingredientes hasta conseguir
una emulsion.

m Elevar la batidora en funcionamiento
lentamente hasta el borde superior de la
mezcla y desplazarla nuevamente hacia
abajo, hasta que la mayonesa esté lista.

Sugerencia: Con esta receta la mayonesa
también se puede preparar sélo con yema
de huevo, empleando en tal caso la mitad
del aceite de la receta normal.
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es Recetas para hacer con el pie de batidora mini

Sopa de verdura

— 300 g de patatas

— 200 gramos de zanahorias

— 1 trozo pequefio de apio

— 2 tomates

— 1 cebolla

— 50 g de mantequilla

— 2litros de agua

— Saly pimienta al gusto

m Pelar los tomates y quitarles las pepitas.
m Cortar en trozos la verdura previamente
lavada y pelada y rehogarla en mante-
quilla caliente.

Agregar el agua y poner sal a gusto.
Dejar que hierva durante 20-25 minutos.
Retirar la cacerola del fuego.

Mezclar la sopa en la cacerola hasta que
tenga la consistencia deseada.

m Salpimentar al gusto.

Masa para crépes

— 250 ml de leche

— 1 huevo

— 100 g de harina

— 25 gramos de mantequilla derretida y
enfriada

m Introducir todos los ingredientes en un
recipiente en el orden indicado.

m Mezclar hasta conseguir una masa
uniforme.

Batidos

— 1 vaso de leche

— 6 fresas grandes, o
10 frambuesas, o
1 platano (cortado en rodajas)

m Introducir todos los ingredientes en un
recipiente.

m  Mezclar hasta conseguir la consistencia
deseada.

m Afadir azlcar al gusto.

Consejo: agregue una bola de helado o
emplee leche muy fria.

64
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Recetas para hacer con el
pie de batidora mini

Estas recetas se han elaborado especial-
mente para preparar pequefas cantidades
con el pie de batidora mini. Cortar los
ingredientes en trozos muy pequefios e
introducirlos en un recipiente estrecho con
un diametro de aprox. 45-60 mm.

Alimentos para bebés

— 30 g de patatas

— 30 g de zanahorias

— 30 gde carne de ternera

— 30 mldeagua

m  Cortar en trozos pequefios la verdura
previamente lavada y pelada.

m Cortar la carne de ternera en trozos
pequefos.

m Cocer todos los ingredientes hasta que
estén blandos.

m Introducir los ingredientes cocidos en
recipiente pequefo.

m  Mezclar con el pie de batidora mini hasta
conseguir la consistencia deseada.

Salsa de yogur

— 125 g de yogur liquido (3,5%)

— 10 g de aceite de oliva

— 5gde zumo de limén

— 2 gde perejil

— Saly pimienta al gusto

m Introducir todos los ingredientes en un
recipiente pequefo.

m Mezclar con el pie de batidora mini hasta
conseguir la consistencia deseada.
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Mayonesa

— 1yema (15 g) de un huevo pequeiio

— 10 g de vinagre

— 100 ml de aceite

— 5gde zumo de limén

— 5gde mostaza

— Saly pimienta al gusto

jTodos los ingredientes deberan tener la

misma temperatura!l

m Introducir todos los ingredientes en un
recipiente pequeno.

m Introducir el pie de batidora mini en
el recipiente hasta tocar el fondo del
mismo; mezclar los ingredientes con la
batidora hasta conseguir una emulsion.

m Elevar la batidora en funcionamiento
lentamente hasta el borde superior de la
mezcla y desplazarla nuevamente hacia
abajo, hasta que la mayonesa esté lista.

Eliminacion

Elimine el embalaje respetando el
)g medio ambiente. Este aparato esta
mmm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Unioén Euro-
pea para la retirada y la reutilizacion
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electronicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.
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Eliminacion es

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE Bosch
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante un periodo de 24 meses, a
partir de la fecha de compra por el usuario
final, las piezas cuyo defecto o falta de funcio-
namiento obedezca a causas de fabricacion,
asi como la mano de obra necesaria para su
reparacion, siempre y cuando el aparato sea
llevado por el usuario al taller del Servicio
Técnico Autorizado por Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domici-

lio para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacion o
por uso no doméstico. Igualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacion incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicion mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompanara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencioén en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.
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pt Utilizagao correcta

Utilizacao correcta

Leia atentamente o manual de instrucdes, proceda em conformi-
dade e guarde-o! Entregar estas instrucdes de servico sempre
gue o aparelho for cedido a terceiros.

A nao observancia das indicagdes sobre a utilizagao correta do
aparelho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai
resultantes.

Este aparelho destina-se ao processamento de volumes habituais ao
uso doméstico ou aplicagdes similares ndo-comerciais. Aplicagbes
similares incluem, porexemplo: utilizagdo em cozinhas para colabo-
radores em lojas, escritorios, exploragdes agricolas e outros esta-
belecimentos comerciais, assim como a utilizagao por hospedes em
pensodes, pequenos hotéis e modalidades residenciais semelhantes.
O aparelho é apenas adequado para triturar ou misturar alimentos.
Os pés trituradores nao podem ser utilizados para processar puré de
batata, nem purés de outros alimentos com consisténcia semelhante.
Nao pode ser utilizado para processar outros tipos de objetos/subs-
tancias. Este aparelho s6 pode ser utilizado com pecas e acessoérios
originais. Nao colocar o aparelho sobre ou na proximidade de super-
ficies quentes, como por exemplo placas de fogao. O copo mistura-
dor ndo € adequado para utilizagdo no microondas.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia e/
ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas sobre
como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas sobre
os perigos inerentes. O aparelho e o cabo eléctrico devem ser manti-
dos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem brincar com
o aparelho. As criangas nao podem efetuar a limpeza e manutencao
do aparelho.

Avisos de seguranca

A\ Aviso!

Perigo de choque eléctrico e de incéndio!

Utilize o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar. O aparelho deve ser
ligado a uma rede elétrica com corrente alternada apenas através de
uma tomada corretamente instalada. Certifique-se de que o sistema
fio terra da alimentacgao elétrica doméstica foi instalado corretamente.
Ligar e utilizar o aparelho apenas em conformidade com as indica-
coes da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho apenas se o
cabo eléctrico e o aparelho ndo apresentarem danos.

Para evitar situagbes de perigo, as reparagdes no aparelho, por ex.,
substituicdo de um cabo eléctrico danificado, apenas podem ser
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Avisos de seguranga pt

realizadas pelo nosso servigo de assisténcia técnica. Nunca utilizar

e ligar o aparelho a temporizadores ou tomadas com comando a
distancia. Manter o aparelho sob observagao durante o seu funcio-
namento! Recomenda-se que o aparelho nunca fique ligado mais
tempo do que o necessario para a preparagao dos alimentos. Nao
permita que o cabo de alimentagado toque em pegas quentes nem o
puxe sobre arestas vivas. Nunca mergulhar o aparelho base em agua
ou lavar na maquina de loiga. N&o utilizar o aparelho com as méos
humidas ou molhadas e n&o pér o aparelho a trabalhar em vazio.
N&o mergulhar o aparelho nos alimentos, acima da zona de unido

do pé com o aparelho base. Desligue o aparelho da corrente apos
cada utilizagéo, sempre que fique sem vigilancia, antes de se montar,
desmontar ou limpar, e em caso de anomalia.

A\ Aviso!

Perigo de ferimentos!

Imediatamente apoés utilizar o aparelho, aguardar até que a lamina
do pé triturador esteja completamente imobilizada. Antes de se trocar
pecas acessorias ou opcionais que se movimentam durante o funcio-
namento, tem de se desligar o aparelho e retirar a ficha da corrente.
Nunca tocar na lamina do pé triturador. Nunca limpar a lamina do pé
triturador com as maos sem qualquer protecgao.

A\ Aviso!

Perigo de queimaduras!

Cuidado ao processar alimentos quentes. Os alimentos quentes
podem salpicar durante o processamento. Nunca colocar o pé tritu-
rador sobre superficies quentes nem utiliza-lo em alimentos muito
quentes. Antes de processar, deixar arrefecer os alimentos a ferver
para pelo menos 80°C. Para utilizar a varinha dentro da panela,
retirar primeiro a panela do bico do fogao.

A\ Aviso!
Risco de sufoco!
N&o permitir a criangas brincar com o material de embalagem.
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pt Panoramica do aparelho

Muitos parabéns por ter comprado um novo
aparelho Bosch.

Nas paginas seguintes deste manual de
instrugdes, encontrara preciosas indicagbes
para uma utilizagado segura deste aparelho.
Pedimos-lhe que leia atentamente este
manual e siga todas as instrucdes. Deste
modo, podera usufruir deste aparelho
durante mais tempo e os resultados do

seu trabalho viréo confirmar a sua escolha
acertada.

Guarde este manual de instrugdes para pos-
terior utilizacdo ou para entregar a futuros
proprietarios.

Na nossa pagina da Internet podera encon-
trar mais informagdes sobre os nossos
produtos.

Indice

Utilizagao correcta.........ccccoeeeveeeeeciieeceneen. 66
Avisos de seguranGa.........ccoeeeeeceeeeennenn 66
Panoramica do aparelho...........cccccccceenne 68
Antes da primeira utilizagéo....................... 68
Os pés trituradores..........cccoeeeeveeeieccneenee. 68
LU)1][1-22= o= Lo TSP 69
Conservagao e limpeza diaria ................... 69
Receitas para o pé triturador padrao/

em ago inoxidavel ...........ccccceevvevieeeieeee. 70
Receitas para o mini pé triturador.............. 71
Eliminagéo do aparelho .........cccccccvvveeenneen. 71
Garantia........ccceeeeeiieeee e 7

Panoramica do aparelho
= Fig. IN
1 Aparelho base MSM14... / MSM24...*
a Tecla de ligagéo
b Cabo eléctrico
2 Aparelho base MSM26...*
a Tecla de ligagéao
b Cabo eléctrico
3 Pés trituradores com lamina*
a Pé triturador padréao
b Pé triturador em acgo inoxidavel
¢ Mini pé triturador
4 Copo misturador com escala*
a Tampa de conservagao*

68

MSM1x_2x_EU_8001022824.indb 68

5 Picador universal*

(manual de instru¢fes separado)
6 Batedor*

(manual de instrucfes separado)
* conforme o modelo
O manual de instrugdes aplica-se a diferen-
tes modelos do aparelho. Nas paginas das
ilustracdes encontra-se uma panoramica
geral. = Fig. Bl
Se um acessorio nao estiver incluido no for-
necimento, é possivel encomenda-lo através
do Servigo de Assisténcia Técnica:

Acessorios Ref.2

Copo misturador 00481139
Picador universal 12009171
Batedor 00750665

Com o picador universal, aproveitara todo o
rendimento do aparelho.

Antes da primeira utilizagao

Antes de poder utilizar o novo aparelho,

tem de o desembalar por completo, limpar e

testar.

Atencéo!

Nunca coloque um aparelho em funciona-

mento caso se encontre danificado!

1. Retire da embalagem o aparelho base e
todos os acessorios.

2. Remova o material de embalagem
existente.

3. Verifique se foram fornecidas todas as
pecas. => Fig. [N/ []

4. \Verifique se as pegas apresentam danos
visiveis.

5. Antes da primeira utilizagao, limpe bem e
seque todas as pegas. =» "Conservagdo
e limpeza diaria" ver pagina 69

Os pés trituradores

Notas:

m  Os pés trituradores destinam-se a triturar
e misturar maionese, molhos, batidos,
comida para bebés, fruta cozida e
legumes cozidos, bem como para fazer
purés para sopa.
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m  Os pés trituradores ndo podem ser utili-
zados para processar purés exclusiva-
mente de batata ou de outros alimentos
com consisténcia semelhante.

m Para o efeito, utilize uma varinha magica
Bosch com o acessorio para puré
ProPuree.

m Antes de processar, corte os alimentos
em pedagos grossos. Se utilizar o
mini pé triturador, utilize pedagos mais
pequenos.

Pé triturador padrao/em aco
inoxidavel

O pé triturador destina-se ao processamento
de alimentos em recipientes grandes,
diretamente no tacho ou no copo misturador
especial. =» "Receitas para o pé triturador
padrdo/em ago inoxidavel" ver pagina 70

Mini pé triturador

O mini pé triturador esta concebido especial-
mente para processar pequenas quantida-
des de alimentos em recipientes pequenos.
Deve utilizar recipientes com um didmetro
de 45 a 60 mm. => “Receitas para o mini pé
triturador” ver pagina 71

Utilizacdo

A\ Aviso

Perigo de queimaduras!

Cuidado ao processar alimentos quentes.

Os alimentos quentes podem salpicar

durante o processamento. Antes de proces-

sar, deixar arrefecer os alimentos a ferver
para pelo menos 80°C.

Perigo de ferimentos!

Apo6s desligar o aparelho, aguardar até que

a lamina do pé triturador esteja completa-

mente imobilizada.

Nunca tocar na lamina do pé triturador.

Atencéao!

m O pé triturador tem de estar bem fixado
ao aparelho base. O pé triturador nao
deve abanar nem cair.

m Recomenda-se que o aparelho néo fique
ligado mais tempo do que o necessario
para a preparagao dos alimentos.

MSM1x_2x_EU_8001022824.indb 69

Utilizagao pt

m Antes de processar alimentos solidos,
como magas, batatas ou carne, é
impreterivel pica-los e cozinha-los até
ficarem moles. Para picar alimentos crus
(cebolas, alhos, ervas aromaticas, etc.),
utilizar o picador universal.

= Fig. 3

Preparar os alimentos desejados. Antes

disso, cortar em pedagos grandes.

2. Colocar os alimentos num recipiente
estavel e com uma altura suficiente
ou continuar o processamento numa
panela.

3. Desenrolar completamente o cabo
eléctrico.

4. Segurar no pé triturador, encaixar o

aparelho base no pé triturador e rodar no

sentido dos ponteiros do reldgio, até as
duas pecas estarem bem fixadas.

Ligar a ficha a tomada.

Segurar o aparelho com uma méo e

introduzir o pé triturador. Segurar bem o

recipiente com a outra méo.

7. Premir a tecla de ligacdo. O aparelho
esta ligado, enquanto a tecla de ligagao
estiver premida.

8. Soltar a tecla de ligagao, assim que
os alimentos ganharem a consisténcia
pretendida.

9. Desligar a ficha da tomada.

Notas:

m Para evitar salpicos, € necessario intro-
duzir o pé triturador completamente na
mistura de alimentos.

m No caso de alimentos liquidos, introduzir
0 pé triturador e manter ligeiramente
inclinado para misturar melhor o con-
tetdo e evitar um efeito de sucgéo na
base do recipiente.

=

o g

Conservagéo e

limpeza diaria

O aparelho tem de ser bem limpo apés cada
utilizagéo.

A\ Aviso

Perigo de choque eléctrico e de incéndio!

m Desligue o cabo eléctrico da tomada
antes de limpar o aparelho.

69
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pt Receitas para o pé triturador padrao/em ago inoxidavel

m Nunca mergulhar o aparelho base em
liquidos nem lava-lo na maquina de lavar
loiga.

Atencao!

m  Na&o utilize detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

= Nao utilize objectos cortantes, pontiagu-
dos ou metalicos.

m  Nao utilize panos ou detergentes

abrasivos.

Fig.

Separar o aparelho base dos acessorios.

Limpar o aparelho base com um pano

macio humedecido e secar.

Limpar os acessorios com solugéo a

base de detergente e um pano ou uma

esponja ou colocar na maquina de lavar
loica.

4. Deixar o pé triturador secar em posicao
vertical (lamina do pé misturador para
cima), de modo que agua infiltrada possa
escorrer para fora.

Notas:

m Para facilitar a limpeza apds a sua
utilizagao, colocar o pé triturador num
recipiente com agua limpa e premir
varias vezes a tecla de ligagao.

m Ao preparar, p. ex., cenouras ou couve
roxa, formam-se manchas nas pecas de
plastico. Estas manchas podem ser eli-
minadas facilmente com algumas gotas
de dleo alimentar.

NEY

w

Receitas para o pé triturador
padrdo/em aco inoxidavel

Maionese
1 ovo (gema e clara)
— 1 colher de sopa de mostarda
— 1 colher de sopa de sumo de limao ou
vinagre
— 200-250 ml de ¢6leo
— Sal e pimenta a gosto
Os ingredientes tém que estar todos a
mesma temperatura!
m Colocar todos os ingredientes num copo.
m Colocar o pé misturador no fundo
do copo e bater, até ficar tudo bem
misturado.
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m Elevar, lentamente, a varinha magica
a funcionar, até ao bordo superior da
mistura e baixa-la de novo, até a maio-
nese estar pronta.
Sugestéo: Segundo esta receita, podera
utilizar apenas a gema do ovo para a
confecgcdo de maioneses. Mas, neste caso,
adicionar apenas metade da quantidade de
dleo.

Sopa de legumes
300 g de batatas
— 200 g de cenouras
— 1 pedacgo pequeno de aipo
— 2tomates
— 1 cebola
— 50 g de manteiga
— 2ldeagua
— Sal e pimenta a gosto
m Tirar a pele e as grainhas aos tomates.
m Cortar em pedacos os legumes depois
de limpos e lavados e estufa-los na
manteiga quente.
Juntar a agua e o sal.
Deixar cozer durante 20—25 min.
Retirar a panela do lume.
Passar a sopa na panela até obter a
consisténcia pretendida.
m Tempere com sal e pimenta.

Massa para crepes

— 250 ml de leite

- 1ovo

— 100 g de farinha

— 25 g de manteiga derretida

m Colocar todos os ingredientes no copo
pela ordem indicada.

m Bater até formar uma massa uniforme.

Batido de leite
— 1 copo de leite
— 6 morangos grandes ou
10 framboesas ou
1 banana (as rodelas)
m Colocar todos os ingredientes num copo.
m Bater até obter a consisténcia
pretendida.
m Adocar a gosto.
Sugestédo: Juntar um cubo de gelo ou utilize
leite muito frio.
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Receitas para o mini pé
triturador

Estas receitas foram criadas especialmente
para preparar pequenas quantidades com
0 mini pé triturador. Cortar os ingredientes
em pedagos pequenos e processar num
recipiente estreito com aprox. 45 a 60 mm
de diametro.

Comida para bebé

— 30 g de batatas

— 30 g de cenouras

— 30 g de carne de vitela

— 30 ml de agua

m Cortar em pedacos os legumes depois
de limpos e lavados.

m Cortar a carne de vitela em pedagos
pequenos.

m  Cozer todos os ingredientes até ficarem
moles.

m Colocar os ingredientes cozidos num
COpo pequeno.

m Passar com o mini pé misturador até
obter a consisténcia pretendida.

Molho de iogurte

— 125 g de iogurte liquido (3,5%)

— 10 g de azeite

— 5gde sumo de liméo

— 2gdesalsa

— Sal e pimenta a gosto

m  Colocar todos os ingredientes num copo
pequeno.

m Passar com o mini pé misturador até
obter a consisténcia pretendida.

Maionese

— 1. gema (15 g) de um ovo pequeno

— 10 g de vinagre

— 100 ml de dleo

— 5gde sumo de liméo

— 5 gde mostarda

— Sal e pimenta a gosto

Os ingredientes tém que estar todos a

mesma temperatura!

m  Colocar todos os ingredientes num copo
pequeno.

m  Colocar o mini pé misturador no fundo
do copo e bater, até ficar tudo bem
misturado.
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m Elevar, lentamente, a varinha magica
a funcionar, até ao bordo superior da
mistura e baixa-la de novo, até a maio-
nese estar pronta.

Eliminagcdo do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

g ecologica. Este aparelho esta

mmm  marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagao de um sistema de recolha
e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informacgoes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigbes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servigo dentro da garantia &,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.

7
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el XpAon cUp@wWva Pe TO OKOTTO TTPOOPIGHOU

Xprion cUP@WVA JE TO GKOTTO TTPOOPICHOU

AlaBdaoTe TTPOOEKTIKA TIG 0BNYiEG XPNONG, EVEPYNOTE CUNPWVA
ME auTég Kal QUAGETE TiIg! H cuokeun Ba rpétrel va ouvodeueTal
a1roé TIG TTAPOUCEG 0dnyieg Otav TrapadideTal o€ évav dAAo
XpnoTtn.

H un Tipnon Twv odnyiwv yia TN CwWaTr) XPron TG OUOKEUNG
QTTOKAEIEl TNV £UBUVN TOU KATAOKEUAOTA YyIa {NUIES TTOU TUXOV
TTPOKUTTITOUV.

AUTH N OUCKEUN TTPOOPICETAI VIO TNV ETTECEPYATIA TTOOOTATWY TTOU
ouvnBifovTal TNV OIKIOKA XPNon 1 0€ TTAPOUOIEG JN ETTAYYEAUOTIKEG
XPNOEIG. ZTIG OUVABEIC OIKIOKES XPAOEIG TTEPIAAUBAVETAI TT.X. N XPAON
O€ KOUCIVEG CUVEPYATWY O€ KATAOTANATA, YPAPEIQ, YEWPYIKES KAl
AANEG PIKPEG ETTIXEIPNOEIC, KABWG Kal n Xprion atrd Toug £VOIKoug
TTAVOOXEIWV, MIKPWV CEVODOXEIWV Kal TTAPOUOIWY XWPWV BIANOVNG.
H ouokeun gival KAaTdAANAN goévo yia Tnv KOTTA A TRV avdueign Tpo-
Qipwyv. H ouokeun ogv gival KATAAANAN yIa TNV TTOPACKEUH TTOUPE
TTatarag (1) TToupé GAAWYV TPOYIUWYV TTAPONOING OUVEKTIKOTNTAG). Agv
ETMTPETTETAI VA XPNOIYOTTOINGEI yia TNV £TTECEPYaTia GAAWY ouaIwy /
QVTIKEINEVWY. XPNOIKOTIOIEITE TN OUOKEUN HOVO HE yVRoIa eEAPTNHO
Kal TTpocapTrpaTa. Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW 1) KOVTA O€
TTOAU CEOTEG ETTIPAVEIES, OTTWG TT.X. TTAAKEG 0TIWV. To OOXEIO AVAEI-
&Nc dev gival KATAAANAO yia T XpAon OTO OUPVO PIKPOKUPATWV.
AUTH N OUCKEUN UTTOPEI va XPNOIKoTToINBEl atrd AToua YE TTEPIOPI-
OMEVEG QUOIKEG, aIOBNTAPIES ] TIVEUMATIKES IKAVOTNTEG I ME AVETTOPKNA
EMTTEIPIO KA/ QVETTOPKEIG YVWOEIC, OTAV ETTITNPOUVTAI i £XOUV
EVNUEPWOEI OXETIKA PE TNV AC@AAN XPAON TNG CUCKEUNG Kal £XOUV
KOTAVON o€l TOUG TTIBavoug atrd Tn XpHon TN CUOKEURG Kivouvoug. Ta
TTaIdIA TTPETTEI VA KPATIOUVTAI JAKPIA OTTO Tr) CUCKEUI KAl TO NAEKTPIKO
KaAWIO oUVOEONG KAl OEV ETTITPETTETAI VA XEIPIOTOUV T OUOKEUTN).

Ta maudia dev emTpémeTal va traifouv Pe Tn ouokeun. O KaBaplopog
Kal N ouvtipnon atmo To XpAoTn OgV ETTITPETTETAI VA EKTEAEITAI ATTO
TTaidid.

Ytrodeieig ao@alegiag

A Mposidotroinon!

Kivduvog nAektpoTtrAngiag kai Trupkayidg!

XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO O€ E0WTEPIKOUG XWPOUG, O€ Bep-
Mokpaaoia dwpuartiou Kal o€ UYPOPETPOo pEXP! 2000 m TTévw aTTd TN
oTG0uN TNG BaAacoag. H cuokeur) emTPETTETAI VO OUVOEDBEi o€ €va
OiKTUO eVOAAQCOOUEVOU PEUPATOG HOVO PHECW MIOG TTPICOG, EYKATEDTN-
MEVNG CUMOWVA PE TOUG KAVOVIOUOUG. E¢ao@alioTe, 6T To cuoTnua
Aywywv TTPooTaciag (Yeiwaon) TNG NAEKTPIKAG EYKATAOTAONG TOU
OTTIOU €XEI EYKATOOTABEI CUPPWVA PE TOUG KAVOVIOUOUG.
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Ymodeigeig acpaAeiag el

2UVOEOTE KAl XPNOIKOTTIOIEITE TN OUOKEUN HOVO CUPPWVA HE TA
OTOIXEIQ OTNV TTIVOKIOA TUTTOU. XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO,
OTav TO NAEKTPIKO KAAWDIO KaI N CUCKEUN OEV TTAPOUCIAOUV Kayia
¢nuia. O1 ETTIOKEUEG OTN OUOKEUN, OTTWG TT.X. N AVTIKATAOTOON £VOG
XOAQOPEVOU KOAWDIOU TPOPODOTiag, ETTITPETTETAI VA YiVEl JOVO ATTO
TO OIKA PAG KEVTPA £EUTTNPETNONG TTEAQTWYV, YIA VO aTTOPEUXOOUV £TO1
ETTIKIVOUVEG KOTAOTACEIG. M OUVOEETE KAl U AEITOUPYEITE TN CUOKEUN
TTOTE O€ XPOVODIOKOTITEG 1] € TNAEXEIPICOPEVEG TTPICES. [NapakoAou-
Beite TTavToTe TN CUOKEUN KaTA TN dIdpKela TNG AsiIToupyiag! ZuvioTatal
VO PNV OQQAVETE Tr CUCKEUI TTOTE EVEQYOTTOINKEVN YIA TTEPICOOTEPO
XPOVO, atTd auTOV TTOU Eival ATTAPAITATOC YIa TNV ETTEEEPYATIa TWV
AVOUIYVUOPEVWY TPOQIMWVY. Mn @EPETE TO NAEKTPIKO KAAWDIO O€
ETTOQPN YE KAUTA QVTIKEIMEVA i} UNV TO TPARATE TTAVW ATTO KOPTEPES
aKPEC. Mn BubileTe TTOTE TN BACIKI) CUOKEUN OTO VEPO i} NV TNV
Badete oTo TTAUVTHPIO TTIATWY. Mn XPNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN PE UYypPa
XEPIQ KAl U AEITOUPYEITE TN CUOKEUN XWPIG TPOPIUa (KEVH AsIToupyia).
Mn BuBiete TN cuokeun TTAvw aTTo TO oNUEI0 oUVOEONGS TOU TTOdIOU
Migep kal TNG PACIKAG OUCKEUNG MECQ OTA QVANIYVUONEVA TPOPIUa. H
OUOKEUN YETA aTTO KABE XPpAON, O€ TTEPITITWON UN ETTITAPENOCNG, TTPIV
atrd TN CUVAPPOAGYNON, TNV ATTOCUVAPHOAGYNGN ) ToV KaBapioud
KAl O€ TTEPITITWON OPAAUATOG TTPETTEI VO ATTOCUVOEETAI TTAVTOTE OTTO
TNV TTOPOXN PEUPATOG.
Mposidotroinon!
Kivduvog TpaupaTtiopou!
MeTa TRV GuEON XPrON TNG CUOKEUNG TTEPIMEVETE TNV OKIVNTOTTOINON
TOU paxaipiou Tou TTodIou pigep. Mpiv atmd TNV aAAayn ¢apTnudtwy
1 TTPOCAPTNUATWY, T OTTOIA KIVOUVTAI KATA TN AEIToupyia, TTPETTEl va
QATTEVEPYOTIOIEITAI N CUOKEUN KAl VO ATTOOUVOEETAI ATTO TNV TTAPOXN
peupaTog. Mn Badete Ta xEpIa 0aG TTOTE OTO Paxaipl Tou TTodIoU Wigep.
Mnv kaBapileTte TTOTE TO paxaipl Tou TTOdIOU Pigep PE YUPVA XEpia.
A Mposidotroinon!
Kivduvog {epartioparog!
[Mpoooxn Katd TNV ETTEEEPYATIA KAUTWY AVOUIYVUOUEVWY TPOPIHWV.
Ta KauTA avapiyvuopeva TPO@IPa UTTOPET KATA TNV TTECEPYATia va
TToIAicouv. Mnv TOTTOBETEITE TO TTOSI PigEP TTOTE TTAVW OE€ KAUTEG
ETMQAVEIES 1] PNV TO XPNOIKOTIOIEITE TTOTE O€ TTAPA TTOAU KAUTA aval-
yvuopeva TpoQIpa. AQAOTE T avapiyvuopeva Tpo@Iua TTou Bpdlouv
TTPIV TNV €TTeCEPYaTia va kpuwoouv oToug 80°C i xapnAoTepa. €
TTEPITITWON XPNONG TOU UTTAEVTEP XEIPOG OTNV KATOAPOAA ATTOUAKPU-
VETE TTPONYOUNEVWG TNV KATOAPOAA ATTO TNV €0TIA HAYEIPEPATOG.
Mposidotroinon!
Kivduvog aocuiiag!
Mnv a@riveTe Ta TTAIBIA VA TTAICOUV PE TO UAIKO OUOKEUQCIAG.
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Mpiv TRV TTpWTN XpPrion

MpoToU va utropei va xpnaiyoTroindei n véa

OUOKEUT, TIPETTEI TIPWTA VA EETTAKETAPIOTET

EVTEAWG, VO KaBapIoTei Kal va eAeyyOei.

Mpoooxn!

Mn BéoeTe o€ AciToupyia TTOTE I CUCKEUN

TToU €xel BAGRN!

1. AogaipéoTe T BOCIKr) CUOKEUR Kal OAa TO
eCapTtRpaTa atd TN CUCKEUATIA.

2. ATTOpOKPUVETE Ta UTTAPXOVTA UAIKG
OUCKEUATiag.

3. EAéy&re TNV TTANPOTNTO OAWY TWV €EOPTN-
paTwy. = Eik. [/ [

4, EMNéyETe OAa Ta pépn yia egpaveic {nUIEG.

5. MMpiv TV TpWwTN XpAon kabapioTe TTpoae-
KTIKG OAQ T €PN KOl OTEYVWOTE TA.
=»> «Dpovrida Kal KaBnuePIVOS
Kabapioudsy PAEme otn aelida 76

Ta média pigep

Ymrodeigeig:

m  To média pigep eival kKaTdAANAa yia Tov
TEPAXIOUO Kal TNV aVAUEIEN YayIovELaG,
OAATOOG, QVAPEIKTWY TTOTWYV, BPEPIKWV
TPOPWYV, BPACHEVWY PPOUTWY KOl
Bpaopuévwv Aaxavikwy Kabwg Kal Thv
TTOATOTTOINGT COUTIAG.

m  To moédia pigep dev eival KaTGAANAa yia
TNV TTAPOCKEUT TTOUPE, TTOU ATTOTEAEITAl
MOVO aTTO TTATATEG 1) TPOPIKA TTAPOUOING
OUVEKTIKOTNTOG.

m  XPNOIPOTIOINOTE YIO QUTO £VO UTTAEVTEP
X€IPpOG Bosch pe mpoadpTtnua ToAToTTON-
nong «ProPuree».

m  XOVTPOKOWTE Ta TPOPIUA TTPIV ATTO TNV
emMeCepyaoia. Ze TEPITITWON XProNG Tou
Mivi TTOBI0U WiCep XPNOIMOTIOIEITE AKOPA
MO HIKP& KOPMATIO.
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Mpiv TNV TPWTN XPrRon el

MNo6d1 pigep otavrap /
avogeidwrou XaAupa

To 631 pitep eival KATAAANAO yia TNV €TTE-
&epyaoia Tpo@ipwy o€ peyahlTepa doxeia,
atreuBeiag oTnv KATooPOAa ) OTO €I0IKO
doxeio avaueigng. =» «2uvrayég yia 1o modl
uiep oravrap / avoéeidwrou xaAuBax» BAETE
orn oedida 77

Mivi 1681 pigep

To pivi 161 pigep eivar e181KE KatdAAnAo
yla TNV ETTECEPYATIA MIKPWV TTOOOTHTWV
o€ MIKPA doxeia. Ta XpnOIUOTToIoUhEVT
doxeia TTpETTEl va €xouv pia SIAPETPO aTTO
45-60 mm. =» «2uvrayég yia 1o pivi Tédi
uiéep» BAETTE 0T O€Aida 77

Xeipiopog

A Mposidotroinon

Kivduvog {epartioparog!

[Mpoooxn Katd TNV €TTEEEPYOTIA KAUTWY QVO-

MIYVUOHEVWY TPOQIKWYV. Ta KauTd avaulyvu-

Oueva TPOQIUa PTTOPET KaTd TNV £TTEEEPYQTia

va ToIAicouv. AQrOTE Ta AVAUIYVUOUEVA

TPOQIUa TToU Bpddlouv TTPIV TNV €TTECEPYATia

va Kpuwaoouv oTtoug 80°C ) xaunAdTepa.

Kivduvog Tpaupatiopou!

MeTd TNV aTTEVEPYOTTOINGT TNG GUCKEUNG

TTEPIYEVETE TNV AKIVNTOTTOINGT TOU PayaipioUu

TOU TTOdI0U WigEp.

Mn BadeTe Ta XEPIO 0OG TTOTE OTO PAXAipI TOU

TTodI0U Jigep.

Mpoooxn!

m  To 10dI pigep TTpETTel va eival oTaBepd
ouvdedepévo pe Tn Bacikh ouokeur. To
IO Higep dev EMTPETTETAI VA KOUVIETOI I
va TTE0El KATW.

m 2uvioTaTal va unv OQrVETE TN OUOKEUN)
EVEPYOTTOINMEVN YIQ TTEPIOCTOTEPO XPOVO,
atd auTtdv TTOU €ival ATTaPaiTNTOG YIa
TNV ETTECEPYATIO TWV AVOUIYVUOUEVWIV
TPOPIHWV.
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9.

®povTida Kal KaBnuePIVOg KaBapIoUOg

TepoxiCeTe OTTWOBATIOTE T OTEPEA
TPOQIUA, OTTWG PNAA, TTOTATEG 1 KPEAG,
TIPIV aTTO TNV £TECEPYQTia Kal BPAdeTe Ta
MEXPI va paAakwaoouy. MNa Tov TeEhaxIous/
TNV KOTTA VWTTWV TPOPIPWV (KpePUUdIQ,
0k6pd0, APWHATIKA QUTA, ...) XPNoIUo-
TTOIEITE TOV KOPTN YEVIKAG XPHONG.

Ex. @

MpogToIpadeTe Ta £MOUUNTA TPOPIMA.
TepoxiCeTe TTPONYOUPEVWG Ta PEYAAQ
KOMUATION

BdaAte 10 TpOQIUQ O€ £va KATAAANAO
uYwnAS kal aTabepd doxeio ) eeCepya-
OTEITE TA OTNV KATOOPOAQ.

ZETUAICTE EVTEAWG TO NAEKTPIKO KAAWDIO.
KpatroTte otabepd 10 odI pigep,
TOTTOBETAOTE TN BACIKA GUCKEUN TTAVW
oT0 TTOdI Wigep Kal yupioTe TNV TTPOG TN
@OpPA TwV OEIKTWYV TOU POAOYIOU, PEXPI Va
ouvoeBoUv kai Ta dUo aTabepd.

BdaATe 1O @Ig 0TV TTPICaL.

KpatroTe TN ocuokeun oTaBepd e TO

éva xépl kal BuBioTe péaa 1o TTOdI Wigep.
Kpartdére 10 doyeio aTabepd pe 10 GAAO
XEpI.

MaTtAoTE TO TTARKTPO EVEPYOTTOINONG.

H ouokeun gival evepyoTroinuévn, 600 To
TIANKTPO EVEPYOTTOINONG €ival TTATNHEVO.
MO&AIg Ta avapiyvudpeva TpO@IPa £XOuV
TNV €MOUUNTF CUVEKTIKOTNTA, APrOTE
€AeUBEPO TO TTANKTPO EVEPYOTTOINONG.
TpaBngTe To @IG aTTd TNV TTPIla.

Ymodeigeig:

76

lMNa va ammoguyeTe Ta TToIAicyaTa, Bubi-
CeTe TO Paxaip! Tou TTOBIOU Uigep EVTEALG
Méoa oTa avaplyvuoueva TpoOQIua.

210 Uypa TPOYIUA, BuBileTe Péoa oTO
TOdI Wigep Kal KpaTroTE TO Aiyo AOEd, yia
va TIETUXETE PIa KAAUTEPN avAapeign Kai
Va oTTOQUYETE JIa «TTPOTPOPNON» OTOV
TTUBuEva Tou doxeiou.
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®povTida Kal KAONUEPIVOG

KaBapiopdg

H ouokeur) peta ammé kabe xprion TTPETTEl va

KaBapigeTal TIPOTEKTIKA.

/\ MNpogidotroinon

Kivduvog nAekrpotrAngiag!

m [lpiv a1md Tov KaBapIoPO ATTOCUVOEDTE TO
NAEKTPIKS KAAWBIO aTTd TNV TTPIla.

m  Mn Bubicete TTOTE TN BACIKA OUOKEUN O€
uypd kai pnv Tnv KaBapilete 0To TTAUVTH-
pIO TWV TTIATWV.

Mpoooxn!

m  Mnv xpnoiyotrolgite KABAPIOTIKA TTOU
TTEPIEXOUV AAKOOAN A OIVOTTVEUUA.

m  Mn xpnoIYOTTIOINCETE KAVEVA KOPTEPOD,
aixuneEo 1 METAAAIKO QVTIKEIPEVO.

m  Mn xpnoigotroigite okAnpda TTavid
KaBapIOTIKA.

= EIK.

1. AmoouvdéoTe peTagu Toug Tn BaIKA
OUOKEUN Kal TO EapTANATA.

2. ZKouTrioTe Tn BOCIKA GUOKEUN UE €va
MoAakd, Bpeyuévo TTavi Kal OTEYVWOTE
nv.

3. KabapioTe 10 e€apTApaTA YE caTTOUVAdA
Kal éva paAako Travi i agouyydapl f BAATE
TA OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.

4. A@naTe To TTOdI piep VO OTEYVWOEI O
6pBia B€an (To payaipl Tou TTOdIOU Wigep
TTPOG TO ETTAVW), YIA VO PTTOPET va TPEEEI
£CW TO VEPO, TTOU EVOEXOUEVWIG EXEI
EIOXWPNOEL.

Ymodeigeig:

m [ia 1n dieukdAuvon Tou kKabapiouou,
KPOTNOTE PETA TN XProN To TTOdI Higep o€
éva doxeio pe kabapod vepod Kai TTaTACTE
TTOAEG QOPEG GUVTONA TO TTARKTPO
€VEPYOTTOINONG.

m  Katd Tnv emme€epyaaia TT.X. KOKKIVOU
Adavou | KapOTwYV PTTopEi va dnuioup-
ynBouUv aAAOITEIG TOU XPWHATIOUOU
oTa TTAACTIKG PEPN. AUTEG PTTOPET VO
QATTOJOKPUVOOUV [E JEPIKEG OTAYOVEG
AadioU gaynToU.
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ZuvTayég yia 1o TTodI pigep atavtap / avogeidwTtou XaAuBa el

ZuvTay£g yia To TTOdI pigep
otavrap / avogeidwTou
XGAuBa

MayiovéQa

— 1 auyo (kpdkog kal aoTTpadi)

— 1 koutoAid pouoTapda

— 1 KOUTaAI& XUMO Agpoviou ) E0dI

— 200-250 ml AGdI

— AAGT kol TTITTéPI KaTé BoUANnon

Ta UNIKG TTPETTEI va €XOuV Thv idla

Bepuokpaaial

m  BdATe OAa Ta UAIKG o€ éva doxeio.

m  AKOUMTTAOTE TO TTOOI Wigep oTOV TTUBUEVD
TOU OOoxEiouU KOl avVOEIETE, MEXPI Va
YaAQKTOTTOINOEI TO [EiYUA.

B 2NKWOTE TO EVEPYOTTOINUEVO PTTAEVTED
XEIPOG apYy& HEXPI TNV ETTAVW ETTIPAVEIX
TOU pEiyPaTog Kal KaTeRAoTe To Eavd,
MEXPI VA ETOINAOTEI N payIovECD.

ZUupBoUAR: ZUPQWVa JUE AUTH TN GUVTOYN

MTTOPEITE VA TTAPOCKEUACETE ETTIONG MAYIO-

VECQ JOVO JE KPOKOUG aByWV. Z€ auTh TNV

TTEPITITWON XPNOIKOTIOIEITE OJWG MOV TN

pioT) TToooTNTa Aadiou.

ZoUTTa AaXavIiKwV

— 300 yp. Trardreg

— 200 yp. kapoTa

— 1 KPS KOoppaT o€AIvo

— 2 vToudreg

— 1 KPEPUUDI

— 50 yp. BouTupo

— 2 Nitpa vepd

— AAGT kai TITTEPI KaTé BoUANCN

B =e@AoUdIOTE TIG VIOUATEG KOI OQAIPETE
TOUG OTTOPOUG.

m  Koyre Ta kaBapiopéva Kal atroQAoIw-
Méva Aaxaviké g€ KOPPATIO KAl COTAPETE
TO 0€ KOUTO BouTupoO.

m [lpooBioTe vepd Kal aAaTIOTE.

m  AgrioTe Tn ooUTTa va Bpdacel
20-25 AetrTd1.

m  ATTOJOKPUVETE TNV KATGAPOAQ atrd Tnv
€aTia.

m  Avapei€te Tn ooUTTa TNV KATtoapoAa
MEXPI VO ATTOKTACEI TNV ETTIBUNNT
OUVEKTIKOTNTA.
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m  KapukeuoTe pe aAdTI Kal TTITTEPL.

Zupn YIO KPETTEG
250 ml yaha

- 1auyd

— 100 yp. aAeupi

— 25 yp. Aeiwpévo kpuo BouTtupo

m  BdATe OAa Ta UNIKG PE TRV avopepouevn
ocIpa o€ éva doxeio.

m  Avapei¢te Ta o€ pia Agia QUpn.

Po@RApara pe yaAa (MIAKOEIK)
— 1 TmoTApI YGAQ
— 6 heYAAeG @PAOUAEGS,
10 ppauTroudd, n
1 ytravava (Koppévn o€ QETEG)
m  BdATe 6Aa Ta UAIKG o€ éva doyeio.
m  AvOpEigTe Ta PEXPI VO OTTOKTHOOUV TNV
€MOUMNTF OUVEKTIKOTNTA.
m [lpocBéaTe Chyapn KaTtd BoUAnon.
ZupBouAn: NpocobéaTe éva TTaydki
XPNOIUOTTOINGTE TTOAU KPUO YAAQ.

ZUVTAYEG YIO TO Hivi TTOOI
Migep

AuUTEG 01 ouvTayEG €ival EIBIKES yIa TNV TTAPa-
OKEUN MIKPWY TTOCOTHTWV WE TO WiVl TTODI
Mi€ep. KOwTe Ta UAIKA O€ PIKPA KOUUATION KAl
€TTECEPYAOTEITE TA O€ €va 0TEVO OOXEIO HE
OiGpeTpo TrEPiTTIOU 45-60 mMm.

I'Iu|6|Kn TPO®N
30 yp. TaTdTEG

— 30 yp. kapdTQ

— 30 yp. yooxapiolo Kpéag

— 30 mlvepd

m  KoyrTe Ta kaBapiopéva Kal atro@AoIw-
Méva Aaxaviké og KOPPATION

m  KoOyrTe TO HOOXOpiolo Kpéag oe HIKPG
KOMMATIOL

m  BpdoTe 6Aa T UAIKG, PEXPI Va
MOAQKWOOUV.

m  AdeidoTe Ta Bpacuéva UAIKE o€ éva PIKpO
doxeio.

m  Me 10 pivi TT0dI piep avapeifte T1q,
MEXPI VO ATTOKTAGOUV TNV €MOUNNTA
OUVEKTIKOTNTA.

77
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Amréoupaon

ZAAToO yiooupTioU

125 yp. uypd yiaoupTi (3,5%)

10 yp. eAaidAado

5 yp. XUNOG Aepoviou

2 yp. paivravég

AANAGTI ka1 TTITTEPI KATA BOUANGCN

BdaAte 60Aa Ta UAIKG o€ €va PIKPO OOXEIO.
Me To pivi TédI piep avapeigTe T1a,
MEXPI VO ATTOKTACOUV TNV €TOUUNTA
OUVEKTIKOTNTA.

MayilovéQa

1 kpokadi auyou (15 yp.) a1d €va pIKpo
auyo

10 yp. &idI

100 ml AGo!

5 yp. XUp6G Aepoviou

5 yp. pouoTapda

AAATI KO TTITTEPI KATA BOUANGCN

Ta UNIKG TTPETTEI Va €X0OuV Thv id1a
Bepuokpaaial

78

BdaAte 60Aa Ta UAIKG o€ £va PIKPO OOXEIO.
Me 10 1631 piep oTOV TTUBPEVA TOU
Boxeiou Kal avaueiCTe, JEXPI VO YAAQKTO-
TroINBei To Peiyua.

2NKWOTE TO EVEPYOTTOINUEVO UTTAEVTED
XEIPOG apYy& HEXPI TNV ETTAVW ETTIQAVEIX
TOU peiypaTog Kal KateRAoTe To Eavd,
MEXPI Va €TOINAOTEI N payIovEXD.
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Amréocupon

hi¢

ATTOpPPIYTE TN CUCKEUATIA PE TPOTTO
@IANIKG TTPOG TO TrEPIBAAAOV. AUTH n
OUOKEUN XapaKTNPIZeTal CUPQWVA PE
TNV eupwTraikf odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWV KaI NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

H 0dnyia mpokabopilel Ta TAaioia yia
MIa aTTOoUPOT KAl agIoTToinon Twv
TTAAIWV CUOKEUWV HE 1I0XU 0° OAn Thv
EE. lNa Toug TpdT1TOUG aTTOKOUIBNAG
TTou 1I0KUOUV £TTi TOU TTAPOVTOG, Ba
0ag EVNUEPWOEI O €IIKOG EUTTOPOG.
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‘Opol eyyunong el

OPOI gyyunong

H Eyyunon Ka)\r]g A€ITOUpYiag Twv TTPOIG-
VIWV POG TTAPEXETAI VIO XPOVIKO SIGoTNHa
€ikool TEoodpwy (24) pnvwy atroé Thv
nUEPOPNVia TNG TTPWTNG ayopdg TTou ava-
ypa@eTal oTn Bewpnuévn atrodein ayopds.
[Na Tnv Tapoxr TNG eyyunong aTTaITEITaI N
€mideIEN TNG Bewpnuévng atrddEIENG ayopag
TNV oTT0Ia AVAYPAPETAl O TUTTOG KOl TO
UOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

H eTaipeia péoa oTa avwTépw XPovIKa opia,
o€ TTEPITITwon TTANUPEAOUG AgiToupyiag Tng
OUOKEUNG, aVOAauBAVEl TNV UTTOXPEWON
NG ETTAVAQOPAG TNG 0€ OJaAN AsiIToupyia
Kal TNG AVTIKATAOTOONG KABE TUXOV EAOTTW-
HaTIKoU PEPOUG (TTANV TwV aVOAWCIUWY Kal
TWV EUTTOBWY, OTTWG T YUGAIVA, AQUTTTAPEG
KATT).

ATtrapaitntn TPoUTTé0eon yia va 1IoXUEl N
gyyunaon €ival n pn A&IToupyia TNG CUCKEUAG
Va TTPOEPXETAI OTTO TNV TTOAUMEAT KaTO-
OKEUN NG Kal Oyl £TTi TrTapadeiypat arméd
KoKn xpnon, Aavbaouévn eykardoTtaon, un
THPNON Twv 0dNYIWV XPrOoNG TNG CUCKEUNG,
akaTdAANAN cuvTAPNon até TTPOCWTTA WN
e¢ouaiodotnuéva amo Tnv BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E. fj atmd ewyeveig Tapdayo-
VTEG OTTWG BIOKOTTEG NAEKTPIKOU PEUMATOG 1
d1a¢pOPOTTOINCNG TNG TAONG KATT.

TNV TTEPITITWOTN TTOU TO TTPOIOV OEV AeIToup-
V&I CWOTA AOyw TNG KATOOKEUNG TOU KAl
€@O0OV N TTANUUEAAG AcIToUpYia EKONAW-
Onke Katd Tnv TTEPiodo eyyunong, To E¢ou-
alodoTtnuévo ZEPRIS (N To EEOUTIOdOTNHEVO
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég
A.B.E. Ba 1o €TTIOKEUAOEI UE OKOTTO TN
XPAON VIO TNV OTToIa KATOOKEUAOTNKE, XWPIG
va uTTapé&el Xpéwan yia avToAAaKTIKG 1) Thv
epyaaoia.

Agv kaAUTTTOVTAI ATTO TNV €YYUNON O XPE-
WOEIG Kal Ol Kivduvol TToU OXETICOVTal PE TN
METOPOPA TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUN
oTov PETATTWANTA 1} TTPog To E¢ouaiodortn-
pévo Z€pPIg Tng BSH OIkiakég ZUOKEUEG
AB.E.

'OAeG o1 €TTIOKEVEG TNG €yyUNONG TTPETTEN va
yivovtal a1d 10 E€ouaiodotnuévo ZEpRIS (
n 10 £€ouaiodoTnuévo ouvepyeio) Tng BSH
Oikiakég 2uokeuég AB.E.

H gyyunon &ev KaAUTITEl KOVEVA TTPOIOV TTOU
XPNOIMOTIOIEITaI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWYV
yIa TIG OTTOIEG KOTAOKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKT)
xenon).
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10.

1.

H eyyunon kaAng Aeitoupyiag TTou TTapéxeTal
aTTO TOV KATOOKEUOOTH TTAUEI OV ATTOKOA-
AnBouv, aAAoiwBoUv A TpoTToTToINBoUV e
OTTOIOBATTOTE TPOTTO OI TAIVIEG ATPAAEIAG N
01 €I0IKEG OIOKPITIKEG QUTOKOAANTEG ETIKETEG
€TTi TWV OTTOIWV avaypAa@eTal 0 apIBUOg
O€IpAg A N NUEPoUNVia ayopdg.

H eyyunon dev KaAUTTTEL

— EToKeuég, ETOTPOTTEG 1) KaBapIoPoUg
TToU éAafav xwpa o€ KEVTPO service un
e¢ouaiodoTnuévo atrd Tnv BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

— N\@Bog xprion, uttepPBOAIKN Xprion, XEl-
PIoUO 1} AITOUpPYia TOU TTPOIOVTOG KT
TPOTTO UN GUPPWVO PE TIG 0dnYieg TTOU
TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIOIO XPrioNG Kai/f
OTO OXETIKA £yypa®a XpHong, CUUTTEPI-
AapBavopévwy NG TTANUPEAOUG GUAAENG
TNG OUOKEUNAG, TNG TITWONG TNG OUOKEUNG
KATT.

— MpoidvTa pe duoavayvwaoTo apiBuo
o€IpdG.

— ZnMIEG TTOU TTPOKOAOUVTAI EVOEIKTIKG
aTTd AOTPATTEG, VEPO 1 UYPACTIa, PWTIA,
TTOAEPO, BNUOOIEG avaTapaxEg, AdBog
TéoeIg Tou BIKTUOU TTApPOXNG PEUMATOG, N
0TT0I00ATTOTE AGYO TTOU €ival TTEPAV aTTO
TOV €AEYXO TOU KATOOKEUQOTA A TOU £60U-
01080TNUEVOU TUVEPYEIOU.

H eyyunon 1Tou TTpoc@EpeTal TTavel va

10¥UEl EQOTOV N KUPIOTNTA TNG CUOKEUNG

peTaBiBacTei o€ TPITO TTPOCWTIO AT TOV

ApYIKO ayopaaTh TO GVOua TOU OTToIoU

avaypda@eTal GTO TTAPACTATIKO ayopdg TNG

OUOKEUNG.

AVTIKATAOTAON TNG GUOKEUNG YiveTal uévo

epooov dev gival duvaTr) n emdIdPOwon

TNG KOTOTTIV TTIOTOTTOINONG TNG aduvapiog

ETTIOKEUNG o110 To EEouaiodotnuévo ZEpRIg

(n To €€ouaiodotnuévo ouvepyeio) TNG BSH

Oikiakég Zuokeuég AB.E.

H k&B¢e emaokeun A n avTikatdoTaon eAaT-

TWHOTIKOU PEPOUG BEV TTOPATEIVEI TOV XPOVO

€yyunong Tou TTPOiGVTOG.

. E€aptApaTa kal UAIKG TTou avTikaBioTwvTal

KaTd TN SIdpKEIa TNG £yyUNONG ETTIOTPEPO-
VTal OTO CUVEPYEIO.

Me emmipUAagn yia TIg OTTOIEG OAAQYEG.

79

22.10.2015 15:36:13



tr Amacina uygun kullanim

Amacina uygun kullanim

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak lizere 6zenle saklayiniz!
Cihazi bagkasina verecek olursaniz is bu kilavuzu da ekleyin.
Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz, evde ya da ev ortamina benzer, ticari olmayan uygulama-
larda kuguk miktarlarda kullanim i¢in ongorulmustar. Ev ortamina
benzeruygulamalar deyimiyle, dikkan, buro, tarimsal ve baska
isletmelerin personel mutfaklarinda ayrica pansiyon, kiguk otel ve
benzer konaklama tesislerinin misafirleri tarafindan kullaniimasi
kastedilmektedir.

Cihaz sadece besin dogramak veya karistirmak icin uygundur.
Cihaz patates puresi (veya benzer icerikli sebze pureleri) hazir-
lamak igin uygun degildir. Diger cisimlerin / maddelerin islenmesi
icin kullanilmamalidir. Cihazi sadece orijinal pargalari ile birlikte
kullaniniz.

Cihazi, ocak gibi sicak ylzeylerin Gzerine veya yakinina koymayin.
Karistirma kabi mikrodalga firinda kullanim icin uygun degildir. Bu
cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi

ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir kisinin
nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda bilgilendi-
rilmig olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri anlamig olma-
lar1 halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti kablosundan
uzak tutulmahdir ve cihazi kullanmalari yasaktir. Cocuklarin cihazla
oynamasi yasaktir. Temizlik ve kullanici bakimi ¢alismalari ¢gocuklar
tarafindan gercgeklestiriimemelidir.

Guvenlik uyarilari

A\ Uyar!

Elektrik carpma ve yangin tehlikesi!

Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinin en ¢ok
2000 m ustunde bir rakimda kullanin. Cihaz sadece kurallara uygun
sekilde monte edilmis olan topraklamali bir priz Uzerinden alternatif
akimli bir akim sebekesine baglanabilir. Evinizin koruyucu hat kuru-
lumunun uzmanca yapilmis olmasini saglayiniz.

Cihazi sadece tip plaketindeki bilgilere gore baglayin ve igletin.
Cihazi sadece elektrik kablosunda ve kendisinde hasar yoksa kul-
lanin. Cihazda, hasar gormus bir elektrik kablosunun degistiriimesi
gibi onarimlar, tehlikeleri dnlemek igin, sadece yetkili servisimiz
tarafindan yapilmalidir. Cihazi higbir zaman saatli salterlere veya
uzaktan kumanda edilen prizlere baglamayin veya bunlar Gzerinden
isletmeyin. Cihazi isletim sirasinda surekli olarak gézetim altinda
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Guvenlik uyarilar tr

tutun! Cihazin, karistirilacak malzemelerin igslenmesi igin gerekli
olandan uzun sureyle acgik tutulmasi kesinlikle tavsiye edilmez.
Elektrik sebekesi kablosunu sicak parcgalar ile temas ettirmeyiniz
veya sivri kenarlar tGzerine gekmeyiniz. Cihazi kesinlikle suya dal-
dirllmayiniz veya bulasik makinesinde yikamayiniz. Cihazi islak
veya nemli elle tutmayiniz ve bosta galismaya birakmayiniz. Cihazi,
karigtirilacak malzemeye karistirma ayagi ve ana cihaz baglanti
noktasi Uzerinden daldinimayiniz. Cihazi her kullanimdan sonra,
gOzetim altinda degilken, pargalarini ayirmadan, birlestirmeden ve
temizlemeden once ve acil durumlarda mutlaka elektrik sebekesin-
den ayiriniz.

A Uyari!

Yaralanma tehlikesi!

Cihazi kullandiktan sonra, karistirma ayagi bicagini hemen durduru-
nuz. Cihazin kullanimi sirasinda hareket eden aksesuar parcgalarini
veya yedek pargalari degistirmeden once, cihazi kapatiniz ve
elektrik sebekesinden ayiriniz. Kesinlikle karistirma ayagi bigcagina
mudahalede bulunmayiniz. Karistirma ayagi bigagini kesinlikle
ciplak elle tutmayiniz.

A Uyari!

Haslanma tehlikesi var!

Karistirilacak sicak malzemeler ile ¢alisirken dikkatli olunuz. Sicak
malzemeler karigtiriimalari sirasinda digari sigrayabilir. Karistirma
ayagini kesinlikle sicak yuzeyler Uzerine koymayiniz veya ¢ok sicak
karistirma maddeleri i¢cinde kullanmayiniz. Pigme durumundaki
karigtirllacak sicak malzemeleri, islemeden dnce en az 80°C seviye-
sine kadar sogumaya birakiniz. El blenderini tencere i¢inde kullana-
caksaniz oncelikle tencereyi ocaktan aliniz.

A\ Uyar!
Bogulma riski!
Cocuklarin ambalaj malzemesiyle oynamasina izin vermeyin.

EEE yonetmeligine uygundur.
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tr Genel Bakis

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz icin sizi
candan kutluyoruz.

Bu kullanim kilavuzunun devamindaki
sayfalarda, bu cihazi giivenli bir sekilde
kullanmanizi saglayacak ¢ok degerli bilgiler
yer almaktadir.

Sizden bu kullanim kilavuzunu dikkatlice
okumanizi ve tiim talimatlara uymanizi rica
ediyoruz. Boylelikle cihazinizi uzun sire
keyifle kullanabilir ve elde ettiginiz sonugclari
gorerek bu cihazi satin almaktan bir kez
daha memnuniyet duyabilirsiniz.

Bu kullanim kilavuzunu ileride basvurmak
veya cihazi kullanan diger kisilere teslim
etmek Uzere muhafaza ediniz.

Uriinlerimiz hakkindaki ayrintil bilgileri aga-
gidaki internet sayfamizda bulabilirsiniz.

Icindekiler

Amacina uygun kullanim ............ccccceeeee 80
Guvenlik uyarilar........ccccoeeeiceeiieeeen 80
GenelBaKIS......ocvviiieiiieeeiiieee, 82
ik kullanimdan 8nce..............ccccoveveveune... 82
Karistirma ayaklari ..........ccccoooieiiiiiinnn. 82
Kullanim.....oooo e 83
Bakim ve ginlik temizliK............ccccoeennen. 83
Standart / paslanmaz gelik karistirma

ayagi igin tarifler ........coccooviiiin 84
Mini karistirma ayagi icin tarifler............... 85
Elden gikartiimasi...........cccooeeeeeceiiiiinnns 85
Garanti......ccocoeeiiii 85

Genel Bakig

= Resim
1 Anacihaz MSM14.../ MSM24...*
a Calistirma (agma) tusu
b Elektrik sebekesi kablosu
2 Anacihaz MSM26...*
a Calistirma (acma) tusu
b Elektrik sebekesi kablosu
3 Karistirma ayagi bigakl kanigstirma
ayaklar*
a Standart karistirma ayagi
b Paslanmaz celik karistirma ayagi
¢ Mini karistirma ayagi

82
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4 Olgekli karigtirma kabi*

a Taze tutan kapak*
5 Genel dograyicr*

(ayn kullanim kilavuzu)
6 Cirpma teli*

(ayr kullanim kilavuzu)
* modele bagl
Kullanim kilavuzunda cihazin gesitli model-
leri agiklanmistir. Resimli sayfalarda bir
genel bakis sunulmustur. =»> Resim [
Aksesuar teslimat kapsaminda yer
almiyorsa musteri hizmetlerinden siparig
edebilirsiniz:

Aksesuar Siparis no.

Karigtirma kabi 00481139
Genel dograyici 12009171
Cirpma teli 00750665

Genel dograyici ile cihazinizin tim gucunu
ve performansini kullanmis olursunuz.

Ik kullanimdan énce

Yeni bir cihaz ilk kez kullanilmadan 6nce
ambalajindan ¢ikartilmali, temizlenmeli ve
kontrol edilmelidir.

Dikkat!

Hasarli bir cihazi kesinlikle kullanmayiniz!

1. Ana cihazi ve tim aksesuar pargalarini
ambalajlarindan ¢ikartiniz.

2. Mevcut ambalaj malzemesini ¢ikartiniz.

3. Tim pargalarin eksiksiz oldugunu
kontrol ediniz. =»> Resim [/ [3]

4. Tum pargalari gérinUr bir hasara karsi
kontrol ediniz.

5. ik kullanimdan énce tiim pargalari iyice
temizleyiniz ve kurutunuz.
=> “Bakim ve glinliik temizlik” bkz.
sayfa 83

Karigtirma ayaklari

Uyarilar:

m Karistirma ayaklari mayonez, soslar,
karisim igecekleri, bebek mamalari, pisi-
rilmis sebze ve meyveleri pargalamak,
karistirmak ve gorbalari plre haline
getirmek i¢in uygundur.
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m Karistirma ayaklari patates puresi veya
benzer igerikli sebze plreleri hazirlamak
icin uygun degildir.

m  Bunun igin ezici baslikli Bosch “ProPu-
ree” el blenderini kullaniniz.

m Besinleri kullanmadan 6nce kabaca
parcalayiniz. Mini karistirma ayagini kul-
laniyorsaniz biraz daha kuguk pargalar
halinde ayiriniz.

Standart / paslanmaz celik

kanigtirma ayagi

Karistirma ayag|, besinlerin blyulk kaplar
icinde, dogrudan tencere iginde veya
Ozel bir karistirma kabi iginde iglenmesi
icin uygundur . =» "Standart / paslanmaz
celik karistirma ayagi igin tarifler" bkz.
sayfa 84

Mini karistirma ayagi

Mini karistirma ayagi 6zellikle az miktarda
besinin kigclk kaplar icinde islenmesi igin
uygundur. Kullanilan kabin ¢ap1 45-60 mm
arasinda olmalidir. =» “Mini karistirma
ayagi igin tarifler” bkz. sayfa 85

Kullanim

A\ Uyar

Haslanma tehlikesi var!

Karistirilacak sicak malzemeler ile gali-
sirken dikkatli olunuz . Sicak malzemeler
karistirilmalari sirasinda digari sigrayabilir.
Pisme durumundaki karistirilacak sicak
malzemeler, islenmeden 6nce en az 80°C
seviyesine kadar sogutulmalidir.

Yaralanma tehlikesi!

Cihazi kapattiktan sonra karistirma ayagi
bigagl durana kadar bekleyiniz.

Kesinlikle karistirma ayagi bicagina muda-
halede bulunmayiniz.

Dikkat!

m  Karistirma ayagi, ana cihaz ile saglam
sekilde baglanmis olmalidir. Karistirma
ayagi titrememeli veya dismemelidir.

m Cihazin, karistirilacak malzemeler igin
gerekli olandan daha uzun sire agik
tutulmasi tavsiye edilmez.

MSM1x_2x_EU_8001022824.indb 83

Kullanim tr

m Elma, patates veya et gibi kati besinleri,
islemeden 6nce mutlaka pargalarina
ayiriniz ve hafifge pisiriniz. Cig besinleri
(sogan, sarimsak, bitkiler,...) kesmek/
dogramak icin genel dograyiciyi
kullaniniz.

= Resim [H

1. Istediginiz besinleri hazir ediniz. Once
buyuk pargalar kiguk parcalara
ayiriniz.

2. Besinleri uygun, derin ve dengeli bir
kabin icine yerlestiriniz veya bir pisirme
tenceresinde islemeye devam ediniz.

3. Elektrik kablosunu tamamen aginiz.

4. Karigstirma ayagini sabit tutunuz, ana
cihazi karistirma ayagina yerlestiriniz
ve her ikisi de birbirine kenetlenerek
baglanana kadar saat donis yoniinde
geviriniz.

5. Elektrik figini prize takiniz.

6. Cihazi bir elinizle tutunuz ve karistirma
ayagini daldiriniz. Diger elinizle de kabi
sikica tutunuz.

7. Agma tusuna basiniz. Agma (devreye
sokma) tusu basili oldugu strece cihaz
acik kalmaya devam eder.

8. Karistirilan malzemeler istediginiz
kivama geldiginde devreye sokma
tusunu birakiniz.

9. Elektrik figini gekiniz.

Uyarilar:

m  Piskirmeleri 6nlemek igin mini ayak
bicagini karistirilan malzemelerin igine
tamamen daldiriniz.

m  Sivi besinlerde, karistirma ayagini karig-
tinlacak besinin igine daldiriniz ve daha
iyi bir karistirma sonucu elde etmek ve
cihazi kabin zeminine “yapigsmasini”
onlemek icin hafif egimli sekilde tutunuz.

Bakim ve guinluk temizlik
Cihazi her kullanimdan sonra iyice
temizleyiniz.

A Uyar

Elektrik carpmasi tehlikesi!

m Temizlikten 6nce elektrik sebekesi
kablosunu prizden gekiniz.

83
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tr Standart / paslanmaz celik karistirma ayagi igin tarifler

m Ana cihazi kesinlikle sivilara dal-
dirmayiniz ve bulasik makinesinde
temizlemeyiniz.

Dikkat!

m Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

m  Keskin, sivri uclu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

m Asindirici nitelikte bez veya temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

=> Resim

1. Ana cihazi ve aksesuar pargalarini
birbirinden ayiriniz.

2. Ana cihazi yumusak ve nemli bir bezle
siliniz ve kurulayiniz.

3. Aksesuar pargalarini deterjanli su ve
yumusak bir bez veya stinger kullanarak
temizleyiniz veya bulasik makinesinde
yikayiniz.

4. Karigtirma ayagini dik pozisyonda
(kanistirma ayagi bigagi yukari dogru)
kurumaya birakarak, icine girmis olan
suyun digari akmasini saglayiniz.

Uyarilar:

m  Temizligi kolaylastirmak icin, karistirma
ayagini kullandiktan sonra temiz su dolu
bir kabin iginde tutunuz ve birkag kez
acma tusuna basiniz.

= Kirmizi lahana veya havug gibi mal-
zemeleri islerken plastik parcalarda
renk degisimleri olusabilir. Bu renk-
lenmeler bir damla sivi yemek yagi ile
temizlenebilir.

Standart / paslanmaz celik
kanigtirma ayagi igin tarifler

Mayonez

— 1 yumurta (yumurta sarisi ve yumurta
aki)

— 1 gorba kasigi hardal

— 1 corba kasigdi limon suyu veya sirke

— 200-250 ml sivi yag

— lIstege gére tuz ve karabiber

Malzemeler ayni sicaklhkta olmalidir!

m  TUm malzemeleri bir kaba koyunuz.

m Karigtirma ayagini kabin dibine temas
ettiriniz ve karisim helmelenene kadar
karistiriniz.

84
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m Calisir haldeki mikseri yavasca kari-
simin Ust kenarina kadar kaldiriniz ve
tekrar indirerek mayonez hazir olana
kadar calistirmaya devam ediniz.

Yararh bilgi: Bu tarife goére sadece yumurta
sarisi ile mayonez de yapabilirsiniz. Ancak
bu durumda yag miktarinin sadece yarisini
kullaniniz.

Sebze gorbasi

— 300 g patates

— 200 g havug

— 1 klgUk kereviz

— 2 domates

— 1sogdan

— 50 g tereyag

— 2lsu

— lIstege gore tuz ve karabiber

m Domateslerin kabugunu soyunuz ve
cekirdeklerini ¢ikartiniz.

m Temizlediginiz ve soydugunuz sebzeleri

kesiniz ve sicak tereyaginda soteleyiniz.

Su ilave ediniz ve tuz atiniz.

20-25 dakika pismeye birakiniz.

Tencereyi ocaktan indiriniz.

Tenceredeki gorbayi istediginiz kivama

gelene kadar mikserle karistiriniz.

m Tuz ve karabiber ile tatlandiriniz.

Krep hamuru

— 250 ml sut

— 1 yumurta

— 100 gun

— 25 g eritilmis, sogutulmus tereyag

m TUm malzemeleri belirtilen sirayla bir
kap icine koyunuz.

m PuUrizslz bir hamur olacak sekilde
mikser ile karigtiriniz.

Sutli icecekler

— 1 bardak sut

— 6 buytuk gilek veya
10 frambuaz veya
1 muz (dilimlenmisg)

m  TUm malzemeleri bir kaba koyunuz.

m Istediginiz kivama gelene kadar mikser
ile karistiriniz.

m Istediginiz kadar seker ekleyiniz.

Yararh bilgi: iceceginize bir kiip buz atiniz
veya ¢ok soguk sut kullaniniz.
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Mini karistirma ayag icin tarifler tr

Mini karigstirma ayagi igin
tarifler

Bu tarifler, mini karistirma ayagini kullana-
rak kiguk miktarlarda malzeme ile karigsim-

lar hazirlamak igin 6zel olarak gelistirilmistir.

Malzemeleri kligUk pargalara kesiniz ve
45-60 mm capinda dar bir kapta isleyiniz.

Bebek mamasi

— 30 g patates

— 30 g havug

— 30gdanaceti

— 30mlsu

m  Yikadiginiz ve soydugunuz sebzeleri
klguk parcalar halinde kesiniz.

m Dana etini kiiclik pargalar halinde
kesiniz.

m  TUm malzemeleri biraz pisiriniz.

m Pismis malzemeleri kiiclk bir kaba
bosaltiniz.

m  Mini karigtirma ayagi ile istediginiz
kivama gelene kadar karistiriniz.

Yogurtlu sos

— 125 g sivi yogurt (%3,5)

— 10 g zeytinyagdi

— 5glimon suyu

— 2 g maydanoz

— Istege gére tuz ve karabiber

m  TUm malzemeleri kiiglk bir kaba
koyunuz.

= Mini karistirma ayagi ile istediginiz
kivama gelene kadar karistiriniz.

Mayonez

— 1 kiiglik yumurtanin sarisi (15 g)

— 10 g sirke

— 5glimon suyu

— 5ghardal

— 100 ml yag

— lIstege gére tuz ve karabiber

Malzemeler ayni sicaklikta olmalidir!

m  TUm malzemeleri kliguk bir kaba
koyunuz.

m  Mini karistirma ucunu kabin dibine
temas ettiriniz ve malzemeler helmele-
nene kadar mikser ile karigtiriniz.

m  Calisir haldeki mikseri yavasca kari-
simin Ust kenarina kadar kaldiriniz ve
tekrar indirerek mayonez hazir olana
kadar calistirmaya devam ediniz.
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Elden gikartiimasi

Ambalaji ¢cevre dostu bir sekilde
E elden ¢ikarin. Bu urtin 2012/19/EU
mmm  sayili Atik Elektrikli ve Elektronik
Ekipmanlar Direktifi'ne goére
etiketlenmistir. Ulusal yonetmelik
(Tarkiye Resmi Gazetesi No:28300
Tarih: 22.05.2012) Avrupa genelinde
gecerli olan, Urtnlerin geri toplan-
masi ve geri donustirdlmesi ile ilgili
yaplyi belirtir. LUtfen cihazi aldiginiz
magazadan glincel imha etme yollari
hakkinda bilgi aliniz.

Garanti

Bu cihaz i¢in, yurt disindaki temsilcilik-
lerimizin vermis oldugu garanti sartlari
gecerlidir. Bu hususta daha detayli bilgi
almak igin, cihazi satin aldiginiz saticiya
bas vurunuz. Garanti suresi igerisinde bu
garantiden yararlanabilmek icin, cihazi
satin aldiginizi gosteren fisi veya faturayi
gOstermeniz sarttir.

Degisiklik haklari mahfuzdur.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmenizigin:

e Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

e Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
cahstiriniz.

e Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.
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Bosch Cagn O BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu cevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalarda ise kayitli oldugunuz GSM operatorindn tarifesi izerinden Uicretlendirme yapilmaktadir.

Yazili bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniintizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUGUK EV ALETLERI

BELGES.:

«  Cihaziniz; kullanma k\\avuzuvnda§05terild|§i Eekilde_kullam\masw ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska bir. nedenle miidahale ed\\mem\f olmasi i,artjga butlin parcalari dahil olmak tGizere tamamen malzeme, iscilik

ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Bu garanti belgesinde yer alan sartlar, Tirkiye'de satilan driinler icin gecerlidir. ) o

Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki ytkleme, boialtma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir.

Voltaj diistkligl veya fazlalig), hatali elektrik tesisati, Grlin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden

meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami d\?mdadm . .

-+ Dogal afetler (Deprem -Sel baskini v.b.) yangin ve yildirim dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

- Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirldig veya tahrifat yapildig takdirde garanti gecersizdir.

GARANTi SARTLARI -
1. GarantisUresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malin butin parcalari dahil olmak tizere tamami garantisi kapsamindadir. o )
3|. Malin ayipli oldugunun anlasilmasi durumda tiiketici, 6502 sayili Tketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sézlesmeden donme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c-Ucretsiz onarilmasini isteme, o
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. ) v o v
4. Tiiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim hakkini secmesi durumunda satici; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda hicbir Gcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yikumludar,
Tlketicl Ucretsiz onarim hakkini Gretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, tretici ve ithalatgl tiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. .
5. Tiketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti stresi icinde tekrar arizalanmas,
- Tamiri igin gereken azami stirenin asilmasi,
- Tamirinin mdmkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

saticl, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urdn Ismi
belirlenmesi durumlarinda; o
tiiketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici
Saticl, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi Bosch Ekmek Kizartma Mak
durumunda satici, Ureticive ithalat¢r muteselsilen sorumludur. osc mek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 iEvFununugegemez. Bu sure, garanti suresi icerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti siresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu

itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi

halinde, Uretici veya ithalatcl; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer BOSCE Kahve Dsg\rmem
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc| Tost Makinasi
Malin garanti suresjicerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen sire Bosch Kiyma Makinasi
aranti stresine eklenir. Bosch Sag¢ Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Bosch Baskdl
kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir. Bosch Sarjli El Stptrgesi
8. Tuketici, §arantiden ogan haklarinin kullaniimast ile ilgili olarak ¢ikabilecek »arl purg
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bu\undgiu o . Bosch utd
veya tlketici isleminin yapildigr yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir. ) ) o Bosch Sag Sekillendirme cihazi
9. Saticitarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tlketici Bosch Meyva Sikacag
Gumriik ve Ticaret Bakanlig Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Bosch Mevva ve Sebze Sikacag!
Genel Midiirliigiine basvurabilir. yve ) 8
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch igin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.$. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. ) )
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88
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Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, 7 glin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi cevirerek satis dncesive satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.
Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri boliminde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya ¢cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.

www.bosch-home.com/tr
www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda

belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Urininazle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiciik

elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini duzenleyip vermek zorundadir. Bu

servis fisini mutlaka isteyiniz ve

kesinlikle saklayiniz.

DiKKAT

Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge

ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN

Unvani : BSHEVv Aletleri Sanayive Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSMMh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:

Telefonu : 0216 528 90 00 Pbx Faks

Faks 02165289188 E-posta

E-posta :.boschcagrimerkezi@bhshg.com Fatura Tarih ve sayisi:

Yetkilinin imzasi

Firmanin Kasesi:

Teslim Tarihi ve yeri
Yetkilinin imzasi

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi KUQUK EV ALETLERI

Markasi BOSCH

Modeli

Garanti Suresi

2YIL

Azami tamir suresi

201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :

MSM1x_2x_EU_8001022824.indb 87

22.10.2015 15:36:17



pl Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Prosze doktadnie przeczytaé instrukcje obstugi, starannie ja
przechowywac i postepowacé zgodnie z zawartymi w niej wska-
zéwkami! Przekazujac urzadzenie innej osobie nalezy dotaczy¢
niniejszg instrukcije.

Niezastosowanie sie do wskazéwek prawidtowego korzystania

z urzgdzenia wyklucza odpowiedzialno$¢ producenta za wynikte
szkody.

To urzgdzenie jest przeznaczone do przygotowywania matych ilosci
produktu na uzytek domowy, w warunkach zblizonych do domowych,
lub do zastosowan niekomercyjnych. Warunki zblizone do domowych
obejmujg na przyktad zastosowanie w kuchniach dla pracownikow w
sklepach, biurach, gospodarstwach rolnych i innych matych firmach.
Urzadzenie moze byc¢ takze uzywane przez gosci w pensjonatach,
matych hotelach i podobnych obiektach mieszkalnych.

Urzadzenie nadaje sie wytgcznie do rozdrabniania lub mieszania pro-
duktow spozywczych. Nie uzywac urzgdzenia do przygotowywania
ziemniakéw puree (lub puree z produktéw zywnosciowych o podob-
nej konsystenciji). Nie uzywaé do przetwarzania innych przedmiotow
/ substanciji. Urzgdzenie uzywac tylko z oryginalnymi czesciami

i akcesoriami.

Nie stawia¢ urzgdzenia na gorgcych powierzchniach, np. palnikach
kuchenek elektrycznych, ani w ich poblizu. Pojemnik do miksowania
nie nadaje sie do kuchenek mikrofalowych. Osobom o zreduko-
wanych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych i umystowych lub
nieposiadajgcym odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy wolno
uzywac urzgdzenia tylko pod warunkiem, ze znajdujg sie pod opieka
innych os6b lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznej
obstugi urzgdzenia i rozumiejg zagrozenia z niej wynikajgce. Dzieci
nie mogqg obstugiwac urzgdzenia. Nalezy uniemozliwi¢ im dostep do
urzgdzenia i przewodu podtgczeniowego. Dzieciom nie wolno bawic
sie urzgdzeniem. Czynnosci z zakresu czyszczenia i normalnej kon-
serwacji urzgdzenia nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci.

Zasady bezpieczenstwa

/\ Ostroznie!

Niebezpieczenstwo porazenia pradem i pozaru!

Urzadzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach, w temperaturze
pokojowej i na wysoko$ci nie wigkszej niz 2000 m n.p.m. Urzadzenie
musi by¢ podtgczone do sieci elektrycznej prgdu zmiennego poprzez
prawidtowo zainstalowane gniazdo z uziemieniem. Prosze sie
upewnic, ze uktad przewoddéw ochronnych domowe;j instalacji elek-
trycznej jest wykonany zgodnie z przepisami.
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‘ MSM1x_2x_EU_8001022824.indb 88 22.10.2015 15:36:17



Zasady bezpieczenstwa pl

Urzadzenie nalezy zawsze podtgczac do sieci elektrycznej i stosowac
zgodnie z danymi na tabliczce znamionowej. Uzytkowac tylko wtedy,
gdy przewdd zasilania oraz urzadzenie sg sprawne. Ze wzgledow
bezpieczenstwa wszelkie naprawy urzgdzenia, takie jak np. wymiana
uszkodzonego kabla sieciowego, moze przeprowadzac wytgcznie
nasz serwis. Nigdy nie podtgcza¢ urzadzenia do zegaréw sterujgcych
albo obstugiwanych zdalnie gniazd elektrycznych i nie uzywac¢ go z
takimi elementami. Zawsze nadzorowac prace urzgdzenia!

Zaleca sie nie pozostawia¢ wtgczonego urzgdzenia dtuzej niz to
konieczne do odpowiedniego zmiksowania produktow. Nie doprowa-
dzi¢ do stykania sie przewodu elektrycznego z gorgcymi elementami
lub nie przeciggac¢ go nad ostrymi krawedziami. Korpusu urzgdzenia
nigdy nie zanurza¢ w wodzie, ani nie my¢ w zmywarce do naczyn.
Urzgdzenia nie wolno chwyta¢ mokrymi rekoma ani wigczac na biegu
jatowym. Koncowki miksujgcej nigdy nie zanurza¢ w miksowanym
produkcie powyzej miejsca potgczenia z korpusem urzgdzenia. Urzg-
dzenie musi by¢ zawsze odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w
przypadku braku nadzoru, przed ztozeniem, demontazem lub czysz-
czeniem oraz w przypadku wystgpienia awarii.

/\ Ostroznie!

Niebezpieczenstwo odniesienia obrazen!

Po bezposrednim uzyciu urzgdzenia odczekac do zatrzymania sie
noza koncowki miksujgcej. Przed wymiang elementow wyposazenia
lub czesci dodatkowych, ktére znajdujg sie w ruchu podczas pracy
urzgdzenia, nalezy koniecznie wytgczy¢ urzadzenie i wyjg¢ wtyczke z
gniazdka sieciowego. Nigdy nie chwyta¢ za n6z koncowki miksujgcej.
Noza koncowki miksujgcej w zadnym przypadku nie czysci¢ gotymi
rekoma.

/\ Ostroznie!

Niebezpieczenstwo oparzenia!

Zachowac ostrozno$¢ podczas miksowania gorgcych produktow.
Goracy produkt moze sie rozpryskiwac¢ podczas miksowania. Kon-
cowki miksujgcej nigdy nie stawia¢ na gorgcych powierzchniach,

ani nie wktada¢ do bardzo gorgcych produktéw przeznaczonych do
miksowania. Zagotowane produkty przeznaczone do miksowania
schtodzi¢ najpierw co najmniej do 80°C, a dopiero potem miksowac.
Przy uzywaniu blendera w garnku, ten uprzednio zdjg¢ z kuchenki.

/\ Ostroznie! _
Ryzyko uduszenial
Nie wolno pozwalaé dzieciom bawic sie opakowaniem.

89
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pl Opis urzadzenia

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzgdzenia marki Bosch.

Na kolejnych stronach tej instrukcji znajdujg
sie cenne wskazowki na temat bezpiecz-
nego korzystania tego urzadzenia.
Zachecamy, aby doktadnie przeczytac te
instrukcje i przestrzega¢ wszystkich poda-
nych wskazowek. W ten sposéb uzyska

sie stalg satysfakcje z korzystania z tego
urzgdzenia, a wyniki pracy tylko potwierdzg
stusznos$c¢ decyzji o jego zakupie.
Starannie przechowywac te instrukcje do
pozniejszego uzycia i z myslg o dalszych
uzytkownikach.

Dalsze informacje dotyczace naszych pro-
duktow znajdg Panstwo na naszej stronie
internetowe;.

Spis tresci

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem ..88

Zasady bezpieczenstwa ............ccccceeeeenn. 88
Opis urzgdzenia........ccoceeveeeriieeeieee e 90
Przed pierwszym uzyciem...........cccccoouee. 91
Koncowki miksujgce .........cccoevvvvevieeinnneen. 91
ObStUGa ...eeieiiieeee e 91

Konserwacja i codzienne czyszczenie .....92
Przepisy z wykorzystaniem koncowki
miksujgcej standardowej / ze stali

NIEFAZEWNE] ..o 92
Przepisy z wykorzystaniem koncéwki

miksujacej Mini ...........ccoooiiiiiiiiiiiie, 93
Ekologiczna utylizacja ............ccocoeeeiieens 94
GWaranCja .......coocueeeiueeeeiieeeeeee e 94
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Opis urzadzenia
=> Rysunek I}
1 Korpus urzadzenia MSM14... /
MSM24...*
a Przycisk wigcznika
b Przewdd sieciowy
2 Korpus urzadzenia MSM26...*
a Przycisk wigcznika
b Przewdd sieciowy
3 Koncéwki miksujace z nozem*
a Koncoéwka miksujgca standardowa
b Koncéwka miksujgca ze stali
nierdzewnej
¢ Koncéwka miksujgca Mini
4 Pojemnik miksera z podziatka*
a Pokrywa pojemnika*
5 Rozdrabniacz uniwersalny*
(oddzielna instrukcja obstugi)
6 Koncoéwka do ubijania*
(oddzielna instrukcja obstugi)
* w zaleznosci od modelu
Instrukcja obstugi opisuje rozne wersje
urzadzenia. Na stronach z rysunkami
zamieszczony jest przeglad wersiji.
=> Rysunek ]
Jezeli jaki$ element wyposazenia nie nalezy
do zakresu dostawy, mozna go zaméwi¢ za
posrednictwem naszego serwisu.

Akcesoria Nr katalogowy

Pojemnik miksera 00481139
Rozdrabniacz uniwersalny (12009171
Koncowka do ubijania 00750665
Rozdrabniacz uniwersalny pozwala

wykorzystaé¢ petny zakres mozliwosci
urzgdzenia.
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Przed pierwszym uzyciem

Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy
urzadzenie catkowicie rozpakowac, oczy-
Sci¢ i sprawdzi¢.

Uwagal

Nigdy nie uzytkowac uszkodzonego

urzgdzenia!

1. Wyja¢ z opakowania korpus urzgdzenia
i wszystkie elementy wyposazenia.

2. Usungc¢ wszelki materiat opakowania.

3. Sprawdzi¢ kompletnos¢ wszystkich
czesci. =» Rysunek [X/ 3]

4. Sprawdzi¢ wszystkie czesci pod katem
widocznych uszkodzen.

5. Przed pierwszym uzyciem umy¢ doktad-
nie wszystkie czesci i osuszy¢. =» ,Kon-
serwacja i codzienne czyszczenie” patrz
strona 92

Koncéwki miksujace

Wskazdéwki:

m  Koncoéwki miksujgce nadajg sie do
rozdrabniania i mieszania majonezu,
S0sOw, napojow miksowanych, zywnosci
dla niemowlagt, gotowanych owocéw
oraz gotowanych warzyw, jak rowniez
do przecierania zup.

m  Nie uzywac koncowek miksujgcych do
przygotowywania puree z samych ziem-
niakoéw lub z produktéw spozywczych
o podobnej konsystenciji.

m W tym celu skorzysta¢ z blendera Bosch
z koncowkg ,ProPuree”.

m Produkty przed miksowaniem wstepnie
podzieli¢. W przypadku stosowania
koncowki miksujgcej Mini uzy¢ jeszcze
mniejszych kawatkow.

Koncéwka miksujgca

standardowa / ze stali nierdzewnej
Koncowka nadaje sie do miksowania
produktéow w wiekszych naczyniach,
bezposrednio w garnku lub w specjalnym
pojemniku do miksowania. =» ,Przepisy

z wykorzystaniem koncowki miksujgcej
standardowej / ze stali nierdzewnej” patrz
strona 92
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Przed pierwszym uzyciem pl

Koncéwka miksujaca Mini
Koncowka Mini jest specjalnie przezna-
czona do miksowania mniejszych ilosci
w matych naczyniach. Uzyte naczynia
powinny mie¢ $rednice 45-60 mm.

=> Przepisy z wykorzystaniem koncowki
miksujgcej Mini” patrz strona 93

Obstuga

/\ Ostrzezenie

Niebezpieczenstwo oparzenia!
Zachowac ostroznos$¢ podczas miksowania
gorgcych produktéw. Goracy produkt moze
sie rozpryskiwac¢ podczas miksowania.
Zagotowane produkty przeznaczone

do miksowania schtodzi¢ najpierw co naj-
mniej do 80 °C, a dopiero potem miksowac.

Niebezpieczenstwo zranienia!

Po wytgczenia urzgdzenia odczekac¢ do

zatrzymania sie noza koncowki miksujgce;.

Nigdy nie chwyta¢ za néz koncowki

miksujgce;j.

Uwagal

m  Koncowka miksujgca musi by¢ mocno
potgczona z korpusem urzgdzenia.
Koncowka miksujgca nie moze chwiaé
lub spasc¢.

m Zaleca sie nie pozostawia¢ wigczonego
urzgdzenia dtuzej niz to konieczne do
odpowiedniego zmiksowania produktow.

m Twarde produkty, takie jak jabtka,
ziemniaki lub migso, nalezy koniecznie
przed miksowaniem rozdrobni¢ i zago-
towac na miekko. Do rozdrabniania/
siekania surowych produktéw (cebuli,
czosnku, ziot, ...) uzywac rozdrabniacza
uniwersalnego.

=> Rysunek B

Przygotowacé potrzebne produkty

spozywcze. Wieksze kawatki wstepnie

podzieli¢.

2. Produkty wtozy¢ do odpowiedniego,
wysokiego i stabilnego naczynia lub
poddac¢ dalszemu przygotowaniu w
garnku.

3. Catkowicie rozwing¢ elektryczny
przewod zasilajgcey.

=
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pl Konserwacja i codzienne czyszczenie

4. Chwyci¢ koncéwke miksujacg, natozyé
na nig korpus urzgdzenia i przekrecic
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara,
az obie czesci potgczg sie mocno.

5. Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

6. Trzymac urzadzenie jedng rekg i zanu-
rzy¢ koncowke miksujgcg. Drugg reka
przytrzymac pewnie naczynie.

7. Nacisngc¢ przycisk wigcznika. Urzgdze-
nie jest wtgczone tak dtugo, jak dtugo
wcisniety jest przycisk.

8. Gdy tylko miksowane produkty osiggng
wymagang konsystencje, zwolni¢ przy-
cisk wigcznika.

9. Wyciggna¢ wtyczke.

Wskazowki:

m Aby unikng¢ rozpryskiwania, zanurzy¢
néz koncowki miksujgcej catkowicie w
produktach.

m W przypadku produktéw ptynnych,
zanurzy¢ koncéwke miksujgcy i lekko
przechyli¢, aby uzyskac lepsze,
jednorodne wymieszanie oraz unikngé
Lprzysysania” do dna naczynia.

Konserwacja i codzienne

czyszczenie

Urzadzenie musi by¢ doktadnie oczysz-
czone po kazdym uzyciu.

A\ Ostrzezenie

Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

m Przed przystgpieniem do czyszczenia
odigczy¢ przewdd od gniazdka
sieciowego.

m  Korpusu urzadzenia nigdy nie zanurzac
w zadnych ptynach ani nie myé w zmy-
warce do naczyn.

Uwagal

m  Nie uzywac srodkdw czyszczgcych
zawierajgcych alkohol lub spirytus.

m Nie nalezy uzywac ostrych, spiczastych
lub metalowych przedmiotow.

m Nie stosowac¢ szorstkich $ciereczek ani
Srodkow do szorowania.
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= Rysunek

1. Rozigczy¢ korpus urzgdzenia od ele-
mentéw wyposazenia.

2. Korpus urzgdzenia wytrze¢ do sucha
miekka, wilgotng szmatka.

3. Elementy wyposazenia oczysci¢ migekkg
szmatkg lub gabka z uzyciem $rodka do
mycia lub umy¢ w zmywarce.

4. Koncowke miksujgcg suszy¢ w odwro-
conej pozycji (nozem do gory), aby
woda, ktéra dostata sie do koncowki,
mogta wyptyngc.

Wskazowki:

m Aby utatwic sobie czyszczenie po
uzyciu, przytrzymacé koncéwke miksu-
jaca w naczyniu z czystg wodg i wcisngé
kilka razy na krotko przycisk wigcznika.

m Przy obrébce np. czerwonej kapusty
lub marchewki moga powstawac prze-
barwienia na elementach z tworzywa
sztucznego. Mozna je usung¢ kilkoma
kroplami oleju jadalnego.

Przepisy z wykorzystaniem
koncowki miksujacej
standardowej / ze stali
nierdzewnej

Majonez

— 1 jajko (z6ttko i biatko)

— 1 tyzka musztardy

1 tyzka soku cytrynowego lub octu

— 200-250 ml oleju

— s0li pieprz do smaku

Wszystkie sktadniki muszg mie¢ takg samg

temperature!

m  Wszystkie sktadniki wtozy¢ do
pojemnika do miksowania.

m  Koncowke ustawic¢ na dnie pojemnika
i miksowac sktadniki, az zacznie tworzyé
sie gtadki krem.

m  Wiaczony blender przesuwac¢ powoli do
gornej warstwy mieszaniny i ponownie
powoli zanurzaé, az majonez bedzie
gotowy.

Wskazéwka: Wedtug tego przepisu mozna

réwniez przygotowa¢ majonez z samych

z6ttek. Wtedy prosze uzy¢ tylko potowe
podanej ilosci oleju.
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Przepisy z wykorzystaniem koncowki miksujgcej Mini pl

Zupa jarzynowa
300 g ziemniakéw

— 200 g marchewki

— 1 maty kawatek selera

— 2 pomidory

— 1 cebula

— 50 g masta

— 2 |wody

— 0l i pieprz do smaku

m Pomidory obra¢ ze skorki i usungé
pestki.

m  Oczyszczone i obrane warzywa pokroic

na kawatki i smazy¢ na rozgrzanym

masle.

Dodac¢ wody i posolic.

Gotowac przez 20-25 minut.

Zdjac¢ garnek z kuchenki.

Zupe zmiksowac w garnku, az do

uzyskania zgdanej konsystenciji.

m Doprawi¢ do smaku solg i pieprzem.

Ciasto na nalesniki

250 ml mleka

— 1 jajko

100 g maki

25 g roztopionego, schtodzonego masta

Wszystkie sktadniki wtozy¢ w podanej

kolejnosci do pojemnika.

m  Miksowa¢ do powstania gtadkiego
ciasta.

Miksowane napoje mleczne
— 1 szklanka mleka
— 6 duzych truskawek, albo
10 malin lub
1 banan (pokrojony w plasterki)
m  Wszystkie sktadniki wtozy¢ do
pojemnika do miksowania.
m  Miksowac do uzyskania zgdanej
konsystenciji.
m Dodac¢ cukier wedtug uznania.

Wskazdowka: dodac¢ gatke lodow lub bardzo
zimne mleko.
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Przepisy z wykorzystaniem
koncowki miksujacej Mini
Podane przepisy zostaty stworzone spe-
cjalnie do przygotowania matych porcji

z uzyciem koncowki Mini. Skfadniki pokroi¢
na mate kawaiki i miksowac¢ w waskim
naczyniu o $rednicy ok. 45-60 mm.

Jedzenie dla dzieci

— 30 g ziemniakow

— 30 g marchewki

— 30 g cieleciny

— 30 ml wody

m Oczyszczone i obrane warzywa pokroi¢
na mate kawatki.

m Cielecine pokroi¢ na mate kawatki.

m  Wszystkie sktadniki zagotowac na
miekko.

m  Wiozy¢ ugotowane skfadniki do matego
pojemnika.

m  Miksowac koncéwka Mini do uzyskania
zadanej konsystenciji.

Dressmg jogurtowy
125 g ptynnego jogurtu (3,5%)

— 10 g oliwy z oliwek

— 5 gsoku z cytryny

— 2 g pietruszki zielonej

— s0li pieprz do smaku

m  Wszystkie sktadniki wiozy¢ do matego
pojemnika.

m  Miksowac koncowka Mini do uzyskania
zgdanej konsystenciji.
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pl Ekologiczna utylizacja

Majonez

— 1 zottko (15 g) z jednego matego jajka

— 10goctu

— 100 ml oleju

— 5gsoku z cytryny

— 5 g musztardy

— s0l i pieprz do smaku

Wszystkie sktadniki muszg mie¢ takg sama

temperature!

m  Wszystkie skladniki wiozy¢ do matego
pojemnika.

m  Koncéwke Mini ustawi¢ na dnie pojem-
nika i miksowac¢ sktadniki, az zacznie
tworzy¢ sie gtadki krem.

m  Wigczony blender przesuwac powoli do
gornej warstwy mieszaniny i ponownie
powoli zanurza¢, az majonez bedzie
gotowy.

Ekologiczna utylizacja
To urzadzenie jest oznaczone zgodnie

E z Dyrektywg Europejskg 2012/19/UE

mmm  oraz polskg Ustawg z dnia 29 lipca
2005 r. ,,0 zuzytym sprzecie elek-
trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
2005 r. Nr 180, poz. 1495) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytko-
wania nie moze by¢ umieszczany
tgcznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Prowadzacy zbie-
ranie, w tym lokalne punkty zbiérki,
sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Witasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych
z obecnosci sktadnikow niebezpiecz-
nych oraz niewtasciwego sktadowania
i przetwarzania takiego sprzetu.
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Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydanej przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktorym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwaranc;ji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzadze-
niem Rady Ministrow z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegdlnych warunkow
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentow”.

Zmiany zastrzezone.
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BrkopucTaHHs 3a NpyM3Ha4YeHHAM uk

BuKOpMCTaHHSA 32 NPU3HAYEHHAM

YBaXHO npounTanTe iHCTPYKUilO 3 eKcnnyaTauii, JoTpuMymnTecs
il BKa3iBOK, He BuknaauTe i 36epiranTe ii Hapgani! MNepeparoum
Len npunag, iHwin noguvHi, ganTe in Lo iHCTPYKLUito.

Y pasi HeJoTpUMaHHSA BKa3iBOK OO0 NPaBUbHOIO BUKOPUCTAHHS
npunagy BUPOBHUK HE HECE BiANOBIAANbHOCTI 3a 30UTKK, AKi BUHUKITN
BHAaCHiOOK LibOro.

Llen npunag npuaHavyeHnin onsi BUKOPUCTAHHA Y HENPOMUCHIO-

BMX MacluTabax y gomallHix ymoBax abo B ymoBax, NogidHMx Ao
aomatuHix. IMig nogibHmmn oo goMaLLHIX yMOBaMK Chig, pO3yMiTH,
HanpuKnaa, BUKOPUCTaHHSA B KyXHSIX AN CNiBpOBITHUKIB B MarasunHax,
odpicax, Ha CifnlbCbKOrocnogapcbkux Ta iHWNX NPOMUCIOBUX NiANPU-
EMCTBAX, a TaKOXX BUKOPUCTAHHSI TOCTAMM B NAHCIOHAX, HEBESMKNX
rotensax Ta nogibHMX MicusaX TMMYacOBOrO MPOXMBAHHS.

Mpunag npugaTtHWA BUKNKOYHO ANd noapibHeHHs1 abo 3MilLyBaHHS
npoaykTiB. [Npunag He Npu3HayYeHnn ana NPUroTyBaHHA KapTonng-
Horo ntope (abo nrope 3 xap4oBUX NPOAYKTIB NOAIGHOT KOHCUCTEHLT).
He BukopucToByiTe npunag ans o6pobku iHWnX npegMeTiB/peyoByH.
Mpunag BUKOPUCTOBYBATU TifTbKN 3 OpUriHANbHUMKM YacTUHaMK Ta
npunagasaMm. He ctaeTe npunag Ha rapsidi noBepxHi abo nobnumay ix,
Hanp., Ha NUTY. EMHICTb BrieHaepa He NpuaaTHa AN BUKOPUCTaHHSA
B MIKPOXBUSbOBIN Nedi.

Linm npunagom 4o3BonsieTbCA KOpUCTyBaTUCA ocobam 3 obmexe-
HUMW NCUXIYHUMWN, YYTTEBMMN ab0O PO3yMOBMMM 3a4aTHOCTAMU abo
HepocTaTHIM JocBigom Ta/abo HeaocTaTHIMU 3HAHHAMM, AKLLO BOHU
pobnaTh ue nig Harngaom abo NPOWLLNN BiANOBIAHWUA IHCTPYKTaX CTO-
COBHO 6e3Me4YHOro BUKOPUCTaHHA npunagy Ta 3po3yminmn Hebeaneky,
noB’si3aHy 3 npunagom. [liten BikoM He MOXHa gonyckaTn 6nm3bko 4o
npvnagy abo LWHypa XUBMEHHST; IM 3a00POHSAETLCA KOPUCTYBATUCA
npuvnagom. itam 3abopoHsieTbea rpatncsa 3 npunagom. OUYnLEeHHs
Ta TEXHIYHE 0OCNyroByBaHHA 3a60POHSETLCS BUKOHYBATU LiTSIM.

IHCTPYKUii 3 TEXHiIKM 6e3nekn

A MonepenxeHHA!

Hebe3neka BpaXeHHA eNeKTPUYHUM CTPYMOM i noxexi!
BukopucToByiTe npunag nvie BcepeanHi NpuMiLLleHb Npu KiMHaTHIN
TemnepaTtypi Ha BucoTi He Bue 2000 m Hag piBHeM mops. MNpunag
MOXHa NiAKMYaT 40 enekTpoMepeXi 3MiIHHOTO CTPYMY TiNbKK
yepes PO3ETKY 3 3a3eMIIEHHSM, siKa iIHCTanboBaHa 3rigHO 3 HOpMaMu.
lMepekoHanTecs, WO cucTemMa 3a3eMrIeHHs eNleKTPONPOBOAKM

B OyAMHKY BCTAHOBMNEHa 3rifHO 3 Ailo4MMU HopMaMmu.

Mpunag AO3BOMSIETLCA BMUKATU y PO3ETKY | eKCryaTyBaTh nuiie
BiQNOBIOHO 00 AaHUX, 3a3HAYEeHUX Ha 3aBOLACHKIN Tabnuyui.
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uk IHCTPYKLIi 3 TexHikn 6e3nekn

lNpvnanom A03BONSETLCH KOPUCTYBATUCS JTULLIE 3@ YMOBW BifCYTHO-
CTi NOLKOXKEHb LWHypa i camoro npunagy. LWo6 yHukHyTu Hebeanex,
PEMOHTYBaTN npunag, Hamp., MiHATW NOLUKOIKEHWI LLHYP, A03BO-
NAETLCA NULLIE B HALLIN CepPBICHI MancTepHi. Hikonn He 3anuwanTe
BBIMKHeHWI npunag 6e3 Harnagy! PekomeHOyeTbes Hi B AKOMY pasi
He 3anuLiaTn npunag BBIMKHEHMM OOBLUE, HiX Lie NOTPiOHO Ans
nepepobku npoaykTis. Kabenb XMBMeHHs: He NOBUHEH TOpKaTUCA A0
rapsymx 4actmH abo roctpux Kpais. Hi B akoMy pasi He 3aHyptoBaTu
OCHOBHMI BNOK Y BOAY i HE MUTK B MNOCY4OMUIHIN MaLWHI. He kopu-
cTyBaTUCS NpunagoM BOMOrMMU pyKaMm Ta He eKkcniyatyBaTu Moro
Ha XONnocToMy xoay.

He 3aHyptoBaTu npunag B NpogykTn nepepobkn nosepx micus 3'eq-
HaHHSA HKKM BneHaepa 3 oCHOBHUM GriokoM. MNpunag HeobxigHO
MOCTIMHO BUMMKATU 3 MepeXi nepes KOXHUM BUKOPUCTaAHHAM, 3a
BIOCYTHOCTI Jornsaay, nepen MOHTaXeM, AEMOHTaXeM Y/ YULLEHHSIM
Ta Yy pasi HecrnpaBHOCTI.

MonepemxeHHA!
Hebe3aneka TpaBMyBaHHs!
Bigpasy X nicns BUkopucTaHHa npunagy cnig nodekaru, wob noBHi-
CTHO 3YNMUHUBCSA HiXK HiXXKK Bnengepa. MNMepen 3amiHoto npunagas abo
KOMMEKTYHOUMX ENEMEHTIB, SIKi pyxatoTbCs nig Yac poboTn, BMpi6
cnig BUMKHYTW Ta Big‘egHaTty Big enekTpomepexi. Hikonu Ha 6paTtuca
pyKamu 3a Hix HiXkku brneHgepa. Hikonn He YNCTUTUM HiXK HiDKKM BreH-
Aepa ronvMmu pykamu.

MonepeaxeHHs!
HebGe3neka oTpumaHHA onikis!
Ob6epexHo npu 06pobui rapayunx npoaykTis. Mpu nepepobui rapsadi
NPOAYKTN MOXYTb po30pu3akyBaTuca. Hixkky bneHgepa Hi B skomy
pasi He CTaBUTU Ha rapsidi NOBEpPXHi Ta He BUKOPUCTOBYBATU A5
nepepobkun gyxe rapsaumx NpoaykTie. Knn'ayi npogyktn nepen nepe-
pobkoto oxonoauTu o Temnepatypu 80 °C abo Hwxue! pu Brko-
PUCTaHHI py4HOro Gnengepa B kacTpyni i cnig 3asganerigb 3HATU 3
NAnTN.

A MonepenxeHHA!
HebGe3neka sayxwu!
He possonanTte AiTam rpatucs 3 nakyBanbHUMK MaTepianamu.
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LLinpo BiTaemo Bac 3 nokynkow HOBOro
npunagy cipmu Bosch.

Ha HacTynHux cTopiHKax AaHol iHCTPYKLT

3 ekcnnyarauii Bu 3Hangete UiHHI BKasiBku
CTOCOBHO 6€3Mne4YHOro BUKOPUCTaHHS JaHOro
npunagay.

Mwu npocrmo Bac yBaxkHO npoumTaTy AaHy
iHCTPYKLit0 Ta OTPMMYBATUCS BCiX BKa3iBOK.
Takum YnHoMm, Bu 3amoxeTe 4oBro Hacomnon-
XKyBaTuCcs LM Npunagom, a pesynsratu
1noro poboTH CTaHyTb [JOKA30M TOro, LLO Mpu
nokynui By 3pobunu npaBunbHWn BUGIp.
306epiraiTe iHCTPYKLito 3 ekcrinyaTauii ans
Ni3HILLIOro KOpUCTYBaHHSA abo Ans HacTyn-
HOro BriacHuKa npunagy.

[opaTtkoBy iHpopmaLito Npo Hally npo-
AyKuito By 3HargeTe Ha Halwiv cTopiHLi B
IHTEepHeETI.

3micT

BukopurCTaHHS 3a NPU3HAYEHHSM............... 95
IHCTPYKUIT 3 TEXHIKN BE3NEKU........ceeeee 95
CTUCTINM OTTIAL e 97
Mepen NepLmm BUKOPUCTAHHAM ............... 98
HIDKKN BNEHAEPA......ccveeevee et 98
OBCINYTOBYBAHHS ...c.veeveeveeieeeeenee e e neees 98
[ornag i WoaeHHe OYULLEHHS ... 99

PeuenTn ans ctaHgapTHOT HiXKKK
6neHpepa / Hixkkn brieHaepa 3

HEPXKABIKOHOT CTAMi ..uvvveeecieeeceieee e 100
PeuenTu ansa miHi-Hixxkn 6neHgepa ......... 100
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CTtucnuin ornsa uk

Ctucnuu ornapg,

=> MantoHok I[N
OcHOBHMI 6Gnok npunagy
MSM14... | MSM24...*
a KHonka BBIMKHEHHS
b Kabenb *nBneHHs
2 OcHoBHu® 6nok npunagy MSM26...*
a KHonka BBIMKHEHHSA
b Kabenb *nBneHHs
3 Hixkn 6neHgepa 3 HoXeM*
a CraHpapTHa Hixkka bneHgepa
b Hixka 6bneHgepa 3 HepxxaBitodoi cTani
¢ MiHi-Hixkka GrnieHaepa
4 €EMHicTb GneHaepa 3i WKanorw*
a Kpuwka ans 36epiraHHs cBiXocTi*
5 VYHiBepcanbHui nogpi6HoBay*
(okpema iHCTpyKLifl 3 eKcnnyarauii)
6 BiHuYuk onsa 36MBaHHA*
(okpema iHCTpyKLif 3 eKcnnyarauii)
* 3anexHo Big moaeni
Y uin iHCTpyKUIT 3 ekcnnyaTauii onMcaHo pisHi
BapiaHTN BMKOHaHHSA. Ha intocTpoBaHux cto-
piHkax € ornsag npunagy. = MantoHok [3]
Ao npunapas He BXOAUTb 4O KOMMIEKTY
nocTaBKu, ToAj MOro MoXHa 3aMOBUTUY Yepe3
CEPBICHMIN LEHTP:

Mpunapan Homep ansa
3aMOBIEHHA
E€MHicTb GrieHaepa 00481139
YHiBepcanbHui noapibHiosay |12009171
BiHn4ok ans 36mBaHHS 00750665

YHiBepcanbHuii noapibHoBaY 3abesnevye
Bam BUKOPUCTaHHS MakCMMarnbHOI NOTYX-
HOCTi npunagy.
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uk Mepen nepLuM BUKOPUCTaHHSAM

MNMepen nepwmnm
BUKOPUCTAHHAM

Mepen novaTkom ekcnnyartadii HOBOro
npunaay moro NoTpibHO NOBHICTIO po3naky-
BaTW, OYUCTUTU Ta NEPEBIPUTU.

YBara!

Hikonn He BBOAITb B eKcnnyaraLito NoLUKo-

OkeHun npunag!

1. Bunmitb ocHOBHMI Briok Ta BCi Nnpunaaas
3 YNaKoBKU.

2. 3HiIMiTb HasiBHWI NakyBanbHWUn MaTtepian.

3. TlepesipTe BCi AeTani Ha KOMMNMAEKTHICTb.
=> ManoHok

4. TllepeBipTe BCi YaCTUHM Ha BidyarbHi
MOLUKOKEHHS.

5. PeTenbHO o4nCTiTh Ta BUCYLLITH BCi
Aetani nepeq nepLUnMm BUKOPUCTAHHSM.
=> «/[Jo2ns0 i WOOEeHHEe OHUUEHHST» OUS.
cmop. 99

Hi>kkn bnengepa

BkasiBku:

m Hixkn 6Gnengepa npusHaveHi ans
noapiObHEHHs i 3MiLLYBaHHSA ManoHe3Yy,
COYyCiB, HanoiB, AUTAYOro XapyyBaHHS,
BapeHnX PpyKTiB i OBOYIB, B TAKOX Ans
NPUroTyBaHHS CyniB-ntope.

m Hixkn Gnengepa He npuaHaveHi ansi npu-
roTyBaHHs Miope Tinbku 3 kapTonni abo
3 iHLUMX Xap4OBKMX NPOAJYKTIB NOAIGHOI
KOHCUCTEHLLT.

m [Ing uporo BUKOpPUCTOBYWTE GneHaep
BMpobHMUTBa Bosch 3 Hacaakoto
«ProPuree».

m [lepen nepepobkoo xap4oBi NPOAYKTM
po3apibHWTY Ha rpybi yacTuHK. Mpu
BMKOPUWCTaHHI MiHi-H>XXKM GrieHaepa B1KO-
PVCTOBYBATH LLie MEHLLi YaCTUHM.
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CraHpapTHa Hixkka bneHgepa /
Hi>XkKka 6neHgepa 3 HepXaBito4oi

crani

Hixka 6nengepa nepenbadeHa ans o6pobku
XapyoBMX NPOAYKTIB Y BinbLUMX EMHOCTSX,
Be3nocepeaHbO y KacTpyni abo y cnewianb-
Hin emHOCTI GneHaepa. =» "Peuenmu Ons
cmaHdapmHoI HiXKu 6rieHdepa / HixXKu 6rieH-
Oepa 3 Hepxasito4oi cmani" dus. cmop. 100

MiHi-Hi>xka OneHgepa

MiHi-Hibxka GneHaepa cneuiansHo nepea-
GayeHa anst 06pobKM Manux KinbkocTen Ta
06’eMiB y HEBENWKMX EMHOCTSIX. [liameTp
BMKOPVCTOBYBaHNX EMHOCTEN NMOBUHEH
ctaHoBuUTU 45-60 mm. =» «Peuenmu Onsi
MiHI-Hi>XXKU 6rieHOepay» dus. cmop. 100

O6cnyroByBaHHA

/\ Ygara!

HeGe3neka oTpMmaHHs onikis!
O6GepexHo npy 06pobLi rapsymMx NPOAYKTIB.
Mpwn nepepobui rapsyi NpoayKTM MOXYTh
po36puskyBaTucs. Kun'sui npogyktu nepes
nepepobKor 0XONoaAnTM 40 TeMnepaTypu
80 °C abo Hmkue!

IcHye HeGe3neka TpaBMyBaHHS!

Bigpasy x nicna BMMUKaHHA npunagy cnig
noyekaru, wo0b NOBHICTIO 3yMMHUBCSA HixX
Hi>XkM BrieHgepa.

Hikonn He BpaTncsa pykamu 3a HixK HiXKKW
bneHpepa.

YBara!

m Hixka 6bneHgepa noBuHHa Oyt MiLHO
npuegHaHa 4o OCHOBHOro 6rnoky. Hixkka
OneHaepa He NOBUHHA XUTaTUCH YK
BMNagaTw.

m PekomeHayeTbCs Hi B IKOMY pasi He
3anuwiaTtn npunazg BBiMKHEHUM AOBLLUE,
HiXX Lle NOTpiBHO Anst nepepobkm
NPOAYKTIB.
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9.

TBepai xap4oBi NpoayKTu, Hanp., s6nyka,
KapTonuto Y M'sico, nepen 06pobkoto
cnig 00oB'A3KOBO PO3APIOHUTY | 3BApUTH
[0 M'sikoro ctaHy. [inst noapibHoBaHHS/
Ci4EeHHs cupux NpoaykTiB (Lnbyni,
YaCHWKY, 3eeHi, ...) BAKOPUCTOBYBaTH
yHiBepcanbHuin NoapibHIoBaY.

ManoHok £

MpuroTtyBaTtn 6axkaHi xap4oBi NPOAYKTU.
MonepeaHbo po3apibHNTY GinbLui
YacTUHW.

Xap4oBi NpoayKTu nepecunaTtn B Nigxo-
JsLLY, BUCOKY Ta cTabinbHy EMHICTb abo
NPOAOBXNUTU iX 0OPOOKY B KacTpyri.
PoamoTaTti NOBHICTIO MepexeBuii
kaberb.

MiuHo TpMaroun Hixxky brieHaepa,
BCTAHOBWTU OCHOBHUIA BrOK Ha HiXKKY
OneHaepa Ta NOBEPHYTU 38 FOAMHHUKO-
BOIO CTPINKO, NOKN 06MABI YaCTUHN He
OyayTb MiLHO 3'€HaHI.

BcTaBuTu WwtencenbHy BUIKY B PO3ETKY.
Mpunag MiLHO TpUMaTK OOHIED PYKOHO Ta
3aHyproBaTK HixKy bneHgepa. EMHICTb
MILIHO TPUMATH iHLLOKO PYKOIO.
HaTuCHYTN Ha KHOMKY BBIMKHEHHS.
Mpunag BBIMKHYTUI, MOKM HATUCHYTA
KHOMKa BBIMKHEHHS.

Ak Tinbkn Bu 3a JONOMOroto Hixkku brex-
aepa gocsirHete 6axaHoi KOHCUCTEHLT
NPOAYKTY, CNif, BiANyCTUTN KHOMKY
BBIMKHEHHS.

BuiHATY WiTencenbHy BUNKY i3 PO3ETKU.

BkasiBku:

LWO6 YHUKHYTU PO3OPU3KYBaHHS, HiX
HiXKK BrieHaepa cnig, MOBHICTIO 3aHYpUTH
B NPOAYKT.

Mpy BUKOPWCTaHHI PigKMX Xap4oBKX Npo-
DYKTIB HDKKy BneHgepa crifg 3aHyputm

B EMHICTb Ta YTPMMYyBaTK 3 HEBENVKUM
Haxumnom, o6 JOCAITM KPaLLOro nepemi-
LUYBaHHSA Ta YHUKHYTU NMPUCMOKTYBaHHS
[0 [JHa EMHOCTI.
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[ornag i woaeHHe o4YMLEHHS uk

Dornsap i woaeHHe
OYMULLEHHSA

Mpunag HeobXigHO I'PYHTOBHO YMCTUTK MiCNst
KO>XHOTO BUKOPUCTAHHSI.

/\ Ygara!

IcHye HeGe3neka ypaxeHHs1 cTpymMmom!

m [lepen ounLLeHHAM Kabernb XUBNEHHS
HeobXifHO BUMHATMN 3 PO3ETKN.

m  Hikonun He 3aHyproBaT OCHOBHMWI BNOK
Y PiGvHN Ta HE MUTU Y NOCYAOMUIAHIN
MaLLVHi.

YBara!

m He BukopucToByiTe 3acobu ans oun-
LLEHHS, LLO MICTATb CMMPT.

m He BUKOPUCTOBYIMTE rOCTPI, KIHYaCTi Yun
MeTarneBi NpeaMeTU.

m He BUKOPUCTOBYIMTE KOPCTKi FaHYipKX
abo 3acobu Ans OYULLIEHHS.

=> MasnoHoK

1. OcHoBHWI1 GMNOK Big'eaHaTU Bif,
npunagas.

2. TpoTpiTb OCHOBHMI BrIOK BONOrOH
M’SIKOIO FaH4ipKOI Ta 3anuLUTe COXHYTW.

3. TMpunagas npoMuTL NY>XHUM MUIOYAM
3aco00M, BYKOPWCTOBYHOYM FraHYipKy Ym
rybky, abo noknacTv B NocyaOMUAHY
MaLluHy.

4. Hixky 6neHgepa 3anuwmTy CyLUMTUCS
B BEPTUKarNbHOMY MOMOXEHHI (J0BEpXy
HOXeM HiXkkn 6neHaepa), Wwob Boaa, ska
noTpanuna JocepeanHn, Morna cTekTu.

BkasiBku:

m 71 NOMErIEeHHs OYULLEHHS Nicns
BMKOPUCTAHHS Hi>KKY OneHaepa noknactu
B EMHICTb 3 YACTOH BOAOK Ha AekKinbka
pa3 HaTUCHYTU Ha KHOMKY BBIMKHEHHS.

m [lpy 06pobui, Hanp., YepBOHOI KanycTn
4 MOPKBU Ha eriemMeHTax 3 nractMmacu
MOXYTb YTBOPHOBATUCS KOSTbOPOBI
nngmu. Ix MoXxHa ycyHyTM 3a JONOMOro0
[OEKiNbKOX Kparnesb CTOoBOi Ofii.
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uk PeuenTtu ona ctaHgapTHOI Hixxkn Grienaepa / Hixxkn Grnienaepa 3 HepXkagito4oi cTani

PeuenTtn gna craHgapTHOI
HiXXKKN GrneHaepa / HiXKKu
GneHaepa 3 HepXxaBito4oil
crani

MaioHe3s

— 1 sliue (KOBTOK i BiNok)

— 1 .cT. n. ripunui

— 1 CT. N. NIMMOHHOTO COKy abo ouTy

— 200-250 mn onii

— Cinb Ta nepeub 3a CMakoM

IHrpedieHT NOBMHHI MaTn OAHaKOBY

Temneparypy!

m  YCi iHrpeaieHTV NoKnacTn y EMHICTb
oneHaepa.

m Hixky GneHgepa noknactv Ha gHO
€MHOCTI Ta 3MillyBaTH, NOKN CyMilll He
NnepeTBOpPUTLCH Y eMYIbCito.

= YBiMKHYTUIA GneHaep NoBinbHO nigHiMaTy
00 BEPXHbOTO Kpato CyMillli Ta onyckaTu
3HOBY AOHM3Y, JOMOKM MarioHe3 He byae
FOTOBUNA.

Mopapa: 3a umMm peuentom By moxete npu-
roTyBaT TaKoX ManoHe3 NKLLE 3 )XOBTKOM.
Y TakomMy pasi BUKOPUCTOBYBATY NKLLIE
MOOBUWHY KifNbKOCTi Ofil.

OBO‘leBMVI cyn
300 r kapTonni

— 200 r mopkswu

— 1 HeBenu4YKnn LWIMaToK cenepu

— 2 nomigopu

— 1 umbynuHa

— 50 r BepLUKOBOro macrna

— 2 nBogu

— Cinb Ta nepeub 3a cMakoM

= 3HATU LWKIPOYKY 3 MOMIZOPIB Ta BUAHATA
3 HUX HaCiHHSA.

m [lounieHi oBoYi HapisaT HEBENUKMMU
LMaTKaMu Ta TYLLKyBaTu B rapsiiomy
macri.

m [logatu Bogy i Cinb.

m  3anuwmTtn BapuTucst Ha 20—25 XBUNUH.

m  3HATU KacTpyrmnio 3 MnuTu.

m Cyny kacTpyni nepemiwysaTu oo
OaxkaHOi KOHCUCTEHLjI.

m [lpunpaBTe cinno Ta nepuem.

100
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TicTto Ana MnuHuiB

— 250 mn mornoka

— 1 anue

— 100 r 6opoLuHa

— 25 1 po3TONfIEHOrO OXONOKEHOIO
BEpLLKOBOro Macna

m YCi iHrpedieHTn y BKkasaHii nocnigoBHOCTI
MoKnacTh y eMHiCTb GrneHaepa.

m [lepemiwyBaTtn 0O YTBOPEHHS OOHOPIA-
HOro TicTa.

MonouHi KoKkTeunni
— 1 cTakaH morioka
— 6 BenuKkMx nonyHuub, abo
10 arig manuHn, abo
1 6aHaH (HapizaHui cknbkamm)
m  YCi iHrpeaieHTn NoKnacTn y EMHICTb
OneHpepa.
m [lepewmiwyBatn o 6axaHoi
KOHCUCTEHLI.
m  [ogartu uykpy 3a CMakoMm.
Mopapa: noaaTty Wwe oaHy KynbKy MOpo3vBa
abo B3sTU OyXKe XONOAHEe MOJTOKO.

PeuenTtn ans MiHi-HiXXKu®
6neHpepa

Lli peuenTn cneuianbHo po3pobreHi ans
NPUroTYBaHHSA HEBENUKKMX KiNbKOCTEWN

4ym 00'eMiB 3a JOMOMOIOH MiHi-HiXKKU
OneHgepa. IHrpegieHTn HapizaMu ManuMm
LuMaTKamMu Ta 0bpobnaTi y By3bKili EMHOCTI
niameTtpom 45-60 mm.

XapquaHHﬂ ANns HeMoBNAT
30 r kapTonni

— 30 r mopkBu

— 30 r TenaTuHn

— 30 mn Boan

m  [lounwieHi oBoYi Hapi3aT HEBENUKUMU
LMaTKamu.

m  TensiTvHy HapisaT ManMMu LWMaTkamu.

m  YCi iHrpegieHTn 3Baputh 4O M'SKOro
CTaHy.

m 3BapeHi iHrpegieHT nepecunat y
HEBEIUKY EMHICTb.

m [lepemiwyBaTty MiHi-HiXKKOK GneHaepa
[0 GaXxaHOI KOHCUCTEHLIT.
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WorypTtoBa canaTtHa 3anpaBka

— 125 r pigkoro norypty (3,5%)

— 10 r macnuHoBoi onii

— 51 NMMOHHOrO COKy

— 2T NeTpyLuK1

— Cinb Ta nepeLb 3a cMakoMm

m  YCi iHrpeaieHTn NoKNnacTn y masny eMHICTb
6neHpepa.

m [lepemilyBaTu MiHi-HiXkot BrneHaepa
[0 GaXkaHOT KOHCUCTEHLIT.

ManoHe3

— 1xoBTOK (15 ) Manoro anus

— 10rourty

— 51 NIMMOHHOrO COKY

— 5 rripynui

— 100 mn onii

— Cinb Ta nepeub 3a cMakoM

IHrpeaieHTU NOBUHHI MaTn ogHaKoBy

Temneparypy!

m  YCi iHrpeaieHTn NoKNactu y Many eMHICTb
oneHpepa.

m  MiHi-HbkKy OneHgepa noknacTtv Ha QHO
€MHOCTI Ta 3MiLLyBaTK, NOKN CyMiLl He
NepeTBOPUTLCS Y EMYIIBCIt.

m  YBiMKHYTUIA BrieHaep NoBinbHO NigHIMaTy
[0 BEPXHBOrO Kpato CyMillli Ta onyckaTtu
3HOBY JOHU3Y, OMOKM MaroHes He Byae
rOTOBUN.
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YTtunizauis uk

YTunisauisn
Ller npunag mapkipoBaHo 3rigHO
nonoxeHb €Bponencbkoi Anpektmnsen

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NEKTPOHHUX
Ta enekTtponpunagis, wo 6ynuy
BUKOPUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[npekTBOO BU3HAYaOTLCA MOXITN-
BOCTI, SKi € AINCHUMMN Y Mexax
€BpONENnCcLKOro coay, Woao
NPUAHATTA Ha3ag Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI npunagis.
[Mpo akTyanbHi MOXNMBOCTI ANA
BUAANEHHS MOXHa Ai3HaTncs
B CcrneuianizoBaHoOMy MarasuHi.

YmoBwu rapaHTil

CTOCOBHO LbOro npunagy AitoTb YMOBU
rapaHTii, Wwo6 6ynun onybnikoBaHi HaLLIUM
KOMMNETEHTHUM NPeACTaBHULTBOM B KpaiHi,
B AKii Bu npnabanu npunag. Bu moxerte

B OyOb-AKWI Yac ofepxatv YMOBM rapaHTii
y creuianisoBaHOMy Mara3uHi, B skomy Bu
npugbanu npunag, abo 6e3nocepeaHLO

B HaLoOMy npeAcTaBHULTBI y Bac B kpaiHi.
YmoBu rapaHnTii gna HimedyunHn ta agpecu
Bu 3HangeTe Ha OCTaHHIX YOTUPbOX
cTopiHKkax uiei 6poLuypwu. Kpim TOro, ymosu
rapaHTii po3milLeHi Takox i B IHTepHeTi 3a
3a3HayeHoto agpecoto. [Ins KopuctyBaHHA
rapaHTinHMMKW NOoCryramMmym HeobXigHo B
Oyab-AKOMY BUMNAaAKy NoKasaTh KBUTAHLLtO
npo onnary.

MoXnuBi 3miHW.
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ru Vcnonb3oBaHue No Ha3Ha4YeHuo

Ucnonb3oBaHMe No Ha3HA4YeHUIo

BHuMaTenbHO 03HAaKOMLTECh C MHCTPYKLMEN Mo IKCnsyaTauum,
npu pabore pyKkoBOACTBYMTECb YKa3aHUAMMU JAHHOW UHCTPYK-
LUM U COXpaHANTe ee ANA AanbHeuwero ucnonb3oBaHus! lMNepe-
AaBas npubop Apyromy 4enoBekKy, AanuTe eMy 3Ty MHCTPYKLMIO.
MponsBoguTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTYM 3a MOBPEXAEHUS, BO3-
HMKLLWE B pe3yrnkrate HecobnoaeHns ykasaHuin no NnpaBmibHOMY
npuMeHeHnto npmnbopa.

[aHHbIn npubop NnpegHasHadeH ANsa AOMALLHEro NCMOMNb30BaHWS,
UnNu 4ns NCnonb30BaHMsA B HEKOMMEPYECKOW, ObITOBON cpefe.
[aHHbIn Npnbop NpUrofeH Tonbko Ans N3MenNbYeHns Unm nepe-
MeLLnBaHMa NpoayKToB. Mprbop He roanTca Anst NPUroToBNEHUS
KapTodhernbHOro nope (UNn nope 13 NPOAYKTOB aHANOMMYHON KOHCU-
cteHuun). Ero 3anpelaetcs ncnonb3oBatb AN nepepaboTkn apyrmx
npeameToB unu BewecTs. [Npnbop paspeLuaeTcst UCNOnb30BaThb
TONMbKO C OPUMMHANbHLIMW YaCTSIMU 1 MPUHALIEXHOCTAMMW.

Hw B KoeM cnyyae He cTtaBbTe NpMOOP Ha ropsiumne NOBEPXHOCTY,
HanpuUMep, Ha ANEeKTponnuTy, nnn Bénmaum Hux. CtakaH bneHagepa He
NPUrogeH Ans NCNosb30BaHMSA B MUKPOBOSTHOBOW Neyn. ATOT npubop
MOryT UCMNOMNb30BaTh LA C OrPaHNYEHHBIMU (PU3NHECKUMN, CEHCOP-
HbIMW UM YMCTBEHHBIMM CNIOCOOHOCTSIMU UNN HE UMELLMMN JOCTa-
TOYHOrO OMbITa UMW 3HAHWI, ECNIN OHWN HAXOAATCH NOA4 NPUCMOTPOM
WM NPOLLN COOTBETCTBYHOLLMIA UHCTPYKTaX OTHOCUTENBHO Gesonac-
HOro NOMb30BaHUSA NPMOOPOM U YACHWUNM NS cebs, Kakyto ONacHOCTb
HeceT B cebe npubop. [leTten Henb3s nognyckaTtb K Nprubopy 1 LWHypYy
NUTaHUS, UM HEMNb3s NONb30BaTbCs NpMOopoM. [eTam Henb3sa urpatb
C Nnpmbopom. Mpoun3BoanTb OUUCTKY M TEXODCNYKMBAHNE OETAM HE
paspeLuaeTcsi.

Yka3aHusi no 6e3onacHoOCTH

A MpeaynpexaeHue!

OnacHoCTb NopaxeHUs TOKOM 1 Bo3ropaHusi!
Mcnonb3ynTte Nnpnbop TOMbKO BHYTPU NOMELLEHUI NPY KOMHATHOW
TemnepaTtype Ha BbicoTe He Bbilwe 2000 M Hag ypoOBHEM MOPS.
Mpnbop MOXHO NOAKMYATh TOMBKO K 3NIEKTPOCETU NEePeMeHHOro
TOKa Yyepe3 yCTaHOBMEHHYIO COrfacHO nNpeannucaHnam po3eTky C
3a3zemMneHnem. Yoeantech, YTO cucTeMa 3a3eMreHns B JOMaLLHEN
9NEKTPONPOBOAKE YCTAHOBMIEHA COrNacHO NpeanvcaHnsam.
Mpwn nogkntodeHn npubopa n ero aKcnnyaTauum codniogante
AaHHble, NpuBeAeHHbIE Ha 3aBoackon Tabnnyke. Nonb3oBaTbCca Npu-
BGopoM JonycKkaeTcst TONbKO NPU OTCYTCTBUM NOBpEXAeHUN Kabena u
npubopa.
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YkasaHusa no 6esonacHocTu ru

PemoHT npubopa (Hanp., 3ameHy NOBPEXAEHHOro CeTeBoro kabens)
paspeLuaeTcs NPOU3BOANTb U3 COOBpaXkeHW 6e30MacHOCTH TOSNBKO
Hallen cepucHon cnyxbe. Hn B koem crny4vae He pa3peLuaeTcs
no4Kno4aTe NpMbop K Tanmepy Unn ANCTaHLUMOHHO YNpaBnsieMon
LUTeNCcenbHOM PO3eTKe 1 BKMOYaTb ero Yyepes Hux. Bcerga cnegute
3a npmbopom BO BpeMms akcnnyaTaumm! PEkoMeHoyeTCa HU B KOEM
crny4yae He OCTaBnAaTb NPUBOP BKMOYEHHBIM OSbLUE, YEM 3TO HEO6-
Xo4uMMo Ans nepepaboTtku npoaykToB. CeTeBon kabenb He JormkKeH
conpukacaTbCs C ropssHnMmn YacTAMMN UK NPOXOAUTb Yepes OCTpble
rpaHn. Hu B koem crydae He norpyartb OCHOBHOWM 6ok B BOA4Y U
He MbITb B MOCYAOMOEYHON MawumHe. He ncnonb3oBatb npubop
MOKpPbIMM pyKamun 1 He JaBaTb eMy paboTaTb BXONOCTYHO.
He norpyxatb npnbop B nepepabaTtbiBaeMbivi NPOAYKT Bbille MecTa
COeOUHEHMS HOXKN BrneHaepa ¢ OCHOBHbIM GroKoM.
Mocne kaxxgoro NPUMEHeEHUs, Npu OTCYTCTBUM NPUCMOTPa, Nepes
cbopkom, pa3bopKon UM OYMUCTKON, a TakKe B Cllydae HencnpaBHO-
cTn 06si3aTenbHO OTCOeanHUTE NPUBOP OT CETH.
A MpeaynpexaeHune!

OnacHocTb TpaBMUpoBaHuUs!
Cpasy nocne nonb3oBaHusi NPUbopomM nogoXxaaTb, Noka He
NpekpaTUTCA BpaLleHne Hoxa Ha HoxKe bneHaepa. Nepen 3ameHon
NPUHAANEXHOCTEN NN KOMMNSIEKTYHOLMX NIEMEHTOB, ABMXKYLLNXCS
BO BpeMsi paboTbl, NPUOOP HYXXHO BbIKMIOYUTL U OTCOEANHUTL OT
ceTn. Hn B Koem crydae He npukacaTbCa K HOXY Ha HOXKe brneHaepa.
KaTeropuyecku 3anpeLLeHo ovmLLaTb HOX Ha HOXKe bneHaepa
ronbiMM pykamu.
A MpeaynpexaeHune!

OnacHocTb ownapuBaHus!
CobntoganTe OCTOPOXHOCTL NpY NepepaboTKe ropsavmx NPOLYKTOB.
[Mpn nepepaboTke BO3MOXHbI 6pbI3ri ropsidero npoaykta. Hu B koem
Criydae He CTaBUTb HOXKY BrieHaepa Ha ropsidyne NOBEPXHOCTU U He
MCNonNb3oBaTh 45151 NnepepaboTkm o4eHb ropsymnx NpoaykTos. MNepen
nepepaboTkon 6neHaepom KMNSLWMX NPOAYKTOB AaTb UM OCTbITb
MuHuMym o 80 °C. MNpwu ncnonb3oBaHMM NOrpyxHoro bnexaepa B
KacTptone BHa4ane CHUMUTE KacTPHSIHO C KOHDOPKMW.
A MpeaynpexaeHue!

OnacHocTb yayuweHus!
He paspeluarite geTaAM uUrpatb C yNakoBOYHbIM MaTepUasiom.
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ru 0O630p

OT Bcero cepaua nosapaenseM Bac ¢ nokyn-
KoW HoBoro npubopa dupMbl Bosch.

Ha cneayowmx cTpaHuuax AaHHOW UHCTPYK-
Lun no akcnnyartaumm Bel HarigeTe LeHHble
ykasaHus no 6e3onacHoMy nosib30BaHMIO
3TVMM NPUGOPOM.

Mel npocum Bac nonHOCTEH0 03HAKOMUTLCS
C [AaHHOW MHCTPYKLMEN 1 CrieqoBaTh BCEM
yka3aHuaMm. Torga aToT npubop bynet
cnyxuTtb Bam gonroe Bpemsi, 1 pesynbsratbl
ero paboTbl NOATBEPAST, YTO NPU MOKYMKe
Bbl NpyHANKM NpaBunbHOE peLleHue.
CoxpaHuTe 3Ty MHCTPYKUMIO ANst AarnbHen-
LLIero UCMornb30BaHWs Unn Ans nepegaydv ee
cnepytoLlemMy Bnagenbily.

[ononHuTenbHy MHOpMaLMIO O Hallewn
npogykummn Bel HangeTe Ha Hallen cTpaHuue
B VIHTepHeTe.

CopepxaHue

[Mepen nepBbIM UCMOSNBb30BAHUEM ........... 105
HOXKM BNEHOEPA ....occvveeeveeeree e 105
OKCMMYATALMS e 105
Yxo4 1 eXXeQHEBHAS OUYNCTKA..........cce.nn.. 106

PeuenTbl 4nsa cTaHOapTHOWM HOXKU
OneHpepa / Hoxku GneHgepa us

HEPXKABEIOLLEN CTAMMN ..o 107
PeuenTbl 4ns MUHU-HOXKM BneHaepa ..... 107
YTURMBAUMS ..o 108
YcnoBus rapaHTMRHOMO

OBCIYXKMBAHNS ... 108
104
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=> PucyHok A
1 OcHoBHol 6nok MSM14... /| MSM24...*
a KHorka BKIHo4YeHns
b CerteBoli kabenb
2 OcHoBHoM 6nok MSM26...*
a KHonka BKoveHust
b CerteBoli kabenb
3 Hoxku bneHgepa ¢ HoXxom*
a CraHpapTHas HOXka bneHaepa
b Hoxka bneHgepa us HepxxaBetoLLen
cTanm
¢ MuHu-HOXKa GneHaepa
4 CrakaH 6bneHgepa co wkanon*
a Kpbllwka ons xpaHeHus npogyKkTos™
5 YHuBepcanbHbI U3MenbuuTenb”
(oToenbHaA UHCTPYKLMA MO
aKcnnyaTtauum)
6 BeHuuk ans B3buBaHuA
(oTAenbHasi MHCTPYKLUUA MO
aKcnnyartaumm)
* B 3aBUCMMOCTW OT MOENU
B faHHOM MHCTPYKLMM OnMCaHbl pas3nuyHble
ncronHeHust npmbopa. Ha ctpanHuuax ¢
pycyHkamu n3obpakeH npubop B cobpaH-
HoMm Buae. = PucyHok 3]
Ecnu ogHa u3 npyHagnexHocTen He BXoauT
B KOMMIIEKT NMOCTaBKN, €e MOXHO 3aka3aTb B
cepBuCcHoM cnyxbe.

MpuHagnexHocTn Ne onsa 3akasa

CrakaH 6nengepa 00481139
YHuBepcanbHbIn 12009171
M3MensInTenb

BeHuunk ansa B3dnBaHus 00750665

YHuBepcanbHbI U3MensinTenb obecneunt
Bam ncnonb3oBaHne MakcMmarnbHOW MOLL-
HocTu npubopa.
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MNepen nepBbIM
MCMNONb30BaHUEM

Mepea ncnonb3oBaHWeM HOBOTO Npubopa
€ro HeobxoaMMO MOSHOCTLIO pacnakoBaTh,
O4YUCTUTb U NPOBEPUTB.

BHumaHwme!

BBoauTb B gencTeme noBpexaeHHbINn

npubop KaTeropmnyecku 3anpeLieHo!

1. BbIHyTb OCHOBHOW GMOK 1 BCE NpuHaa-
TNEXHOCTU U3 YNaKOBKW.

2. YpanuTb UMELIMIACS YNakoBOYHbIN
mMaTtepwvarn.

3. [MpoBepuTb KOMMIEKTHOCTb BCEX YacTel.
=> PucyHok [/ 3]

4. TlpoepuTb BCe YacTu npubopa Ha
OTCYTCTBME BHELLHUX NMOBPEXAEHNNA.

5. lMepen nepBbIM NCMONBL30BAHNEM
TLIaTeNbHO O4YUCTUTb U BbICYLUNUTH
BCe AeTanu. =% «Yxo0 u exxeOHesHasi
oyucmkax» cm. cmp. 106

Hoxkun 6neHgepa

Yka3aHus:

m  Hoxku GneHgepa npuroaHbl Anst
N3MernbYeHUs 1 CMEeLLMBaHNS MaioHe3a,
COYCOB, KOKTEWNEN, 4ETCKOro NUTaHus,
BapeHbIX (PPYKTOB 1 OBOLLEN, a TaKke
NS MIOPUPOBAHWSA CYMOB.

m  Hoxku GneHgepa He roasTcs Ans npuro-
TOBIIEHNS MIOPE, COCTOSILLIETO TOMBKO U3
KapTodens unm NpoaykToB aHaNorM4yHomn
KOHCUCTEHLUN.

m Vicnonb3ynte 4ns 9TOro norpyxHon
OneHaep ¢ MsNoYHOM HacagKom
«ProPuree».

m [lepen nepepaboTkoi paspesaTtb Npo-
OyKTbl Ha YacTu. Mpu ncnonb3oBaHnn
MUHU-HOXKM Bnenaepa pa3pesatb Ha
bonee Menkve YacTtu.
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Mepen nepBbIM UcMofb30BaHNEM ru

CraHpapTHasa HOXKa
6neHpepa / HoXka 6neHaepa us

Hepx(aBeromeﬁ cTanun

Hoxka 6neHgepa npurogHa Ans nepe-
paboTKN NPOAYKTOB MUTaAHUS B KPYMHBLIX
€MKOCTSIX, HEMOCPEACTBEHHO B KacTptone
Unn B cneumnanbHOM cTakaHe brneHgepa.
=> "Peuyenmsi 0519 cmaHOapmHOU HOXKU
bneHOepa / HOXKU brieHOepa u3 HepxKasero-
wet cmanu” cm. cmp. 107

MuHun-HoXXKa bneHgepa

MuHu-HoXKa BrieHaepa crneumansHoO npea-
HasHadeHa Ans nepepaboTky MarbiX Konu-
4YecTB B MarbIX eMKOCTsIX. Mcnonb3yemble
E€MKOCTM JOSMKHbI UMETb guameTtp 45-60 mm.
=> "Peuyenmbl 0119 MUHU-HOXKU brieHOepa”
cm. cmp. 107

JKkcnnyaTtauus

/\ Mpepynpexaenue

OnacHocTb ownapuBaHus!

Cobntogante 0CTOPOXHOCTL MpK Nepepa-
60oTKe ropsunx NpoaykToB. Npu nepepaboTke
BO3MOXHbI BpbI3ry ropsiyero NpoaykTa.
Mepen nepepaboTkoii GrieHAEPOM KMMALLMX
NPOAYKTOB AaTb UM OCTbITb MUHUMYM

no 80°C.

He ncknrovyeHa onacHocTb
TpaBMUpOBaHuUs!

Mocne BbIKNoYeHUs Npyubopa NoaoXaaTh,
roka He NpPekpaTUTCs BpalleHre HoXa Ha
HOXKe GneHaepa.

Hu B koeM crnyyae He npukacaTbCs K HOXY
Ha Hoxke BneHaepa.

BHumaHwme!

m Hoxka brnieHgepa AomKkHa ObITb NPOYHO
CcoeflIMHeHa C OCHOBHbIM Briokom. Hoxxka
OneHaepa He JOMmKHA KavaTbCsl UK
OTCOEANHATBLCS.

m PekomeHayeTcsi He ocTaBnATb Npubop
BKMIOYEHHbIM A0rbLUe, YeM 3TO HEODXO-
anmo ns nepepaboTky NpoayKTOB.
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ru YXxoa v exeaHeBHas 04UCTKa

m TBepaple NpoayKThl, HAaNpUMep, S0MokKw,
KapTodenb Unn Msico nepea nepepabot-
KON 06513aTeNbHO N3MENBYNTL U CBapUTh
00 markocTu. nsa namensieHuns/
pYyOKM CbIpbIX MPOAYKTOB (penyaToro
nyka, YecHoka, Tpas, ...) UICNONb30BaThb
YHUBEpCarbHbIA U3MENBYUTENb.

=> PucyHok [F

MoAroToBUTL HY>XHbIE NMPOAYKTbI

nuTaHus. KpynHble Yactu npeasapu-

TEMNbHO N3MENBYUTb.

2. 3arpyauTb NpoAyKTbl B MPUIOAHYH0 ANs
OGneHaepa BbICOKYO U YCTONYMBYHO
€eMKOCTb Unu nepepabortaTtb 1x B
KacTptone.

3. lMonHocTblo pasmoTaTb CeTeBoOr Kabenb.

4. YpepxuBas HOXKy bneHaepa, ycTaHo-
BWTb Ha HEE OCHOBHOW OMNOK M MOBEPHYTb
Mo 4YacoBOW CTPerKe, NPOYHO COeanHUB
VX Apyr C Opyrom.

5. BcTaBuTb BUMKY B PO3ETKY.

6. YoepxwuBasi npubop 0aHON pyKoW, Norpy-
3UTb B NPOAYKT HOXKY BneHaepa. [dpyron
PYKOW HaZleXXHO yAepXnBaTb €MKOCTb.

7. Haxatb kHonKy BkntodeHust. Mprnbop
OCTaeTCsl BKIMIOYEHHbIM, MOKa Haxarta
KHOMKa BKIHOYEHUS.

8. Korpa nepepabarbiBaemblvi NPOAYKT
AOCTUTHET HY>KHOW KOHCUCTEHLMU, OTNYy-
CTUTb KHONMKY BKITHOYEHWS.

9. W3Bneyb BUIIKY 13 PO3ETKM.

Yka3aHus:

m  YT106bI NPpenoTBpaTUTL BPbI3rK, NOMHO-
CTbIO NMOrpy3nTb HOX Ha HOXKe BneHaepa
B nepepabarbiBaeMblvi MPOAYKT.

m [pn nepepaboTke XMOKNX NPOAYKTOB
nMTaHUs MOrpy3nTb HOXKY BrieHaepa
1 fepxatb ee nog HebonbLUNM YrroM
HaKrnoHa, 4YTobbl ynyywnTs NnepemeLum-
BaHVe 1 NpefoTBPaTUTL «MprcackiBa-
HVe» K AHY €MKOCTMU.

=
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Yxoa n exxegHeBHasi OMUCTKA
Mocrne Kaxaoro npuMeHeHust npmuéop
OOIMKeH ObITb TLLATENBHO OYULLIEH.

/\ Npeaynpexaexne
OnacHOCTb nopaxeHusi Tokom!

[Mepen ouncTkom 0TCOeanHUTL CETEBOM
Kaberb OT 3NEeKTPUYECKON PO3ETKN.

Hu B koem criydae He norpyaTb OCHOB-
HOW BroK B XWAKOCTU U HE MbITb €0 B
NoCy4OMOEYHOW MaLLVHE.

BHumaHwme!

L

He ncnonb3osaTb MotOLLME CPEAcTBa,
cofepallme ankorornb Unm CnupT.

He ncnonb3oBaTb MeTannuyeckune n
OCTPOKOHEYHbIe NpeaMeThI, a Takke
npegmeTbl C OCTPbIMU KPOMKaMM.

He npumeHaTh rpyOyto TkaHb nnn abpa-
3MBHbIE YMCTSLUME CPEACTBA.

PucyHok

OTCcoegnHUTL OCHOBHOW BrOK OT
NpUHaANEXHOCTEN.

MpoTepeTb OCHOBHOW GMOK KOpnyc
MSIrKO BNa)KHOW TKaHbIO 1 BbICYLLUTb
ero.

O4ynCTUTL NPUHAANEKHOCTU MbISTbHBIM
pacTBOPOM W MSITKOW TKaHbo Unu rybkom
NGO BbIMbITb MX B MOCYA0OMOEYHON
MaLlVHe.

Hoxky GneHaepa noctaBuTb CyLUUTBCA
B BEPTMKANIbHOM MOMOXEHUMN (HOXKOM
BBEPX), YTOObI NPOHKKLLIAsA BHYTPb BoAa
Morna BbITeYb.

YkasaHus:

Y1066 06NErynTb 0YNCTKY, yCTAHOBUTb
nocre Ucnosb30BaHUsl HOXKY brieHaepa
B €MKOCTb C YNCTOWM BOAOW N HECKONBKO
pa3 Ha KOPOTKOE BPeMS HaXaTb KHOMKY
BKITHOYEHMS.

Mpwn nepepaboTke, Hanpumep, Kpac-
HOKOYaHHOW KanycTbl UMM MOPKOBM

Ha NNacTMaccoBbIX AeTansix MOXeT
NosIBUTLCS LIBETHOM HaneT. Ero MoXxHo
YAANMUTb C MOMOLLbIO HECKOSBbKMX Kanenb
pacTuTenbHOro macna.
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PeuenTbianacrangapTHOMHOXKM OneHaepa/HoXKMbnengepansHepxasetoLencranm ru

PeuenTbl ons craHgapTHOMU
HOXKM OneHaepa / HOXKN
GneHpepa U3 HepXxaBeroLEen
cTanu

MawnoHe3

1 anuo (kenTok 1 6enok)

1 CT. n. ropunubl

1 CT. NI. IMMOHHOTO COKa UNnu ykcyca
200-250 mn pactuTenbHoro macna
conb ¥ nepeL, no BKycy

Bce nHrpeaneHTbl JOMmKHbI UMETH
odvHaKkoByto Temnepartypy!

3arpy3nTb BCE UHIPEAVEHTbI B CTakaH.
YCTaHOBUTbL HOXKY GrieHaepa Ha OHO
cTakaHa 1 CMeLuMBaTh 40 3Myrbrauum
cmecu.

MenneHHo nogHMMaTh BKMHOYEHHbIN
OneHaep 40 NOBEPXHOCTU CMECU 1 CHOBA
onyckaTb ero 4o Tex nop, noka ManoHes
He ByneT roTos.

CoBer: Mo 3TOMY peuenty Bbl moxeTe
TaKke NPUroToBUTb MaoHE3 Ha OAHUX
xenTtkax. Ho B aTom crny4ae ncnosnb3yetcq
NnLLb NONoBKMHA yKa3aHHOro Kkonnyectea
pacTuTenbHOro macna.

OBouwHom cyn

300 r kapTodhens

200 r mopkoBw

1 HeDOonbLLON KyCOK cenbaepest

2 nomugopa

1 nykoBuua

50 r cnMBo4YHOro Macna

2 n BoAbl

COrb 1 NepeL, Mo BKycy

O4nCTUTE MOMMAOPLI OT KOXYpPbI 1
CEeMSIH.

BbIMbITbIE U OYMLLEHHBIE OT KOXYpbI
OBOLLM Hape3aTb KyCo4YKamu 1 TyLUUTb B
ropsi4em CrnvBOYHOM Macre.
[o6aBuTb BOOY 1 NOCONMUT.

Baputb 20-25 MUHyT.

CHSATb KacTpHonto C NNnTLI.

CwmeLuatb cyn B KacTptore OO0 HYXXHOW
KOHCUCTEHLMN.

MpynpaBuTb CONbIO 1 NEpPLEM.
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TecTto Ha chpaHUy3CKMe BNUHYNKN
250 mn moroka

— 1 anuo

— 100 r myku

— 25 1 pacTonneHHoro, oxnaxgeHHoro
CNYBOYHOrO Macna.

m  3arpy3uTb BCE UHIPEONEHTbI B YKa3aH-
HOVi NMocneaoBaTenbHOCTA B CTakaH.

m BbiMecuTb rnagkoe MecTo.

Moro4Hble KOKTennum
— 1 cTakaH monoka
— 6 6onbLumx Arog, KIyGHVKM nnm

10 aroa ManuHbl U

1 6aHaH (Hape3aTb fonbkamu)
m  3arpy3uTb BCE MHIPEANEHTbI B CTaKaH.
m  CwmeLiaTtb 40 HY>XHON KOHCUCTEHLIMU.
m [lo6aBuTtb caxap no BKycy.

CoBeT: 106aBUTb LIAPYK MOPOXKEHOTO MK
B35ITb OYEHb XONOAHOE MOJOKO.

PeLl,eI'ITbI Aansad MUHN-HOXKUAN
6neHpepa

OTv peuenTbl cneumansHo pa3paboTaHbl
ANs NPUroTOBINEHMS MarblX KOMMYECTB C
MOMOLLbI0 MUHU-HOXKM BrieHaepa. ViHrpeau-
€HTbI MENKo Hape3aTb 1 nepepabarbiBaTh B
y3KOW eMKOCTU anameTpom 45-60 mm.

HeTtckoe nuTaHue

— 30 r kapTodhens

— 30 r mopkoBu

— 30 r TenaTuHbI

— 30 mn Boabl

m  BbIMbITbIE M OYMLLEHHBIE OT KOXYPbI
OBOLLM Hape3aTb MENKMMUN KyCOYKaMU.

m HapesaTb MenknuMm Kycoukamm TENSTUHY.

m Bce uHrpegneHTbl CBapUTb 10 MSITKOCTM.

m [lepenoxutb CBapeHHbIE NHIPEANEHTHI B
HebOonbLLUOW CTakaH.

m  Cwmeluatb MUHU-HOXKOM BneHaepa Ao
HY>XHOW KOHCUCTEHLN.
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ru YTunusaums

3anpaBka 13 noryprta

— 125 r xungkoro vorypta (3,5%)

— 10 r onnekoBOro macna

— 5 r nMMoHHoro coka

— 2T NeTPyLLKN

— Ccornb U nepeL no BKycy

m  3arpy3vTb BCE MHIPEONEHTbI B
HebOombLLONM CTaKaH.

m  Cwmelatb MYHU-HOXKOW GneHaepa Ao
HY>KHOW KOHCUCTEHLMW.

MawnoHe3

— 1>xenTok (15 r) HebonbLLOro Mo pasmepy
anua

— 10rykcyca

— 100 mn pactutenbHoro macna

— 5 NMMOHHOrOo coka

— 5rropunupl

— COnb W nepeL, no BKyCy

Bce nHrpeaneHTbl [OMKHBI MMETH OAUHAKO-

BYlO Temneparypy!

m  3arpy3nTb BCE MHIPEONEHTbI B HEOOMb-
LLION CTakaH.

m  YCTaHOBWUTb MUHU-HOXKY BrieHaepa Ha
OHO CTakaHa 1 cMeLumBaTh 4O dMyIbra-
LM CMecm.

= MeaneHHo NogHUMAThL BKITHOYEHHbIN
OGneHaep [0 NOBEPXHOCTY CMECU 1 CHOBa
onyckaTb ero 4o Tex nop, noka ManoHes
He OyaeT roTos.

108
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YTunusauus

YTnnuanpyinTe ynakoBKy € UICNOMb30-
E BaHWeM aKkornornyeckm 6esonacHbix
mmm  veTOA0B. [laHHbIN npubop umeet
OTMETKY O COOTBETCTBUM €BPOneNn-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3auun ANEeKTPUYECKMX N SNEKTPOH-
HbIX Npnbopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). OaH-
Hble HOPMbI ONpeaensioT AeNCTBYIO-
Lwme Ha TeppuTopumn EBpocoto3a npa-
BMINa BO3BpaTa W yTUnu3aumm ctapbix
npubopos. MHdhopmaumio 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSX yTUIn3aumm
Bbl MOXeTe nonyynTh B MarasuvHe,
B koTOpom Bbl npno6penu npmbop.

YcnoBusa rapaHTUUHOIO

o6cnyXuBaHus

Mony4nTb ncyepnbiBaoLLyO NHOPMaLUIO
06 ycnoBusix rapaHTUNHOIO 06CnyXu-
BaHuA Bbl MmoxeTe B Baluem Gnvxkariem
aBTOPU30BaHHOM CEPBMCHOM LIEHTpe, Unm
B CEPBUCHOM LIEHTpe OT Npou3BoauTens
00O «BbCX BbiTOBas TeXHUKa», NN

B COMPOBOAUTENBHON JOKYMEHTaLNN.

Mbi ocTaBnsiem 3a cobon npaBo Ha
BHECEHNE N3MEHEHUI.
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UHdopmaumsa o 6bIToBOM TEXHUKE, NPOU3BEAEHHON* MO KOHTPOSeM KOHLUepHa
BCX Xaycrepete 'Mm6X, Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, NlepmaHus
B COOTBETCTBUMU C TpeboBaHusimu PegepanbHoro 3akoHa PP ot 23 Hos6ps 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOAATENbCTBA O TEXHUYECKOM perysimpoBaHumn
M 3aKOHoAaTenbCcTBa O 3awuTe npas noTpedbutenen Poccuickon Penepaumm

MpoAayKuusa: COKOBbLKMMANKU, MUKCepbl, 6rieHaepbl, pe3ku, ToBapHbIN 3HaK:
KyXOHHble KOMGalHbl, KOhEMOSKU, MACOPYOKN, U3MenbLYUTENn Bosch

BHUMAHWME! AccopTUMeHT NpogyKLuy NOCTOSIHHO OBHOBNSIETCS. TeXHWYeckne xapakTepucTUKi NPOAYKLMM, B TOM 4ncre dHeproaddeKTUBHOCTH, NOCTOSHHO COBEp-

weHcTBytoTCs. MPOAYKLUS PeryrnsipHoO NPOXoanT oBsi3aTenbHYI0 NpoLeaypy NoATBEPXKAEHNs COOTBETCTBIS COMMACcHO AECTBYIOLLEMY 3aKoHOAaTenbCTBy. MHcopmaLmio o

peKBU3NTaX akTyanbHbIX CepTUGUKATOB COOTBETCTBUS 1 CPOKAX X AENCTBUS, akTyasnbHYo MHCOPMAaLMIO O Kflacce U XapakTepucTukax 3HeproaddekTUBHOCTY NPoayK-

UMK, MHopMaLMio 06 akTyasnbHOM acCOPTUMEHTE MPOAYKLMIA MOXHO MONYYUTb Y OPraHM3aLmy, BeINOMHAIOLLEH (YHKLAM MHOCTPAHHOTO U3TOTOBUTENSA Ha TeppPUTOpUM

Poccwiickort ®eaepaummn OO0 «BCX BeitoBasi TexHuka», Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas, 4.15, TenedoH (495) 737-2777, cakc (495) 737-2798.

Komnanus OO0 «BCX BbitoBasi TexHukay, 119071, Mockea, yn. Manas Kanyxckas, .15 oCyLIECTBASET CBOK AeSTENbLHOCTb N0 NOATBEPKAEHWNIO COOTBETCTBUS NPOAYK-

Unn OT UMEeHN Npou3BoaUTeNs Ha eIZlI/IHOVI TaMOXEHHOW Tepputopun TaMOXEHHOro Cot3a B COOTBETCTBUM C ﬂeﬁCTEymmMMM TexHuyeckuMmn pernameHTamu, B Kadyectse

YNoNHOMOYeHHoro M3rotoBuTenem nuua, a Takke BbINONHSET TpeGoBaHWs, NpeaycMOTpeHHble 3akoHom PO Ne184-03 «O TexHWYeckoM perynmpoBaHuv» Ans nuua,

BbINOMHSIOLIETO (hYHKLIMM UHOCTPAHHOIO U3TOTOBUTENS Ha TeppuTopun Poccuitckon deaepaumi.

Mmnoptepom B Poccuiickyto ®eaepauyio npoaykunn, cepTudULNpoOBaHHO B KaYecTBe CEPUIHO NPOU3BOANMOII OpraHoM o ceptudmkaumnn «PoctecT-Mocksa», aTTec-

TaT akkpeautauun POCC RU.0001.10.A546, Mocksa, 117418, Haxumosckuii npocn., 31, TenedoH (499) 129-2600, siBnsietca OO0 «BCX BbiToBas TexHuka», Mocksa,

119071, yn. Manas Kanysxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777.

OpraHu3aLmeli, yka3blBaeMoil Ha NPoaYKLUMM B LENsX WAEHTUMUKALMN NPOAYKUMIA U OCYLIECTBASIOLLEN NEPBIYHOE pa3MeLLieH1e NPOAYKLUMN Ha peiHke EBponeiickoro

coto3a, siBnsietcs Pobept ol Xaycrepete MM6X Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MiorxeH, Mepmanus (Robert Bosch Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Minchen,

Germany).

HOpnanyeckum N1LIOM (M3roToBUTENEM), OCYLIECTBIISIOLIMM OT CBOETO MMEHM N3TOTOBMEHIE NPOYKLINM 1 OTBETCTBEHHBIM 33 €8 COOTBETCTBUE TPEGOBaHNSAM NPUMEHNMbIX

TEXHUYECKUX PErnameHToB TaMOXeHHOro coto3a, siensetcs BCX Xaycrepete MM6X, Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MionxeH, lepmanusi (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-

Str. 34, 81739 Minchen, Germany).

IMpu nepeBo3ke, Norpy3ke, Paarpy3ke U XpaHeHUM NPOAYKLMN CrieayeT PYKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO U3NIOKEHHBIX B MHCTPYKLMI NO SKCTIlyaTauum, crieayolmmm Tpe6o-

BaHUAMN:

« BanpelaeTcsi NoABepraTe MPOAYKLMIO CYLLIECTBEHHBIM MEXaHUYECKM HArpy3kam, KOTOpbIE MOTYT MPUBECTU K MOBPEXASHMIO NPOAYKUMM M/MNK HapyLLeHnio ee yna-
KOBKM.

« Heobxoanmo naberaTb nonaaaHns Ha ynakosKy NPOAYKLNM BOAbI U APYIAX XUAKOCTEN.

Mepen nepesoskoi UNu nepeaaden Ha xpaHeHne GbiBLUE B BKCNyaTaLymu NPOAYKUMM NpU OTpULIATENbHOI TemnepaType Heobxoanmo y6eanTsea B OTCYTCTBUM B NPO-

[LyKuum Bogbl.

Mpoaykuma npegHasHayeHa K MCNonb3oBaHMNIo B YCNOBUSX TeMnepaTypbl Beilwe 0°C 1 0THOCUTENbHOM BNaXHOCTH, He npesbilatoweit 93%.

Mepes Havanom aKcrnyataumn NpoAyKLMM, ANUTENbHOE BPEMSs! HaXOAMBLUENCS MOA BO3AENCTBUEM OTPULIATENLHOM TeMNepaTyphbl, HEOGXOANUMO BbiAepKaTb €€ B YCro-

BUSIX KOMHATHOI TEMNEpaTypbl HECKOMBKO YacoB.

TMpaBuna peanuaaLni NPoaAYKLNM ONPEAENSITCS NPEANPUATUSAMA PO3HUYHOI TOPOBNM B COOTBETCTBUN C TPeGOBAHUAMI AECTBYIOLLETO 3aKOHOAATENLCTBA.

Yka3aHusi N0 yTUNu3aLum NpoflyKUMM COAEPXKaTCs B MHCTPYKLMM MO KCMyaTaLmui U MOryT GbiTb YTOYHEHBI Y MyHULMNAnbHbIX OPraHOB UCTIONHUTENBHOM BNAcTU.

[insi NpoayKuum, peaniaoBaHHOM M3rOTOBUTENEM B TEYEHNE CPOKa ACTBUS CepTUdUKaTa COOTBETCTBIS, STOT CepTUNKaT ASNCTBUTENEH NPU ee NOCTaBKe, NPoAaxXe 1

UCMOnb30BaHNM (NMPUMEHEHNM) B TeYEHUe CPOKa CryxBhbl, YCTAHOBMNEHHOTO B COOTBETCTBMN CO CTaTbel 18 3akoHa P® o 3aimTe npas notpeuteneir. Cpok cryxBel Ha

NPOAYKLMIO YKa3aH NPON3BOANTENEM B INCTOBKE «MH(OPMALINS UIFOTOBUTENS O rapaHTUIIHOM 1 CEPBMCHOM OBCTY)XNBAHUNY.

Mpoaykums MoxeT 6bITb UAEHTUdMULMPOBaHa No MofernbHOMY 06o3HadeHuto (none «E-Nr.»), anpobauvonHomy Tuny (none «Type») 1 ToBapHOMY 3Haky Bosch, HaHeceH-

HbIM Ha NPOYKLVIO, YNAKOBKY 1 (UNk) COAEPXKALUMXCS B COMPOBOAUTENLHOM AOKYMEHTALMN.

B cocTas aKcnyaTaumnoHHbIX 0KYMEHTOB, NPEAYCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENEM Afs NPOAYKLMK, MOTYT BXOAUTL HACTOsLAs MHAOPMaLVs, MHCTPYKLUS (PYKOBOACTBO) Mo

aKcnnyataumun, tHhopmaunsi 06 YCrOBUSIX rapaHTUIIHOTO 1 CEPBIUCHOTO OGCITYKUBaHNS.

MapkupoBaHue NPoAyKLMM OCYLLIECTBIISETCA U3FOTOBUTENEM Ha TUNOBOW Tabnnuke Npubopa, Ha yNakoBO4HOI STUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha ynakoBke NpnuGopa, a Takke

MOXET MPOU3BOANTLCS UHBIMI CrIOCOGaMK, 0GeCneUnBaIoLMMIA AOCTYIHOE W HAMMSAHOE NPEACTaBNeH1e MH(OPMALMM O NPUBOPEe B MECTax MPOAaX.

Mpopykumsi, KoTopas npoluna npoueaypy MOATBEPXAEHUS COOTBETCTBMS cornacHo TpeGosaHusiM TexHudeckux PernameHToB TamoxeHHoro Cotosa,
MapK1pyeTCs eaAnHbIM 3HaKoM oBpalleHnsi NPOAYKUMM Ha pbiHKe rocyaapCTs — YreHOB TaMOXEHHOTO coto3a.

=, Mpoaykums, kotopas 6Gbina y YMOAHOMO! Tamo» opraHamu B CBOGOAHOE OGpalleHUe Ha TeppuTopuu TaMOXEHHOrO Colo3a
no 15.03.2015 u cootBeTCcTBME KOTOPOI 0BA3aTenbHbIM TpeGoBaHWSAM MOATBEPXAEHO poccuiickummn ceptucukatamu B cucteme FOCT P, nubo eanHbimn
AR46 [I0kyMeHTami TaMOXEHHOTO COlo3a, MOXET GbiTb MapkipoBaHa 3HakoM COOTBETCTBUS.

OKCnyaTaumnoHHble [JOKyMEHTBI Ha MPOAYKLMIO BBINOMHSIOTCS HA PYCCKOM A3bike. DKCMyaTaLMOHHbIE AOKYMEHTBI Ha roCYapCTBEHHBIX A3bIkax roCYapCTe — YreHOB
TaMOXEHHOTO COI03a, OTMMYHBIX OT PYCCKOTO, NPY HANMYMM COOTBETCTBYIOLLNX TPEGOBaHMIl B 3aKOHO/IATENbCTBE MOXHO GE3BO3ME3IHO NOMY4MTh Y TOPTYIOLLEH OpraHu3a-
LMM-pe3naeHTa COOTBETCTBYIOLLErO rocy1apcTBa — YrneHa TaMOoXeHHOro Coto3a.
WHopmaums o komnnekTauum Npoaykuun NpeacTasBrneHa B TOProBblx 3anax, MoXeT 6biTb 3anpolueHa no TenedoHy 6ecnnatHor «ropsyein nuHumy» (800) 200-2961, a
TakKe AOCTYMHa B UHTEPHeTe Ha caiite npoussoauTens http://www.bosch-bt.ru.

* 09.02.2015 BCX Bow yHa Cumenc Xaycrepere T6X, Kapn-Bepu-LUiTp. 34, 81739 Miokxen, Fepmanits, s BOX WX, Kapn-Bepu-LLiTp. 34, 81739 MiokxeH, Fepmanns.
Mogens Anpo6auUnoHHBbIi Ceptucmkar coorseTcTBUA CrpaHa-
™n PerucTpaunoHHbIit Homep [Nara Bbigaun [eiicTyeT no usrorosutens
=
MCP3000 CNZP3 C-DE.A5146.B.01025 12.11.12 11.11.17 CnoBeHust
MES25A0 CNCJ03 C-DE.A5146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutai
MES25C0 CNCJO03 C-DE.Af146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kurain
MES25G0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutait
MES3500 CNCJ03 C-DE.A5146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutai
MES4000 CNCJ04 C-DE.Af146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kurain
MES4010 CNCJ05 C-DE.Af146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutait
Pe3kun
MAS4201N CNAS11ST1 C-DE.Af146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typuusa
MAS4601N CNAS11EV1 C-DE.A5146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typuus
MAS6200N CNAS12 C-DE.A5146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typuus
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typumsa
W ITenu
MFQ3010 CNHR19 C-DE.A5146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoBeHus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHusi
MFQ3520 CNHR17 C-DE.A5146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoBeHust
MFQ3030 CNHR19 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHus
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHusi
MFQ4070 CNHR22 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoBeHust
MFQ4020 CNHR22 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHust
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Mogens AnpoBaUMoHHb I CepTuchUKaT COOTBETCTBMS Crpana-
™R PerncTpaumoHHbIit HoMep DNata Bbigaun DeiicTeyeT ao usrotosutens
M ) Tenu
MFQ4080 CNHR22 C-DE.AA146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHusi
MFQ36480 CNHR27 C-DE.AA46.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHusi
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHusi
MFQ36460 CNHR27 C-DE.A5146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CrnoseHusi
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHust
MMB1001 CNSMO03ST C-DE.Af146.B.66627 21.11.14 20.11.19 Typuus
MMB2001 CNSMO3EV C-DE.A5146.B.66627 21.11.14 20.11.19 Typuus
MMR1501 CNCM13ST2 C-DE.A5146.B.61496 17.01.14 16.01.19 CnoBeHust
MMRO8AL CNCM13ST1 C-DE.A5146.B.61496 17.01.14 16.01.19 CnoBeHust
MMR15A1 CNCM13ST2 C-DE.A5146.B.61496 17.01.14 16.01.19 CnoseHust
MSM6B100 CNHR11 C-DE.Af146.B.62 21.03.14 20.03.1 CnoseHust
MSM6B150 CNHR11 C-DE.AA46.B.62: 21.03.14 20.03.1 CnoseHust
MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af146.B.62: 21.03.14 20.03.1 CnoseHust
MSM6B700 CNHR12 C-DE.Af146.B.628: 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM67PE CNHR13 C-DE.Af146.B.65723 18.09.14 17.09.19 CnoseHusi
MSM6700 CNHR9EV C-DE.Af146.B.65723 18.09.14 17.09.19 Cnoeexusi
MSM6B500 CNHR12 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHus
MSM6B250 CNHR11 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM66050RU CNHR25 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM66150RU CNHR25 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHust
MSM67140RU CNHR26 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM67160RU CNHR26 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHus
MSM66130 CNHR25 C-DE.Af46.B.62 21.03.14 20.03.19 Cnosexus
MSM67170 CNHR26 C-DE.Af46.B.62: 21.03.14 20.03.19 Cnosexus
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.Af46.B.62: 21.03.14 20.03.19 Cnosexus
MSM66155 CNHR25 C-DE.AS146.B.62888 21.03.14 20.03.19 Cnosexus
MSM87160 CNHR28 C-DE.AS146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosexus
MSM87165 CNHR28 C-DE.A5146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnogexus
MSM87180 CNHR28 C-DE.Af146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoseHus
MSM88190 CNHR29 C-DE.Af146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoseHus
MSM64035 CNHR24 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHust
MSM66020 CNHR25 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHust
MSM66110 CNHR25 C-DE.Af46.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHus
MSM87130 CNHR28 C-DE.Af46.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoseHust
MSM87140 CNHR28 C-DE.A546.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoseHust
MSM64155RU CNHR24 C-DE.A5346.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHust
MSM67165RU CNHR26 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM67190 CNHR26FP C-DE.A146.B.65723 18.09.14 17.09.19 CnoseHusi
MSM67150RU CNHR26 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoeeHusi
MSM64120 CNHR24 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoeeHusi
MSM671X0 CNHR26FP C-DE.A5146.B.65723 18.09.14 17.09.19 CnoseHus
MSM671X1 CNHR26FP C-DE.A5146.B.65723 18.09.14 17.09.19 CnoBeHus
MSM881X1 CNHR29 C-DE.A5146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoBeHus
MSM881X2 CNHR29 C-DE.A5146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoBeHus
MSM6B400 CNHR12 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
Ky: Z
MCM2050 CNCM11ST C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
MCM2150 CNCM11ST1 C-DE.A146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CrnoseHus
MCM4000 CNCM20 C-DE.A146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CrnioseHus
MCM4100 CNCM20 C-DE.A146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MCM4200 CNCM21 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MCM4250 CNCM21 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CrnoseHusi
MCM62020 CNCM30 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
MCM64051 CNCM30 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHust
MCM64085 CNCM30 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CrnoBeHust
MCM68840 CNCM30 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHust
MCM68885 CNCM30 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHust
MUM4406 CNUMS5ST C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHust
MUM4427 CNUMS5ST C-DE.AA46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
MUM4657 CNUMSST C-DE.A46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MUM4855 CNUMSST C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MUM4856EU CNUMSST C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MUM4880 CNUMS5ST C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MUM52131 CNUM50 C-DE.AS146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoeeHusi
MUM54240 CNUM51 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MUM54251 CNUM51 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoeHus
MUM56S40 CNUM51 C-DE.AA46.B.60779 26.11.1 25.11.18 CnoseHus
MUM57830 CNUM51 C-DE.AA46.B.60779 26.11.1 25.11.18 CnoBeHus
MUM57860 CNUM51 C-DE.AA46.B.60779 26.11.1 25.11.18 Cnosenusi
MUMXL20C CNUM70 C-DE.AA46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHusi
MKM6003 ‘ KM13 C-DE.Af146.B.62081 14.02.14 13.02.19 CnoseHust
MKM6000 ‘ KM13 C-DE.A5146.B.62081 14.02.14 13.02.19 CnoBeHus
Mscopy6ku
MFW1501 SFW1 C-DE.A5146.B.61421 13.01.14 12.01.19 CnoBeHus
MFW1545 CNFW2 C-DE.Af146.B.61421 13.01.14 12.01.19 CnoBeHus
MFW1550 CNFW2 C-DE.Af46.B.61421 13.01.14 12.01.19 CnoBeHus
MFW45020 CNFW5 C-DE.AA46.B.59504 16.08.1 15.08.18 Kutan
MFW45120 CNFW5 C-DE.AA46.B.59504 16.08.1 15.08.18 Kutan
MFW66020 CNFW6 C-DE.AA46.B.59504 16.08.1 15.08.18 Kutait
MFW67440 CNFW7 C-DE.Af46.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW67600 CNFW7 C-DE.Af146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW68640 CNFW8 C-DE.Af146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutain
MFW68660 CNFW8 C-DE.Af46.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutain
MFW68680 CNFW8 C-DE.Af146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutai
FB5030 02/2015
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fur kleine
Hausgerate

Trautskirchener Strasse 6-8
90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.bosch-home.com

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
Saafall gl b Lad|

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr: “Ferit Xhajklo” Ish Markata

Tirana

Tel.: 42278 130, -131

Fax: 4 2278 130

mailto:info@elektro-servis.com

ELEKTRO-SERVIS sh.p.k
Kulla B Nr.223/1

Kodi Postar 1023

Tirana

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 550 511*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme @
bshg.com

Hotline fir Espresso-Gerate:
Tel.: 0810 700 400*
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

10/15
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AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au

BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.0.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033 213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié&, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria
BSH Domakinski Uredi
Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.

European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com

www.bosch.home.bg

BH Bahrain, gl i<l
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BbCX BbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fur
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete @
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kdmrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

Cz Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotfebice s.r.o.

Firemni servis doméacich

spotiebicu

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

Raua 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espafia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafia S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255 0 976 305 713
Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI  Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Italahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-
Fl@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)
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FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile:

0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)

mailto:soa-bosch-conso@bshg.com

Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to

order spare parts and accessories
or for product advice please visit

www.bosch-home.co.uk
or call
Tel.: 0344 892 8979*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider

for exact charges

GR Greece, EAAdg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAArvio TNAEpwvo: 181 82
(ACTIKA XpEwaon)
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681

mailto:bosch.hk.service@bshg.com

www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH ku¢ni uredaji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:. 01 640 36 09

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.bosch-home.com/hr
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HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készilék
Kereskedelmi Kft.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: +361 489 5461

Fax: +361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax: +361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE  Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,

Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute

IL Israel, Hxaws

C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-ltd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, ¥3d

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House, 2nd Floor, Main Bldg,
Plot No. 103, Road No. 12, MIDC,
Andheri East

Mumbai 400 093

Toll Free 1800 266 1880
www.bosch-home.com/in

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.Sminor.is

IT ltalia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info@bosch-elettrodomestici.it
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakcTaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, ¢4

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.
13-15 ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com
www.bosch-home.com/Iu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. "Rialto-Studio”

yn. Lycesa 98

2012 KnwnHes
Ten./cakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@
t-com.me

MK Macedonia, MakepgoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt
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MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree @

lintel.com.mv

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

10/15
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RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuC OT Npon3BOAUTENS
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mockea

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
A0 gl Ay yal) ASLaall

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.0O.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 244 0043

mailto:kunnumalsp@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvégen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, #Ani

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
TECHPLACE | and

Mo Kio Avenue 10

Block 4012 #01-01

569628 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

S| Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o0.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01583 07 01

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH doméci spotfebice s.r.o.
Organizac¢na zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Turkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0 216 444 6333*

Fax: 0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com/tr

*Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir ici Gicretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, &%

BSH Home Appliances Private Limited
SRR N FE8057 1118
11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
RIS ERRY BN RS,
EAEHNREFR,
Buolas = IREAR
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNobyToBa TexHika"
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a br. 92
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com/za
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Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fur Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeraten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus a ;

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. bosch-infoteam @bS h g.com
Fur dieses Gerat leisten wir Garantie geméaR nachstehenden Nur fur Deutschland giiltig!

Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Méngel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

N

. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glahlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie ibernommen werden, wenn die Mangel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméchtigt sind, oder wenn unsere Geréte mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

@

Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kdnnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum tber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

o

Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerét.

I

Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRBerhalb des Gerétes entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Gerate ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fiir das entsprechende Land
aufweisen und die fur die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fir im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese konnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfigung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Stralle 34
81739 Miinchen, GERMANY

08/14
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@ Beratung und Reparaturauftrag bei Storungen
D 091170440040

A 0810550511

CH 0848840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-Straf3e 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001029310 951119
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