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A\ Consejos y advertencias de seguridad

Leer con atencion las siguientes
instrucciones. Conservar las instrucciones
de uso y montaje, asi como la tarjeta del
aparato para un uso posterior o para
posibles compradores en un futuro.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse
en caso de haber sufrido dafnos durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los danos
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disenado para uso
domeéstico. Utilizar el aparato
exclusivamente para preparar alimentos y
bebidas.Vigilarlo mientras esta funcionando
y emplearlo exclusivamente en espacios
cerrados.

No usar tapas o rejillas de proteccion
inapropiadas para nifos. Pueden provocar
accidentes, p. ej. debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.



Este aparato puede ser utilizado por nifios
a partir de 8 afos y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas,
O gque carezcan de experiencia y
conocimientos, siempre y cuando sea bajo
la supervision de una persona responsable
de su seguridad o que le haya instruido en
el uso correcto del aparato siendo
consciente de los dafos que se pudieran
ocasionar.

No dejar gue los niinos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los
niNos a menos que sean mayores de 8
afos y lo hagan bajo supervision.

Mantener los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de
conexion.

iPeligro de incendio!

= E| aceite caliente y la grasa se inflaman
con facilidad. Estar siempre pendiente del
aceite caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar la zona
de coccion. Sofocar con cuidado las
llamas con una tapa, una tapa extintora u
otro medio similar.

= |_as zonas de coccion se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

= E| aparato se calienta mucho. No guardar
objetos inflamables o aerosoles en los
cajones directamente debajo de la placa
de coccion.

= | a placa de coccion se desconecta de
forma automatica y no se puede seguir
utilizando. Se puede conectar
posteriormente de forma involuntaria.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

iPeligro de quemaduras!

= | as zonas de coccion y adyacentes, en
especial el marco de la placa de coccion
(si lo hay), se calientan mucho. No tocar
nunca las superficies calientes. No dejar
que los nifos que acerguen.

" | a zona de coccion calienta, pero el
indicador no funciona. Desconectar el
fusible de la caja de fusibles. Avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

iPeligro de descarga eléctrica!

® | as reparaciones inadecuadas son
peligrosas.Las reparaciones solo pueden
ser efectuadas por personal del Servicio
de Asistencia Técnica debidamente
instruido.Si el aparato esta defectuoso,
extraer el enchufe o desconectar el fusible
en la caja de fusibles. Avisar al Servicio
de Asistencia Técnica.

" | a humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica. No utilizar ni
limpiadores de alta presion ni por chorro
de vapor.

= Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar
nunca un aparato defectuoso.
Desenchufar el aparato de la red o
desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

" | as fisuras o roturas en la vitroceramica
conllevan riesgo de electrocucion.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

iPeligros derivados del magnetismo!

El elemento de mando extraible es
magnético y puede repercutir en el correcto
funcionamiento de implantes electronicos,
p. €., marcapasos o bombas de insulina.
Usuarios de implantes electronicos: el
elemento de mando no debe llevarse
nunca en los bolsillos. Distancia minima
respecto a los marcapasos 10 cm.

iPeligro de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de
forma repentina por la presencia de liquido
entre la base del recipiente y la zona de
coccion. Mantener siempre secas la zona
de coccion y la base del recipiente.



Causas de los danos
jAtencion!
m Las bases rugosas de recipientes rayan la vitroceramica.

m No dejar recipientes vacios al fuego. Pueden provocar
dafos.

m La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la placa de
coccion puede originar danos.

m El papel de aluminio y los recipientes de plastico se derriten
sobre las zonas de coccion calientes. No se recomienda el

o , uso de laminas protectoras en la placa de coccion.
m No colocar recipientes calientes sobre el panel de mando, la

zona de indicadores o el marco. Pueden provocar danos.

Vista general
En la siguiente tabla le presentamos los dafios mas frecuentes:

Dafos Causa Medida
Manchas Alimentos derramados Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
para vidrio.
Productos de limpieza inadecuados  Utilizar productos de limpieza adecuados para vitroceramica
Rayaduras Sal, azucar y arena No utilizar la placa de coccidén como bandeja o encimera.

Las bases rugosas de recipientes
rayan la vitroceramica

Comprobar los recipientes.

Decoloraciones Productos de limpieza inadecuados  Utilizar productos de limpieza adecuados para vitroceramica

Roce de los recipientes (p. ej. alumi- Levantar las ollas y sartenes para cambiarlas de lugar.
nio)

Desconchaduras Azucar, sustancias con un alto conte- Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
nido de azucar para vidrio.

Proteccion del medio ambiente

Eliminacion de residuos respetuosa con el m Volver a una posicion de coccién inferior.

medio ambiente

Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Este aparato esta marcado con la Directiva europea

2012/19/CE relativa al uso de aparatos eléctricos y

electronicos (Residuos de aparatos eléctricos y
electronicos).

m Seleccionar un nivel de coccidn lenta adecuado. Con uno
demasiado alto, se desperdicia energia.

m Utilizar el calor residual de la placa de coccion. Cuando se
utilice la placa para tiempos de coccidn prolongados, apagar
la zona de coccion 5-10 minutos antes del final de la
coccion.

La directiva proporciona el marco general valido en
todo el ambito de la Unidn Europea para la retirada y
la reutilizacion de los residuos de los aparatos
eléctricos y electronicos.

Consejos para ahorrar energia

m Utilizar siempre la tapa correspondiente para cada olla.
Cuando se cocina sin tapa, se necesita bastante mas
energia. Utilizar una tapa de cristal para poder tener
visibilidad sin necesidad de levantarla.

m Utilizar recipientes con bases planas. Las bases que no son
planas necesitan un consumo mayor de energia.

m El diametro de la base de los recipientes debe
corresponderse con el tamano de la zona de coccion. Un
diametro demasiado pequefio en relacion con la zona de
coccion puede producir un derroche de energia. Atencion:
los fabricantes de recipientes suelen indicar el diametro
superior del recipiente, que por lo general es mayor que el
diametro de la base del recipiente.

m Utilizar un recipiente pequefio para cantidades pequefnas. Un
recipiente grande y poco lleno requiere mucha energia.

m Al cocer, utilizar poca agua. De este modo se ahorra energia
y se conservan todas las vitaminas y minerales de las
verduras.

m Cubra siempre la superficie mas amplia posible de la zona
de cocciodn con la olla.



Presentacion del aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferentes
placas de coccion. En la pdgina 2 encontrara un resumen de
los modelos con informacién sobre medidas.

El panel de mando
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Superficies de mando

Indicadores

-9 Posiciones de coccidén L Funcion para conservar caliente

o Disponibilidad para el funcionamiento (o) Activacion de las zonas

Hik Calor residual © Reloj temporizador

' Funcidén para conservar caliente

= P Notas

[u]u] ; i ‘ ; A i

fatai Reloj temporizador m Al pulsar un simbolo se activa la funcién correspondiente.

m Mantener las superficies de mando siempre secas. La
Superficies de mando humedad puede afectar al funcionamiento.

m No coloque ningun recipiente cerca de los indicadores y
sensores. El sistema electrénico puede sobrecalentarse.

O) Interruptor principal

L Seguro para nifios

Las zonas de coccion

Zona de coccion Activacion y desactivacion

O Zona de coccién simple

© Zona de coccion doble Seleccionar la zona de coccién y pulsar el simbolo @.

8 Zona de coccién doble, zona Seleccionar la zona de coccién y pulsar el simbolo @ para activar el segundo circulo de
de coccidn con zona de calentamiento.
asado

Volviendo a pulsar el simbolo @ se activa la zona de asado.

Activacion de la zona de coccidn: se ilumina el indicador correspondiente.

Indicador del calor residual

La placa de coccion presenta un indicador de calor residual de
dos fases en cada zona de coccion.

Cuando el indicador muestra una A significa que la zona de
coccion todavia esta caliente. Puede mantener caliente un
plato pequefio o derretir la cobertura de chocolate. Cuando la
zona de coccidn se enfria, el indicador cambia a +. El
indicador se apaga cuando la zona de coccidn se ha enfriado
lo suficiente.



Mando giratorio con boton giratorio

El mando giratorio es la zona de programacion desde la que
se pueden seleccionar las zonas de coccién y ajustar las
posiciones de coccion con el botdn giratorio. En la zona del
mando giratorio, el botdn giratorio se centra automaticamente.
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El botdn giratorio es magnético y se coloca sobre el mando
giratorio. Al tocar el botén giratorio en la zona de una marca se
activa la zona de coccion correspondiente. Al girar el boton
giratorio se ajusta la posicion de coccion.

Extraer el boton giratorio

El botdn giratorio se puede extraer. De esta forma, se facilita la
limpieza.

También existe la posibilidad de extraer el boton giratorio
cuando la zona de coccion se encuentra en funcionamiento. La
funcién de proteccidn contra limpieza se activa y la placa de
coccion se desconecta tras 35 segundos.

A iPeligro de incendio!

Si deposita un objeto metalico sobre el mando giratorio, la
placa de coccidn seguira calentando. Por tanto, la placa de
coccion debera apagarse siempre del interruptor principal.

Programar la placa de coccion

En este capitulo se ofrece informacion sobre cémo programar
las zonas de coccion. En la tabla se especifican las posiciones
y los tiempos de coccidon para diferentes platos.

Encender y apagar la placa de coccidén

La placa de coccidn se enciende y se apaga con el interruptor
principal.

Encender: pulsar el simbolo (D. Suena una sefial. El indicador
situado sobre el interruptor principal se ilumina. La placa de
coccion esta lista para su funcionamiento.

Apagar: pulsar el simbolo (D hasta que el indicador situado
sobre el interruptor principal se apague. Todas las zonas de
coccion estan apagadas. El indicador del calor residual
continuara iluminado hasta que las zonas de coccién se
enfrien suficientemente.

Notas

m La placa de coccidén se desconecta de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidn permanecen mas de
15 segundos apagadas.

m Los ajustes permanecen memorizados durante los primeros
4 segundos después de la desconexion. Si se vuelve a
encender la placa de coccion en este periodo de tiempo se
aplican los ajustes anteriores.

Programar la zona de cocciodn

La posicidon de coccidon deseada se ajusta con el botdn
giratorio.

6

Conservar el botén giratorio

El botdn giratorio contiene un potente iman. No ponga el botéon
giratorio cerca de soportes de datos magnéticos; p. €j.
videocasetes, disquetes, tarjetas de crédito y tarjetas con
banda magnética. Podrian dafarse. También puede causar
averias en aparatos de television y monitores.

A iPeligros derivados del magnetismo!

Para portadores de implantes electronicos como marcapasos
0 bombas de insulina. Los campos magnéticos pueden
repercutir en el correcto funcionamiento de los implantes. Por
tanto, el botdn giratorio no debe llevarse en los bolsillos. Debe
mantenerse una distancia minima de 10 cm con respecto al
marcapasos.

Nota: El botdn giratorio es magnético. Las particulas metalicas
que se adhieren a la parte inferior pueden rayar la
vitroceramica. Limpiar siempre bien el botdn giratorio.

Funcionamiento sin boton giratorio

Si ha perdido el botdn giratorio, puede utilizar también la placa
de coccidn sin este:

1.Encender la placa de coccidn con el interruptor principal.

2.En los 5 segundos siguientes, pulsar al mismo tiempo los
simbolos L y @. Suena una sefal.

3.Pulsar repetidamente el simbolo @ hasta que se ilumine el
indicador de la zona de coccion deseada.

4. Ajustar con los simbolos L (-) y @ (+) el nivel de coccién
deseado.

La zona de coccion esta encendida.

Nota: El botdn giratorio puede volver a colocarse en cualquier
momento.

Posicion de coccidon 1 = potencia mas baja

Posicion de coccidn 9 = potencia mas alta

Cada posicion de coccion tiene una posicion intermedia. Esta
marcada con un punto.

Programar la posicion de coccion

La placa de coccién debe estar encendida.

1.Seleccionar la zona de coccidn. Para ello, tocar con el botdn
giratorio en la zona de coccidn deseada.

2. Girar el botdn giratorio dentro de los 5 segundos siguientes
hasta que la posicion de coccidon deseada se ilumine en el
indicador correspondiente.
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La zona de coccion esta encendida.



Cambiar la posicion de coccion

Seleccionar la zona de coccidn y ajustar la nueva posicion de

coccion.

Tabla de coccion
En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.

El tiempo y las posiciones de coccion dependen del tipo, peso
y calidad de los alimentos. Por este motivo pueden producirse

Apagar la zona de coccion:

Seleccionar la zona de coccién vy ajustar a . Al cabo de unos
5 segundos aparece el indicador de calor residual.

Nota: La zona de coccion se regula mediante la conexion y
desconexion de la resistencia. La resistencia se puede
conectar y desconectar incluso al nivel de potencia maxima.

Utilizar la posicion de coccion 9 para el inicio de la coccion.

Remover de vez en cuando los platos espesos.

variaciones.
Nivel de coccion Duracioén de la coc-
lenta cion lenta en minu-
tos
Derretir
Chocolate, cobertura de chocolate 1-1. -
Mantequilla, miel, gelatina 1-2 -
Calentar y conservar caliente
Cocido, p. €j. lentejas 1-2 -
Leche** 1-2 -
Calentar salchichas en agua** 3-4 -
Descongelar y calentar
Espinacas congeladas 2-3 10-20 min
Gulasch congelado 2-3 20-30 min
Cocer a fuego lento, hervir a fuego lento
Albéndigas, albondigas de patata 4-5* 20-30 min
Pescado 4-5* 10-15 min
Salsas blancas, p. ej. bechamel 1-2 3-6 min
Salsas batidas, p. ej. salsa bernesa, salsa holandesa 3-4 8-12 min
Hervir, cocer al vapor, rehogar
Arroz (con doble cantidad de agua) 2-3 15-30 min
Arroz con leche 1-2 35-45 min
Patatas hervidas sin pelar 4-5 25-30 min
Patatas cocidas con sal 4-5 15-25 min
Pastas 6-7* 6-10 min
Cocido, sopas 3.-4. 15-60 min
Verduras 2-3 10-20 min
Verdura ultracongelada 3.-4. 10-20 min
Cocer en olla exprés 4-5 -
Estofar
Rollitos de carne 4-5 50-60 min
Estofado 4-5 60-100 min
Gulasch 2-3 50-60 min

* Cocciodn lenta sin tapa
** Sin tapa
*** Dar la vuelta con frecuencia



Nivel de coccién
lenta

Duracion de la coc-
cion lenta en minu-
tos

Asar**

Escalope, normal o empanado 6-7 6-10 min
Escalope, congelado 6-7 8-12 min
Chuleta, normal o empanada*** 6-7 8-12 min
Bistec (3 cm de grosor) 7-8 8-12 min
Hamburguesa, filetes rusos (3 cm de grosor)*** 4-5 30-40 min
Pechuga de ave (2 cm de grosor)*** 5-6 10-20 min
Pechuga de ave congelada*** 5-6 10-30 min
Pescado vy filetes de pescado, normales 5-6 8-20 min
Pescado vy filetes de pescado, empanados 6-7 8-20 min
Pescado vy filetes de pescado, empanados y congelados, p. €j. varitas de pescado 6-7 8-12 min
Langostinos y gambas 7-8 4-10 min
Platos de sartén, congelados 6-7 6-10 min
Crepes 6-7 a fuego lento
Tortilla 3-4 a fuego lento
Huevos fritos 5-6 3-6 min
Freir (freir 150-200 g por racién a fuego lento en 1-2 | de aceite**)

Productos congelados, p. ej. patatas fritas, nuggets de pollo 8-9 -
Croquetas 7-8 -

Carne, p. ej. piezas de pollo 6-7 -
Pescado, empanado o en masa de cerveza 5-6 -
Verduras, setas, empanadas o en masa de cerveza 5-6 -
Reposteria pequefa, p. ej. bufiuelos, fruta en masa de cerveza 4-5 -

* Coccidn lenta sin tapa
** Sin tapa
*** Dar la vuelta con frecuencia

Seguro para ninos

El seguro para nifios evita que los nifos enciendan la placa de
coccion.

Activar y desactivar el seguro para ninos

La placa de coccién debe estar apagada.

Activar: pulsar el simbolo L durante aprox. 3 segundos. El
simbolo =0 se muestra durante 10 segundos. La placa de
coccidn esta bloqueada.

Desactivar: pulsar el simbolo L durante aprox. 3 segundos. Se
ha anulado el blogueo.

Seguro para nifios automatico

Con esta funcion, el seguro para nifios se activa siempre
automaticamente al apagar la placa de coccion.
Conectar y desconectar

En el capitulo sobre ajustes basicos se presenta la informacion
relativa a la conexion del seguro para nifios automatico.



Reloj temporizador

El reloj temporizador puede emplearse de 2 formas distintas:

m Para apagar automaticamente la zona de coccion.
m Como reloj temporizador de cocina.

La zona de coccion se apaga
automaticamente
Introducir una duracion del ciclo de coccidon para la zona de

coccion deseada. La zona de coccidn se apaga
automaticamente una vez finalizado el ciclo de coccidn.

Ajustar la duracion
La zona de coccidn debe estar encendida.

1.Seleccionar la zona de coccion con el botdn giratorio.

2. Pulsar el simbolo @. En el indicador del reloj temporizador
se ilumina . Ajustar la duracién deseada con el botén

giratorio.
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El tiempo finaliza. Si se ha programado una duracion del ciclo
de coccidn para varias zonas de coccion, en el indicador se
mostrard al transcurrir la duracion mas breve. El indicador =l
de la zona de coccidn se ilumina.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrida la duracion del ciclo de coccion, la zona
de coccidn se apaga. En el indicador de las zonas de coccidén
se muestra i. Suena una sefial. En el indicador del reloj
temporizador se muestra & durante un minuto. El indicador
I=>| de la zona de coccidn parpadea. Pulsar cualquier superficie
de mando. Los indicadores se apagan y la sefal acustica
finaliza.

Corregir o borrar la duracion del ciclo de coccion

Seleccionar la zona de coccién con el botdn giratorio. Pulsar el
simbolo @ y modificar la duracién del ciclo de coccién o
programarla a & 4.

Notas

m Para consultar la duracién del ciclo de coccion de una zona
de coccion: seleccionar la zona de coccion con el botén
giratorio. La duracion del ciclo de coccion se visualiza
durante 5 segundos.

m Se puede programar una duracion del ciclo de coccidén de
hasta 99 minutos.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcion se puede seleccionar una duracién del ciclo
de coccion para todas las zonas de coccion. El tiempo
seleccionado empieza a transcurrir tras encender una zona de
coccion. La zona de coccidn se apaga automaticamente una
vez finalizado el ciclo de coccidn.

En el capitulo sobre ajustes basicos se presenta la informacion
relativa al reloj temporizador automatico.

Nota: Se puede modificar la duracidn del tiempo de una zona
de coccion o desactivar el reloj temporizador automatico:

Seleccionar la zona de coccién y pulsar el simbolo ©.
Modificar la duracién del ciclo de coccidn o programarla a 4
desde la zona de programacion.

Reloj temporizador de cocina

El reloj temporizador de cocina permite programar un tiempo
de hasta 99 minutos. Es independiente del resto de ajustes.
Programar el reloj temporizador de cocina

Ninguna zona de coccién debe estar seleccionada.

1. Pulsar el simbolo @, en el indicador del reloj temporizador
se muestra 4.

2. Programar la duraciéon deseada con el boton giratorio.
El tiempo comienza a transcurrir al cabo de unos segundos.

Una vez transcurrido el tiempo

Suena una sefal durante un minuto y en el indicador del reloj
temporizador se muestra J1i. El indicador £\ parpadea. Pulsar
cualquier superficie de mando. Los indicadores se apagan y la

sefal acustica finaliza.

Corregir el tiempo

Pulsar el simbolo @ y modificar el tiempo con el botén
giratorio.

Limitacidon de tiempo automatica

La limitacion de tiempo automatica se activa cuando una zona
de coccidon permanece durante un tiempo prolongado en
funcionamiento sin haberse modificado la programacion.

El calentamiento de la zona de coccion se interrumpe. En el
in,d_icador de la zona de coccidn parpadean alternadamente F
y 4.

El indicador se apaga al pulsar cualquier superficie de mando.
Se puede programar de nuevo.

La limitacion de tiempo se activa en la correspondiente
posicion de coccion programada (entre 1y 10 horas).



Funcidén para conservar caliente

Esta funcion es apropiada para derretir chocolate o mantequilla
y para conservar calientes alimentos y recipientes.

Activar la funcién para conservar caliente:

1.Seleccionar la zona de coccién con el botdn giratorio.
2.En los 5 segundos siguientes, pulsar el simbolo L.

Proteccion contra limpieza

Si se limpia el panel de mando mientras la placa de coccién
esta encendida, los ajustes pueden verse modificados.

A fin de evitar esto, la placa de coccidn dispone de una funcién
de proteccion contra limpieza. Quitar el botdn giratorio. Suena
una sefal. El panel de mando queda blogueado durante

30 segundos. De este modo, se puede limpiar el panel de
mando sin riesgo de modificar los ajustes.

Ajustes basicos

Este aparato presenta distintos ajustes basicos. Estos ajustes
pueden adaptarse a las necesidades propias del usuario.

En el indicador de las posiciones de coccién se muestra L. La
funcion de conservar caliente esta activada.

Desactivar la funcidn para conservar caliente:

Seleccionar la zona de coccidn y pulsar el simbolo L. En el
indicador de las posiciones de coccidn se muestra (.

Tras 5 segundos se desactiva la zona de coccion y se muestra
el indicador de calor residual.

Notas

m La funcién de proteccion contra limpieza no incluye el
interruptor principal. La placa de coccion se puede
desconectar en cualquier momento.

m El botén giratorio puede volver a colocarse en cualquier
momento

m La placa de coccion se desconecta automaticamente tras 35
segundos.

Indicador Funcion
c ! Seguro para nifos automatico
{} Desconect.*
{ Conect.
cc Tono de aviso
i Sefial de confirmacién y mensaje de error desconectados.
{ Solo mensaje de error conectado.
C Sefial de confirmacién y mensaje de error conectados.*
c5 Reloj temporizador automatico
{} Desconect.*
-85 Duracién transcurrida la cual se apagan las zonas de coccién
cG Duracion de la seial de finalizacion del reloj temporizador
{ 10 segundos.
2 30 segundos
7 1 minuto.*
c Activacion de los circulos de calentamiento
] Desconect.*
{ Conect.
Z Ultimo ajuste antes de apagar la zona de coccion.
ca Funcionamiento sin boton giratorio
{} Desconectado
{ Conectado*
co Restauracion al ajuste basico

{7 Desconect.
{ Conect.

*Ajuste basico
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Modificar los ajustes basicos
La placa de coccién debe estar desconectada.

1.Encender la placa de coccion.

2.En los 10 segundos siguientes, pulsar el simbolo @ durante
4 segundos.

Orc !

a*

En la pantalla del reloj temporizador se muestra ¢ {; en la
pantalla de la zona de coccidén, se muestra 4.

'}

Cuidados y limpieza

Los consejos y advertencias de este capitulo le guiaran en la
limpieza de su placa de coccion.

Encontrara productos adecuados para ello en el Servicio de
Asistencia Técnica o en nuestra tienda virtual.

Vitroceramica

Limpiar la placa de coccion siempre después de cocinar. De
este modo se evita que los restos de comida se peguen.

Limpiar la placa de coccion solo cuando esté lo
suficientemente fria.

Utilizar productos de limpieza adecuados para la vitroceramica.
Tener en cuenta las indicaciones de limpieza que figuran en el
embalaje.

No utilizar nunca:

m Lavavaijillas sin diluir
m Detergente para lavavajillas
m Productos abrasivos

m Productos corrosivos como spray para hornos o
quitamanchas

m Esponjas que rayen
m Limpiadores de alta presidon o maquinas de limpieza a vapor

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las indicaciones
del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a través
del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra tienda online.

Con las esponjas especiales para la limpieza de vitroceramica
se consiguen excelentes resultados de limpieza.

3.Pulsar repetidamente el simbolo © hasta que en la pantalla
del reloj temporizador se muestre el indicador deseado.

4. Programar el valor deseado con el boton giratorio.

(]

5.Pulsar el simbolo 3@ durante 4 segundos.
El ajuste esta activado.

Apagar

Para salir del ajuste basico, apagar la placa de coccion con el
interruptor principal y programarla de nuevo.

Marco de la placa de coccion

A fin de evitar dafios en el marco de la placa de coccién deben
seguirse las siguientes indicaciones:

m Utilizar unicamente agua caliente con un poco de jabdn.
m Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

m No utilizar productos de limpieza abrasivos o corrosivos.
m No utilizar el rascador para vidrio.

Boton giratorio

Se recomienda limpiar el botdn giratorio con agua caliente y un
poco de jabdn. No utilizar productos de limpieza abrasivos o
corrosivos. Limpiar el botdn giratorio en el lavavajillas o
sumergirlo en agua puede dadarlo.
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Solucionar averias

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele tratarse Servicio de Asistencia Técnica deben tenerse en cuenta las
de una pequefia anomalia facil de subsanar. Antes de llamar el siguientes indicaciones.

Indicador Averia

Medida

Ninguno El suministro de corriente eléctrica se
ha interrumpido.

Verificar el fusible del aparato. Comprobar mediante otros aparatos electréni-
cos si se trata de un corte en el suministro eléctrico.

£ parpa-  La superficie de mando estd humeda o Secar la superficie de mando o retirar el objeto.
dea tiene encima un objeto.
£E-38 El mando giratorio tiene el botén gira- Centrar el botdn giratorio sobre el mando giratorio.

torio descentrado.

-+ Averia en el sistema electronico. Desconectar el aparato del fusible o del interruptor de proteccion en la caja

ndmero de fusibles y volver a conectar después de 30 segundos. Ponerse en con-
tacto con el Servicio de Asistencia Técnica en caso de que el indicador
vuelva a mostrarse.

2 El sistema electronico se ha sobreca- Esperar hasta que el sistema electronico se enfrie lo suficiente. A continua-

lentado y ha apagado la zona de coc-
cidon correspondiente.

cion, pulsar una superficie de mando de la zona de coccidn.

Fy El sistema electronico se ha sobreca- Esperar hasta que el sistema electronico se enfrie lo suficiente. Pulsar cual-
lentado y ha apagado todas las zonas quier superficie de mando.*
de coccion.

FR La zona de coccion ha estado dema- La zona de coccion puede volverse a encender inmediatamente.

siado tiempo en funcionamiento y se
ha apagado.

* No colocar ningun recipiente caliente sobre el panel de mando

Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a su
disposicidon siempre que necesite la reparacion de su aparato.

Numero de producto (E) y niumero de fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de Asistencia
Técnica se debe facilitar el nimero de producto (E-Nr.) y el
numero de fabricaciéon (FD-Nr.) del aparato. La etiqueta de
caracteristicas con los correspondientes nimeros se encuentra

en la tarjeta del aparato.

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la asistencia del
personal del Servicio de Asistencia Técnica no es gratuita,
incluso si todavia esta dentro del periodo de garantia.

Las sefias de las delegaciones internacionales figuran en la
lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de

Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de averias

E 902 406 416

Confie en la competencia del fabricante. De esa forma se
asegura de que la reparacion se lleva a cabo por personal
técnico debidamente instruido, equipado con las piezas

originales y de repuesto necesarias para su aparato.
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Platos testados

Esta tabla ha sido elaborada para institutos de pruebas con el m Cazo @ 16 cm, 1,2 |, para zonas de coccién simple de

fin de facilitar los controles de nuestros aparatos. 14,5 cm
Los datos de la tabla hacen referencia a nuestros recipientes m Olla @ 16 cm, 1,7 |, para zonas de coccion simple de
accesorios de Schulte-Ufer (bateria de cocina de 4 piezas para 14,5 cm

placa de induccién Z9442X0) con las siguientes dimensiones: = Olla @ 22 cm, 4,2 |, para zonas de coccion de @ 18 0 17 cm

m Sartén @ 24 cm, para zonas de coccion de @ 18 o 17 cm

Calentamiento/inicio rapido de coccion Coccion lenta

Nivel de inicio
rapido de
coccion

Platos testados Nivel de coccién

lenta

Duracion (min:s) Tapa Tapa

Derretir chocolate
Recipiente: cazo

Chocolate de cobertura (p. ej. marca Dr.
Oetker amargo, 150 g) sobre zona de
coccion de @ 14,5 cm

Calentar potaje de lentejas y conser-
varlo caliente

Recipiente: olla
Potaje de lentejas segun DIN 44550
Temperatura inicial 20 °C

Cantidad: 450 g para la zona de coccién
de @ 14,5 cm

Cantidad: 800 g para la zona de coccién
de @180 17 cm

Potaje de lentejas en lata

p. €j. bote de lentejas con chorizo de
Erasco: temperatura inicial 20 °C

Cantidad: 500 g para la zona de coccién
de @ 14,5 cm

Cantidad: 1000 g para la zona de coc-
cion de @ 18 0 17 cm

2:00 aprox. sin remover Si

2:00 aprox. sin remover Si

2:00 aprox. Si
(remover tras 1:30 aprox.)

2:30 aprox. Si
(remover tras 1:30 aprox.)

Preparar salsa bechamel
Recipiente: cazo
Temperatura de la leche: 7 °C

Receta: 40 g de mantequilla, 40 g de
harina, 0,5 | de leche (3,5 % de materia
grasa) y una pizca de sal para la zona
de coccion de @ 14,5 cm

92

5:20 aprox. No

2 Afnadir la leche y llevar la salsa a ebulli-
cion sin dejar de remover

' Derretir la mantequilla,
mezclar la harinay la sal y
freir todo durante 3 minutos

3 Cuando la salsa bechamel
rompa a hervir, mantenerla

otros 2 minutos en el nivel 1
sin dejar de remover

Cocer arroz con leche
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7 °C

Receta: 190 g de arroz redondo, 22,5 g
de azucar, 750 ml de leche (3,5 % de
materia grasa) y una pizca de sal para la
zona de coccion de @ 14,5 cm

6:30 aprox. No

Calentar la leche hasta que
empiece a subir. Cambiar al nivel
de cocciodn lenta y agregar el
arroz, el azicary la sal a la leche

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche
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Calentamiento/inicio rapido de coccidn Coccion lenta

Platos testados Nivel de inicio Duracion (min:s) Tapa Nivel de coccion Tapa
rapido de lenta
coccion
Receta: 250 g de arroz redondo, 30 g 9 6:30 aprox. No 2 Si
qe azucar, 1 |1 de Ileche (3,5 % de mate- Calentar la leche hasta que
ria grasa) y una pizca de sal para la empiece a subir. Cambiar al nivel
zona de coccion de @ 18 0 17 cm de coccion lenta y agregar el

arroz, el azicar y la sal a la leche

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche

Cocer arroz

Recipiente: olla

Temperatura del agua: 20 °C

Receta segun DIN 44550: 9 2:48 aprox. Si 2 Si

125 g de arroz largo, 300 g de agua y
una pizca de sal para la zona de coccion
de @ 14,5 cm

Receta segun DIN 44550: 9 3:15 aprox. Si 2. Si

250 g de arroz largo, 600 g de agua y
una pizca de sal para la zona de coccion
de @18 017 cm

Asar solomillo de cerdo
Recipiente: sartén
Temperatura inicial del solomillo: 7 °C

Cantidad: 3 filetes de solomillo (peso 9 2:40 aprox. No 7 No
total aprox. 300 g, 1 cm de grosor)y 15

g de aceite de girasol para la zona de

cocciéon de @ 18 0 17 cm

Cocinar crepes
Recipiente: sartén
Receta segun DIN EN 60350-2

Cantidad: 55 ml de masa por cada 9 2:40 aprox. No 6 0 6. segun el No
crepe para la zona de coccion de @ 18 grado de dorado
o 17 cm

Freir patatas ultracongeladas
Recipiente: olla

Cantidad: 1,8 kg de aceite de girasol, 9 Hasta que la temperatura del No 9 No
por cada porcion: 200 g de patatas fritas aceite sea de 180 °C

ultracongeladas (p. ej. McCain 123 Fri-

tes Original) para la zona de coccion de

@180 17 cm

Si las pruebas se realizan con una zona de coccion de @ 18
cmy 1500 W de potencia nominal, el tiempo de inicio rapido
de coccidn se alarga aprox. un 20 % y el nivel de coccion lenta
aumenta un nivel.
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odnyiec yia TNV aodaAn xpnon TNG OUOKEUNGC
Qo VO GTOPO TIOU €ival UTTEUBUVO VIG TNV
QOPAAEIG TOUC KOI €XOUV KATOVONOE!I TOUC
KIVOUVOUC TTOU PTTOPOUV VO TIPOKUWOUV.

To moudid Oev emTPEMETAI VO TTAICOUV PE TN
ouokeun. O KaBapIiopOC Kol n ouvtnpnon amno
TO XpNoTn dev EMTPETETAI VO
TPAYUOTOTTOINBOoUV OO TTAIOIN, EKTOC EQV
eival 8 eTWV Kol Gvw KOl ETITNPOUVTAL.

KpoTare Ta Taidiq TTOU €ivail KATW TWV 8 ETwV
HOKPIG OO TN OUOKEUN Kol TO KOAwDIO
ouvdeong.

Kivduvog nmupkayiig!

" To KauTO AGdI KOl NITTOC TIAHPVOUV YPNyopa
dWTIO. Mnv adriveTe TTOTE XWEIC EMTAENON
TO KaUTO AGOI Kol Aimo¢. Mn o veTe moTe TN
OWTIG pe vepoO. ATTEVEPYOTIOINOTE TNV E0TIO
HavelpepaToc. 2Bnvete TIc GAOyeC
TTOOOEKTIKA HE VA KOTIOKI, HIO KOUBEPTO
mupoOoBeonc 1N KATI TAPOPOIO.

= QI e0TiEC PayEIPEPOTOC (EOTAIVOVTOI TP
TMOAU. MnNV OKOUUTIGTE TTOTE eUDAEKTO
QVTIKEIYEVO TTAVW 0T Baon €0Tiwv. Mnv
TOTIOOETEITE QVTIKEIJEVO TTAVW OTN BAon
E0TIQWV.

= H ouokeun (eoTaiveTal TTOAU. Mnv
QTTOONKEUETE EUGAEKTO QVTIKEIUEVA ] KOUTIO
OTIPEI O€ OUPTAPIO AMeEUBEInC KATW omo TN
Baon eoTiwv.
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= H B&on €0TIwV armevepyoroleiTal amd pyovn
TNC KOl O XEIPIOPOC TNC Ogv gival TTAEOV
duvaToc. ApyoTepa PTopEi va
evepyoroinBei abeAnTa. KateBaoTe TNV
QOPAAEIR OTO KIBWTIO TWV GOHOASIWV.
KaAeoTe TNV UTINPECIO TEXVIKAC
e&unnPETNOoNG TTEAGTWV.

Kivduvog eykauparog!

= Ol €0TIEC PHAYEIPEPOTOC KaI TO TIEPIBOAOV
Toug, 101IiTEPO eva TTAGOIO ToU TTediou
HOVEIDEUOTOC TTOU EVOEXOUEVWC UTTAPXE!,
eoTaivovTOl TTAPO TTOAU. MV OKOUUTTHOETE

TOTE TIC KAUTEC emdavelec. KpaTtare To
aIdId HOKPIA.

= H goTia payelpepaToC Beppaivel, aMaG n
evdeitn 0e Aeiroupyei. KateBaoTe TNV
QOPOAEIR OTO KIBWTIO TWV GOHOASIWV.
KaAeoTe TNV UTINPECIO TEXVIKNC
eurmnpPeTNOoNC MEAOTWV.

Kivduvog nAekTporAniag!

= O aKOTOAMNAEC ETIOKEUEC €ivall
emKivouvec.Ol ETTIOKEUEC EMTPETIETOI VO
YIVOVTQI JOVO OO VOV TEXVIKO TOU
TUAPOTOC €EUTTNEETNONG TTEAGTWY,
ekmmaudeupevo amno euac.Eav n ouokeun exel
BAGBN, ToaBNETE TO peupoaToAnTTN (HIC) Mo
Vv mpida ) kaTelBaoTe/EeBIdwoTe TNV
QOPAAEIR OTO KIBWTIO TWV GOHOASIWV.
KaAeoTe TNV UTINPECIO TEXVIKAC
eurmnPETNOoNC MEAOTWV.

= Mo e10xwENoN UypPaoiog Ymopei va
TPOKOAEOE! pia nAekTpomAngia. Mn

AiTieg TV nUIWV
MNpoooxr!

m OI TpOxeig TMATOI KATOGPOAWVY KaI TNYAVIOV dnuioupyouv
VPOTOOUVIEG OTO UGAOKEPOLIKO UAIKO.

m ArodeUyeTe TO POYEIPEUD LEXP! VO adEIRO0UV eVTEAWC Ol
KOTOOPOAEG. MTTOpOoUV Vo TTPOKUWOUV CNUIEG.

m Mnv TOTTOBETEITE TTOTE KOUTG TNYAVIO KOI KATOGPOAEC TTOVW OTO
medio XeIpIopou, oTnv Tieploxn evdeifewv N oTo MAaiclo. Mmopouv
Vo TIPOKUWouV {NUIEC.

Emiokomnnon

>T0V 0KOAOUBO TivoKka Ba BpeiTe TIC ouxvoTePEG CNUIEG:

XONOIJOTIOIEITE OUOKEUEC KOBOPIoUOU
UWNANC TTieoNC ) oUOKeueg ekTOEeuonC
oTHOU.

= Mo EAOTTWUOTIKI OUOKEUT UTTOPEI VO
TPOKOAEoE! pia nAekTpomAngia. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TTIOTE PIO XOGAGOPEVN OUOKEUN.
TpaBnéte 10 peupaToAnTTn (PIC) OO TNV
mpida 1) kaTeRaoTe/EeBIdwoTe TNV aodAAeIn
07O KIBWTIO TwV aodaAeiwv. KaAeoTe TNV
UTINPEOIa TEXVIKNC €EUTTNPETNONC TIEAGTWV.

= To OTTOCIOTO 1 TOL PAYIOPOTO OTNV
UGAOKEPOUIKA TTAOKO UTTOPOUV VO
mpokaAeoouv nAekTpomnAnéia. KateBaoTte Tnv
QOPAAEIO OTO KIBWTIO TV GODOASIWV.
KaAEoTE TNV UmNPECIO TEXVIKNGC
e&unnpETNOoNG TMEAGTWV.

Kivduvog Aoyw payvnTicpou!

To adaipoupevo OTOIXEIO XEIPIOUOU gival

HOYVNTIKO KOI UTTOPEI VO ETINPEGOEI TO

NAEKTPOVIKG OTOIXEIO epduTEUONC,

m.X. BnuoTodoTec KAPAIAC N avTAiEC

IVOOUAIVNC. Mo TouC $opEIC NAEKTPOVIKWV

oToixeiwv epduTeuonc: Mn Badlete moTe TO

OTOIXEIO XEIPIOPOU OTIC TOETEC TWV POUXWV

oac. EAaxiotn anmooTtaon omo Touc

BnuatodoTec kapdidg 10 cm.

Kivduvog TpaupaTiopou!

O KOTOOPOAEC UTTOPEI var TTETAXTOUV EAPVIKO
WNAQ, OTOV UTIGPXEl UYPO peTaéU TOU TIATOoU
TNC KOTOOGPOAQC KOI TNG E0TIOC HAYEIPEUATOC.
KpoaTaTe TNV €0TION HAVEIPEPOTOC KO TOV TIATO
NG KATOOGPOAGC TTAVTOTE OTEYVA.

m Edv meéoouv okKANpG 1 aixune& ovTIKeipeva ave otn Bdon
€0TIoV, UTopoUlv va dnuioupyndoulv CnuIeg.

m To 0AOUUIVOXOPTO KOl TOl TTAGOTIKG SOXEIok AVOUV TTAVW OTIC
KOUTEG €0TiEG YaYEIPEUATOG. H pepfBpdvn TTPOOTACIOC TwV E0TIQV
eV gival KaTGMNAN yia TN Baon e0TIOV.

Znpigg Artia

METPX XVTIMETWITIONG

NekedeC YniepxelNiopéva paynTa

ATIOUOKPUVETE TO UTTEPXEINICUEVD POyNTA GLECWE e MIG EUOTPO YUOAIOU.

AKOTAMNAG UAIKG KaBapiopoU
UNIKO

Xpnolyotolgite HOVO UANIKG KOBAPIOUOU, TTOU €ival KATAANAG VIO UOGAOKEPOUIKO

pOTOOUVIEG AANGTI, CAxopn Kol GUPOG

Mn xpnoiuotoleite To edio PHAYVEIPEPATOC WG emMAvEIn evamdBeon N wG eTi-

ddvela epyoaoiag

OI TpoXeiC TTATOI KATOGPOAWY Kol TNyo-  EAEYETE TO poyelpikO 0o oKeUog.

VIOV ONUIOUPYOUV YPOTOOUVIEC OTO
UGAOKEPOLIKO UAIKO

ATOXPWOEIC AKATAMNAG UNKG KOBapIopoU

UNIKO

Xpnolyotolgite HOVO UANIKG KOBAPIOUOU, TTOU €ival KATAAMNAG VI UGAOKEPOUIKO

DOoPG KATOAPOAAC (TT.X. GAOULIVIO)

SNKWVETE TIC KATOGPOAEG KOI TG TNYAVIG OTAV TOl UETOTOTICETA.

Anuioupyia "oxi-

Badwv" TNTa o AxaPN

Zaxopn, GoynTa Ue peyaAn TEPIEKTIKO-  ATIOUGKPUVETE TOl UTTEPXEINOPEVO GayNTA GUECWCS He pIa EUOTPO yUoAioU.
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MpooTacia mepIB&AAOVTOQ

ATTOGUPON GUHPWVX LIE TOUG KKVOVEQ
TIPOCTACIXG TOU TIEPIBXAAOVTOG

ATOoUpPETE TN OUOKEUGOIO CUUPWVD e TOUC KOVOVEG TIPOCTOOING
Tou TePIBAMOVTOG.

AUTR N OUOKeUN XaPaKTNEICeTal CUNPWVA e TNV
eupwaikrh odnyia 2012/19/EE nepi nAeKTPIKQV KOl
NAEKTPOVIKWV OUoKeuwv (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta MAGioIx yIa PIo amooupon Kal
alomoinon Twv TOANIWY CUCKEURV UE 10XU 0’ OAn Tnv EE.

ZUUBOUAEG VIX TNV EEOIKOVOUNON EVEPYEIXG

m KAgiveTe TIC KOTOOPOAEG TTAVTOTE U’ VO KOTOAMNAO KATAKI. 2TO
HOVEIPEUO XWPIC KOTIAKI XPeIA{eoTe ONUAVTIKG TIEPICOOTEPN
evepyela. Eva YUGAIVO KOTIGKI ETIITRETIEI TOV EAEYXO0 XWPIG VO
XPEIGZETOI VO ONKWOETE TO KATIOKI.

m XPNOIUOTIOIEITE KATOGPOAEG Kail Tnyavia pe emimedouc aToug. Ol
averimedol TATol auEAvouv TNV KATOVOAWON EVEQYEING.

M@ vo yVWPIGETE TN CUCKEUN)

O1 06nyieg xpnong 1oxuouyv via diddopec BACEIC €0TIWV. 2Tn oeAida
2 6a Bpeite pia emoKOMNON TWV TUTTWV PE TIC QVTIOTOIXEC
Ol00TAOEIG.

To medio xelpiopoU

m H 314ueTpog Tou TATOU TNG KATOOGPOAGG KOl TOU TNYQvIOoU TIPETIE!
va TOUTICETOI Je TO UEYeOOC TNG €0TIOG PayelpEUaTOC. EIBIKG ol
TTOAU UIKPEC KOTOOPOAEC OTNV €0TION UAVEIPEUATOC EXOUV WG
omoTEAsOUa TNV amwAeia evepyelag. [pooelTte: O KATAOKEUOOTEG
TWV JAVEIPIKWY OKEUWY OVOGEPOUV CUXVA TNV OV JIGUETPO
TNG KATOGPOAGC. AUTh eival ouvABwG peyoAUTeEPN OTO TN
SIGUETPO TOU TIGTOU TNG KOTOOPOAOG.

m XPNOIUOTIOIEITE VIO HIKPEG TTOCOTNTEG HIO UIKPN KOTOOPOAA. Mia
HEYOAN, HOVO Alyo yeUATN KATOGPOAS XpeIGleTal TIOAU eVEQYEIQ.

m MavyelpeleTe pe Aiyo vepo. AuTo efolkovouei evepyela. STa
AOXQVIKG SI0TNPOUVTAI OI BITOHIVEG KOl O GVOPYOVEC OUOIEC.

m KOAUTITETE PE TNV KOTOOPOAQ TTAVTOTE HIO KATA TO QUVOTO eYOAN
EMPAVEIR TNC 0TI LOYEIDEUOTOC.

m PuBuioTte eykaipa pio xapnAotepn Baduida poyeipeuaTod.

m EmAeETe pia KaTGAANAN BaBuida cuvexiong Tou JayeipeuaTog. Me
yio TOAU uwnAr BaBuida oUVEXIONG TOU LOYEIPEUOTOC OTIOTOAATE
evepyela.

m ExpeTtaMeuTeite TNV untdAoin BepuoTnTa TG BAONC €0TIWV. 2€
yayeipeua yeyoAuTepnc SIGPKEING KAeioTe TNV eoTia
pavelpeuaTog ndn 5-10 Aentd mpiv TN AMEN Tou Xpovou.

(o)

D}

2

.

o0

03

©

Evéeigeig
-9 BaBpIdEC POVEIPEUOTOR
] EToigdTnTa AsiToupyiag
HiR YrdAoirn BeppoTnTa
L AeiToupyia diaTAPNONG TG BepUOKPAOIOG
ga XpovodIaKkoTTNG

Emdaveleg XeipiopoU

O) Kevtpikdg diakonTng

L Aodaieia Taidiwv

L AeiToupyia diaThPNONG TNG BEPUOKPACIAC
@ MpodoBeTn evepyomoinon Twv {wvv

&) XpOoVoBIOKOTTNG

Yrodei&elg

m OTOV OKOUUTINOETE €va OULPBOAO, EVEQYOTIOIEITAI N QVTIOTOIXN
AeiToupyia.

m Kpatdate TIG emaAveleg XEIPIOPOU TTAVTOTE OTeyveEG. H uypaoia
ennpeadel Tn AsiToupyia.

m Mnv TOTmOBETEITE KATOOPOAEC KOVTA OTIC evOei&elg Kal TOUg
a100NTAPEC. To NAEKTPOVIKO CUOTNUG UTTOPEl Vo uTiepOgppuavOei.
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O1 e0TiEC HAYEIPEPATOCG

EoTix payeipEparog

NpOCOETN EVEPYOTIOINON KAI AITEVEPYOTIOINGH

O EoTia poyeipguaToq piag {wvng

© EoTia payeipéuoaTog dIMANG EMAEETE TNV 0TI HOVEIPEUOTOC, OKOUUTIOTE To oUuBoAo @.
¢ovng

8 EoTia payeipéuoaTog dIMANG EMAEETE TNV 0TI HOVEIPEUOTOG, OKOUNTIOTE To oUpBoAo @, To 20 KUKAWHO BEPUOVONG evep-
Cwvng, €OTION UAYEIPEUATOG HE  YOTIOIEITOI TIPOOOETO.
OBGA eoTia

AkouprnoTe Eava To oUpBoro @, n 0B 0TI evepyoTOIETal TTPOOOETAL.

MpbdobeTn evepyotmoinon TNG €0TIAC payelpepaTog: H avtioToixn evdeiEn avael.

'EvdeIEn umoAoinng OepHOTNTAG

H Baon eoTiov €xel yio KGOE €0TIO HOYEIPEPOTOC HIa evOeIEn
uttoAoImng BepudTnTog GUO BaBUIdWV.

Twist-Pad pe koupmi Twist

To Twist-Pad eivai n meploxr) pubuioewv oTNV OToial UTIOPEITE VO
emAeETe pe To Koupti Twist TIG €0TieC PHAVEIPEUATOC KOl VOl
puBuioeTe TIC BaBUIdeC payeIpeEUATOC. XTNV TIepioxn Tou Twist-Pad
KEVTPAPETAI TO KoupTt Twist auTtopoTa.

Cl:u
oo
-

]
D]

To koupm Twist eival payvnTiIKO Kol ToToOeTeiTal MAvw OTO Twist-
Pad. Me 10 eAadp0O MATNUO TOU Koupumou Twist oTnv TIepIoxXn evog
UOPKOPIOUOTOC EVEPYOTIOIEITE TNV QVTIOTOIXN €0TION HOYEIPEUOTOG.
STtpedovtac To Koupti Twist puBuilete TN BaBUIdG LOYEIPEUOTOC.

A¢caipeon Tou Koupmiou Twist
MmopeiTte va adaipeoeTe To koupri Twist. ETol 0 kaBapiopodg
VIiVETOI EUKOAOTEPAL.

MmopeiTe emiong va adaipeoete To Koupt Twist, 6Tav n eoTia
uavelpePaTog BpiokeTal o AeiToupyia. H AeiToupyia mpooTaoiag
OKOUTTIOUOTOG eVEPYOTIOIEITOI KOl UETG Ao 35 deuTepOAenTa
QTIEVEQYOTIOIEITAI N BAON E0TIWV.

A Kivduvog mupkayiég!

Edv TomoBeThoeTe €val HETOAMIKO QvTIKEINEVO TTAvw oTo Twist-Pad,
utopei n BAon €0TIwV Vo ouvexioel Tn B€puavon. Amevepyotolgite
VIO QUTO TN BAON €0TIWV TTAVTOTE E TOV KEVTPIKO BIOKOTTTN.

PUOuion Tng B&ong eoTIWV

e auTo To KepaAaio pabaiveTe, TwG va pubuideTe TIC €0Tieg
UOVEIPEPOTOC. 2TOV TTiVoKa B Bpeite BaOUIOEC HOYEIPEUOTOC KO
XPOVOUC HOYEIPEUOTOC VIa dIddopa GpaynTa.

Evepyormoinon Kol Xrevepyotoinon Tng p&ong
ECTIOV

Me Tov KevTpIKO BIOKOTITN eVEPYOTIOIEITE KOl QTIEVEPYOTIOIEITE TN
B&on eoTiv.
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Eav epdavideTon otnv evoeiEn éva H, TOTE eival n eoTia
JaveIpEUATOC oKoua eoTr). MmopeiTe T.X. va JI0TNENOETE EVa
UIKPO daynTod e0TO ) va AlwoeTe KouBepToUpa. OTav Kpuwoel
TIEPIOOATEPO 1 E0TIOL HOVEIPEUATOC, OAAZEl N evdelEn oTo A. H
evoeltn of3nvel, OTaV KPUWOEI OPKETA N €0TIO UAYEIPEUATOG.

DUAXEN TOU KoupmioU Twist

370 Koupmi Twist umtGpxel evag 1I0XUPOC HayvhATNG. Mnv mAnoiadeTe
To kKoupmi Twist KOVTA OTOUC payvnTIKOUG Gopeic OedouEVWY, TI.X.
BIVTEOKOOETEG, DIOKETEG, TOTWTIKEG KAPTEG KOI KAPTEG UE
HayVvNTIKO YPOUUIKO KWIKO. AuToi ol dpopeic dedouevwy pmopouv
VO KATAOTPA(GOUV. e TNAEOPAOEIC KOl 000OVEG TEPUOTIKWV UTTOPOUV
va eupavioTouv BAGReG.

A Kivduvog Aoyw paxyvnTicpou!

Mo popeic NAEKTPOVIKWY OToIxeiwV epduTEUONG T.X. BNUaTOdOTEC
KopdIAG, avTAiEG IVOOUAIVNG. YTTapxel n OuvaToTNTA €TNPEACUOU
TWV OTOIXEiwV euduTEUONG OTTO TO PaYVNTIKG TTedia. Mo auTo un
Balete moTeé TO Koupti Twist OTIC TOETEG TwWV POUXWV 00GC. H
omndoTaon amd eéva BnuatodoTn KapdIGG TTPETEN VA €ival TO
AyoTepo 10 cm.

Ymodeign: To koupri Twist gival poyvnTiKO. Ta LETOMIKG OWUOTIOIN
TTOU UTTOPOUV VO TIPOOKOAMNB0oUV 0TNV KATW PEPIB, UTTOPOUV VA
VPOTOOUVIOOUV TO UGAOKEPOUIKO UAIKO. ZKoUuT{eTE TAVTOTE TO
koupti Twist.

AgiToupyiax xwpig koupmi Twist

Otav de BuudoTe TTou €xeTe TOTIOOETAOEI TO KOUUT Twist, ummopeite
VO ASITOUPYAOETE TN BAON €0TIWV ETTONC KOl XWPEIC To KouuTi Twist:

1. Evepyoroiote Tn BA&on €0TIWV UE TOV KEVTPIKO IGKOTTN.

2. Méoa oTa emopeva 5 OeuTEPOAETITO OGKOUUTINOTE TOAUTOXPOVO TO
oupBoo L kar @. Eva onpa nyel.

3. AkoupmmnoTe To oUpPRoAro O Tdoec Gopéc, Uéxp! Vo avawer n
evoelEn TnG emBuuNTAC €0TIOG UAVEIPEUATOG.

4.Me To oUpRoAo L (-) ki @ (+) puBpioTe Tnv emouunTh PodUida
UOVEIPEPOTOG.

H eoTia payeipePaTog £xel evepyorroinBei.

Ymodeign: Mmopeite va TomoBethoete Eava omoTedHTOTE TO KOUUTT
Twist.

Evepyomoinon: AkouprioTe To oUuRoro . Eva onpa nxei. H
evoelEn Mavw oMo ToV KEVTPIKO SIaKOTTN avaBel. H Bdon eoTiov
BpiokeTal 0g ETOINOTNTO ASITOUPVIAC.

Amevepyotoinon: Akouprnote To oupBoro D, uéxpr va opHoel N
evdelEn mavw omod Tov KevTpiko diakomTn. OAeg o1 e0Tieg
uavelpeuaTog eival amevepyoroinuéveg. H evdel&n tng umdAoimng
OepUOTNTAC TTAPAUEVEI AVOUPEVN, UEXP! VO KPUWOOUV GPKETA Ol
€0TieC UAVYEIPEUATOC.



Yrodei&elg

m H B&on e0TIWV OTTEVEPYOTIOIEITAI QUTOLIOT, OTAV OAEC Ol €0TiEQ
UOVEIPEUATOC EivVal OTIEVEQYOTIOINUEVEG (KAEIOTEG) TIAVW OTTO
15 deuTepoAernTo.

m O1 puBpioeig MOPAPEVOUV OTIOONKEUUEVEG TO TTIPWTO
4 deuTepOAETITO PETA TNV amevepyoroinon. OTav evepyoTioinoeTe
Eava pyEoa og aUTOV TO XPOVO, TiIBeTal n BAon €0TIWV OE
AeIToupyia pe TIG Tponyouueveg pubuiocelg.

PUOpION TNG £0TIXG HAYEIPENATOC

Me T0 koupmi Twist puBuileTe TNV emBuunTr BaduiIda
UOVEIPEUATOG.

Babuida payeipepotoc 1 = eAdxiotn 1oxU¢

Babuida payeipepatog 9 = peyiotn 1ox0¢

K&bBe Babuida payeipepoTog exel pia evdidueon Baduida. AuTh

XOPOKTNPICETOI UE HIC KOUKKIDAL.

PUBpION TNG BAONISAG HAYEIPEUATOG

H Baon eoTiov TIPETIEI VO €ival EVEQYOTIOINUEVD.

1. EmA&ETe TNV eoTia poayelpepaTog. ' auTd TaTAOTE eAAPPA TO
koupti Twist oTnv eploxr TNG emMOUUNTAG E0TIOG POYEIPEUATOGC.

2. Meoa oTa emmopeva 5 0euTePOAETITO yUpioTe TO KouuT Twist,
uéxp! va epdaviotei otnv evoeign Twv Babpidwy payeipePaTos n
emouunTn Baduida HoyEIPEUOTOC.

Nivakag HAYEIPEPATOCG
>TOV 0KOAOUBO TivaKa Ba BpeiTe PEPIKG TTAPADEIYLOTO.

O1 XpOVvol payeIPEUATOC KOl Ol Babuideg payelpeUaToC eEapTWVTAI
omo To €id0¢, To BAPOG Kal TNV TToIOTNTA Twv PaynTwy. Mo auTd
utmopouV va utdp&ouv ammokAioeIg.

S0ez, - N2 .
=S S
21N

H eoTia payelpepaTog £xel evepyoroinoei.

ANy TNG BXOMISAG HAYEIPEUARTOG

EmAegTe TNV eoTia payeEIPEPATOC KOl pubpioTe TN vea Babuida
UOVEIPEUATOG.

ATTEVEPYOTIOINON TG EOTING HAYEIPEUARTOG:

EmMAEETE TNV 0TI HOYVEIPEUOTOC Kol BEGTE TNV OTO 41. MeTd amo
mepimou 5 deutepoAenTa epdavideTar n evoelEn TG UTOAOITING
BepuoTnTOC.

Ymodei&n: H eoTia poyelipeéuaTog pubuileTal e evepyoroinon Kai
amevepyoroinon NG 6€ppuavong. AKOUG Kol OTn PEYIOTN 10XV PrTopeEi
Vo evepyoroinBei Kal va amevepyoroinBei n B€puavon.

XPNOIUOTIOIEITE VIO TO GPXIKO payeipeua TN Babuida HoyEIPEUOTOC

AvakaTeleTe KATTOU-KATIOU TO TTOXUPPEUOTO haynTA.

BaOpida cuvexiong AIXPKEIX CUVEXIONG
TOU HOYEIPEPATOG  TOU HAYEIPEHATOG OF

AenTd
Niwoipgo
SO0KOAGTO, KOUBePTOUPO 1-1. -
BouTupo, peN, elativa 1-2 -
ZEOoToUX Kl S1Tripnon Tou paynToU {ecTOU
Moxvi (T.X. poyelpepevec GoKeER) 1-2 -
Faho** 1.-2. -
ZEOTOUO AOUKAVIKWY OTO VEPO™*™* 3-4 -
SEMAYWHAX Kol LECTAUA
STIOVOKI KATEWUYUEVO 2.-3. 10-20 Aemtdx
[KOUAQG KATEWUYUEVO 2.-3. 20-30 AenTcx
SIyavo pHayeipepa, olyavo Bp&oipo
MNouBapAdkia, kKepTedEQ 4-5* 20-30 Aemtdi
Wapl 4-5* 10-15 Aemt&x
AoTIpEG OOATOEG, T1.X. OGATOO UTIEOQUEN 1-2 3-6 AemTdx
XTUTINTEC OGATOEG, T.X. OOATOO prteapvail (Bearnaise), odAToo oMavdeC (Hollandaise) 3-4 8-12 Aentt&x
Mayeipepax, HXYEIPEPX HE ATHO, COTAPICHX
Pudi (ue dimAGola TOoOTNTO vepoU) 2-3 15-30 Aemtdi
Puloyoho 1.-2. 35-45 Aentdi
BpaoTeg nmotareg pe dpAouda 4-5 25-30 Aemtdi
BpaoTeg matareg Xwpic dAouda 4-5 15-25 Aemtdi
ZUUOPIKA, HOKOPOVOKIO 6-7* 6-10 Aerttan
Moxvi, oouteg 3.-4. 15-60 Aemtdi
NOXOVIK& 2.-3. 10-20 Aemtdx
AOXOVIK®, KATEWYUYHUEVQL 3.-4. 10-20 Aemtai
Moayeipeuo oTov TaXuRBPOOTAPO 4-5 -

* JUVEXION LOYEIPEUOTOC XWPIC KOTIOKI
** Xwpi¢ KamoKI
*** [upioTe TOMEG PopeEg
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BaOpida cuvexiong AIXPKEIX CUVEXIGNG

TOU HOYEIPEPATOG

TOU UQXYEIPEPATOG OF
AETIT&

Mayeipepo 6€ KAEIOTO OKEUOG

PoA& kpeaTog 4-5 50-60 Aemtdi
WnTdC KOTTOPAG 4-5 60-100 Aent&x
KOUAGG 2.-3. 50-60 AenTc
WRoipo**

SviToeh, uaoIKO f Tave 6-7 6-10 Aemran
SVITOEA, KOTEWUYUEVO 6-7 8-12 Aett&x
KoToAETQ, GUOIKN 1) TTavE*** 6-7 8-12 Aeit&x
MmpiloAa (3 cm Taog) 7-8 8-12 Aetit&x
Xapumoupykep, Kepredakia (3 cm maxog ) ** 4.-5. 30-40 Aemtdi
>THO0C TOUAEPIKOU (2 cm TIAX0G)* ** 5-6 10-20 Aemtdi
>THO0C TTOUAEPIKOU, KOTEWUYUEVO* * 5-6 10-30 Aemtdi
Yapl kal GIAETO Yaplou, Guoikod 5-6 8-20 Aet&x
Wapl kol GINETO YoploU TTave 6-7 8-20 Aet&x
Wapl Kol GINETO YoaploU, TIAVE KAl KATEWUYHEVO TILX. PETOKIG WOpPIoU TTavE 6-7 8-12 Aett&x
FapIdakia Kol yopideg 7-8 4-10 Aet&x
Tnyovnta daynTd KATEWUYUEVT 6-7 6-10 Aet&x
Kpémeg 6-7 OUVEXOUEVD
OpereTa 3.-4. OUVEXOUEVD
ABY& paTia 5-6 3-6 Aenitdx
Tny&viopa oTn ¢pITECX (Tnydaviopa otn dpitela 150-200 yp. ava Uepido CUVEXOLEVD OF

1-2 NiTpor AGdI™) 89 )
Kareyuyuéva TpoiovTa, m.X. TNYOVNTEG TTOTATES, VAYKETS KOTOTTOUAOU 7.8 _

KpOKETEC 6-7 )

Kpeag, T.X. KOUUATIO KOTOTTOUAOU 5.6 )

Wapl mave ) oe 0PN Ye JavVIG PTTpaG 5.6 B

AOXOVIK, HOVITAPIO TTAVE ) 0 CUUN PE PayIA UTTpOC 45 _

MIKQG TTAPOAOKEUROUOTA, T.X. TyaViTEG, dpoUlTa oe CUuN Pe PoYIA UTTpOC

* JUVEXION LOYEIPEUOTOC XWPIC KOTIGKI
** Xwpig KamMaKI
*** [upioTe TOMEC Popeg

AcpaAeix IXIOIWV

Me Tnv aodpaieia Taudiwv Pmopeite va epmodioeTe Ta adIN, Vo
EVEPYOTIOINOOUV TN BAoN €0TIWV.

EVSpVOITOiI‘]OI‘] KOl 0(118V8pY0110il‘]0l‘] ™G
XOPAAEIXG TTXIOIWV
H Bd&on eoTiwv TIPETEN VO gival GmEVEQYOTTOINUEVN.

Evepyomoinon: Akouputiote To oUpBoAo L yia mepimou 3
deuTepoAenTa. To oUpBoAo <O avaBel yio 10 deutepdAenTa. H
Baon eoTiov gival KAeIdwPevn.

Anevepyotmoinon: AkoupnnoTe To oUuBoAo L yia mepimou 3
OeuTtepoAenTa. To KAeidWUO €xel AKUPWOEI.

AuTOpOTN XOPEAEIX TIXIOIWV

Me auTr) Tn AeiToupyia evepyoroleitTal N aodAAeia TTaIdIV TAVTOTE
auTOUOTA, OTOV amevepyoToleiTal N BA&on €0TIWV.

Evepyormoinon Kaou amevepyoToinon

Tov TPOTO pe TOV OTI0IO EVEPYOTIOIEITE TNV QUTOUATN aodAAEIn
maudlwyv, Ba Tov Bpeite 0To KeddAalo "Baoikeg pubuioeig".
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XpovodIxKOTITNG

O xpovodIoKOTTNG prmopei va xpnoluomoinBei pe 2 d1adpopeTIKOUC
TPOTIOUG:

m Mio e0Tia HOYEIPEUATOC TIPETIEI VO QTIEVEQYOTIOINOEI AUTOUATO.
m Q¢ poAoI ouvayepuou koudivag.

Mix e0TixX HAYEIPEPATOG TIPETIEI VX
OITEVEPYOTTOINOEI AUTOPAT

PuBuioTe yia TNV emBupnTr| €0TIO HOYEIPEUOTOC UIG XPOVIKN
dlapKela. H eoTia HOYEIPELOTOC ATTEVEPYOTIOIEITOI QUTOUOTO UETA TN
AEN TNG XPOVIKNG OIGPKEING.

PUBUION TNG XPOVIKNG SIXPKEIXG

H eoTia HOYEIPEPOTOC TTPETIEI VO EiVOI EVEQYOTIOINUEVD.

1. EmA&&Te pe To koupumi Twist TNV 0TI pOyEIPEUOTOC.

2. AkouptoTe To oUpBoAo O. ZTnv vSelEn Tou XPovoSIoKATTN
ovaBel To L. PuBpioTe pe To Koupm Twist TRV emBupnT
XPOVIKN BIGPKEID.

Mz Nz
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H xpovikn didpkeia Tpexel. Edv exeTe pubuioel pia xpovikn dIGpKeIa
VIO TIEPIOOOTEPEC €0TIEC PUAVEIPEUATOC, OTNV &vOeIEn TpExel avepd
n HikpdTEEN XPOVIKY didpkeia. H &vdeiEn 1= Tng soTiog
yayelpeuaTog avaRel wnpd.

MeT& Tn Afj§n Tou Xpovou

OTav n xpovikn dIGpKeia €xel Af&el, aTIEvVEQYOTIOIEITAI N 0TI
LOVEIPEUOTOC. STV EVOEIEN TWV EOTILV UOVEIDEUATOC OVARE! L.
Eva ofua Nxel. STV £vBeiEn Tou XpovoSIaKAOTTN avABel i via éva
Aemro. H évdeign 1=l Tng eoTiag poyeipgpatog avaBoonvel.
AkoupthoTe pia ormoladnmoTe emddvela xelpiopou. O evdeiteig
OBrVOuV Kol TO NXNTIKO OfUO OTOUGTO.

A16pOwon 1 oProIHo TNG SIKPKEING

EmAe&Te pe To Koupmi Twist TNV e0Tia HOyeIPEUOATOG. AKOUUTIOTE TO
oUpBoro © ko aMGETE TN XPOVIKY SIPKEIR 1) B£0Te TN 0TO LiL.

AUTOUOXTOC TTEPIOPICHOC XPOVOU

Edv pia eoTia poyelpepaToc BPIioKETal yIa peyaho XpOvo oe
AeiToupyia kai eoeic dev aAMGEeTe TN pUBUION, TOTE EVEPYOTIOIEITOI O
QUTOUOTOG TIEPIOPIOUOC XPOVOU.

H B¢puavon TG €0TIOC HOVEIPEUATOC OIGKOTITETAL. TNV £vOeIgn
TWV E0TIOV HOVEIDEUOATOC OVOPROORAVOUY EVOMAE F ko 5.

OTOV OKOUWTINOTE PIa OTTOIBONTIOTE EMBAVEIN XEIPIOUOU, ORAVEI N
evoeltn. Mmopeite va pubuioete ek veéou.

To noTe Ba evepyoroinbei 0 TEPIOPIOUOC XPOvou, eEapTaTal amd TN
pubuiopévn Bobpida payeipéuatog (1 €wg 10 wpeg).

Ynodei&eig

m Edv B¢AeTe va eEoKpIBWOoETE TN XPOVIKN SIGPKEIR VIO UG €0TIOL
pavelpeuaToq: EmAeETe pe To koupmi Twist TNV goTia
yavelpeuaTog. H xpovikn digpkela eppavileTal yia
5 deuTtepoOAeTTO.

m Mnopeite va puBpioeTe pia xpovikn SIdpKela €wg 99 AemTd.

AUTOMXTOC XPOVOSIXKOTITNG

Me auTh Tn Aeiroupyia pmopeite va emAEEeTe 1o DIGPKEIT VIO OAEC
TIC €0TieG pavelpEPaTog. MeTd amd K&Oe evepyorioinon PIaG €0Tiog
UQVEIPEUATOC TPEXE!I UETA N TTpoemAeyuevn didpkela. H eoTia
UQVEIPEUATOCG OTIEVEPYOTIOIEITOI QUTOUOTO UeT& TN AnEN TNG
XPOVIKNG OIGPKEING.

Tov TPOTIO evepyoToinonNg TOU QUTOUOTOU XPOoVvodIaKOTTn 6a Tov
Bpeite oTo kedAhaio "Baoikeg pubuioeig".

Ymodei&n: Mmopeite va aAGEETE TN XPOVIKN SIGPKEIA VIO PIG £0Tia
UQVEIPEUATOG I VO QTTEVEPYOTIOINOETE TOV QUTOUOTO XOOVOSIOKOTITN
VIO TNV E0TION HOYEIPEUOTOG:

EmA&ETE TNV €0TION PAYEIPEUGTOC KAl GKOUPTIHOTE TO oUpBoro .

AMGETE oTNnV TIepioxn pubuicewv Tn Xpovikr diGpKela 1 BEoTe TNV
Ixixl

OTO L.

PoAoI cuvayeppoU Koulivag

Me 1o PoAOI ouvayepuoU TNG Koudivag UTtopeiTe va pubuioeTe éva

XPOVO £€wG 99 AenTd. Aeitoupyei aveEdpTnTa o’ OAEC TIC GAAEC

pubuioelg.

PuOpion Tou poloyloU cuvayepuoU Kougivag

Agv eMTPEMETAI VO €ival ETNASYUEVN KAUIG E0TIO IOYEIDEUOTOC.

1. AkouptmoTe To oUpRoAo O, otnv &vdeiEn Tou XPOVOSIOKOTTN
ovapel OO

2. PuBuioTe pe To Koupti Twist TNV emBuunTr XPOoVIKr JIPKEIC.

MeT& omd pePIKG OeUTEPOAETITO O XPOVOG apXidel vo TPEXEL.

MeT& Tn AfEn Tou Xpovou

Mo éva AenTO Nxel va onua Kail otnv €vOoeiEn Tou XPovodIaKOTTN
ovaBel D. H évdeitn £ avapoofrvel. AKOUNTTAOTE HIO
omoladnmoTe emdavela xeipiopou. O1 evdeiteic ofrjvouv Kal To
NXNTIKO ONUO OTALOTO.

A16pOwon Tou Xpovou

AKoUWTAOTE TO oUPRoA0 O kol OANGETE pe To KoupT Twist To
Xpovo.
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AgiToupyia d1XTRPNONG TG OEPHOKPACING

H Aeitoupyia diatripnong TG 6epUOKPAGCIOG eival KATAAMNAN vIa
N@OIJO COKOAGTOG I BouTUpou Kal yia Tn IaTAPNoN Tou GaynTou
KOl TOU POYEIPIKOU OKeUoug (eoTou.

Evepyomoinon Tng Aeiroupyiag diatrpnong Tng Oepuokpaoiag:
1. EmA&ETE pe 1o koupt Twist TNV €0TIA HOYEIPEPOTOC.
2. Méoa oTa emopeva 5 deuTepOASTITA OGKOUUTIHOTE TO OUMBOAO L.

MPOoOTXCIX CKOUTTIOCHXTOG

Ed&v okourioeTe mavw amod 1o medio XelpIopou KoTd Tn OIAPKEIN TTOU
n BAon eoTIWV €ival EVEPYOTIOINUEVN, UTTOPOUV Vo aAGEouvV Ol
puBuioelg.

Mo va To omoduyeTe, diaBeETEl N BAON €0TIWV PIo AsITOupyia
TTPOOTACIOG oKouTiopaTog. AdaipeoTte To kKoupti Twist. Eva onua
nxei. To medio xelpiopou eival yia 30 deuTePOAETITAl KAEIOWHEVO.
Mmopeite va okoutioeTe TAvw Ao To TIedio XeIPIOPoU XwPIC va
oANGEouV o1 pubpiocelg.

Baolkeg pubpiceig

H ouokeun oag €xel diadpopeg Baoikeg pubuioelg. Mmopeite va
TTPOOGPUOCETE QUTEC TIC PUBUIcEIC OTIC OuvnOEIEC 0OG.

>NV evoeign Twv Bobuidwv poyeipéuartoc sudavideTan L. H
AeiToupyia d10TAPNONG TNG BEPUOKPACIAC VOl EVEQYOTTOINUEVN.
Amnevepyotmoinon Tng Aeitoupyiag iaThpNong TG BepUOKPOOIAC:

EmAeETE TNV €0TIO HOYEIPEPATOC KOI OIKOUUTINOTE TO oUuBoAo L.
STV éveiEn Twv Badpidwv payeipeuoToc epdoaviZeTal 1.

MeT& omd 5 SeuTePOAETITOL QTTEVEQYOTIOIEITOI N ECTION LAYEIPEUOTOC
Kol epdavidetal n evoelEn Tng umdAoimng BepudTNTAC.

Yrodei&eig

m E&aipeon amd Tn AeiToupyia TPOOTACIOG OKOUTHOUOTOG OTIOTEAEI
0 KEVTPIKOG O1aKOTTNG. MTopeiTe va amevepyoTioinosTe
ormotednmoTe TN BAoN €0TIWV.

m Mmopeite va TommoBeThoeTe Eava omoTedNTIOTE TO KOUUTT Twist.

m MeTta and 35 SeuTepOAETTOl ATTEVEQYOTTIOIEITOI AUTOUATA N Bdion
€0TIQV.

‘Evdeign AeiToupyia
c AUTOPATN XOPAAEIX TSIV
O Amevepyomoinuévn.*
{ Evepyormoinpgvn.
cc HXNTIKO6 ofpo
O SAua emPBeRainong Kol UAVUHG ODGALOTOC OTEVEPYOTIOINUEVO.
{ EVEPYOTIOINUEVO POVO TO PAVUHO OQOALOTOC.
2 Znua emPBePainwonc Kol UAVUHO OGGALATOC EvEpyoTIOINUEVO.
cS AUTOLOATOG XPOVODIGKOTITNG
£ Amevepyomoinuévoc.*
-89 Aldpkelo HETA O TNV OTIOION OTEVEPYOTIOIOUVTOI O E0TIEC JOVEIPEUATOC
ch AIXPKEIX TOU OHPATOG ARENG TOU XPOVODSIXKOTITH
{ 10 deuTtepOAETTTOL
2 30 SeutepdAenTa
71 Aerrro.*
c MNpOCOETN EVEPYOTTOINON TWV KUKAWHATWV BEPUAVONG
I Amevepyomoinuévn.*
{ Evepyoromnpuévn.
2 TeheuTaia pUBWION TIPIV TV AITEVEPYOTIOINGN TNC EOTIAC HOYEIPEUATOC.
cq AeiToupyia Xwpig koupTi Twist
£ Amevepyoroinuévn
{ Evepyoroimnpuévn*
co Enmavagopa oTn Baciki pubuion

£ Amevepyormoinuévn.
{ Evepyoromnpuévn.

* Baolkr) pubuion
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AAN\ayn TV BXOIKWV pubpicewv
H B&on eoTiwv TIPETEN VO gival amevepyoTToinuevn.
1. Evepyomoiote Tn B&on €0TIWV.

2. Méoa oTa embpeva 10 SeuTepdAeTTa akoupmhoTe To oUpRoro @
via 4 deuTepOAeTITO.

Oc !

a*

>NV 0006vn evOEIEEWY TOU XPOVOBIOKOTITN epdavileTal £ {, oTnV
006vN eviEIEewV TWV EOTIOV LOVEIPEUOTOC L.

]

KaxOapIiopocg Kai ¢ppovTidx

O1 unrodeielc o’ auto To KedpGAaio oag Bonboulv, va GppovTileTe TN
B&on eoTiv.

KaTaAnAa UANIKG KaBapliopoU Kol OUVTHPNoNG UTToPEiTe va
mpounBeuTeiTe HEOW TNC UTINPEOIAG TEXVIKAG eEuttnpeTnoNg
MEAXTWV 1) 0TO BIKO HOG e-Shop (NAEKTPOVIKO KOTAOTNUO).

YAOKEPAXMIKO UAIKO

Kabapilete TN BAon €0TIOV KAOe Gop&, TTOU EXETE PAVEIPEWE! e
ouTn. ETol 6ev KOAMOUV TO KOPEVA UTTOASIUUOTO haynTOV.
Kabapilete TN BAon €0TIWV, adoU TTPWTA KOUWOEI GPKETA.

Xpnoiporroleite JOvo UAIKG KOBAPIoUOoU, TToU eival KATAAMNAG yia
UOAOKEPAUIKO UAIKO. MNpooekTe TIC untodeielc KabapIopou Tavw oTn
OUOKeUuaoia.

Mn xpnolyoTioleiTe TOTE:

B N OPOIWHEVO OTTOPPUTIOVTIKG TATWY

B KOOOPIOTIKA VIO TO TTAUVTHPIO TWV TIATWV

B UANKG TPIYIPOTOC

B I0XUPG OTIOPPUTIAVTIKA, OTIWC OTTPEI NAEKTPIKOU GoUPVOU N UNIKG
OTIOUAKPUVONG AeKEDWV

B OKANP& opouyyspia

B OUOKeUeC KabapiopoU UuynAng meong r ouokeueg ekTogeuonc
oTHOU

H peydAn putavon amopokpUVETal KOAUTEQO he HIa EUOTPO YUaAIoU

Tou eumopiou. Mpooélte TIC UTOdEIEEIC TOU KOTOOKEUTOTH.

Mia KaT&AANAN EUoTpa yuoAioU uttopeite va mpopunBeuTeite emong

UEOW TNC UTINPEOCIaG TeXVIKNAC EunNEETNONG TTEAOTQV Il OTO BIKO

yag e-Shop (NAEKTPOVIKO KOTROTNUA).

Me eI0IK& ohouyyapIa VIO TOV KOBAPIOHO UGAOKEQAUIKOU UAIKOU
TTETUXQIVETE KOAQ QTTOTEAEOUOTO KOBAPIOUOU.

3. AkoupmnoTe To oUpPRoro O Tdoec dopéc, pexp! Vo eudavioTe
oTnv 08ovn evdeifewv Tou xpovodiakonTn n emoOuunTr evoelgn.

4. PubpioTte pe 1o koupti Twist Tnv emOuunTr TIUA.

L]
2

5. AkoupmnoTe To oUpRoAo 3Q yia 4 SeutepOAeTTO.
H puBuion €xel evepyormoindei.

Amrevepyortioinon

o TNV eykaTaAeiyn TG BOOIKAG pUBUIONG QTTEVEQYOTIOINOTE TN
Baon eoTIOV Pe TOV KEVTPIKO BIGKOTITN KAl pUBUIOTE €K VEOU.

MAxicio Tou TEdiou HAYEIPEUATOG

Mo va amoduyeTe CNUIEC OTO TTAGIOIO TOU Tediou UAVEIPEUATOC,
oKoAoUBNOTE TTAPAKOAR TIC akOAoUBOeg umodeiteic:

m XpnolgotoleiTe povo (eoTO SIGAULG QTTOPPEUTIAVTIKOU TIATWV.
m [Tpiv TN xpron MAUVETE KOAG TG KOIVOUPYIO OPOUYYAPOTIAVO.

® Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVD I0XUPO KOBAPIOTIKO ) UNKG
TPIYINOTOG.
m Mn xpnolgotoleite TNV EUOTPG YUGAIOU.

Kouprri Twist

SkourtioTe To koupuri Twist KOAUTEPO HOVO pE XAIGPN CATTOUVADQ.
Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVD I0XUPO KOOOPIOTIKO I UNKG TRIYIUATOG.
O KaBapIouOG 0TO MAUVTHPIO MATWY KOBWS Kal To BuBioua oTo
uypO Kabapiopou mpokaAei ¢nuid oTo Koupti Twist.
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Apon BAaBng

Edv mapouciaoTel Kamola BAGBN, de onuaivel Twg eival KATI TO
o0oBapo, ouxva n aitia eival aohuoavTn. Mpiv KAGAEoETE TNV UTTNPECI

TEXVIKNG €EutnPETNONG TTEAATQV, TTPOCEETE TTAPAKAAR TIC
aKOAouBeg umodeitelg.

‘Evdeign ZpaApa METPX AVTIHETWTTIONG
Aev uidpxel H mapoxn Tou peuuoaTog exel OIOKOTIEL. EAeyETe TNV 0P GAEIG TNG OUOKEUNG OTOV NAEKTPIKO TTHVOKO TNG KATOIKIOG. EAEyY-
&Te, €AV UTIGPXEl PIo DIGKOTIH PEUUOTOC OTIC GAEC NAEKTPIKEC OUOKEUEG.
Avapoofn- H emddaveia xelpiopgoU gival uypn M éva ITeyvwoTe TNV emdAveIa XeIPIoPoU ) AmoUoKPUVETE TO QVTIKEIUEVO.
vel £ OVTIKEIPEVO BPIOKETAI TTAVW O’ GUTAV.
E-38 To koupri Twist dev eival TomoBetnuévo  TomoBeThoTe TO koupm Twist 0To kEvTpo Tou Twist-Pad.
0TO KévTpo Tou Twist-Pad.
£~ +0piB- BAGBN GTO NAEKTPOVIKO GUOTNUO. AmevepyotoinoTte Kol PeTd amd 30 deuTepOAenTa evepyotolnoTe Eova TN OUCKEUN
poG UEOW TNC OOPAAEING OTOV NAEKTPIKO TTHVOKG TNG KOTOIKIAC ) HECW TOU BIGKOTITN
TTPOOTOOIAG 0TO KIBWTIO TWV aodoAeiwv. Edv eudaviotei Eava n evoelEn, KoAEoTe
TNV UTINPEOIa TEXVIKNC €EUTINPETNONG TIEAGTWV.
FZ To NAeKTPOVIKO cUOoTNUO UTIEPOEPUAV- MepipéveTe, PEXPI VO KPUWOEI GPKETG TO NAEKTPOVIKO oUOTNUG. AKOUUTINOTE TOTE
OnKe KOl QIevepyoTToinoe TNV QVTIOTOIXN  HIG EMIPAVEIR XEIPIOUOU TNG €0TIOG PAYEIPEUOTOG.*
0TI HOYEIPEUOTOC.
Fy To NAeKTPOVIKO cUOTNUO UTIEPOEPUAV- MepipéveTe, PEXPI VO KPUWOEI GPKETG TO NAEKTPOVIKO oUOTNUG. AKOUUTINOTE TOTE
OnKe KOl arevepyoroinoe OAeG TIG €0TIEG  UIG OTTOIAONTIOTE EMPAVEIR XEIPIOUOU.*
UOVEIPEUATOG.
Fg H eoTia payeipeuaTog BPIoKOTaV VIa TTOAU  MTopeiTe va evepyoTIOINOETE QUECWC EQVA TNV €0TIA UOYEIPEUOTOC.

XPOVO O€ ASITOUPYIO KO OTTEVEPYOTIOIN-
Onke amd povn TNG.

* Mnv TOTTOOETEITE KAUTEC KATOGPOAEG BITAQL ) TTAvw OTO TIEdIO XEIPIOUOU

Ymnpeoix TEXVIKNG EEUTNPETNONG TTEAXTWV

Ed&v n ouokeun oag TPETEl va ETOKEUROTEl, BpiokeTal oTn dicdBeon
OOG N UTINPECIa TEXVIKNG eEUTTNEETNONG TWV TTEAGTWV LOG.
Ap18pog E kou ap18pog FD:
Edv {ntnoeTte Tn JIKN POG UTINPEoia TEXVIKAG eEuttnpeTnong
meAaTav, 0WOTE TTAPAKAAR ToV apiBud E kail Tov apiBud FD Tng
ouokeung. Tnv mvokida TUTIOU Pe Toug aplBuouc Ba Tnv Bpeite
TAVW OTNV KAPTO CUOKEUNG.

Mpoo&Te, OTI N eMOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUAUOTOG eEUTTNEETNONG
meAOTQV OTN TIEPIMTWON evog eodaAuEvou XelpiopoU dev eival
dwpedv, aKOUO Kol KaTd TN dIGPKEID TOU XpOVOU TNG eyyunong.

Ta oToIXEIx EMKOIVWVIOG OAWV TWV XWPWV Oa Ta BpeiTe OTOV TTVOKa
Ymnpeoieg Texvikng eEUTNPETNONG TIEAATWY TIOU TTapadideTal Yadi.

EVTOAN €MOKEUNG K&l GUBOUAEG o€ TepimTwon BA&BNG

GR

18 182

OOTIKI XPEWon

EpmoTteuTeite Tnv epmelpia Tou kaTaokeuaoTh. 'ETol eEaodahileTe,
OTI N €MOKeUN ViveTal omo ekmaIdeUPEVOUC TEXVIKOUC Tou 0€pfIg,
TTou eival eEOTIAIOUEVOI e TO YWNOIO AVTOAMOKTIKG yiat TN OIKR 00¢
OIKIOKI CUOKEUN.
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daynT& OOKINWV

AuTOC 0 TMiVaKOCG dNUIOUPYNONKE YIo T EPYAOTHPIO QOKIL®Y, VIO VO

Ol1eUKOAUvVEL TN OOKIUM TWV BIKWV UOG OUCKEURV.

Ta OToIXEIO OTOV TTVOKG AVOHEQOVTAI OTO OIKG JOIG HAYEIQIKG
okeun Schulte-Ufer (emaywylKO OET LOVEIPIKWY OKEUWY 4 TEUOXIWV

79442X0) pe TIC akOAouBeC dInOTACEIC:

yayelpeuaTog piog dwvng

m KaTtoopoia @ 16 cm, 1,7 AiTpa, yia 14,5 cm @ “eoTia

m KoaToopoAa @ 22 cm, 4,2 NiTpa, yia 18 cmm @ 1) 17 cm @ eoTia

UOVEIPEUATOC

m Tnyovi @ 24 cm, yia 18 cm @ 1) 17 cm @ €0TIa UOYEIPEUOTOC

m KatoopoAa pe AaBn @ 16 cm, 1,2 Aitpa, via 14,5 cm @ eoTia

yayelpeuaToq piog wvng

daynT& SOKINGV

BaBpida 6£p-
Havong PEXP!
TNV évapin
Bpacpou

O&puavon /ApXIKO HoyEipeHa

Alxpkela (AenTa:Agutepore-  Kommaki

Tx)

SUVEXION MAYEIPEUARTOG

BaOpida cuvexl-  Kamaki
GNG TOU MAYEIPE-

HOTOG

NI®GIPO TNG COKOAXTOG
Moayelpikd okelog: KatoapoAa pe Ao

KouBepToupa cokoAatag (m.x. Dr. Oetker -
ehadpwg mKpn, 150 yp.) mavw otnv 14,5
cm @ 0TIl HOYEIPEUATOC

1 Oxi

ZéoTapa Kol diaTripnon {ECTWV TWV
daKwv couna

Moayelpiko okeuog: KaToapoAa

Dakeg oourra oulpwva e 1o mpoturo DIN
44550

Apxikn Bgppokpaocia: 20 °C

MoootnTa: 450 yp. via 14,5 cm @ eoTia 9
UQVEIPEUATOC

MoooTnTa: 800 yp.yidc 18cm @17 cm & 9
€0TIO LOYEIPEUOTOC

DaKeG couna w¢ MEOIOV KOUTIOU

M.x. Tepiva pe GOKEG KAl AOUKAVIKG TNG
Erasco: Apxikn 6gppokpaocia 20 °C

MoooTnTa: 500 yp. via 14,5 cm & eoTia 9
UQVEIPEUATOC

MoooTnTa: 1000 yp. via 18 cm @ 17 cm 9
@ eOTiO HOVEIPEUATOC

mepimou 2:00 XwPIg avoKATEUO Nau

mepimou 2:00 XwPIg avoKATEUO Nai

mepimou 2:00 Nai

(ovOKATEUO UETA QTTO TIEPITTOU
1:30)

mepimou 2:30 Nai

(ovoK&TEUON HETG QTTO TIEPITIOU
1:30)

1 Nai

1 Nai

1 Nai

1 Nai

ZIyavo BPAOINO GAATONXG UTTEGOUEA
Moayelpikd okelog: KatoapoAa pe Ao
Oepuokpaoia yoAakTog: 7 °C

Suvtayn: 40 vp. BouTupo, 40 yp. aAslpl, 92
0,5 AiTpa yaha (3,5% mocooTO Aioug) Kai

yia mpeda oAGTI Vi 14,5 cm @ eoTia poyelr-

PEUOTOC

mepimou 5:20 Oxi

2 MMpooBeoTe TO YOAG 0TO (e0TO peiyua aleu-
ploU Kol avaBp&OoTE TO PEIYUO OVOKOTEUO-
VTOG TO OUVEXWG

113 Oxi

T ANlwoTe To BoUTUPO, BVOKO-
TEYTE PEOO TO OAEUPI KOI TO
OAGTI KOl adhoTe To (0TO

ueiyua aheuploU yia 3 Aentdi

3 Adou avaBpdoel n oGATOO
UTIEOOUEN, KOOTAOTE TN VIO
oKoua 2 Aenit 0N Boduida 1,
QVOKOTEUOVTAG TNV CUVEXWG

Napaokeun puloyaiou
Moayelpiko okeuog: KaToapoAa
Oepuokpaoia yoAakTog: 7 °C

25



O&puavon /ApXIKO HOYEIPEPX

SUVEXION PHAYEIPEPATOG

daynT& SOKIHWV BaOpida 0€p-  Aigpkeix (AenmTa:Asutepole- Kamdki  BaBuidax cuvexl-  Kamaki
Havong MEXP! Q) GNG TOU MAYEIPE-
TNV évapén HaTog
Bpxopou
Suvtayn: 190 yp. oTpoyyuAdorepuo pudl, 9 mepimou 6:30 Oxi 2 Nai

22,5 yp. Caxopn, 750 ml yaia (3,5% mooo- 76070 . . )
e . . EO0TAVETE TO YOAQ, PEXP! VO GipXi-
OTO )\mou‘c) e ula‘npsZa oAoT yia 14,5 Zel Vo d)ouom:/vsl. Pﬂeﬁ?om xaﬁ)r(]—
cm & £oTia HaYeIPEHOTOG AOTEPG OTN BABUIGO CUVEXIONG TOU
UOVEIPEUATOG KOl TTPOOOEOTE TO

oudl, Tn axapn Kal To GA&TI OTO

VOAQ
Suvtayn: 250 yp. oTpoyyuAdorepuo pudl, 9 mepimou 6:30 Oxi
30 yp. {axapn, 1 AiTpo yoAa (3,5% mooooTod ZE0TAVETE TO YOG, EXD! VO OpX -

Airmoug) kai pia mpeda oAGTI via 18 cm @ 1)

i . ovel. Pubyi -
17 cm @ £0Tio LaYEIPELIOTOC Cel va pouoKwvel. PuBuioTte xapun

AOTEPO OTN BoBpuida ouvexiong Tou
UOVEIPEUATOG KOl TTPOOOEDTE TO
poudl, Tn axapn Kal To GAXTI OTO

MeTd oo 10 AenTd avoKo-
TEWYTE TO PUCOYOAO

2 Nai

VoA

MeTa armo 10 AeTT& avOoKo-

TEWYTE TO PUCOYOAO
Mayeipepa puiou
Moayelpiko okeuog: KaToapoAa
@epuokpaoia vepou: 20 °C
JuvTtayn ouudwva pe To mpoTtumo DIN 9 mepimou 2:48 Nai 2 Nai
44550:
125 yp. puC via mAad1, 300 yp. vepd Kal
yia Tpeda oAGTI via 14,5 cm @ eoTial yoyel-
PEUOTOC
JuvTayn ouudwva pe To mpoTtumo DIN 9 mepimou 3:15 Nai 2n Nai
44550:
250 yp. pud yia mAad1, 600 yp. vepd Kal
o mpeda oGt yio 18 cm @ /17 cm @
€0TiO JOYEIPEUOTOC
WiicIpo XoIpIvV GIAETWV
Moayelpikd okelog: Tnyavi
ApxIkn Beppokpaoia pIAETWV: 7 °C
MoooTnTa: 3 PIAETOl (OUVOAIKO BAipog Tepi- 9 mepimou 2:40 Oxi 7 Oxi
mou 300 vyp., mepimou 1 cm xovTpad), 15 yp.
nAigAaio yia 18 cm @ 1) 17 cm @ eoTia
UOVEIPEUATOC
Wricipo Kpenwv
Moayelpikd okelog: Tnyavi
Suvtayn olpudwva pe 1o mpodTuto DIN EN
60350-2
Moootnta: 55 ml Cuun ava kpéna yia 18 9 mepimou 2:40 Oxi 6 1 6. avaloya pe Oxi
cm @ 17 cm @ eoTio YOyEIPEUATOG TO BoBUO podiopa-

TOG

TNY&VICHX 0TN PPITEX KATEWYUYHUEVWV
TNYXVNTOV TTATAXTOV
Moayelpiko okeuog: KaToapoAa
MoooTnTa: 1,8 KIAG NNIEAQIO, KGBe pepida: 9 Mexpl1 va emiTeuxBei n Bepuokpaoia Oxi 9 Oxi
200 yp. KOTEWUYUEVEC TNYAVNTEC TTATATEG AadioU Twv 180 °C

(m.x. McCain 123 Frites Original) yia 18 cm
@1 17 cm @ eoTia ayeIPEUOTOC

Edv o1 dokipeg mpayuaTomolouvTal o pia 18 cm @ eoTia
paveipepaTog pe 1500 W ovouaoTikn 10XU, TOTE peyoAwvel o
XPOVOC OpxIKOU PoyelpeEPaTOoC mepimou Katd 20% kai n Baduida
OUVEXIONG TOU UaVEIPEUATOC QUEAveTal KOTA pia Babuida.
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/\ Norme di sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni
per l'uso. Custodire con la massima cura le
presenti istruzioni per l'uso e il montaggio e
il certificato di identificazione
dell'apparecchio in caso di un utilizzo futuro
e cessione a terzi.

Controllare 'apparecchio dopo averlo
disimballato. Qualora si fossero verificati
danni da trasporto, non collegare
l'apparecchio.

L'allacciamento senza spina
dell'apparecchio pud essere effettuato solo
da un tecnico autorizzato. In caso di danni
causati da un allacciamento non corretto,
decade il diritto di garanzia.

Questo apparecchio & pensato
esclusivamente per l'utilizzo in abitazioni
private e in ambito domestico. Utilizzare
l'apparecchio per la preparazione di cibi e
bevande. Prestare attenzione
all'apparecchio durante il suo
funzionamento. Utilizzare I'apparecchio
esclusivamente in luoghi chiusi.

Non utilizzare piastre di copertura o griglie
di protezione per bambini non adatte.
Potrebbero causare incidenti, dovuti ad es.
al surriscaldamento, alla formazione di
flamme o agli schizzi di materiale.

Disattivazione automatica di una zona di cottura..........cceeueee. 33
Timer autoMAatiCO cocviie e s 33
(70101 7= 0 011 10 {0 SRS 33
Limitazione tempo automatica..........ccccvrrvmmiieemisssnnscinnisenns 33
Funzione scaldavivande..........cccoecemmmmmrmrnininnsee e e s ssssnsnenes 34
Protezione per la pulizia.......cccccccvvevemmiiserniisnsnscn e 34
Impostazioni di base.........ccccvvrimmnisnmrnn - 34
Modifica delle impostazioni di base......ccccceveveveriecie e, 35
Pulizia e manutenzione........cccccoeieecicicicicicesecececee e 35
VL=l foToT=Tg=Ta g1 oF= PSS 35
Telaio del piano di COUMa ..uiiviiiiii e 35
ST = 1 (T (<Y I o PR 35
Riparazione di un guasto ........cccceeerrininni s e 36
Servizio di assistenza techica..........cceeervinememecerenrr s 36
Pietanze sperimentate .........cccccccmiieemiisninien s 37

Per ulteriori informazioni su prodotti, accessori, pezzi di
ricambio e servizi & possibile consultare il sito Internet
www.neff-international.com e I'eShop www.neff-eshop.com

Questo apparecchio pud essere utilizzato
da bambini di eta pari o superiore a 8 anni
e da persone con ridotte facolta fisiche,
sensoriali 0 mentali nonché da persone
prive di sufficiente esperienza o
conoscenza dello stesso se sorvegliate da
una persona responsabile della loro
sicurezza o se istruite in merito all'utilizzo
sicuro dell'apparecchio e consapevoli degli
eventuali rischi derivanti da un utilizzo
improprio.

| bambini non devono utilizzare
I'apparecchio come un giocattolo. | bambini
non devono né pulire né utilizzare
l'apparecchio da soli a meno che non
abbiano un'eta superiore agli 8 anni e che
siano assistiti da parte di un adulto.

Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo
di alimentazione i bambini di eta inferiore
agli 8 anni.

Pericolo di incendio!

= | 'olio o il burro caldi si incendiano
rapidamente. Non lasciare mai incustoditi
sul fuoco I'olio o il burro caldi. Non
utilizzare mai acqua per spegnere il fuoco.
Disattivare la zona di cottura. Soffocare le
flamme con un coperchio, una coperta
ignifuga o qualcosa di simile.
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® | e zone di cottura si surriscaldano molto.
Non appoggiare mai oggetti inflammabili
sul piano di cottura. Non appoggiare
alcun oggetto sul piano di cottura.

= | 'apparecchio si surriscalda. Non riporre
mai oggetti inflammabili o spray nei
cassetti sotto il piano di cottura.

= || piano di cottura si spegne e non
reagisce piu ai comandi; potrebbe
riaccendersi da solo in un secondo
momento. Disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

Pericolo di scottature!

" Le zone di cottura e le superfici vicine, in
particolare il telaio del piano di cottura
eventualmente presente, si surriscaldano
molto. Non toccare mai le superfici ad alta
temperatura. Tenere lontano i bambini.

= || piano di cottura riscalda ma l'indicatore
non funziona Disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

Pericolo di scossa elettrica!

= Gli interventi di riparazione effettuati in
modo non conforme rappresentano una
fonte di pericolo. Le riparazioni devono
essere effettuate esclusivamente da
personale tecnico del servizio di
assistenza adeguatamente istruito. Se
l'apparecchio € guasto, staccare la spina
o disattivare il fusibile nella rispettiva
scatola. Rivolgersi al servizio di assistenza
clienti.

Cause dei danni

Attenzione!
m | fondi ruvidi di pentole e padelle graffiano la vetroceramica.

m Non lasciare pentole vuote sulle zone di cottura accese per
evitare danni.

m Non appoggiare mai pentole e padelle calde sul pannello
comandi, sul campo degli indicatori o sulla cornice per
evitare danni.

Riepilogo

Nella seguente tabella sono indicati i danni piu frequenti:

= | 'infiltrazione di liquido pu0 provocare una
scarica elettrica. Non utilizzare detergenti
ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore.

= Un apparecchio difettoso pud causare
delle scosse elettriche. Non mettere mai in
funzione un apparecchio difettoso.
Togliere la spina o disattivare il fusibile
nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al
servizio di assistenza clienti.

= Rotture, incrinature o crepe nella
vetroceramica possono causare scariche
elettriche. Disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

Pericoli dovuti ai campi magnetici!

L'elemento di comando rimovibile &
magnetico e puod influire sugli impianti
elettronici, come ad es. pace-maker o
microinfusioni. Per i portatori di impianti
elettronici: non tenere mai l'elemento di
comando nelle tasche degli indumenti. La
distanza minima da un pace-maker deve
essere di almeno 10 cm.

Pericolo di lesioni!

Se tra il fondo della pentola e la zona di
cottura é presente del liquido, le pentole
possono improvvisamente "saltare in aria".
Tenere sempre asciutti la zona di cottura e
il fondo delle pentole.

m La caduta di oggetti duri o appuntiti sul piano di cottura pud
provocare danni.

m Se appoggiati sulle zone di cottura calde la pellicola in
alluminio o i contenitori in plastica si sciolgono. La pellicola di
protezione della cucina non & adatta a questo piano di
cottura.

Danni Cause Provvedimento
Macchie Fuoriuscita di cibi Rimuovere subito i cibi fuoriusciti con un raschietto per vetro.
Detergenti non adatti Utilizzare unicamente detergenti adatti alla vetroceramica
Graffi Sale, zucchero e sabbia Non utilizzare il piano di cottura come superficie di lavoro o di appoggio

| fondi ruvidi di pentole e padelle graf- Controllare le proprie stoviglie.

fiano la vetroceramica.

Variazioni croma- Detergenti non adatti

Utilizzare unicamente detergenti adatti alla vetroceramica

tiche Sfregamento delle pentole (ad es. Sollevare pentole e padelle quando le si sposta.
alluminio)
Fratture Zucchero, cibi molto zuccherosi Rimuovere subito i cibi fuoriusciti con un raschietto per vetro.
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Tutela dell'ambiente

Smaltimento ecocompatibile
Si prega di smaltire le confezioni nel rispetto dell'ambiente.

Questo apparecchio dispone di contrassegno ai sensi
della direttiva europea 2012/19/UE in materia di
apparecchi elettrici ed elettronici (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Questa direttiva definisce le norme per la raccolta e il
riciclaggio degli apparecchi dismessi valide su tutto il
territorio dell’Unione Europea.

Consigli per il risparmio energetico

m Coprire sempre le pentole con un coperchio di dimensioni
adatte. La cottura senza coperchio richiede chiaramente piu
energia. Un coperchio in vetro consente di poter guardare
dentro la pentola senza doverla scoperchiare.

m Utilizzare pentole e padelle con fondi lisci. | fondi irregolari
aumentano il consumo di energia.

Conoscere I'apparecchio

Le istruzioni per I'uso valgono per diversi piani di cottura. A
pag. 2 € riportato un sommario dei modelli con relative
dimensioni.

Il pannello comandi

m || diametro del fondo delle pentole e delle padelle deve

corrispondere alle dimensioni della zona di cottura. In modo

particolare I'utilizzo sulla zona di cottura di pentole troppo
piccole causa sprechi d'energia. Attenzione: i produttori di
stoviglie indicano spesso il diametro superiore che
solitamente € piu grande di quello del fondo.

m Per quantita di alimenti ridotte utilizzare pentole piccole. Una

pentola troppo grande e semi vuota necessita di molta
energia per essere riscaldata.

m Cuocere con poca acqua per risparmiare energia e
preservare le vitamine e i minerali contenuti nelle verdure.

m Scegliere una pentola che copra il piu possibile la superficie

della zona di cottura.
m Quando possibile passare a un livello di cottura piu basso.

m Scegliere un livello di cottura a fuoco lento adatto. Con un
livello di cottura a fuoco lento troppo elevato si spreca
energia.

m Utilizzare il calore residuo del piano di cottura. Nel caso di
tempi di cottura prolungati, spegnere la zona di cottura gia
5-10 minuti prima della fine prevista per la cottura.

] ]
e ‘O
I ~~ -' . ° ‘-, @
® L @ b i
Vo N
Indicatori Avvertenze
m Quando si tocca un simbolo viene attivata la funzione
-9 Livelli di cottura corrispondente.
o Abilitazione al funzionamento m Mantenere le superfici di comando sempre asciutte. L'umidita
; ne pregiudica il funzionamento.
Hik Calore residuo - o S .
; . . m Non posizionare pentole nelle vicinanze di indicatori e
L Funzione scaldavivande sensori. Il sistema elettronico potrebbe surriscaldarsi.
55 Timer

Superfici di comando

Interruttore principale

Sicurezza bambino

Funzione scaldavivande

Accensione zone

®e|~|~lo

Timer
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Le zone di cottura

Zona di cottura

Accensione e speghimento

O Zona di cottura a circuito sin-
golo
© Zona di cottura a circuito dop- Selezionare la zona di cottura, toccare il simbolo @.
pio
8 Zona di cottura a circuito dop- Selezionare la zona di cottura, toccare il simbolo @, si attiva il secondo circuito di riscal-

pio, zona di cottura con zona damento
di cottura per pentole ovali

Toccare nuovamente il simbolo @, si attiva la zona di cottura per pentole ovali.

Accensione della zona di cottura: l'indicatore corrispondente si illumina.

Indicatore del calore residuo

Il piano di cottura & dotato di un indicatore del calore residuo a
due livelli per ogni zona di cottura.

Tipp Pad con selettore Tipp

Il Tipp Pad & il campo di regolazione in cui € possibile
selezionare e regolare zone e livelli di cottura mediante il
selettore Tipp. Nella zona del Tipp Pad, il selettore Tipp si
centra automaticamente.

Il selettore Tipp € magnetico e viene applicato sul Tipp Pad.
Facendo scivolare il selettore Tipp su un dato simbolo, si attiva
la zona di cottura corrispondente. Facendo ruotare il selettore
Tipp, si imposta il livello di cottura.

Rimozione del selettore Tipp

Il selettore Tipp pud essere rimosso per facilitarne la pulizia.
E possibile rimuovere il selettore Tipp anche quando la zona di

cottura € in funzione. La funzione protezione per la pulizia viene
attivata e trascorsi 35 secondi il piano di cottura si spegne.

A Pericolo di incendio!

Se si colloca un oggetto metallico sul Twist Pad, il piano di
cottura pud continuare a scaldare, percid € opportuno
spegnere sempre il piano di cottura mediante l'interruttore
generale.

Regolazione del piano di cottura

In questo capitolo viene illustrato come regolare le zone di
cottura. Nella tabella sono indicati i livelli e i tempi di cottura per
le diverse pietanze.

Attivazione e disattivazione del piano di
cottura

Il piano di cottura si accende e si spegne mediante l'interruttore
generale.
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Se sull'indicatore compare il simbolo H, la zona di cottura &
ancora calda. Si pu0 ad es. mantenere in caldo una pietanza
piccola o sciogliere una glassa. Quando la zona di cottura si
raffredda, sull'indicatore compare il simbolo A. Quando la zona
di cottura si é raffreddata a sufficienza, l'indicatore si spegne.

Dove riporre il selettore Tipp

Il selettore Tipp € un magnete molto forte. Non avvicinarlo a
supporti magnetici, ad es. videocassette, dischetti, carte di
credito e altre carte con banda magnetica, perché potrebbero
danneggiarsi. Anche televisori € monitor potrebbero presentare
delle anomalie.

A Pericoli dovuti ai campi magnetici!

Per i portatori di impianti elettronici ad es. pace-maker e
microinfusori. E possibile che questi impianti vengano
influenzati dai campi magnetici. Non mettere mai il selettore
Tipp nelle tasche dei vestiti. La distanza minima da un pace-
maker deve essere di almeno 10 cm.

Avvertenza: |l selettore Tipp € magnetico. Frammenti di metallo
che aderiscono al lato inferiore potrebbero graffiare la
vetroceramica. Ripulire sempre con cura il selettore Tipp.

Funzionamento senza selettore Tipp

Se si € smarrito il selettore Tipp, & possibile azionare il piano di
cottura anche senza di esso:

1. Attivare il piano di cottura con l'interruttore generale.

2.Nei 5 secondi successivi, toccare contemporaneamente i
simboli L e ©@. Viene emesso un segnale acustico.

3.Toccare il simbolo @ finché non compare l'indicatore della
zona di cottura desiderata.

4.Con il simbolo L (-) e @ (+) selezionare il livello di cottura
desiderato.

La zona di cottura & attivata.

Avvertenza: || selettore Tipp pud essere di nuovo applicato in
qualsiasi momento.

Attivazione: toccare il simbolo (D. Viene emesso un segnale
acustico. L'indicatore sopra all'interruttore generale si accende.
[l piano di cottura & pronto per l'uso.

Disattivazione: toccare il simbolo (D, finché l'indicatore sopra
l'interruttore generale non si spegne. Tutte le zone di cottura
sono disattivate. L'indicatore del calore residuo resta acceso
finché le zone di cottura non si sono sufficientemente
raffreddate.



Avvertenze

m |l piano di cottura si disattiva automaticamente quando tutte
le zone di cottura rimangono spente per piu di 15 secondi.

m Dopo la disattivazione, le impostazioni restano memorizzate
per 4 secondi. Se si riattiva il piano di cottura in questo
intervallo di tempo vengono impostati automaticamente gli
ultimi parametri in uso.

Impostazione della zona di cottura

Impostare il livello di cottura desiderato con il selettore Tipp.
Livello di cottura 1 = potenza minima

Livello di cottura 9 = potenza massima

Per ciascun livello di cottura € disponibile un livello intermedio
contrassegnato da un punto.

Impostazione del livello di cottura

Il piano di cottura deve essere attivato.

1.Selezionare la zona di cottura. A questo scopo, far scivolare il
selettore Tipp sul simbolo della zona di cottura desiderata.

2.Nei 5 secondi successivi, ruotare il selettore Tipp finché
sull'indicatore dei livelli di cottura non viene visualizzato il
livello di cottura desiderato.

Tabella di cottura
Nella seguente tabella sono riportati alcuni esempi.

| tempi di cottura e i livelli di cottura dipendono dal tipo di
alimento, dal peso e dalla qualita del cibo. Pertanto sono
possibili variazioni.

S0ez, - N2 .
Z/\S -0
21N

La zona di cottura & attivata.

Modifica del livello di cottura

Selezionare la zona di cottura e impostare il nuovo livello di
cottura.

Disattivazione della zona di cottura

Selezionare la zona di cottura e impostare su £i. Dopo ca.
5 secondi compare l'indicatore del calore residuo.

Avvertenza: La zona di cottura si regola mediante l'attivazione
e la disattivazione del riscaldamento. Anche in caso di potenza
massima si attiva e si disattiva il riscaldamento.

Iniziare la cottura con il livello di cottura 9.
Mescolare di tanto in tanto i cibi cremosi.

Livello di cotturaa Durata della cottura

fuoco lento a fuoco lento in
minuti

Sciogliere
Cioccolato, glassa 1-1. -
Burro, miele, gelatina 1-2 -
Riscaldare e mantenere in caldo
Minestra (ad es. minestra di lenticchie) 1-2 -
Latte** 1.-2. -
Salsicce scaldate in acqua** 3-4 -
Scongelare e riscaldare
Spinaci surgelati 2.-3. 10-20 min.
Gulasch surgelato 2.-3. 20-30 min.
Stufare, cuocere a fuoco lento
Canederli, gnocchi 4-5* 20-30 min.
Pesce 4-5* 10-15 min.
Salse bianche, ad es. besciamella 1-2 3-6 min.
Salse montate, ad es. salsa bernaise e salsa olandese 3-4 8-12 min.
Bollire, cuocere a vapore, stufare
Riso (con doppia quantita di acqua) 2-3 15-30 min.
Riso al latte 1.-2. 35-45 min.
Patate lesse (con buccia) 4-5 25-30 min.
Patate lesse in acqua salata 4-5 15-25 min.
Pasta 6-7* 6-10 min.
Pasticci, minestre 3.-4. 15-60 min.
Verdure 2.-3. 10-20 min.
Verdure, surgelate 3.-4. 10-20 min.
Cuocere nella pentola a pressione 4-5 -

* Prosecuzione della cottura senza coperchio
** Senza coperchio
*** Girare di frequente
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Livello di cotturaa Durata della cottura

fuoco lento a fuoco lento in
minuti

Brasare
Involtini 4-5 50-60 min.
Stufato 4-5 60-100 min.
Gulasch 2.-3. 50-60 min.
Cuocere in padella**
Fettina, naturale o impanata 6-7 6-10 min.
Fettina, surgelata 6-7 8-12 min.
Cotoletta, naturale o impanata*** 6-7 8-12 min.
Bistecca (spessore 3 cm) 7-8 8-12 min.
Hamburger, polpette (spessore 3 cm)*** 4.-5. 30-40 min.
Petto di pollo/tacchino (spessore 2 cm)*** 5-6 10-20 min.
Petto di pollo/tacchino, surgelato*** 5-6 10-30 min.
Pesce e filetto di pesce naturale 5-6 8-20 min.
Pesce e filetto di pesce impanato 6-7 8-20 min.
Pesce o filetto di pesce impanato e surgelato, ad es. bastoncini di pesce 6-7 8-12 min.
Scampi e gamberetti 7-8 4-10 min.
Pietanze surgelate cotte in padella 6-7 6-10 min.
Torte flambé 6-7 Progressivamente
Omelette 3.-4. Progressivamente
Uova al tegamino 5-6 3-6 min.
Friggere (friggere** 150-200g per porzione progressivamente in 1-2 | di olio)
Prodotti surgelati, ad es. patate fritte, bocconcini di pollo 8-9 -
Crocchette 7-8 -
Carne, ad es. porzioni di pollo 6-7 -
Pesce impanato o in pastella di birra 5-6 -
Verdure, funghi impanati o in pastella di birra 5-6 -
Pasticcini, ad es. krapfen/frittelle dolci, frutta in pastella di birra 4-5 -

* Prosecuzione della cottura senza coperchio
** Senza coperchio
*** Girare di frequente

Sicurezza bambino

Con la sicurezza bambino € possibile evitare che i bambini
attivino il piano di cottura.

Attivazione e disattivazione della sicurezza
bambino
Il piano di cottura deve essere disattivato.

Attivazione: toccare il simbolo L per ca. 3 secondi. Il simbolo
<0 si illumina per 10 secondi. Il piano di cottura & bloccato.

Disattivazione: toccare il simbolo L per ca. 3 secondi. Il blocco
viene cosi rimosso.

Sicurezza bambino automatica

Con questa funzione la sicurezza bambino viene attivata
automaticamente dopo lo spegnimento del piano di cottura.

Attivazione e disattivazione

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come inserire
la sicurezza bambino automatica.
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Timer

[l timer pud essere utilizzato in due modi:

m Per la disattivazione automatica di una zona di cottura
m Come contaminuti.

Disattivazione automatica di una zona di
cottura
Impostare una durata per la zona di cottura desiderata. Una

volta trascorso il tempo impostato, la zona di cottura si disattiva
automaticamente.

Impostazione della durata
La zona di cottura deve essere attivata.

1.Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di cottura.

2.Toccare il simbolo®. Sull'indicatore del timer compare J1J.

Servendosi del selettore Tipp, impostare la durata desiderata.

N N
AR ° PR *
21N 71N
5 ! 5 N\

La durata inizia a scorrere. Se & stata impostata una durata per
piu zone di cottura, sull'indicatore viene visualizzata quella piu
breve. L'indicatore 1= della zona di cottura si illumina.

Trascorso il tempo impostato

Trascorso il tempo impostato la zona di cottura si disattiva.
Sull'indicatore delle zone di cottura compare 7. Viene emesso
un segnale acustico. Sull'indicatore del timer compare J4 per
un minuto. L'indicatore 1=l della zona di cottura lampeggia.
Toccare una superficie di comando a piacere. Gli indicatori si

spengono e il segnale acustico si interrompe.

Correzione o cancellazione della durata

Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di cottura.

Toccare il simbolo @ e modificare la durata o impostare su
Ixln]
.

Limitazione tempo automatica

Se una zona di cottura & in funzione da molto tempo e non si
modifica l'impostazione, viene attivata la limitazione tempo
automatica.

Il riscaldamento della zona di cottura si interrompe.
Sull'indicatore delle zone di cottura lampeggiano
alternativamente il simbolo F e 5.

Se viene toccata una superficie di comando qualsiasi,
l'indicatore si spegne. E possibile effettuare una nuova
impostazione.

L'attivazione della limitazione di tempo dipende dal livello di
cottura impostato (da 1 a 10 ore).

Avvertenze

m Se si desidera verificare la durata impostata per una zona di
cottura: servendosi del selettore Tipp, selezionare la zona di
cottura. La durata viene visualizzata per 5 secondi.

m E possibile impostare una durata fino a 99 minuti.

Timer automatico

Questa funzione consente di selezionare anticipatamente una
durata per tutte le zona di cottura. Ogni qual volta si attiva una
zona di cottura, la durata preimpostata inizia a scorrere. Una
volta trascorso il tempo impostato, la zona di cottura si disattiva
automaticamente.

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come attivare
il timer automatico.

Avvertenza: E possibile modificare la durata relativa a una
zona di cottura oppure disattivare il timer automatico per la
zona di cottura:

Selezionare la zona di cottura e toccare il simbolo . Nel
campo di regolazione modificare la durata o impostarla su JiJ.

Contaminuti

Il contaminuti consente di impostare una durata fino a 99 minuti
e funziona indipendentemente dalle altre impostazioni.
Impostazione del contaminuti:

Non deve essere stata selezionata alcuna zona di cottura.

1. Toccare il simbolo @, sull'indicatore del timer compare L.

2.Servendosi del selettore Tipp, impostare la durata desiderata.
Dopo alcuni secondi, il tempo inizia a scorrere.

Trascorso il tempo impostato

Viene emesso un segnale acustico per un minuto e
sull'indicatore del timer compare Li. L'indicatore £\
lampeggia. Toccare una superficie di comando a piacere. Gli
indicatori si spengono e il segnale acustico si interrompe.

Correzione del parametro di tempo

Toccare il simbolo @ e, servendosi del selettore Tipp,
modificare il tempo.
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Funzione scaldavivande

La funzione scaldavivande e adatta per fondere il cioccolato o |l
burro e per mantenere calde le pietanze e le stoviglie.

Attivazione funzione scaldavivande:

1.Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di cottura.
2.Entro i 5 secondi successivi toccare il simbolo L.

Protezione per la pulizia

La pulizia del pannello comandi, quando il piano di cottura &

ancora attivo, comporta il rischio di modifica delle impostazioni.

Per evitare che cid avvenga, il piano di cottura & dotato di una
speciale funzione di protezione. Rilasciare il selettore Tipp.
Viene emesso un segnale acustico. Il pannello comandi rimane
bloccato per 30 secondi ed & quindi possibile pulirlo senza
modificare le impostazioni.

Impostazioni di base

L'apparecchio & dotato di varie impostazioni di base che
possono essere adeguate alle abitudini individuali dell'utente.

Sullindicatore dei livelli di cottura compare L . La funzione
scaldavivande ¢ attivata.

Disattivazione funzione scaldavivande:

Selezionare la zona di cottura e toccare il simbolo L.
Sullindicatore dei livelli di cottura compare .

Dopo 5 secondi la zona di cottura si disattiva e compare
l'indicatore del calore residuo.

Avvertenze

m La funzione di protezione per la pulizia non disattiva
l'interruttore generale. |l piano di cottura pud essere
disattivato in qualsiasi momento.

m |l selettore Tipp pud essere di nuovo applicato in qualsiasi
momento.

m Dopo 35 secondi il piano di cottura si spegna
automaticamente.

Indicatore Funzione

c ! Sicurezza bambino automatica

{ Disattivata.*
{ Attivata.

Segnale acustico

m
iy

! Segnale di conferma e messaggi di errore non attivi.

{ Solo messaggi di errore attivi.

Z Segnale di conferma e messaggi di errore attivi.*

Timer automatico

]
[y

 Disattivato.*
[ =]

-3 Durata dopo la quale la zona di cottura si disattiva

Durata del segnale del timer

m
Dy

{ 10 secondi.
]

= 30 secondi
31 minuto.*

co Attivazione del circuito di riscaldamento
L Disattivata.*
{ Attivata.

Z Ultima impostazione prima della disattivazione della zona di cottura.

cH Funzionamento senza selettore Tipp
£ Disattivato
i Attivato*

cu Ripristino impostazione di base
£ Disattivato.
i Attivato.

* Impostazione di base
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Modifica delle impostazioni di base
[l piano di cottura deve essere disattivato.

1. Attivare il piano di cottura.

2.Nei 10 secondi successivi toccare il simbolo @ per
4 secondi.

Sul display del timer compare ¢ {, sul display delle zone di
cottura iJ.

Pulizia e manutenzione

Le avvertenze contenute in questo capitolo sono di aiuto nella
pulizia e nella cura del piano di cottura.

| detergenti adatti sono disponibili presso il servizio di
assistenza clienti o nel nostro e-shop.

Vetroceramica

Pulire accuratamente il piano di cottura dopo ogni utilizzo per
evitare che i residui di cibo si incrostino.

Pulire il piano di cottura solo quando si € completamente
raffreddato.

Utilizzare unicamente detergenti adatti alla vetroceramica.
Osservare le istruzioni per la pulizia indicate sulla confezione.

Non utilizzare:

m detersivi per piatti (lavaggio a mano) non diluiti

m detergenti per lavastoviglie

m detersivi abrasivi

m detergenti aggressivi come spray per il forno o smacchiatori
m spugne abrasive

m detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di vapore

In caso di sporco molto ostinato & preferibile utilizzare un
raschietto per vetro reperibile in commercio. Rispettare le
avvertenze fornite dal produttore.

Un raschietto per vetro adatto pud essere richiesto anche
presso il servizio di assistenza clienti o il nostro e-shop.

Con spugne speciali per il trattamento della vetroceramica €
possibile ottenere buoni risultati di pulizia.

Telaio del piano di cottura

Attenersi alle seguenti avvertenze in modo da non provocare
danni al telaio del piano di cottura:

m Utilizzare solo soluzione alcalina di lavaggio calda.
m Lavare bene le spugne nuove prima di utilizzarle.
m Non utilizzare strumenti affilati o abrasivi.

m Non utilizzare il raschietto per vetro.

3.Toccare il simbolo @ finché sul display del timer non
compare l'indicatore desiderato.

4. Servendosi del selettore Tipp, impostare il valore desiderato.

(]

5.Toccare il simbolo 3@ per 4 secondi.
L'impostazione é attivata.

Disattivazione

Per uscire dal menu delle impostazioni di base disattivare il
piano di cottura dall'interruttore generale ed effettuare
nuovamente le impostazioni.

Selettore Tipp

Per pulire il selettore Tipp, utilizzare solo una soluzione di
lavaggio alcalina tiepida. Non utilizzare strumenti affilati o
abrasivi. La pulizia in lavastoviglie o I'immersione nell'acqua di
lavaggio danneggiano il selettore Tipp.
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Riparazione di un guasto

Quando si verificano anomalie, spesso si tratta di guasti
facilmente risolvibili. Prima di rivolgersi al servizio di assistenza
tecnica, prestare attenzione alle seguenti avvertenze.

Indicatore Anomalia Provvedimento
Nessuno La fornitura di energia elettrica é Controllare il fusibile generale dell'impianto elettrico domestico. Controllare
sospesa. gli altri apparecchi elettronici per accertarsi che non si sia verificata un'inter-

ruzione di corrente.

£ lampeg- La superficie di comando & bagnata o Asciugare la superficie di comando o rimuovere l'oggetto.
gia occupata da un oggetto.
E-38 Il selettore Tipp € applicato non cen-  Applicare il selettore Tipp centralmente sul Tipp Pad.
trato sul Tipp Pad.
-+ Anomalia del sistema elettronico. Spegnere l'apparecchio mediante il fusibile generale dell'impianto o l'interrut-
numero tore differenziale (salvavita) all'interno della scatola dei fusibili e riaccenderlo
dopo ca. 30 secondi. Se l'indicazione compare di nuovo, contattare il servizio
di assistenza tecnica.
2 Il sistema elettronico si € surriscaldato Attendere fino al completo raffreddamento del sistema elettronico. Toccare
e ha spento la zona di cottura corri- una superficie di comando della zona di cottura.*
spondente.
4 Il sistema elettronico si € surriscaldato Attendere fino al completo raffreddamento del sistema elettronico. Toccare
e ha spento tutte le zone di cottura. una superficie di comando qualsiasi.*
FE La zona di cottura & stata in funzione  E possibile riattivare subito la zona di cottura.

troppo a lungo € si & spenta.

* Non appoggiare pentole calde sopra o vicino al pannello comandi

Servizio di assistenza tecnica

Il nostro servizio di assistenza tecnica € a completa
disposizione per eventuali riparazioni dell'apparecchio.

Codice del prodotto (E) e numero di produzione (FD):

Quando ci si rivolge al servizio di assistenza tecnica bisogna
indicare il codice del prodotto (E) e il numero di produzione
(FD) dell'apparecchio. La targhetta di identificazione con i
relativi numeri si trova nel certificato di identificazione
dell'apparecchio.

Prestare attenzione al fatto che, in caso di utilizzo improprio,
l'intervento del tecnico del servizio di assistenza non & gratuito
anche se effettuato durante il periodo di garanzia.

Trovate i dati di contatto di tutti i paesi nell'accluso elenco dei
centri di assistenza clienti.

Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti
I 800-522822
Linea verde

CH 0848 840 040

Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo modo
avrete la garanzia di una riparazione effettuata da tecnici
qualificati e con pezzi di ricambio originali per il vostro
elettrodomestico.
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Pietanze sperimentate

La presente tabella € stata creata per gli enti di controllo al fine

di facilitare i test dei nostri apparecchi.

| dati della tabella si riferiscono alla nostra gamma di
accessori/stoviglie di Schulte-Ufer (set di pentole a induzione
composto di 4 pezzi Z9442X0) con le seguenti dimensioni:

m Casseruola @ 16 cm, 1,2 L, per una zona di cottura a circuito

singolo di 14,5 cm @

m Pentola @ 16 cm, 1,7 L, per una zona di cottura a circuito
singolo di 14,5 cm @

m Pentola @ 22 cm, 4,2 L, per una zona di cotturadi 18 cm @ o

17cm @

cm g

m Padella @ 24 cm, per una zona di cotturadi 18 cmm @ 0 17

Pietanze sperimentate

Livello di cot-
tura iniziale

Riscaldamento/Cottura iniziale

Durata (min:sec)

Coper-
chio

Continuazione della cottura

Cottura a fuoco

Coper-
lento chio

Sciogliere il cioccolato
Stoviglia: casseruola

Glassa di cioccolato (ad es. fondente Dr. -
Oetker, 150 g) sulla zona di cottura di
14,5cm @

Riscaldare e tenere in caldo la minestra
di lenticchie

Stoviglia: pentola

Minestra di lenticchie conformemente
DIN 44550

Temperatura iniziale 20 °C

Quantita 450 g per zona di cottura di 9
145cm @

Quantita: 800 g per zona di cottura 18 9
cmdol17cm @

Minestra di lenticchie (prodotto in
scatola)

ad es. una terrina di lenticchie con sal-
sicce Erasco: temperatura iniziale 20 °C

Quantita 500 g per zona di cottura di 9
145cm @

Quantita: 1000 g per zona di cottura 18 9
cmdol17cm @

ca. 2:00 senza girare

ca. 2:00 senza girare

ca. 2:00
(girare dopo ca. 1:30)
ca. 2:30
(girare dopo ca. 1:30)

Si

Si

Si

Si

Cuocere a fuoco lento la besciamella
Stoviglia: casseruola
Temperatura del latte: 7 °C

Ricetta: 40 g di burro, 40 g di farina, 0,5 92
| di latte (3,5% di grassi) e un pizzico di

sale per una zona di cottura di 14,5 cm

]

ca. 5:20

No

2 Aggiungere il latte nel roux e cuocere

continuando a mescolare

1t Sciogliere il burro, aggiun-
gere la farina ¢ il sale e cuo-

cere il roux per 3 minuti

3 Dopo che la besciamella é

cotta, tenerla per altri 2
minuti al livello 1, conti-
nuando a mescolare

Cottura riso al latte
Stoviglia: pentola
Temperatura del latte: 7 °C

Ricetta: 190 g di riso a chicchi rotondi, 9
22,5 g di zucchero, 750 ml di latte (3,5%

di grassi) € un pizzico di sale per una

zona di cottura di 14,5 cm @

ca. 6:30

Riscaldare il latte finché non
inizia a bollire. Riportare alla cot-
tura a fuoco lento e aggiungere

nel latte il riso, lo zucchero e |l

sale

No
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Riscaldamento/Cottura iniziale

Continuazione della cottura

Pietanze sperimentate Livello di cot- Durata (min:sec) Coper- Cottura afuoco Coper-
tura iniziale chio lento chio
Dopo 10 minuti mescolare il
riso al latte
Ricetta: 250 g di riso a chicchi rotondi, 9 ca. 6:30 No 2 Si
30 g di zucchero, 11 di latte (3,5% di Riscaldare il latte finché non
grassi) e un pizzico di sale per una zona inizia a bollire. Riportare alla cot-
di cottura di 18 cm @0 17 cm & tura a fuoco lento e aggiungere
nel latte il riso, lo zucchero e il
sale

Dopo 10 minuti mescolare il
riso al latte

Cottura del riso

Stoviglia: pentola

Temperatura dell'acqua 20 °C

Ricetta secondo DIN 44550: 9 ca. 2:48 S

125 g di riso a cicco lungo 300 g di
acqua e un pizzico di sale per una zona
di cottura di 14,5 cm @

Ricetta secondo DIN 44550: 9 ca. 3:15 Si

250 g di riso a chicco lungo, 600 g di
acqua e un pizzico di sale per una zona
di cotturadi 18 cm@ o 17 cm @

Cottura di bistecche di lombata di
maiale

Stoviglia: padella

Temperatura iniziale bistecca di lombata:

7°C

Quantita: 3 bistecche di lombata (peso 9 ca. 2:40 No
complessivo di circa 300 g, spessore di

circa 1 cm 15 g di olio di semi di gira-

sole per zona di cottura di 18 cm @ o 17

cm J

Cottura crépe
Stoviglia: padella
Ricetta secondo DIN EN 60350-2

Quantita: 55 ml di impasto per ciascuna 9 ca. 2:40 No
crépe per zona di cottura di 18 cm & o
17cm @

6 0 6. a seconda No
del grado di dora-
tura

Frittura delle patatine fritte surgelate
Stoviglia: pentola

Quantita: 1,8 kg di olio di semi di gira- 9 Finché la temperatura dell'olio No
sole, per porzione: 200 g di patatine non raggiunge 180 °C

fritte surgelate (per es. McCain 123 Fri-

tes Original) per zona di cottura di 18 cm

Jol17cmyd

Se i tentativi vengono effettuati con una zona di cottura di 18
cm @ con 1500 W di potenza nominale, il tempo di cottura
iniziale si prolunga di ca. il 20% e la cottura a fuoco lento
aumenta di un livello.
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Bonee noapobHyto nHopmMaLmio 0 NPOAYKUMU, MPUHAANEXHOCTAX,
3anacHbIX YacTaAx 1 cnyxbe cepBuca MOXHO HalTy Ha
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WHTEepHeT-MarasnHa www.neff-eshop.com

A\ MNpaBuna TexHUKKU 6e30NacHOCTH

BHumatenbHo npoyntante gaHHoe
pykoBOACTBO. CoXpaHAnTe PyKOBOACTBO MO
aKcnayaTaumm n NHCTPYKLMIO MO MOHTaxy, a
Takxxe nacnopt npubopa ANA AaslbHENLLEro
MCMONb30BaHNA UK 1A nepenayn HOBOMY
BanesibLly.

Pacnakyiite n ocmotpute npudop. He
noakatouanTe npnoop, ecsiv oH Bbin
NoBPEX/JeH BO BpeMA TPaHCMOPTUPOBKMN.

MoakntoueHne npudopa 6e3 WTencenbHon
BWIKM OO/HKEH MPOU3BOAUTE TOIBKO
KBa/IMPULMPOBAHHbLIN CNeUnanmncr.
[ToBpexaeHnA n3-3a HenpaBubHOIO
NOAK/HOUEHNA NPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUHbIX 00A3aTENbLCTB.

OT10T Nprbop npeaHasHayeH TobKO AA
JOMaLUHEro UCnosb3oBaHuA. Vicnonbaymre
NpuOop TOMBKO A1A NPUroToBneHua 6104 v
HannTkoB. CneauTe 3a NpnOopPoM BO BpeMA
ero pabdortbl. Vicnonbaynte Nnprubop TONbKO B
3aKPbITOM MOMELLEHNN.

He ncnonb3ynTte KpbIWKK UK HENOAXOoAALLME
3alMTHble peléTkM ana 6e30nacHoOCTH
neten. VIx ncnonb3oBaHne MOXET NPUBECTU K
onacHbIM CUTyaLMAM 13-3a Neperpesa,
BOCM/TAMEHEHNA WU PaCTPECKMBaAHUA
MaTtepuanos.

[etn no 8 net, nvua ¢ orpaHuYeHHbIMU
bur3nyecknmmn, yMCTBEHHbLIMA ©
NCUXUYECKMMU BOSMOXHOCTAMMU, a Takxe

nvua, He obnajatowme AoCTaTOUHbIMU
3HaHUAMKN 0 Npudope, MOryT UCMOML30BaThb
NproopP TOJILKO Mo NMPUCMOTPOM JnL,
OTBECTBEHHbIX 3a X 6€30MacHOCTb, NN
nocne NoaApoOHOro NHCTPYKTaxa u
OCO3HaHWA BCEX OMacHOCTEN, CBA3aHHbIX C
aKcnayataumen npudopa.

[etam He paspeluaeTca urpatb ¢ Npudopom.
OuucTtka n obcnyxmaHue npubdopa He
LIO/KHbI MPON3BOAUTLCA AETbMU, 3TO
[IONYCTUMO, TOJIbKO €C/IN OHU CcTaplue 8 net u
NX KOHTPOIMPYIOT B3POC/IbIE.

He pnonyckaute geten miaawe 8 net K
Npudopy 1M ero CETeBOMY MPOBOY.

OnacHocTb BO3ropaHua!

= [opAYee pacTUTe/IbHOE MaC/10 WUn XUpP
JIErkO BOCMN/IaMeHAOTCA. He octaBnanTte
6e3 npucmoTpa ropadyee Macno UM xup.
Hukorga He TywmnTe OroHb BOAOMN.
Bhiktounte KoHPOpPKY. [namMmAa MOXXHO
OCTOPOXHO MOracuTb KPbILWKOW,
nnamMAracALMM rnoKpbIBasIoM Uan
NoAoOHLIMK NMpeamMeTamu.

= KOHOPKKN OYEHB CUJTIbHO HarpeBatoTCA.
Hukorga He knaauTte Nerko
BOCM/IaMEHAOLLMECA NPEAMEThI Ha
BapOUHYIO NMaHesib. He cknagbiBante
npeaMeTbl Ha BAPOYHYHO NMaHe b.
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= [Mpnbop HarpeBaeTcA. He xpaHute
NIErKOBOCM/IAMEHAOLINECA NPEeAMETbI Un
adp030/bHble Ba/TOHUNKN B ALMKAX Nnoa
BApOYHOW NaHEsbtO.

= BapoyHaa naHesib caMonpon3BOIbHO
OTK/IHOYAETCA N NEPECTAET pearnpoBaTb Ha
curHansel ynpasneHua. B ganbHenwem oHa
MOXET TaK XXe CaMOMnpoOn3BOJIbHO
BKAOUMTLCA. OTKNOUNTE NPEaOXPaHUTE b B
onoke npegoxpanHutenen. BeizoBute
cneunanucTa CepBUCHOM CNyXObl.

OnacHocTb o)ora!

= KOH(POPKN 1 COCEAHME YaCTU BaAPOUHOM
naHenn (B 0COOEHHOCTN pamMKa) CUIbHO
HarpeBatoTCA. He npukacanTech K
packasieHHbIM NOBEPXHOCTAM. He
noanyckante geten 61n3Ko.

= KOH(bopKa HarpeBaeTcA, OAHAKO NHANKATOP
He paboTaeT. OTKIOUMTE NPEeaoXpPaHUTENb
B O/10Ke npegoxpaHuTenen. Boizosute
cneunanmucTa CepBUCHOM CNyXObl.

OnacHocTb yaapa ToKom!

" [1pn HekBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE
NPUOOP MOXET CTaTb UCTOYHUKOM
onacHOCTW.[103TOMY PEMOHT A0/IXKEH
NPON3BOANTLCA TOMBKO CMELUNaANNCTOM
CEepPBUCHOM CAY)Obl, MPOLLEeALLNM
cneunansHoe obyyeHne.Ecnm npmnbop
HenCrnpaBeH, BbIHbTE BUIKY N3 PO3ETKN NN
OTKAOUNTE NpeaoxpaHnTesb B 6/10ke
npegoxpanutenen. BolsoBute cneunanncra
CEPBUCHO CyXObl.

MpuuKnHbI NnoBpeaeHUN

BHumaHue!

m lllepoxoBaTtoe AHO KacTpronM UM CKOBOPOAbI MOXET CTaTb
I'Ipl/lHVIHOVI NOoABNEHNA LUapannH Ha CTEK/IOKepaMunke.

®m He Harpesante nycTyto nocyay. 910 MOXET CTaTb NPUYNHOM
NOBPEXOEHWNNA.

m Hukoraa He cTaBbTe ropAYMe KacTproav 1 CKOBOPOAbLl Ha NaHeb
ynpasfieHnA, 30Hy MHOMKATOPOB M pamy. ITO MOXET cTaTb
NPUYMHON NOBPEXAEHWI.

0630p

B cneaytoulen Tadnvue npueeaeHbl camble YacTble MPUYMHBI
NoBPEeXAEHWNNA:

" [lpoHMKatoanA Biara MOXeT NPUBeCT K
yaapy a1eKTpUYeCkM TOKOM. He
NCMONb3YNTE OUNCTUTENb BICOKOIO
OaBNeHnA NN NapoCTPYMHbIE OUUCTUTENN.

" HencnpaBHbIM NpruOop MOXET OblTb
NPUUYNHOW MOpaxXeHna TOKOM. Hukoraa He
BK/tOUalTe HemncnpasBHbli Nprnoop. BeiHbTE
N3 PO3ETKN BUJIKY CETEBOIO NpoBOAa WUaN
BbIK/THOYUTE NpefoxpaHuTens B 610Ke
npenoxpaHutenen. BoizoBuTte cneunanncra
CEPBUCHON CNYXObl.

" TpeLMHbl N CKOJbl HA CTEK/IOKEPaMUKE
MOTYT NPUBECTU K yaAapy 9/1EKTPUYECKUM
TOKOM. OTKOUMTE NpeaoxpaHnTes B
6nokKe npenoxpanutenei. Boisosute
crneunanncTa CepBUCHOM CYXObI.

OnacHoCTb, cBA3aHHaA C MarHUTHbIM
nonem!

CbEMHbIN 3/1EMEHT ynpaBieHna ABNAETCA
MarHMUTHbIM 1 MOXXET BO34eNCTBOBATh Ha
SNEKTPOHHbIE UMMIAaHTaThl, HAaNpUMep,
KapAMOCTUMYIATOP WU UHXEKTOP UHCY/INHA.
IlnAa nuu, MeroLWmX 3/1EKTPOHHbIE
MMMIaHTaTbl: HE HOCUTE CbEMHbIE MArHUTHbIE
nepeksyarens B kKapmaHax oaexas.
MuHVManbHaa gucrtaHuma anAa
Kapavnoctumynatopa - 10 cm.

OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUA!

13-3a XMOKOCTK Mexay AHOM KaCTprOaU U
KOHMOPKOW KaCTHONA MOXET HEOXWNOAHHO
noanpbirvBaTh BBEPX. [103TOMY AHO NMOCYAbl U
KOHMOPKM BCceraa A0/HKHbI OblTb CyXUMMN.

m [MageHve TBEPAbLIX UM OCTPLIX MPEAMETOB Ha BAPOUHYIO NaHesb
MOXET BbI3BaTb €€ NOBPEXAEHME.

= [1py CONPUKOCHOBEHUM C rOPAYMMU KOHDOPKaMK antoMuHMeBasn
donbra n nnacTtMaccoBas nNocyaa MOryT pacniaBuTbCA.
BawuntHaA NnéHka He npeaHasHadyeHa a1a Balle BapOUHON
naHenu.

MNMoBpempaeHua MpUYHHDI Cnoco6 ycTpaHeHus
MatHa OcTtatku num Ynanante octatky NuLLM cneunanbHbiM CKpeOKoM ANA CTEKNAHHBIX MOBEPXHOC-
Ten.
Henoaxoasalme uncTawme cpeacrsa Mcnonb3ynte TONbLKO YACTALUME CPEACTBA, NPEAHa3HaUYeHHbIe O1A O4YUCTKM
CTEK/I0KepaMuKu.
LlapanuHbl Conb, caxap v Necok He ucnonbayiiTe BapouHyto NaHesb B ka4ecTBe NOAKKU 1n padoyero crona.

LLlepoxoBaTtoe AHO KacTproan WU CKO-
BOPOAbl MOXET CTaTb I'IpI/IHl/IHOl7I noAse-
HWA UapannH Ha CTeKIoKepaMunke.

MpoBepbTe UCMOL3yEMYLO NOCYAY.

VI3meHeHunA uBeTa HenoaxoaAwme unctalne cpeacrsa

|/|CI'IOJ'Ib3yI7ITe TOJIbKO YncTAalmne cpenctsa, npegHasHayeHHble 418 O4YNCTKN

CTEK/IOKEePaMUKU.

Cnenbl TpeHWA nocyabl (Hanpumep,
atOMUHNEBON)

MepensuranTe KaCTPON U CKOBOPOAKM, MPUNOAHMMAA UX Had CTEKOKEPaMM-
UYECKOW NOBEPXHOCTbIO.

HepoBHOCTK Caxap 1 NpoAyKThl C BLICOKUM COaAEp-

XaHnem caxapa Ten.

YnananTe ocTaTku NULLKX cneunanbHbiM CeréKOM ONA CTEKNTAHHbBIX MOBEPXHOC-
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OxpaHa oKpy»HaroLieu cpeabl

I'IpaBuanaﬂ yTUnu3auua ynakoBKHu

YTUNuanpyinTe ynakoBky ¢ COOM0AEHNEM MPaBW 3KOI0rMUYECKON

6e30nacHoOCTL.

[aHHbIi Npndop MMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUM

eBponerickum Hopmam 2012/19/EU ytununsaumm

3NEKTPUYECKMX M 3NEKTPOHHLIX NPUOOPOB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

[aHHble HOPMbI ONpeaenaAtoT AeNCTByOWME Ha

Tepputopun EBpocotosa npasuia Bo3spara 1 yTuansauum

cTapbix NprGopPoB.

PeKomeHAaauMu no aKOHOMUU AJIEKTPO3HEepruu

m Bcerna 3akpbiBanite KacTptonn NoaxoAfaLIEN KpbIlLKon. B
NPOTUBHOM CJlydae 3Ha4YMTEebHO BO3pacTaeT pacxon

ONEKTPOIHEPIrnn. CteknAxHHaA KpbIlWKa NO3BOJINT BaMm Habnoaath

3a NpurotoBneHrem 6noaa Aaxe B 3aKPbITON KacTprone.

® VicnonbayliTe KacTptoan U CKOBOPO/bLI C MIOCKUM [HOM.
Mcnonb3oBaHue Nocy/ibl C HEPOBHLIM AHOM MOXET CTaTb
NMPUYNHON NOBLILLEHHOIO pacxoaa d/1EeKTPO3HEPrUm.

3HaKOMCTBO C NpUGOpOM

[aHHoe pyKOBOACTBO MO 3KcnayaTauum AencTBUTENbHO ANA
pasIMYHbLIX BApPOYHbIX NaHenen. Ha crpaHuue 2 Bbl HanaéTe
onncaHne OCHOBHbIX TUMOB C yKa3aHMeM pasMepoB.

NaHenb ynpaBneHua

m [nameTp AHa KacTpro/IM UM CKOBOPOAbLI A0MXKEH COBNaaath C

pasmepomM KOHGOPKK. VIcnonb3oBaHme NOCYAbl C AMaMeTPOM AHa
MEHbLLEe AnameTpa KOHPOPKN BEAET K NOTEPE B/1IEKTPOIHEPTUN.

[TomMHUTE: N3roToBUTENN nocyAbl 4aCTo yKa3bliBalOT BerHVIVI

[mameTp, KOTOPbIN, Kak npasuio, 6onblie, Yem AnameTp aHa.
®m [InA NnpurotoBneHna HeBosbLUNX 0OBEMOB MULLN UCMONL3YINTE

MasieHbKy KacTptonto. Mpu NpurotoBaeHnn B O0bLLION
KacTptonie pacxoayeTcA MHOTO 9/1EKTPOSHEPT .

= [pn NPUroTOBNEHUW NULLX HAMBATE HEMHOMO BOAbI. OTO
SKOHOMUT 3/IEKTPOIHEPIUIO, & OBOLM COXPaHAIOT BCE

coaepxawmeca B HUX BUTaMUHbI U MUHEPa/ibHbIE BELLECTBa.

m Crapaiitech, YToObl HO NOCYAbl 3aKPbIBANIO KaK MOXHO
60nblyO nnoLanb KOHPOPKM.

m CBOEBPEMEHHO nepek/toyalnTe KOHPOPKY Ha Bonee HU3KYO

CTyneHb Harpesa.

m BblGupaiite noaxoasllyto cTyneHb cnadoro Harpesa. Mpu
C/IMLLKOM BbICOKOI CTyneHn ¢nadoro Harpeea HamnpacHo
pacxoayeTcA MHOMO 9/1EKTPO3HEPT UM,

®m /Icnonb3ynte octaTo4HOE TEMI0 BapOYHOW naHenu. Mpu

ONTENBHOM NPUTOTOBIEHNN MOXXHO BbIK/1HO4aTb KOH(bOpKy yxe

3a 5-10MUHYT 4O UCTEUYEHMA BPEMEHM MPUrOTOBAEHNSA.
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UHaukaTopbl
-8 CTyneHu Harpesa KOHGOPKU
o FOTOBHOCTL K SKCMIyaTauuu

Rk OcraTtouHoe Tenno

(DyHKLll/IH noanepXaHuAa B ropA4vYem COCTOAHUN

[

g Taitmep

MaHenb ynpaBneHuA

naBHbIN BbIKIOYATENb

Bnokuposka ana 6e3onacHoCTM aeten

(DyHKLll/IH noagepXaHuAa B ropA4YemM COCTOAHUN

[MogkntouyeHne 30H

Qe "o

Tanmep

YKa3aHufA

= [1py NPUKOCHOBEHUN K CUMBOJy aKTUBU3UPYeETCA
COOTBeTCTBYIOWAanA PyHKUMA.

m Cneaute 3a Tewm, yTOOHI NOBEPXHOCTN C d1eMeHTaMIn yrnpaBieHnA

Bceraa Obinn cyxumu. Bnara MoxeT Bbi3BaTh HapyLleHne
dyHKUMOHMPOBaHWA.

® He nogHocuTe KacTptonm O13KO K nHanKatopam 1 gatyuka. 3710

MOXXET BbI3BaTb NeperpeB 3/1EKTPOHUKN.

41



KoHdopku

HoHdopKa

MoaknroueHre U OTHIOUEHHUE

OAaHOKOHTYpHan KoHopKa

Bbibepute KOHMOPKY M NMPUKOCHUTECH K CUMBOMY .

O
© [IBYyXKOHTYpHaA KoHdopKa
6

[BYyXKOHTYpHaA KOH(OPKa, KOH- BhiBepute KOHMOPKY, NPUKOCHUTECH K CUMBOJTY @, noaknoYaeTCA 2- HarpeBaTenbHbI KOH-

dopka c 30HOWN Harpesa AnA Tvp.
KapPOBHU

Euwe pas npukocHUTECH K CnMBONY @, noakno4aeTcA 30Ha Harpesa a1Aa >XapoBHN.

MoakntoueHne KOHMOPKU: COOTBETCTBYHIOLIMIA UHANMKATOP FOPUT HEMPEPbLIBHO.

MHAaMKaTop ocTaToOYHOro Tenna

Kaxaana KoHopKa BapOYHOM NaHenn MMeeT ABYXCTyneHuarhlin
MHOMKATOP OCTaTOYHOro Tenna.

MarHuTHaA naHenb ¢ MarHUTHbIM

MarHutHana naHenb npeacTaBnAaeT coO0N 30HY HACTPOMNKK, B
KOTOPOW C NMOMOLLLIO MAarHUTHOrO nepekstoYatens MOXHO
BblOMpaTh KOHMOPKKN 1 yCTaHaBMBaTb CTYNEeHb Harpesa.
MarHuTHbIR NepekntoyaTenb aBTOMaTMYEeCKM LIEHTPUPYETCA Ha
naHenu.

lj.:l
'
-

U]
Dam

MarHuTHbI nepekntoyaTeslb HamarHuJyeH U yctaHaBIMBaeTca Ha
MarHUTHON naHenun. Haxas Ha MarHUTHbIN NepekatovaTess B
06n1acTv MapKMPOBKW, MOXHO BK/THOUUTL COOTBETCTBYHIOLLYHO
KOHMOPKY, a NoBopaunean ero, ycTaHOBUTL CTyMNeHb Harpeea.

CHATHE MarHUTHOro nepexknro4vyarena

Bbl MOXETE CHATb MarHUTHLIA NepekaoyaTelb. ITo 0dnerunt
QUYMCTKY BapOYHOW NaHesn.

Bbl MOXeTe TakXe CHATb MarHUTHLIA NepektodyaTenb npu
BK/IIOUYEHHbIX KOH(opKax. OyHKUMA 3alnTbl OT BbITUpaAHNA
aKTMBM3MPYETCA M BapoyHaA NaHe b BbIKItoYaeTca yepes

35 cekyHa.

/\ Onacrocts sosropanus!

Ecnv nonoxuTb Ha MarHUTHyO NaHe b MeTa/lIMYecKunii NpeamerT,
BapoyHas naHesnb NPOAOC/IKUT HarpesaTtbeA. [oaToMy cneayet
00A3aTe/IbHO BbIK/OUYNTL BAPOUHYHO NaHe b C MOMOLLbLIO [1aBHOMO
BbIK/tOUaTENA.

XpaHeHue CbEMHOro MarHUTHOIO
nepexknoyartens

CbEMHbBIN nepexkntoyaresib ABNAETCA CUJIbHbIM MarHUTOM. ,D,ep)KI/ITe
ero sgasin OT MarHUTHbIX HocuTenemn OaHHbIX, Hanp., ayamo- n
BnaeokKacceT, ANCKET, KpeAUTHbIX KapTo4eK N KapT C MarHuTHom

NnosIocon, UToObl He NoBpeanTb UX. Ha akpaHax TeneBn3opoB U
MOHUTOPOB BO3MOXHO BO3HUKHOBEHME MOMEX.

A OnacHoCTb, CBA3aHHaA C MarHUTHbIM nonem!

[nA nuu, MMEIOLLMX 3NEKTPOHHbIE UMMNAHTAThI, Hanp.,
KapaAMOCTUMYATOP, MHXEKTOP MHCYNMHA. He cneayeT 3abbiBaTh,
YTO MarHUTHOE MoJie OKasblBaeT BINAHNE Ha HEKOTOPbLIE
uMnnaHTatbl. [o3TOMy He HOCUTE CHEMHBIV MarHWUTHbI
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Ecnun Ha uHamkaTope oTobpaxaeTca CUMBOM H, 3TO O3HAYaET, UTo
KOH(OpKa eLlé ropadvan. EE MOXHO ncnonbL3oBaTh AnqA
pasorpesaHna Hebonbloro 6a4a un pactanimsaHns
LoKonaaHow rnadypu. o Mmepe ocTbiBaHUA KOHMOPKM MHAMKALMA
n3aMeHAeTcA Ha h. Koraa KoHMopka 4OCTaTOYHO OCTLIHET,
MHANKATOP NoracHer.

nepeknryartrenem

nepektoyaTenb B kKapMaHax oaexasl. PacctoaHune no
KapanMoCTUMyNATopa AO/IKHO COCTaBNATL He MeHee 10 cMm.

Yka3aHue: CbEMHbIN Nepekntoyatesb ABNAETCA MarHUTOM.
YacTuubl MeTanna, KOTopble CKanamBatoTCA Ha HUXHER CTOPOHE,
MOTyT nouapanatb CTeK/oKepamMuky. Bceraa oyeHb TwaTenbHO
MOWTE CBEMHbIV MarHUTHLIA NepektoyaTesb.

AKcnnyaTtauua 6e3 MarHUTHOrO
nepekntoyaTens

Mpn OTCYTCTBMN MarHUTHOIro nepekntyarena Bbl moxeTe
MCNoNb30BaThb BApPOYHYIO NaHe b U 6es Hero.

1. Bkaounte BapOYHyto naHes b C NOMOLLIO M1aBHOMO
BbIKtOYaTENA.

2.B TeueHune cneayrownx 5 cekyHa OAHOBPEMEHHO MPUKOCHUTECH
k cumeonam L u . Pasnaétca 3ByKkoBoit curHan.

3.Mpurkacantecb K CUMBOJY ®, noka MHONKaTop
COOTBETCTBYIOLEA KOHPOPKN HE 3aropuTcA APKNM CBETOM.

4.YcTaHoBUTE TPeByEMYIO CTyNeHb HarpeBa KOHMOPKMU,
NMPUKOCHYBLUUCL K cumBonam L (-) n @ (+).

KoHdopka Bk/ItoueHa.

YKazaHue: MarHuTHbIN nepekatoyaTelb MOXHO MCNONL30BaTh
CHOBa B N1t0O0O MOMEHT.



HacTtponka BapoyHOU naHenu

B naHHOW rnase onucbliBAeTCA NPOLIECC PErYIMPOBKM KOHDOPOK.
CTyneHn HarpesBa KOHOPOK 1 BPEMA NPUroTOBAEHNA ANA
pasnnuHbIX 61100 yKasaHbl B Tadnuue.

BKnroueHUe U BbIKIIIOUEHUE Bapquoﬁ naHenu

BktoueHne 1 BbIKOYEHNE BapOHHOVI naHenun ocyulecTBnAeTcA
rNaBHbIM BbIK/TIOYaTE/NIEM.

BkntoueHue: npukocHuteck K cumsony (D. Pazaaérca curnan.
ViHOnKaTop Haa rnaBHbIM BbIK/tOUaTeNeM 3aropaetca. BapouHana
naHesb roToBa K aKcrayaraumn.

BbikntoueHue: npleacaVlTer K CumMmBONy @, noka nHankatop Haj

r/1aBHbIM BblK/llOUaTeneM He noracHeT. Bce KOHMOPKN BbIK/TIOYEHbI.

NHankaTop ocTaTouHOro Tennaa npoao/hKaeT ropeTh [0 Tex Mnop,
noka KOHMOPKM JOCTATOYHO HE OCTbIHYT.

YKasaHufA

m BapouHas naHesb aBTOMaTU4eCKM BbIKIOYAETCA NPUMEPHO
uepes 15 cekyHA noc/e BbIKMOUYEHNA BCEX KOHMOPOK.

B YCTaHOBKM COXPAHAKTCA ELUE B TeUeHne 4 CekyHA nocne
BbIK/IIOUEHMA. ECin B 9TO BPEMA CHOBA BK/IHOUUTH BAPOUHYIO
naHesb, OHa HauYHET padoTaTb C NPEXHUMU YCTAHOBKaMM.

PerynupoBKa KOH$OpPOK

C NOMOLLbIO CbEMHOMO MarHUTHOrO NepekstoyaTensa yCTaHOBUTE
HY)KHYIO CTYNeHb HarpeBa KOHMOPKM.

CTyneHb Harpesa KOHMOPKK 1 = MUHMMaNbHAA MOLIHOCTb
CTyneHb Harpesa KOHMOPKK 9 = MakcumasnibHas MOLWHOCTb

Kaxpaaa cTyneHb Harpesa KOHMOPKU MMEET NMPOMEXYTOUHOE
nosioxeHne, 0603HaUEHHOE TOUKOIA.

Tabnuua npuroToBneHus

MpvBeaéHHan Huxe Tadnnua CoaepXUT HECKONbKO NPUMEpPOB
NPUroToBAEHMA.

Bpema npurotoBaeHnsa 1 CTyneHb Harpesa KOHMOPKMU 3aBUCUT OT

BMAa, BeCca 1 KadyecTtBa NpoayKTOB. |_|03TOMy BO3MOXXHbl HEKOTOpPbLIE

OTK/IOHEHNA OT YKa3aHHbIX 3HaYEHUN.

YcTaHOBKa CTyneHu HarpeeBa KOH$OPKH
BapouHana naHenb Ao/mkHa ObiTb BK/OUYEHA.

1. BbiBepute KOHMOPKY. [N 9TOro NPpUKOCHUTECH K MarHUTHOMY
nepekatoyatento B 061actn TpedyeMoin KOHHOPKM.

2.B TeueHue cneaylowmnx 5 cekyHa NoBEPHUTE MarHWUTHbLIN
nepeksoyaTesib, Tak YToObl Ha MHAMKATOPE CTYMEHU Harpesa
KOH(hOPKK nofABmnach TpedyemMan CTyneHb Harpesa.

S - N2 .
Z/\S -0
21N

KoHopka BK/toUeHa.

U3meHeHHe cTyneHu HarpeBa KOHPOPKHU
Bbibepute KOHDOPKY M yCTAaHOBWUTE CTyNeHb Harpesa.

BblKntoUeHWe KOHPOPHHU:

Bbibepute KOHDOPKY M yCTaHOBUTE €6 Ha S [MpumepHo yepes
5 cekyHa NOABAAETCA MHAMKAUMA OCTaTOYHOro Tenna.

YKasaHue: TemnepaTypa KOHPOPKU PETYINPYETCA BKIIIOUEHNEM U
BbIK/IIOYEHNEM HarpeBaTebHOro anemMeHTa. [laxe npu camowm
BbICOKOW MOLLHOCTN HarpeBaTe/bHbIN 31EMEHT MOXET BK/ItOYATLCA
1 BbIK/ItOYATbCA.

Mcnonb3yinTe ana Bapku CTyneHb Harpesa 9.
Mepuoaunueckn nepemellvBaiite ryctole 6noaa.

CtyneHb cnaboro MpoAaomxurtens-

HarpeBa HOCTb NpUroToBne-

HUA Ha CTYNEeHU
cna6boro Harpesa,
MUH

PacTannusaHue

LLlokonaa, wokonagHaaA rnasypb 1-1. -

CnvBOYHOE Macno, Meq, XenatuH 1-2 -

PasorpeBaHue v nogaepmaHve B ropAYeM COCTOAHUU

Pary, rycto cyn, Hanpumep, YeyeBUYHbIN 1-2 -

Monoko** 1-2 -

Bapka cocucok B Boge** 3-4 -

PasmoparkuBaHue U pasorpesaHue

LWnuHat rny©okoin 3aMopo3Ku 2-3 10-20 MuH

FynAw rny®oKoin 3aMOpO3Ku 2-3 20-30 mMuH

JoBeneHne A0 roTOBHOCTH, BapKa 6e3 KuneHus

Knéuku, dhpukanenbkn 4-5* 20-30 mMuH

PbiBa 4-5* 10-15 mMuH

Benble coycel, Hanpumep, «telwamesb» 1-2 3-6 MUH

B36uTble coychl, Hanpumep, «0epHes», rosnaHaCKuin coyc 3-4 8-12 MuH

* MpuUrotToBneHne Ha MeaseHHOM OrHe 6e3 KPbILWKK
** Bes KpbILWKK
*** Yalle nepeBopaunBante
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CryneHb cnaboro
Harpesa

MpoaomxuTens-
HOCTb NpUroToBne-
HUA Ha CTYNEeHU
cnaboro Harpesa,
MUH

Bapua, npuroToeneH”We Ha napy, TywieHuve

Puc (B nBoliHOM 06bEMe BObl) 2-3 15-30 MuH
MOOUHBIN prc 1-2 35-45 MuH
KapTtodens B MyHaNpe 4-5 25-30 MuH
OTtBapHon kapTodenb 4-5 15-25 MuH
Vizgenva na Tecta, MakapoHbl 6-7* 6-10 MuH
Pary, cynel 3.-4. 15-60 MuH
Osowm 2-3 10-20 MuH
OBolwun rny6oKo 3aMOpPO3KM 3.-4. 10-20 MuH
[MpUroToBNEHNE B CKOPOBApKe 4-5 -
TyweHue

Pynetsl 4-5 50-60 mMuH
TywéHoe MAco 4-5 60-100 mMuH
MynAw 2-3 50-60 mMuH
MapeHue**

LLHMUenb B naHNpoBKe nan 6e3 Heé 6-7 6-10 MUH
WHu1uens rny@okoi 3aMopo3Ku 6-7 8-12 MuH
OT6uBHanA B NaHNpoBke 1 6e3 Hee*** 6-7 8-12 MuH
Crelik (3 CM TONLWMHOW) 7-8 8-12 MuH
WHWuenn no-ramOyprcku, dpukaaenbki (3 M TONLWMHON)*** 4-5 30-40 mMuH
pyaka nNTuubl (2 CM TONWLMWMHOR)*** 5-6 10-20 mMuH
Ipyaka NTuubl rny©oKon 3aMopo3Ku*** 5-6 10-30 MuH
PbiBa 1 pbidHoe tune 6e3 naHUpPOBKY 5-6 8-20 MUH
PbiBa 1 pbidHOE hune B NnaHMPOBKE 6-7 8-20 MUH
PbiBa 1 pbidHOE (hune B NnaHMpoBKe ryOoKOon 3aMopO3KK, HanpuMep, PuiOHbIE Nasoukm 6-7 8-12 MUH
Omapsbl 1 KpeBeTKK 7-8 4-10 MuH
Bntona nna xapeHua rnyBoKon 3amMopo3Kn 6-7 6-10 MuH
BAvHbI 6-7 HEenNpepbIBHO
Owmnert 3.-4. HEenpepbIBHO
AnyHnua-rnasyHoeA 5-6 3-6 MuH
HapeHue Bo ¢ppuTiope (nopunn no 150-200 r, HenpepbIBHOE xapeHve B 1-2 N pactutens-

Horo macna**) 8.9 _
MpoayKThl ryOoKON 3aMOpPO3KK, HaNpuMep, KapTodens Gpu, KypuHbIe HareThl 7.8 B

KpokeTsbl 6-7 _

MaAco, Hanpumep, UbINIEHOK Kycoukamu 5.6 )

Peiba B NnaHUPOBKE WnW B MUBHOM KIAPE 5.6 )

OBowu, rpuBsbl B NAHUPOBKE WUW NMUBHOM KNApPe 45 }

Menkaa Bbineyka, Hanpumep, NOHYMKN, NbILKK, (i)pyKTbI B MMBHOM K/Ape

* MpUroToBNeHne Ha MeasIeHHOM OrHe 6e3 KPbILWKN

** Bes KpbILWKK
*** Yalle nepeBopaumnBanite
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BrnokupoBKa anAa 6e3onacHoOCTU AeTen

DyHKUMA BIOKMPOBKM AnA 6e30nacHOCTY AeTein NnpenaTcTByeT
CaMOCTOATENTLHOMY BK/IIOUEHNIO AETbMU BAPOUHON NaHesnw.

BKnroueHue 1 BbIKNtoueHne 6noKupoBKU anA
6e3onacHOCTH AeTen
BapquaH naHes b A0JHKHa ébITb BbIK/1KOUEHA.

BktoueHme: NpMKOCHUTECH K CUMBOJTY L 1 yaepxuBaiite B TeueHune
3 cekyHa. CumBon <O 3aropaetca Ha 10 cekyHa. BapouHas
naHesnb 3ab/0KMpoBaHa.

Bblk/toueHme: NpUKOCHUTECH K cumBony L 1 yaepxusaite B
TeueHue 3 cekyHAa. BNOKMpoBKa cHUMaeTcs.

Tanmep

Taﬁmep MOXXHO MCNOJ/1Ib30BaTh ABYMA pa3/INYHbIMU cnocofamu:

H /1A aBTOMAaTUYECKOro BbIK/IHOYEHNA KOH(POPOK

®m B KayecTBe 0ObIYHOIO OLITOBOro TariMepa

ABTOMaTHUECKOe OTKNUeHUe KOHPOPOK

Bbl MOXETE yCTAHOBUTL BPEMA NPUroTOBEHNA A1A BbIOpaHHON
KOHMOPKK. o ncTeyeHnn yCTaHOBIEHHOIO BPEMEHN KOHMDOPKa
aBTOMaTUYECKW BbIK/TIOYAETCA.

YcTaHOBKa BpeMeHU NPUroToBneHus

Mpun 3TOM KOHMOPKa A0/XKHA OblTh BK/IOUEHA.

1. BuiBepute KOHMOPKY C MOMOLLLIO MAarHUTHOrO nepek/toyaTens.

2. [IpUKOCHUTECH K CUMBOJTY ®©. Ha nHamMKatope Tanmepa
3aropaetcA Liii. YCTaHoBWTe Tpedyemoe BPEMA NPUrOTOBAEHUA
C MOMOLLbBID MarHUTHOrO NnepektvaTens.
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HaunHaeTCcA OTCUET BpeMeHU. Ecnin ycTaHOBIEHO BpeMsaA
NPUroTOBAEHUA 1A HECKOJIbKMX KOH(POPOK, TO Ha MHAMKaTope
OyaeT oToOpaxaTbcA camasa KopoTkaA ycTtaHoska. MHavnkaTop -
BbIOpPAHHO KOHMOPKK OyaeT ropeTb APKUM CBETOM.

Mo ucteueHuu BpeMeHHU

Mo ncTeyeHnn yCTaHOBIEHHOMO BPEeMeHM KOH(MOPKa BbIK/oUYaeTcA.
Ha nHankaTope KOHMOPKM noAsnAeTcaA . Paspaértcn 3BYKOBOW
curHan Ha vHavkaTope TaiimMepa Ha MUHYTY NOABMAETCA Liid.
Nuankatop 1=l BbiGpaHHO KOHPOPKK MUraeT. [PUKOCHUTECH K
oGOV NaHenu ynpasneHua. MHaMkauuy racHyT, a 3ByKOBOM
CcWrHan BbIK/OYaeTCA.

UsmeHeHUe unu c6poc BpeMeHU NPpUroToBneHuA

BribepuTe KOHMOPKY ChEMHbLIM MArHUTHBLIM NEpPeKItoUaTenem.
MpukocHWUTech K cumeony O 1 n3amMeHuTe BpeMa NpUroToBAEHNA
VAW YCTAHOBUTE €ro Ha L.

ABTOoMaTHuecKana 6nokuposKa ana
6e3onacHocTH aeTen

Mpu Hanuunm aToM yHKUMM BNOKUPOBKa AnA Be30nacHOCTU aeTel
aBTOMAaTUUYECKN aKTUBUINPYETCA KaXblil pasd Npu BbIKIIOUEHUN
BapPOUHON NaHesnu.

BKnroueHue U BbIKNOUEeHUe

O BKJ/IIOUEHUM aBTOMAaTUUYECKON ONOKUPOBKY An1A ©6e30nacHOCTH
fnetei cM. B rnaBe «ba3oBble YCTAHOBKM».

YKa3aHufA

m Ecnu Bbl XOTUTE y3HaTb BpeMA NPUroToBAeHUA 418 KOHPOPKM:
BbiOepuTe KOHOPKY MarHUTHLIM nepektovatenem. Bpema
NPUroTOBEHUA BLICBETUTCA Ha 5 CeKyHA.

m MakcumMansHoe Bpems, KOTOpoe MOXET OblTb YCTAHOBEHO,
cocTaBnAaeT 99 MUHyT.

ABTOMaTU4YECKUM Tanumep

C nomoLLblO 3TOW GYHKUMM MOXHO BbIOpaTh BPEMA NPUrOTOBAEHMA
OnA BCex KOHGOopoK. [ocne BKItoUeHMA Kaxaom KOHDOPKHK
HauMHaeTCA OTCYET 3a4aHHOro BpeMeHu. o ncteyeHnn
YyCTaHOB/IEHHOIO BPEMEHUN KOHJOpKa aBTOMaTtn4yeckKn
BbIK/TIOYAETCA.

O BK/IOUYEHMM aBTOMaTUYECKOro TaimMepa CM. B rnase «basosble
YCTAHOBKU».

YKasaHue: MOXHO M3MEeHUTb BPeMA NpUrotoBaeHnsa ana nodoin
KOH(OPKMN UK BLIKIOYNTL aBTOMATUYECKNI TanMep:

Bbibepute KOHMOPKY M MPUKOCHUTECH K CUMBOJTY ©. NamennTe
BPEMA MPUrOTOBEHNA B 30HE HACTPOWKMN UM YCTAHOBUTE €ro Ha
]

.

BbiToBOM Tanmep

Ha ObIToBOM TaliMepe MOXHO yCcTaHaBnmBaTth Bpema 40 99 MUH.

OTa QyHKUMA HE 3aBUCUT OT APYrnx yCTaHOBOK.

HacTtpoiika 6biToBOrO Taimepa

He nonxHa ObiTh BblOpaHa KoHhopKa.

1. [pUKOCHUTECH K CUMBOJTY ®, Ha nHamMKatope Tanmepa
saroputca .

2. C NoMoLLbto CHEMHOIO MarHUTHOTO nepeknwyarena yctaHoBuTe
HY>XHO€E BpeMA NpUroToBeHUA.

OT1cuér BpeMeHn Ha4ynHaeTCcA Yepe3d HECKO/IbKO CeKyHU.

Mo ucteueHuu BpeMeHH

Pa3ﬂ,aCTCF| CuUrHan npoao/HKNUTE/IbHOCTbIO OAHa MUHYTA, a Ha
vHOMKaTope TaliMepa saroputca L. MHaukatop £\ HauHéT
MuraTh. NMPUKOCHUTECH K N10O0M NaHenu ynpasnexua. Vinaukaumm
racHyT, a 3ByKOBOVl CUrHaa BblIK/1KOYAETCAH.

U3meHeHHe BpeMeHHU

[MpukKocHUTECH K cnmMmBoONy @ N N3MeHnTe BpemAa C NOMOLLbIO
CbEMHOIro MarHMTHOro nepeknyartend.
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ABTOMaTU4YeCKoe orpaHn4yeHue BpemMmeHu

Ecnun koHhopKa BKIOYEHA B TEUEHME AOITOr0 BPEMEHN 1
YCTaHOBKM OCTalOTCA HEU3MEHHbLIMU, aKTUBU3NPYETCA (DYHKUNA
aBTOMATUYECKOrO OrpaHNUYeHnA BPEMEHN.

Harpes KoHMOpKK npekpallaeTca. Ha nHamkatope KoHGOopKu
noovepéaHo muratot cumsonsl O n 5.

Mpun NPUKOCHOBEHWUM K Nt0BOI NaHenn ynpaeneHua UHAMKaToP
racHert. [locne aToro MOXHO 3aHOBO BbINOIHUTL YCTAHOBKM.

MOMEHT akTuBM3aumnm MyHKLUUM OrpaHuyeHna BPEMEHN 3aBUCUT OT
yCTaHOB/IEHHON CTyneHn Harpesa (Yepes 1-10 yacos).

dYHKUUA NoaAepHHaH1A B ropAYeM COCTOAHUHU

(DyHKLll/IH noaaepXaHmAa B ropAYemM COCToAHUM npegHasHavyeHa anAa
pacTtanimBaHnA WoKoAada nnn Mmacna v anAa nogaep>xaHmAa B
ropAa4yem COCTOAHUNU 6nton n nocynbl.

BkntoueHne pyHKUMM noaaepKaHua B ropAYemM COCTOAHUM:

1.BblBepuTe KOHPOPKY ChEMHBLIM MarHUTHLIM NepektouaTenem.
2.B TeyeHune cnenyownx 5 cekyHa NpuUKOCHUTECH K cumBony L.

3awuTta NPy BbiITUPAHUHU

B cnyyae BbITUpaHuA naHenu ynpasaeHnsa npu BKAOUEHHOW
BapOYHOI NaHen BO3MOXHO M3MEHEHNE YCTaHOBOK.

[nA npenoTepalleHmA 3TOro BapoyHan naHesb oCHalleHa
yHKUMEN 3almMTbl NPU BbITUPAHUN. CHUMUTE MarHWUTHBbIN
nepekatoyartens. Paspaérca 3sykoBow curHan. lNaHens ynpasnexua
6nokupyetca Ha 30 cekyHu. [ocne 9Toro Bbl MOXETE NPOTEPETH
naHesb ynpaeneHus, He O0ACb N3MEHEHUA YCTaHOBOK.

BasoBble yCTaHOBKH

Baw npubop nmeeT pasnmuHbie 6a30Bble YCTaHOBKMW. Bbl MOXeTe
3aMEeHUTb 9TV YCTaHOBKU Ha Gonee yaoOHble AnA Bac.

Ha uHaukatope CTyneHu Harpesa KOHPOPKMU NOABMAETCA L. .
OyHKUMA NOAAEPKAHUA B FOPAYEM COCTOAHUM aKTUBU3MPOBaHA.
BbikntoueHne yHKUMM noaaepxaHma B ropAayemM COCTOAHUN:
Bbibepute KOHMDOPKY 1 NPUKOCHUTECH K cumBosly L . Ha
VHOVMKATOPE CTYNeHW Harpesa KOH(OPKM NOABAAETCA LJ.

Yepes 5 cekyHa KOH(DOpPKa BbIK/KOYAETCA U NOABNAETCA MHAMKAUNA
oCcTaToOYHOro Tenna.

YKa3aHuf

| (DyHKLll/IH 3alunTbl NPY BbITUPAHUWN HE PacnpoCTpaHAEeTCA Ha
FJ'I&BHI:II7I BbIKNKOYaTE/ b, Bapquyro naHes/ib MOXXHO BbIK/TKOYNTL B
NtoBON MOMEHT.

| MaFHMTHbIVI nepexkntoyaresib MOXHO MCNOJIb30BaTb CHOBa B
NtoBON MOMEHT.

m Yepes 35 cekyHa BapoyHana NaHenb aBTOMaTtn4yecku
BbIKNHOYaEeTCA.

Uuavkauma  DyHKUMA
c ABTOMaTHuecKan 6noKkMpoBKa ana 6esonacHoCcTH aeTen
1 BbiktoueHo*
{ BkntoueHo
cc 3BYKOBOW CHrHan
£ CvrHansbl NoATBEPXKAEHWA N COOBLEHNA 06 OLMOKE BbIKIHOUEHI.
{ BK/TIOUEH TOMLKO CUrHai coobLieHua o6 ownoke.
2 CvirHanbl NOATBEPXAEHWUA 1 COOBLEHNA 06 OWMBKE BKIIOYEHSI.*
c5 ABTOMaTMUYECKUN TanuMep
1 BblktoueHo*
-85 Bpema, No UCTeUYEeHUM KOTOPOro KOHAOPKU BLIK/IIOUAIOTCA
ch MNpoaomKUTENbHOCTbL CUTHaNa UcTeueHUA BpeMeHU Tamepa
{ 10 cekyHa.
£ 30 cekyHa
71 MuHyTa.*

-

MonknioueHne HarpeBaTeNbHbIX KOHTYPOB
I BblkntoyeHo*
{ BktoueHo

C TMocneanan yCTaHOBKa Nepesl BbIKoUEHNEM KOHMOPKN.™

*BbasoBaA yctaHoBka
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Uuavkauma  DPyHKUMA

CB 3KcnnyaTauun 6e3 CbeMHOro MarHUTHOro nepexnroyartena

l BbikntoueHo

{ BkntoueHo*

BoccTaHoBneHWe 6a3oBbiX YCTaHOBOK

[l
3

l BbikntoueHo

{ BkntoueHo

*BbasoBaA yctaHoBKa

U3meHeHHe 6a30BbIX YCTAaHOBOK
BapouHaH naHesnb OA0JHKHa ObITb BbIK/HOUEHA.

1. Bkntounte BapOYHyto naHesb.

2. B teueHe cneytowux 10 cekyHa NpukocHuTech k cumeony O u
yaepxuBanTe ero 4 cekyHabl.

Orc !

a*

Ha auncnnee Taiimepa NOABNAETCA £ {, @ Ha ANCMEe BapOUHOM
]
naHennm — .

'}

OuucTKa 1 yxon

[aHHaA rnaBa coaepxut yKagzaHuA, KOTopblie MOMOryT Bam
npaBuibHO yXaXunBaTb 3a BapOHHOVI naHesnblto.

PekoMeHayeMble YnCTALMe CPeacTBa U cpeacTsa Mo yxomy Bbl
MOXeTe NPUoBPECTN Uepes CePBUCHYIO CYXOY WK B Hallem
NHTEpHEeT-MarasuHe.

CTeKnoKepamuka

Kaxablil pad nocne npuroToBNeHNA NULLK He 3abbiBaiiTe NpPoTMpPaTh
BapOYHYtO NaHesib. B NpoTUBHOM ciyyae ocTatku nuim oyayT
npuropartsb.

Ynctute BapoOUHYtO NaHeslb TONbKO MOCIE €€ OX1axaeHus.

McnonbayiiTe TONbKO YACTALLME CPEACTBA, NPeAHasHauYeHHble AA
OUUCTKM CcTeknokepammkn. CobnoaariTe ykasaHuA Ha ynakoBKe.

Hukoraa He Mcnonb3ymnTe:

| Hepa3éaBﬂeHHble cpeanctsa anAa MbiTbA MOCYObl

B cpeactsa onAa nocyaoMoeYyHblX MalnH

m adpasuBHbIe cpeacTsa

B arpeccuBHble YnCTAlmMe cpeactsa, B TOM 4ncne crlpe|7| anAa
OUNCTKN OYyXOBOK N MATHOBbLIBOAUTENTN

B XECTKMEe ryoku

B OYNCTUTENN BbICOKOIro AaB/ieHnAa u I'IapOCprVIHbIe oyncTuTenun

CwunbHble 3arpAsHEHNA ydlle BCEro yaanatoTCA ¢ NOMOLLbIO
ckpebKa Ana CTeKNAHHbLIX NoBepXxHocTel. Cobntojante ykasaHus
OT U3roToBUTENA.

CkpeboK An1A CTEK/AHHBLIX MOBEPXHOCTEN MOXHO NprodpecTtn
yepes CEePBUCHYIO CYXOY UM B HaLLeM UHTEePHeT-MarasuHe.

C nomolblo cneunanbHbix ry0oK AnA CTEK0KepaMUUecKnx
NOBEPXHOCTEW Pe3ynbTaT OunCTKM OyaeT nyulle.

3.Mpukacantecb K CUMBOJY ® no Tex rnop, noka Ha aucnnee
Taimepa He noABuTCA Tpedyemana MHAMKaumA.

4.YcTaHoBuTe TpeByemMoe 3HaYeHNe C MOMOLLLIO MarHUTHOrO
nepekntoyarens.

L
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5. MpukocHuTech K cumeony O u yaepxusaiite ero 3-4 cekyHabl.
YcTaHOBKa akTnBM3MpoBaHa.

BbikntoueHue

UToOb! BLINTY N3 BA30BLIX YCTAHOBOK, BLIK/IIOUMTE U CHOBA
BKJ/IOUNTE BapPOUHYIO MaHe b r1aBHbIM BbIK/IOUATENEM.

Pama Bapo4HOHW naHenu

Bo nabexaHune noBpexaeHna pamMmbl BApOYHOW naHenm codntofante
cnenytolme ykasaHus:

®m /Icnonb3ynte AnA OYUCTKU TOSTbKO TEMJLIA Mbl/TbHBIA PACTBOP.

m Mepen ynotpedneHnem TwaTenbHO MOUTe ryOKu AnA MblTbA
nocyasl.

m He ucnonbayinte eakne nnn abpasmeHble YUCTALLME CPEaCTBa.
m He ucnonbsyinte ckpe®ok ana CTEKNAHHbLIX MOBEPXHOCTEN.

CbeMHbIA MarHUTHbIW NepeKnoyaTenb

CbEMHbIV MarHUTHLIN NepektoYaTesb Nyylle BCEro MbiTb UyTh
TEN/LIM MbI/IbHBIM PACTBOPOM. He ncnonb3ynte eakme nnm
abpasuBHbIe yncTAMe cpeacTsa. MblTh nepekatoyaTess B
NOCYJOMOEYHOWN MallNHE UK NOrpyxaTb ero B BOAY 3anpeLleHo —
3TO BbI3OBET MOBPEXAEHMA NepekatovaTens.
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YcTpaHeHHe HeucnpaBHOCTEH

YacTto cnyyaeTca, UTo NPUUMHOWM HEMCNPABHOCTY CTAHOBUTCA
Kakaa-To Mesoub. Mpexae uem oBpallatbCa B CEPBUCHYIO CNyxXOy,

BHUMATE/IbHO I'IpOHVITaVITe cneayoumne ykasaHua.

Unaukauma HeucnpaBHOCTb

Cnoco6 ycTpaHeHus

Het MpepBaHa noaaya S1eKTPOSHEPTUN.

MpoBepbTe NpenoxpaHuTens npuoéopa. MpoBepbTe ¢ MOMOLLID APYTrMX 3N1eKTPO-
npuéopoB, eC/n NN TOK B CETW.

) muraer  Bnara wam NoCTOPOHHWIA NpeaMeT Ha
naHenun ynpaeneHus.

BbiTpuTe naHens ynpasneHna unv yéepute npeamer.

E-358 MarHuTHbI nepekntoyatens HaxoamtcA  OTLEHTPUPYINTE MarHWTHLIN Nepektoyaresb.
He B LEHTPE MarHuTHOW naHenu ynpasne-
HUA.
b+ HeuncnpaBHOCTb 91E€KTPOHHOMO B/10Ka. OTkntounTe NPUOOP C NOMOLLBLIO NPEAOXPaAHUTENA UK NPENOXPAHUTENBHOMO
uncno BbIK/toUaTeNsa B 6/10Kke NpenoxpaHuTenein n no uctedeHun npumepHo 30 cekyHa
BK/IIOUMTE CHOBa. ECnn nHankauma noABnAeTcA CHOBA, BbI3OBMTE cneunanuncra
CEPBUCHOI Cy»XObl.
e ONeKTPOHHSIN 610K Neperpenca u MonoxanTe, Noka 371eKTPOHHBIA B/10K OCTLIHET. [locne 3TOro CHoBa BKIOUUTE
OTK/IIOUN/T COOTBETCTBYIOLLYIO KOH(DOPKY. KOH(OPKY C naHesnu ynpasneHua.”
Fy ONeKTPOHHSIV 610K Neperpenca u MonoxauTe, Noka 371eKTPOHHBINA 610K OCTLIHET. [locne 3TOro CHoBa BKIOUUTE
OTK/IOUNST BCE KOH(POPKMU. NtoBYI0 KOHDOPKY C NaHenu ynpaenexHuna.*
Fg KoHthopka Bblnia BKAoUeHa B TeueHne Bbl B 110601 MOMEHT MOXETEe CHOBA BK/IHOUNTL KOHOPKY.
C/MLUKOM [O/IFOr0 BPEMEHMU 1 MO3TOMY
OTK/KOUMNNAaCh.

* He cTaBbTe ropauve Kactptonm 6M3KO K NaHenu ynpasneHusa Unn Ha Heé.

CepBucHana cnymoba

Ecnu Baw npundop HyaaeTca B PEMOHTE, Halla cepBucHan cnyxoda

BCerfa K Baluvm ycryram.
Homep E v Homep FD

Mpu BbI3OBE CrneunanncTa CepBUCHOM CyObl BCerga ykasbiante
HoMep mnsaenus (Homep E) n saBoackon Homep (Homep FD)
npuéopa. dGupmMeHHasa Tabimuka ¢ HoMepaMm HaxoauTcA B

nacnopte npudopa.

OBpatute BHUMaHWe, YTo BUSUT Crieumanmncta CepBUCHON CyXObl
[NA yCTpaHeHWA NOBPEXAEHWN, CBA3AHHbLIX C HeNpPaBWU/bHbIM
YyX0[IOM 3a NPUOOPOM, faxe BO BpeMA AEWCTBUA rapaHTun He

ABnAeTcA BecnnaTHbIM.
3anABKa Ha PEeMOHT U KOHCYNbTalUA NPU Henonagkax

KoHTaKTHble AaHHble BCeX CTpaH Bbl Halgéte B NPUIOXKEHHOM

CMUCKE CePBUCHBIX LIEHTPOB.

MoNoXNTECH HA KOMMNETEHTHOCTbL U3roToBMTENA. TOraa Bbl MOXeTe
ObITb YBEPEHBI, UTO PEMOHT OyaeT NPOU3BEAEH rPaMOTHbLIMM
cneumanmcTaMmmn u ¢ UCNosb30BaHNEM MUPMEHHbIX 3anacHbIX

yacren.
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KoHTponbHbie 6ntoaa

Ota Tabnuua coctasneHa AnAa cepTUPUKaLMOHHOIO NHCTUTYTA,

yToOblI 0ONErUnTL NPOBEPKY HallMX NPUOOPOB.

HaHHble B TabnuLe OCHOBLIBAIOTCA Ha Hawel nocyne Schulte-Ufer
(HaBop KacTptoNb A8 UHAYKLUMOHHBIX NAUT U3 4 NpeaMeTos

79442X0) co cneaytolmmm pasmepamu:

KoHtopka @ 14,5 cm

14,5 cm

m KacTptona ¢ pyykon @ 16 cm, 1,2 1, 4nA OAHOKOHTYpHaA

m Kactptona @ 16 cm, 1,7 n, AnA OAHOKOHTYpHaA KOHMDOPKM

m Kactptona @ 22 cwm, 4,2 n, anAa KoHhopkn & 18 nan 17 cm

m CkoBopoaa @ 24 cm, ana koHdopkn @ 18 nan 17 cm

KoHTponbHble 6ntoga

Pa3orpeBaHue/noBeaeHne A0 KUNEeHUA

anrOTOBI‘IeHMe Ha meaneH-
HOM OrHe

CtyneHb gose- Bpema npurotoenenuna (MuH:ceK) Kpbiwka CTtyneHb cnaboro HKpbiwka
AeHua ao
KUneHusa

HarpeBa

PactannuBaHue LLOKONaga
Mocyna: kKacTptonA C PyyKon

LlokonaaHaA rnasdypb (Hanpumep, ropbKuin -
wokonaa «Dr. Oetker», 150 r) Ha KOH-
dopke I 14,5 cm

1 Het

PasorpeBaHue v nogaeprkaHue B
ropfiuemM COCTOAHNM YeUeBUUHOWM
noxné6kun

[Mocyna: kacTptonA
YeuesuyHaa noxnéoka no DIN 44550
HauanbHas tTemnepatypa 20 °C

Konuuectso 450 r ana KOHMOPKMK 9
@ 14,5 cm

Konuuectso: 800 r ana koHdbopkn @ 18 cm 9
w17 cm

YeyesuyHas noxnéoka, Kak
KOHCEPBUPOBaHHbINA POAYKT

Hanpumep, YeueBMYHbLIN cyn ¢ Kondackamm
oT Erasco: HavanbHana Temnepatypa 20 °C

Konuuectso: 500 r ana KOHMOPKK 9
@ 14,5 cm

Konuuectso: 1000 r ana KOHDOPKK 9
d18cmunn 17 cm

Mpum. 2:00 6e3 nepemelnBaHNA Oa

Mpum. 2:00 6e3 nepemelBaHNA Oa

Mpum. 2:00 Ha

(nepemelwatb NPUMEPHO Yepes
1:30)

Mpum. 2:30 Ha

(nepemewatb NPUMEPHO Yepes
1:30)

Nérkoe KunaueHue coyca bewamenn
Mocyna: kKacTptonA C PyyKon
Temnepatypa monoka: 7 °C

Peuent: 40 r macna, 40 r mykn, 0,5 n 92
MOJI0Ka (comepyaHue xupa 3,5 %) u wen.
conu anA kKoHdopkn & 14,5 cm

Mpum. 5:20 Het

2 [lo6aBWTb B MyYHYIO NMacCepOBKY MOJIOKO U,
NMOCTOAHHO MepemeLInBan, OBECTU 10 Kune-
HUA

113 Her

' PactonuTb Macno, no6aBuTb
MYKY U COJlb 1 OCTaBUTb Myu-
HYI0 NaccepoBKy Ha 3 MUHYThI

3 Mocne Toro, Kak coyc beLia-
Me/b 3aKWUMUT, OCTaBUTb €r0
€llé Ha 2 MUHYTbI Ha CTyMneHu
Harpesa 1, NOCTOAHHO Nepe-
MelumBan

Bapka monouHoro puca
[Mocyna: kacTptonA
Temnepatypa monoka: 7 °C
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PasorpeBaHue/noseaneHne A0 KUNeHUsA

anrOTOBI‘IeHMe Ha meaneH-

HOM OrHe
KoHTponbHble 6ntoga CryneHb gose- Bpema npurotoeneHus (MMH:cek) Kpbilwika CryneHb cnaboro Kpbiwka
AEeHUA ao HarpeBa
KUneHusA
Peuent: 190 r KpyrnosepHoro puca, 22,5 r 9 Mpum. 6:30 Het 2 Na
caxapg,5705/0 M1 MOJIOKa (coaep)xaHune HarpeTb MO/IOKO, YTOGbI OHO
3”1‘)25’ 6) ¥ LUeN. COMM ANA KOHMOPKN Hayano nogHumatbcA. [Nepeknto-
10 CM UNTh Ha CTyNeHb cnadoro Harpesa
1 006aBuTbL B MOJTIOKO PUC, caxap U
conb
Yepes 10 MMHYT nepemellaTb
MOJIOUHBIN pUC
Peuent: 250 r kpyrnosepHoro puca, 30 r 9 Mpum. 6:30 Het 2 Na
gaé(al}/pa, 1.1 monoka (conepxanue xupa Harpetb MON0OKO, 4TOObl OHO
4 180) " ”“e”'1c70”” ANsA KOH(OPKH Hauyano nogHuMatscA. Mepeknio-
cM 17 CMm UWTb Ha CTyNeHb Cnaboro Harpesa
1 0o6aBnTbL B MOJTIOKO PUC, caxap U
conb
Yepes 10 MMHYT nepemellaTb
Bapka puca
[Mocyna: kacTptonA
Temnepatypa Boabl 20 °C
Peuent no DIN 44550: 9 Mpum. 2:48 Ha 2 Ha
125 r gpanHHo3epHoro puca, 300 r Boabl 1
LenoTka conu, ana KoHhopkn @ 14,5 cm
Peuent no DIN 44550: 9 Mpum. 3:15 Ha 2. [a
250 r annHHo3epHoro puca, 600 r Boabl 1
wenoTtka conu, ana KoHhopkn & 18 cm
w17 cm
HapeHue cTerKoB U3 cBUHOrO dpune
Mocyna: ckoBopoaa
HauanbHasa Temnepartypa GunenHbIx cTen-
koB: 7 °C
KonunuecTso: 3 duneiiHbix cTeiika (o0Lwmii 9 Mpum. 2:40 Hert 7 Het
Bec npum. 300 r, TonwmHa npum. 1 cm),
15 r noAconHeYHoro Macna ana KoOHGMopKK
d 18 cmwnnm 17 cm
HapeHnue 6nuHoB
Mocyna: ckoBopoaa
Peuent no DIN EN 60350-2
KonunuecTtso: 55 mn Tecta Ha 6/uH anA 9 Mpum. 2:40 Het 6 unn 6. B 3aBUCHK- Het
KOHMOpKkM @ 18 cm nnm 17 cm MOCTW OT CTEMNEHM
noapymAHnBaHnA
HapeHue Bo ppuUTIOpE 3aMOPOIKEHHOIO
KapTodena ¢pu
[Mocyna: kacTptonA
Konuuectso: 1,8 Kr noACO/IHEUHOro Macna, 9 [MToka Temnepatypa mMacna He Het 9 HeTt
Ha 1 nopuunto: 200 r 3aMOPOXXEHHOIO Kap- nocturHet 180 °C

Tohena gppu (Hanpumep, McCain 123
Frites Original) ana koHdopkn & 18 cm nunu
17 c™m

Mpn ncnonb3oBaHUN KOHPOPKM & 18 cM C HOMUHABbHOM
mMouHocTblo 1500 BT BpemA 3akunaHua yBennunBaeTca Npum. Ha
20 %, a cTyneHb cnadoro Harpesa — Ha 1 CTyneHb.
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	[es] Instrucciones de uso 2
	Û Índice[es] Instrucciones de uso
	: Consejos y advertencias de seguridad
	Leer con atención las siguientes instrucciones. Conservar las instrucciones de uso y montaje, así como la tarjeta del aparato para un uso posterior o para posibles compradores en un futuro.
	Comprobar el aparato al sacarlo de su embalaje. El aparato no debe conectarse en caso de haber sufrido daños durante el transporte.
	Los aparatos sin enchufe deben ser conectados exclusivamente por técnicos especialistas autorizados. Los daños provocados por una conexión incorrecta no están cubiertos por la garantía.
	Este aparato ha sido diseñado para uso doméstico. Utilizar el aparato exclusivamente para preparar alimentos y bebidas.Vigilarlo mientras está funcionando y emplearlo exclusivamente en espacios cerrados.
	No usar tapas o rejillas de protección inapropiadas para niños. Pueden provocar accidentes, p. ej. debido al sobrecalentamiento, ignición o desprendimiento de fragmentos de materiales.
	Este aparato puede ser utilizado por niños a partir de 8 años y por personas con limitaciones físicas, sensoriales o psíquicas, o que carezcan de experiencia y conocimientos, siempre y cuando sea bajo la supervisión de una persona responsable de...
	No dejar que los niños jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento rutinario no deben encomendarse a los niños a menos que sean mayores de 8 años y lo hagan bajo supervisión.
	Mantener los niños menores de 8 años alejados del aparato y del cable de conexión.
	¡Peligro de incendio!
	■ El aceite caliente y la grasa se inflaman con facilidad. Estar siempre pendiente del aceite caliente y de la grasa. No apagar nunca con agua un fuego. Apagar la zona de cocción. Sofocar con cuidado las llamas con una tapa, una tapa extintora u o...
	¡Peligro de incendio!
	■ Las zonas de cocción se calientan mucho. No colocar objetos inflamables sobre la placa de cocción. No almacenar objetos sobre la placa de cocción.

	¡Peligro de incendio!
	■ El aparato se calienta mucho. No guardar objetos inflamables o aerosoles en los cajones directamente debajo de la placa de cocción.

	¡Peligro de incendio!
	■ La placa de cocción se desconecta de forma automática y no se puede seguir utilizando. Se puede conectar posteriormente de forma involuntaria. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de quemaduras!
	■ Las zonas de cocción y adyacentes, en especial el marco de la placa de cocción (si lo hay), se calientan mucho. No tocar nunca las superficies calientes. No dejar que los niños que acerquen.
	¡Peligro de quemaduras!
	■ La zona de cocción calienta, pero el indicador no funciona. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.Las reparaciones solo pueden ser efectuadas por personal del Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido.Si el aparato está defectuoso, extraer el enchufe o desconectar el fusible en la caja ...
	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ La humedad interior puede provocar una descarga eléctrica. No utilizar ni limpiadores de alta presión ni por chorro de vapor.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Un aparato defectuoso puede ocasionar una descarga eléctrica. No conectar nunca un aparato defectuoso. Desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las fisuras o roturas en la vitrocerámica conllevan riesgo de electrocución. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligros derivados del magnetismo!
	El elemento de mando extraíble es magnético y puede repercutir en el correcto funcionamiento de implantes electrónicos, p. ej., marcapasos o bombas de insulina. Usuarios de implantes electrónicos: el elemento de mando no debe llevarse nunca en lo...

	¡Peligro de lesiones!
	Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma repentina por la presencia de líquido entre la base del recipiente y la zona de cocción. Mantener siempre secas la zona de cocción y la base del recipiente.
	Causas de los daños
	¡Atención!
	Vista general


	Protección del medio ambiente
	Eliminación de residuos respetuosa con el medio ambiente
	Consejos para ahorrar energía

	Presentación del aparato
	El panel de mando
	Notas

	Las zonas de cocción
	Indicador del calor residual

	Mando giratorio con botón giratorio
	Extraer el botón giratorio
	: ¡Peligro de incendio!

	Conservar el botón giratorio
	: ¡Peligros derivados del magnetismo!
	Nota

	Funcionamiento sin botón giratorio
	1. Encender la placa de cocción con el interruptor principal.
	2. En los 5 segundos siguientes, pulsar al mismo tiempo los símbolos L y 3. Suena una señal.
	3. Pulsar repetidamente el símbolo 3 hasta que se ilumine el indicador de la zona de cocción deseada.
	4. Ajustar con los símbolos L (-) y ó (+) el nivel de cocción deseado.
	Nota


	Programar la placa de cocción
	Encender y apagar la placa de cocción
	Notas

	Programar la zona de cocción
	Programar la posición de cocción
	1. Seleccionar la zona de cocción. Para ello, tocar con el botón giratorio en la zona de cocción deseada.
	2. Girar el botón giratorio dentro de los 5 segundos siguientes hasta que la posición de cocción deseada se ilumine en el indicador correspondiente.

	Cambiar la posición de cocción
	Apagar la zona de cocción:
	Nota

	Tabla de cocción

	Seguro para niños
	Activar y desactivar el seguro para niños
	Seguro para niños automático
	Conectar y desconectar


	Reloj temporizador
	La zona de cocción se apaga automáticamente
	Ajustar la duración
	1. Seleccionar la zona de cocción con el botón giratorio.
	2. Pulsar el símbolo 3. En el indicador del reloj temporizador se ilumina ‹‹. Ajustar la duración deseada con el botón giratorio.

	Una vez transcurrido el tiempo
	Corregir o borrar la duración del ciclo de cocción
	Notas

	Reloj temporizador automático
	Nota

	Reloj temporizador de cocina
	Programar el reloj temporizador de cocina
	1. Pulsar el símbolo 3, en el indicador del reloj temporizador se muestra ‹‹.
	2. Programar la duración deseada con el botón giratorio.

	Una vez transcurrido el tiempo
	Corregir el tiempo


	Limitación de tiempo automática
	Función para conservar caliente
	1. Seleccionar la zona de cocción con el botón giratorio.
	2. En los 5 segundos siguientes, pulsar el símbolo L.

	Protección contra limpieza
	Notas

	Ajustes básicos
	Modificar los ajustes básicos
	1. Encender la placa de cocción.
	2. En los 10 segundos siguientes, pulsar el símbolo 3 durante 4 segundos.
	3. Pulsar repetidamente el símbolo 3 hasta que en la pantalla del reloj temporizador se muestre el indicador deseado.
	4. Programar el valor deseado con el botón giratorio.
	5. Pulsar el símbolo 33 durante 4 segundos.
	Apagar


	Cuidados y limpieza
	Vitrocerámica
	Marco de la placa de cocción
	Botón giratorio

	Solucionar averías
	Servicio de Asistencia Técnica
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías

	Platos testados
	-
	-
	-
	1
	No
	9
	2:00 aprox. sin remover
	Sí
	1
	Sí
	9
	2:00 aprox. sin remover
	Sí
	1
	Sí
	9
	2:00 aprox.
	(remover tras 1:30 aprox.)
	Sí
	1
	Sí
	9
	2:30 aprox.
	(remover tras 1:30 aprox.)
	Sí
	1
	Sí
	9 2
	5:20 aprox.
	No
	1 1, 3
	No
	9
	6:30 aprox.
	Calentar la leche hasta que empiece a subir. Cambiar al nivel de cocción lenta y agregar el arroz, el azúcar y la sal a la leche
	No
	2
	Sí
	9
	6:30 aprox.
	Calentar la leche hasta que empiece a subir. Cambiar al nivel de cocción lenta y agregar el arroz, el azúcar y la sal a la leche
	No
	2
	Sí
	9
	2:48 aprox.
	Sí
	2
	Sí
	9
	3:15 aprox.
	Sí
	2.
	Sí
	9
	2:40 aprox.
	No
	7
	No
	9
	2:40 aprox.
	No
	6 o 6. según el grado de dorado
	No
	9
	Hasta que la temperatura del aceite sea de 180 °C
	No
	9
	No



	Ù Πίνακας περιεχομένων[el] Οδηγíες χρήσεως
	: Υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συναρμολόγησης καθώς επίσης και την κάρτα συσκευής για μια αργότε...
	Μετά την αφαίρεση από τη συσκευασία, ελέγξτε τη συσκευή. Σε περίπτωση ζημιάς κατά τη μεταφορά μην την συνδέσετε.
	Μόνο ένας αδειούχος εγκαταστάτης επιτρέπεται να συνδέσει τις συσκευές χωρίς φις. Σε περίπτωση ζημιών που οφείλονται σε λάθος σύνδεση, δ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο για την παρασκευή φαγητ...
	Μη χρησιμοποιείτε καλύμματα κουζίνας ή ακατάλληλα προστατευτικά πλέγματα παιδιών. Μπορεί να οδηγήσουν σε ατυχήματα, π.χ. από υπερθέρμαν...
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κρατάτε τα παιδιά που είναι κάτω των 8 ετών μακριά από τη συσκευή και το καλώδιο σύνδεσης.
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Το καυτό λάδι και λίπος παίρνουν γρήγορα φωτιά. Μην αφήνετε ποτέ χωρίς επιτήρηση το καυτό λάδι και λίπος. Μη σβήνετε ποτέ τη φωτιά με νε...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Οι εστίες μαγειρέματος ζεσταίνονται πάρα πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα πάνω στη βάση εστιών. Μην τοποθετείτε αντικεί...

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ. Μην αποθηκεύετε εύφλεκτα αντικείμενα ή κουτιά σπρέι σε συρτάρια απευθείας κάτω από τη βάση εστιών.

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η βάση εστιών απενεργοποιείται από μόνη της και ο χειρισμός της δεν είναι πλέον δυνατός. Αργότερα μπορεί να ενεργοποιηθεί αθέλητα. Κατ...


	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Οι εστίες μαγειρέματος και το περιβάλλον τους, ιδιαίτερα ένα πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος που ενδεχομένως υπάρχει, ζεσταίνονται π...
	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Η εστία μαγειρέματος θερμαίνει, αλλά η ένδειξη δε λειτουργεί. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφαλειών. Καλέστε την υπηρεσία τ...


	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες.Οι επισκευές επιτρέπεται να γίνονται μόνο από έναν τεχνικό του τμήματος εξυπηρέτησης πελ...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια εισχώρηση υγρασίας μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μη χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού υψηλής πίεσης ή συσκευές εκτόξ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια ελαττωματική συσκευή μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το ρευματολή...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Τα σπασίματα ή τα ραγίσματα στην υαλοκεραμική πλάκα μπορούν να προκαλέσουν ηλεκτροπληξία. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφ...


	Κίνδυνος λόγω μαγνητισμού!
	Το αφαιρούμενο στοιχείο χειρισμού είναι μαγνητικό και μπορεί να επηρεάσει τα ηλεκτρονικά στοιχεία εμφύτευσης, π.χ. βηματοδότες καρδιάς ...

	Κίνδυνος τραυματισμού!
	Οι κατσαρόλες μπορεί να πεταχτούν ξαφνικά ψηλά, όταν υπάρχει υγρό μεταξύ του πάτου της κατσαρόλας και της εστίας μαγειρέματος. Κρατάτε τ...
	Αιτίες των ζημιών
	Προσοχή!
	Επισκόπηση


	Προστασία περιβάλλοντος
	Απόσυρση σύμφωνα με τους κανόνες προστασίας του περιβάλλοντος
	Συμβουλές για την εξοικονόμηση ενέργειας

	Για να γνωρίσετε τη συσκευή
	Το πεδίο χειρισμού
	Υποδείξεις

	Οι εστίες μαγειρέματος
	Ένδειξη υπόλοιπης θερμότητας

	Twist-Pad με κουμπί Twist
	Αφαίρεση του κουμπιού Twist
	: Κίνδυνος πυρκαγιάς!

	Φύλαξη του κουμπιού Twist
	: Κίνδυνος λόγω μαγνητισμού!
	Υπόδειξη


	Λειτουργία χωρίς κουμπί Twist
	1. Ενεργοποιήστε τη βάση εστιών με τον κεντρικό διακόπτη.
	2. Μέσα στα επόμενα 5 δευτερόλεπτα ακουμπήστε ταυτόχρονα το σύμβολο L και 3. Ένα σήμα ηχεί.
	3. Ακουμπήστε το σύμβολο 3 τόσες φορές, μέχρι να ανάψει η ένδειξη της επιθυμητής εστίας μαγειρέματος.
	4. Με το σύμβολο L (-) και ó (+) ρυθμίστε την επιθυμητή βαθμίδα μαγειρέματος.
	Υπόδειξη


	Ρύθμιση της βάσης εστιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της βάσης εστιών
	Υποδείξεις

	Ρύθμιση της εστίας μαγειρέματος
	Ρύθμιση της βαθμίδας μαγειρέματος
	1. Επιλέξτε την εστία μαγειρέματος. Γι’ αυτό πατήστε ελαφρά το κουμπί Twist στην περιοχή της επιθυμητής εστίας μαγειρέματος.
	2. Μέσα στα επόμενα 5 δευτερόλεπτα γυρίστε το κουμπί Twist, μέχρι να εμφανιστεί στην ένδειξη των βαθμίδων μαγειρέματος η επιθυμητή βαθμίδα μ...

	Αλλαγή της βαθμίδας μαγειρέματος
	Απενεργοποίηση της εστίας μαγειρέματος:
	Υπόδειξη


	Πίνακας μαγειρέματος

	Ασφάλεια παιδιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της ασφάλειας παιδιών
	Αυτόματη ασφάλεια παιδιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση


	Χρονοδιακόπτης
	Μία εστία μαγειρέματος πρέπει να απενεργοποιηθεί αυτόματα
	Ρύθμιση της χρονικής διάρκειας
	1. Επιλέξτε με το κουμπί Twist την εστία μαγειρέματος.
	2. Ακουμπήστε το σύμβολο 3. Στην ένδειξη του χρονοδιακόπτη ανάβει το ‹‹. Ρυθμίστε με το κουμπί Twist την επιθυμητή χρονική διάρκεια.

	Μετά τη λήξη του χρόνου
	Διόρθωση ή σβήσιμο της διάρκειας
	Υποδείξεις


	Αυτόματος χρονοδιακόπτης
	Υπόδειξη

	Ρολόι συναγερμού κουζίνας
	Ρύθμιση του ρολογιού συναγερμού κουζίνας
	1. Ακουμπήστε το σύμβολο 3, στην ένδειξη του χρονοδιακόπτη ανάβει ‹‹.
	2. Ρυθμίστε με το κουμπί Twist την επιθυμητή χρονική διάρκεια.

	Μετά τη λήξη του χρόνου
	Διόρθωση του χρόνου


	Αυτόματος περιορισμός χρόνου
	Λειτουργία διατήρησης της θερμοκρασίας
	1. Επιλέξτε με το κουμπί Twist την εστία μαγειρέματος.
	2. Μέσα στα επόμενα 5 δευτερόλεπτα ακουμπήστε το σύμβολο L.

	Προστασία σκουπίσματος
	Υποδείξεις

	Βασικές ρυθμίσεις
	Αλλαγή των βασικών ρυθμίσεων
	1. Ενεργοποιήστε τη βάση εστιών.
	2. Μέσα στα επόμενα 10 δευτερόλεπτα ακουμπήστε το σύμβολο 3 για 4 δευτερόλεπτα.
	3. Ακουμπήστε το σύμβολο 3 τόσες φορές, μέχρι να εμφανιστεί στην οθόνη ενδείξεων του χρονοδιακόπτη η επιθυμητή ένδειξη.
	4. Ρυθμίστε με το κουμπί Twist την επιθυμητή τιμή.
	5. Ακουμπήστε το σύμβολο 33 για 4 δευτερόλεπτα.
	Απενεργοποίηση


	Καθαρισμός και φροντίδα
	Υαλοκεραμικό υλικό
	Πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος
	Κουμπί Twist

	Άρση βλάβης
	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης

	Φαγητά δοκιμών
	-
	-
	-
	1
	Όχι
	9
	περίπου 2:00 χωρίς ανακάτεμα
	Ναι
	1
	Ναι
	9
	περίπου 2:00 χωρίς ανακάτεμα
	Ναι
	1
	Ναι
	9
	περίπου 2:00
	(ανακάτεμα μετά από περίπου 1:30)
	Ναι
	1
	Ναι
	9
	περίπου 2:30
	(ανακάτεμα μετά από περίπου 1:30)
	Ναι
	1
	Ναι
	9 2
	περίπου 5:20
	Όχι
	1 1, 3
	Όχι
	9
	περίπου 6:30
	Ζεστάνετε το γάλα, μέχρι να αρχίζει να φουσκώνει. Ρυθμίστε χαμηλότερα στη βαθμίδα συνέχισης του μαγειρέματος και προσθέστε το ρύζι, τη ζ...
	Όχι
	2
	Ναι
	9
	περίπου 6:30
	Ζεστάνετε το γάλα, μέχρι να αρχίζει να φουσκώνει. Ρυθμίστε χαμηλότερα στη βαθμίδα συνέχισης του μαγειρέματος και προσθέστε το ρύζι, τη ζ...
	Όχι
	2
	Ναι
	9
	περίπου 2:48
	Ναι
	2
	Ναι
	9
	περίπου 3:15
	Ναι
	2η
	Ναι
	9
	περίπου 2:40
	Όχι
	7
	Όχι
	9
	περίπου 2:40
	Όχι
	6 ή 6. ανάλογα με το βαθμό ροδίσματος
	Όχι
	9
	Μέχρι να επιτευχθεί η θερμοκρασία λαδιού των 180 °C
	Όχι
	9
	Όχι



	â Indice[it] Istruzioni per l’uso
	: Norme di sicurezza
	Leggere attentamente le presenti istruzioni per l'uso. Custodire con la massima cura le presenti istruzioni per l'uso e il montaggio e il certificato di identificazione dell'apparecchio in caso di un utilizzo futuro e cessione a terzi.
	Controllare l'apparecchio dopo averlo disimballato. Qualora si fossero verificati danni da trasporto, non collegare l'apparecchio.
	L'allacciamento senza spina dell'apparecchio può essere effettuato solo da un tecnico autorizzato. In caso di danni causati da un allacciamento non corretto, decade il diritto di garanzia.
	Questo apparecchio è pensato esclusivamente per l'utilizzo in abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare l'apparecchio per la preparazione di cibi e bevande. Prestare attenzione all'apparecchio durante il suo funzionamento. Utilizzare l'ap...
	Non utilizzare piastre di copertura o griglie di protezione per bambini non adatte. Potrebbero causare incidenti, dovuti ad es. al surriscaldamento, alla formazione di fiamme o agli schizzi di materiale.
	Questo apparecchio può essere utilizzato da bambini di età pari o superiore a 8 anni e da persone con ridotte facoltà fisiche, sensoriali o mentali nonché da persone prive di sufficiente esperienza o conoscenza dello stesso se sorvegliate da una ...
	I bambini non devono utilizzare l'apparecchio come un giocattolo. I bambini non devono né pulire né utilizzare l'apparecchio da soli a meno che non abbiano un'età superiore agli 8 anni e che siano assistiti da parte di un adulto.
	Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di alimentazione i bambini di età inferiore agli 8 anni.
	Pericolo di incendio!
	■ L'olio o il burro caldi si incendiano rapidamente. Non lasciare mai incustoditi sul fuoco l'olio o il burro caldi. Non utilizzare mai acqua per spegnere il fuoco. Disattivare la zona di cottura. Soffocare le fiamme con un coperchio, una coperta i...
	Pericolo di incendio!
	■ Le zone di cottura si surriscaldano molto. Non appoggiare mai oggetti infiammabili sul piano di cottura. Non appoggiare alcun oggetto sul piano di cottura.

	Pericolo di incendio!
	■ L'apparecchio si surriscalda. Non riporre mai oggetti infiammabili o spray nei cassetti sotto il piano di cottura.

	Pericolo di incendio!
	■ Il piano di cottura si spegne e non reagisce più ai comandi; potrebbe riaccendersi da solo in un secondo momento. Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.


	Pericolo di scottature!
	■ Le zone di cottura e le superfici vicine, in particolare il telaio del piano di cottura eventualmente presente, si surriscaldano molto. Non toccare mai le superfici ad alta temperatura. Tenere lontano i bambini.
	Pericolo di scottature!
	■ Il piano di cottura riscalda ma l'indicatore non funziona Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.


	Pericolo di scossa elettrica!
	■ Gli interventi di riparazione effettuati in modo non conforme rappresentano una fonte di pericolo. Le riparazioni devono essere effettuate esclusivamente da personale tecnico del servizio di assistenza adeguatamente istruito. Se l'apparecchio è ...
	Pericolo di scariche elettriche!
	■ L'infiltrazione di liquido può provocare una scarica elettrica. Non utilizzare detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di vapore.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Un apparecchio difettoso può causare delle scosse elettriche. Non mettere mai in funzione un apparecchio difettoso. Togliere la spina o disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Rotture, incrinature o crepe nella vetroceramica possono causare scariche elettriche. Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.


	Pericoli dovuti ai campi magnetici!
	L'elemento di comando rimovibile è magnetico e può influire sugli impianti elettronici, come ad es. pace-maker o microinfusioni. Per i portatori di impianti elettronici: non tenere mai l'elemento di comando nelle tasche degli indumenti. La distanza...

	Pericolo di lesioni!
	Se tra il fondo della pentola e la zona di cottura è presente del liquido, le pentole possono improvvisamente "saltare in aria". Tenere sempre asciutti la zona di cottura e il fondo delle pentole.
	Cause dei danni
	Attenzione!
	Riepilogo


	Tutela dell'ambiente
	Smaltimento ecocompatibile
	Consigli per il risparmio energetico

	Conoscere l'apparecchio
	Il pannello comandi
	Avvertenze

	Le zone di cottura
	Indicatore del calore residuo

	Tipp Pad con selettore Tipp
	Rimozione del selettore Tipp
	: Pericolo di incendio!

	Dove riporre il selettore Tipp
	: Pericoli dovuti ai campi magnetici!
	Avvertenza

	Funzionamento senza selettore Tipp
	1. Attivare il piano di cottura con l'interruttore generale.
	2. Nei 5 secondi successivi, toccare contemporaneamente i simboli L e 3. Viene emesso un segnale acustico.
	3. Toccare il simbolo 3 finché non compare l'indicatore della zona di cottura desiderata.
	4. Con il simbolo L (-) e ó (+) selezionare il livello di cottura desiderato.
	Avvertenza


	Regolazione del piano di cottura
	Attivazione e disattivazione del piano di cottura
	Avvertenze

	Impostazione della zona di cottura
	Impostazione del livello di cottura
	1. Selezionare la zona di cottura. A questo scopo, far scivolare il selettore Tipp sul simbolo della zona di cottura desiderata.
	2. Nei 5 secondi successivi, ruotare il selettore Tipp finché sull'indicatore dei livelli di cottura non viene visualizzato il livello di cottura desiderato.

	Modifica del livello di cottura
	Disattivazione della zona di cottura
	Avvertenza

	Tabella di cottura

	Sicurezza bambino
	Attivazione e disattivazione della sicurezza bambino
	Sicurezza bambino automatica
	Attivazione e disattivazione


	Timer
	Disattivazione automatica di una zona di cottura
	Impostazione della durata
	1. Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di cottura.
	2. Toccare il simbolo3. Sull'indicatore del timer compare ‹‹. Servendosi del selettore Tipp, impostare la durata desiderata.

	Trascorso il tempo impostato
	Correzione o cancellazione della durata
	Avvertenze

	Timer automatico
	Avvertenza

	Contaminuti
	Impostazione del contaminuti:
	1. Toccare il simbolo 3, sull'indicatore del timer compare ‹‹.
	2. Servendosi del selettore Tipp, impostare la durata desiderata.

	Trascorso il tempo impostato
	Correzione del parametro di tempo


	Limitazione tempo automatica
	Funzione scaldavivande
	1. Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di cottura.
	2. Entro i 5 secondi successivi toccare il simbolo L.

	Protezione per la pulizia
	Avvertenze

	Impostazioni di base
	Modifica delle impostazioni di base
	1. Attivare il piano di cottura.
	2. Nei 10 secondi successivi toccare il simbolo 3 per 4 secondi.
	3. Toccare il simbolo 3 finché sul display del timer non compare l'indicatore desiderato.
	4. Servendosi del selettore Tipp, impostare il valore desiderato.
	5. Toccare il simbolo 33 per 4 secondi.
	Disattivazione


	Pulizia e manutenzione
	Vetroceramica
	Telaio del piano di cottura
	Selettore Tipp

	Riparazione di un guasto
	Servizio di assistenza tecnica
	Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti

	Pietanze sperimentate
	-
	-
	-
	1
	No
	9
	ca. 2:00 senza girare
	Sì
	1
	Sì
	9
	ca. 2:00 senza girare
	Sì
	1
	Sì
	9
	ca. 2:00
	(girare dopo ca. 1:30)
	Sì
	1
	Sì
	9
	ca. 2:30
	(girare dopo ca. 1:30)
	Sì
	1
	Sì
	9 2
	ca. 5:20
	No
	1 1, 3
	No
	9
	ca. 6:30
	Riscaldare il latte finché non inizia a bollire. Riportare alla cottura a fuoco lento e aggiungere nel latte il riso, lo zucchero e il sale
	No
	2
	Sì
	9
	ca. 6:30
	Riscaldare il latte finché non inizia a bollire. Riportare alla cottura a fuoco lento e aggiungere nel latte il riso, lo zucchero e il sale
	No
	2
	Sì
	9
	ca. 2:48
	Sì
	2
	Sì
	9
	ca. 3:15
	Sì
	2.
	Sì
	9
	ca. 2:40
	No
	7
	No
	9
	ca. 2:40
	No
	6 o 6. a seconda del grado di doratura
	No
	9
	Finché la temperatura dell'olio non raggiunge 180 °C
	No
	9
	No



	î Оглавление[ru] Правила пользования
	: Правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Сохраняйте руководство по эксплуатации и инструкцию по монтажу, а также паспорт прибора для...
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Подключение прибора без штепсельной вилки должен производить только квалифицированный специалист. Повреждения из-за неправильного по...
	Этот прибор предназначен только для домашнего использования. Используйте прибор только для приготовления блюд и напитков. Следите за п...
	Не используйте крышки или неподходящие защитные решётки для безопасности детей. Их использование может привести к опасным ситуациям из...
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Опасность возгорания!
	■ Горячее растительное масло или жир легко воспламеняются. Не оставляйте без присмотра горячее масло или жир. Никогда не тущите огонь в...
	Опасность возгорания!
	■ Конфорки очень сильно нагреваются. Никогда не кладите легко воспламеняющиеся предметы на варочную панель. Не складывайте предметы на...

	Опасность возгорания!
	■ Прибор нагревается. Не храните легковоспламеняющиеся предметы или аэрозольные балончики в ящиках под варочной панелью.

	Опасность возгорания!
	■ Варочная панель самопроизвольно отключается и перестаёт реагировать на сигналы управления. В дальнейшем она может так же самопроизв...


	Опасность ожога!
	■ Конфорки и соседние части варочной панели (в особенности рамка) сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным поверхностям. Не по...
	Опасность ожога!
	■ Конфорка нагревается, однако индикатор не работает. Отключите предохранитель в блоке предохранителей. Вызовите специалиста сервисно...


	Опасность удара током!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности.Поэтому ремонт должен производиться только специалистом се...
	Опасность удара током!
	■ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...

	Опасность удара током!
	■ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...

	Опасность удара током!
	■ Трещины или сколы на стеклокерамике могут привести к удару электрическим током. Отключите предохранитель в блоке предохранителей. Вы...


	Опасность, связанная с магнитным полем!
	Съёмный элемент управления является магнитным и может воздействовать на электронные имплантаты, например, кардиостимулятор или инжект...

	Опасность травмирования!
	Из-за жидкости между дном кастрюли и конфоркой кастюля может неожиданно подпрыгивать вверх. Поэтому дно посуды и конфорки всегда должны...
	Причины повреждений
	Внимание!
	Обзор


	Охрана окружающей среды
	Правильная утилизация упаковки
	Рекомендации по экономии электроэнергии

	Знакомство с прибором
	Панель управления
	Указания

	Конфорки
	Индикатор остаточного тепла

	Магнитная панель с магнитным переключателем
	Снятие магнитного переключателя
	: Опасность возгорания!

	Хранение съёмного магнитного переключателя
	: Опасность, связанная с магнитным полем!
	Указание


	Эксплуатация без магнитного переключателя
	1. Включите варочную панель с помощью главного выключателя.
	2. В течение следующих 5 секунд одновременно прикоснитесь к символам L и 3. Раздаётся звуковой сигнал.
	3. Прикасайтесь к символу 3, пока индикатор соответствующей конфорки не загорится ярким светом.
	4. Установите требуемую ступень нагрева конфорки, прикоснувшись к символам L (-) и ó (+).
	Указание


	Настройка варочной панели
	Включение и выключение варочной панели
	Указания

	Регулировка конфорок
	Установка ступени нагрева конфорки
	1. Выберите конфорку. Для этого прикоснитесь к магнитному переключателю в области требуемой конфорки.
	2. В течение следующих 5 секунд поверните магнитный переключатель, так чтобы на индикаторе ступени нагрева конфорки появилась требуемая ...

	Изменение ступени нагрева конфорки
	Выключение конфорки:
	Указание


	Таблица приготовления

	Блокировка для безопасности детей
	Включение и выключение блокировки для безопасности детей
	Автоматическая блокировка для безопасности детей
	Включение и выключение


	Таймер
	Автоматическое отключение конфорок
	Установка времени приготовления
	1. Выберите конфорку с помощью магнитного переключателя.
	2. Прикоснитесь к символу 3. На индикаторе таймера загорается ‹‹. Установите требуемое время приготовления с помощью магнитного переклю...

	По истечении времени
	Изменение или сброс времени приготовления
	Указания


	Автоматический таймер
	Указание

	Бытовой таймер
	Настройка бытового таймера
	1. Прикоснитесь к символу 3, на индикаторе таймера загорится ‹‹.
	2. С помощью съемного магнитного переключателя установите нужное время приготовления.

	По истечении времени
	Изменение времени


	Автоматическое ограничение времени
	Функция поддержания в горячем состоянии
	1. Выберите конфорку съемным магнитным переключателем.
	2. В течение следующих 5 секунд прикоснитесь к символу L.

	Защита при вытирании
	Указания

	Базовые установки
	Изменение базовых установок
	1. Включите варочную панель.
	2. В течение следующих 10 секунд прикоснитесь к символу 3 и удерживайте его 4 секунды.
	3. Прикасайтесь к символу 3 до тех пор, пока на дисплее таймера не появится требуемая индикация.
	4. Установите требуемое значение с помощью магнитного переключателя.
	5. Прикоснитесь к символу 3 и удерживайте его 3-4 секунды.
	Выключение


	Очистка и уход
	Стеклокерамика
	Рама варочной панели
	Съемный магнитный переключатель

	Устранение неисправностей
	Сервисная служба
	Контрольные блюда
	-
	-
	-
	1
	Нет
	9
	Прим. 2:00 без перемешивания
	Да
	1
	Да
	9
	Прим. 2:00 без перемешивания
	Да
	1
	Да
	9
	Прим. 2:00
	(перемешать примерно через 1:30)
	Да
	1
	Да
	9
	Прим. 2:30
	(перемешать примерно через 1:30)
	Да
	1
	Да
	9 2
	Прим. 5:20
	Нет
	1 1, 3
	Нет
	9
	Прим. 6:30
	Нагреть молоко, чтобы оно начало подниматься. Переключить на ступень слабого нагрева и добавить в молоко рис, сахар и соль
	Нет
	2
	Да
	9
	Прим. 6:30
	Нагреть молоко, чтобы оно начало подниматься. Переключить на ступень слабого нагрева и добавить в молоко рис, сахар и соль
	Нет
	2
	Да
	9
	Прим. 2:48
	Да
	2
	Да
	9
	Прим. 3:15
	Да
	2.
	Да
	9
	Прим. 2:40
	Нет
	7
	Нет
	9
	Прим. 2:40
	Нет
	6 или 6. в зависимости от степени подрумянивания
	Нет
	9
	Пока температура масла не достигнет 180 °C
	Нет
	9
	Нет
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