[es] Instrucciones de uso .......... 2
[el]] Odnyiec XpPHOEWE .uvveeeee. 14
[it] Istruzioni per I'uso ............ 26
[ru] lMpaBuna NoMbL30BAHM...... 38

T1.D41.., T1.D42..
Placa de coccion
Baon eoTiwv
Piano di cottura
BapouHaAa naHesb

@EI:I:




T1.D41..
(] 1‘8 ] 1‘4,5
\ \
g 14,5 g 21/12
Indice
Consejos y advertencias de seguridad ...........ccoomieriieennnnnes 2
Causas de [0S dANOS ..o e 4
Proteccion del medio ambiente........ccccereiccceinne e, 4
Eliminacion de residuos respetuosa con el medio ambiente....4
Consejos para ahorrar ENergia...ccec e sesieece e 4
Presentacion del aparato.........cccccvevervemriemrsssnnse s s s 5
El panel de Mando ...t 5
Las zoNas A€ COCCION ......ce ittt erae e 5
Indicador del calor residual.......ccceceveiceccecie e 5
Programar la placa de COCCION.........ccccereemrrserncemrcsenss e 5
Encender y apagar la placa de COCCION.....ccccvcvevevcieeecie s, 5
Programar la zona de COCCION.....ccccvcieveireeie e 6
Tabla de COCCION ..o e 6
ESToYo (U103 oF: 1= W o1 Lo XS 7
Conectar y desconectar el seguro para NifiosS ......cceeeeeeeeeiieenens 7
Seguro para nifos autoMALICO ... 7
Reloj temporizador .......c.cccmiveeriiissnne s e 8
La zona de coccidn se apaga automaticamente ........c.cccceveeeee. 8
Reloj temporizador automatiCo ....cuvveeeicieceeeeeece e, 8

T1.D42..
@ 17/26,5

O

QO

\
@ 21/14,5

14,5

Reloj temporizador de COCINA ....ciuvccuieecee e 8
Limitacion de tiempo automatica..........cccevmricrrrrrissnnsennsennsnnnns 8
Funcion para conservar caliente..........cccceemrrrrcinnssnnseesssennnnnnas 9
Proteccion para limpieza .......c.cceeirimnremrssennsss s s sesssae s 9
Indicador de consumo de eNergia ........ccceeeerreerrrerrrsessamnssenssaenas 9
Ajustes DASICOS ......ccovrrrririnisnnir s s 9
Modificar |0S ajusSteS DASICOS ....civeiiriecieciie e 10
Cuidados y limpieza ......ccccceeerrvemrmnsseermienrss s ns e s snsnns 11
VA1 i e Te1=T ¢=1a 1] o PO RSSO S 11
Marco de la placa de COCCION ..ccvvevieice it 11
SoluCiONAr AVErias......ciccceeriiirrieccer i s e e se s ssmsn e e e s e er e e s nes 11
Servicio de Asistencia TECNICA .......ccccerrrcrrssseerrsssrsssnmrssssnenas 12
Platos testados ......cccccomemrmriiiiii e 12
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eshop.com

A\ Consejos y advertencias de seguridad

Leer con atencion las siguientes
instrucciones. Conservar las instrucciones
de uso y montaje, asi como la tarjeta del
aparato para un uso posterior o para
posibles compradores en un futuro.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse
en caso de haber sufrido dafnos durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los danos
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disenado para uso
doméstico. Utilizar el aparato
exclusivamente para preparar alimentos y
bebidas.Vigilarlo mientras esta funcionando
y emplearlo exclusivamente en espacios
cerrados.

No usar tapas o rejillas de proteccion
inapropiadas para nifios. Pueden provocar
accidentes, p. ej. debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.



Este aparato puede ser utilizado por nifios
a partir de 8 afos y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas,
O gque carezcan de experiencia y
conocimientos, siempre y cuando sea bajo
la supervision de una persona responsable
de su seguridad o que le haya instruido en
el uso correcto del aparato siendo
consciente de los dafos que se pudieran
ocasionar.

No dejar gue los niinos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los
niNos a menos que sean mayores de 8
afos y lo hagan bajo supervision.

Mantener los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de
conexion.

iPeligro de incendio!

= E| aceite caliente y la grasa se inflaman
con facilidad. Estar siempre pendiente del
aceite caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar la zona
de coccion. Sofocar con cuidado las
llamas con una tapa, una tapa extintora u
otro medio similar.

= |_as zonas de coccion se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

= E| aparato se calienta mucho. No guardar
objetos inflamables o aerosoles en los
cajones directamente debajo de la placa
de coccion.

= | a placa de coccion se desconecta de
forma automatica y no se puede seguir
utilizando. Se puede conectar
posteriormente de forma involuntaria.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

iPeligro de quemaduras!

= | as zonas de coccion y adyacentes, en
especial el marco de la placa de coccion
(si lo hay), se calientan mucho. No tocar
nunca las superficies calientes. No dejar
que los nifos que acerguen.

" | a zona de coccion calienta, pero el
indicador no funciona. Desconectar el
fusible de la caja de fusibles. Avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

iPeligro de descarga eléctrica!

® | as reparaciones inadecuadas son
peligrosas.Las reparaciones solo pueden
ser efectuadas por personal del Servicio
de Asistencia Técnica debidamente
instruido.Si el aparato esta defectuoso,
extraer el enchufe o desconectar el fusible
en la caja de fusibles. Avisar al Servicio
de Asistencia Técnica.

" | a humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica. No utilizar ni
limpiadores de alta presion ni por chorro
de vapor.

= Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar
nunca un aparato defectuoso.
Desenchufar el aparato de la red o
desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

" | as fisuras o roturas en la vitroceramica
conllevan riesgo de electrocucion.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

iPeligro de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de
forma repentina por la presencia de liquido
entre la base del recipiente y la zona de
coccion. Mantener siempre secas la zona
de coccion y la base del recipiente.



Causas de los danos

jAtencion! m La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la placa de

m Las bases rugosas de recipientes rayan la vitroceramica. coccion puede originar danos.

m El papel de aluminio y los recipientes de plastico se derriten
sobre las zonas de coccion calientes. No se recomienda el
uso de laminas protectoras en la placa de coccidn.

m No dejar recipientes vacios al fuego. Pueden provocar
dafos.

m No colocar recipientes calientes sobre el panel de mando, la
zona de indicadores o el marco. Pueden provocar danos.

Vista general

En la siguiente tabla le presentamos los dafios mas frecuentes:

Dainos Causa Medida
Manchas Alimentos derramados Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
para vidrio.

Productos de limpieza inadecuados  Utilizar productos de limpieza adecuados para vitroceramica

Rayaduras Sal, azucar y arena No utilizar la placa de coccidén como bandeja o encimera.

Las bases rugosas de recipientes Comprobar los recipientes.
rayan la vitroceramica

Decoloraciones Productos de limpieza inadecuados  Utilizar productos de limpieza adecuados para vitroceramica

Roce de los recipientes (p. ej. alumi- Levantar las ollas y sartenes para cambiarlas de lugar.
nio)

Desconchaduras Azucar, sustancias con un alto conte- Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
nido de azucar para vidrio.

Proteccion del medio ambiente

Eliminacion de residuos respetuosa con el m Utilizar el calor residual de la placa de coccion. Cuando se
medio ambiente utilice la placa para tiempos de coccidn prolongados, apagar

la zona de coccion 5-10 minutos antes del final de la
Eliminar el embalaje de forma ecoldgica. coccion.

Este aparato esta marcado con la Directiva europea

2012/19/CE relativa al uso de aparatos eléctricos y

electronicos (Residuos de aparatos eléctricos y
electronicos).

La directiva proporciona el marco general valido en
todo el ambito de la Unidn Europea para la retirada y
la reutilizacion de los residuos de los aparatos
eléctricos y electronicos.

Consejos para ahorrar energia

m Utilizar siempre la tapa correspondiente para cada olla.
Cuando se cocina sin tapa, se necesita bastante mas
energia. Utilizar una tapa de cristal para poder tener
visibilidad sin necesidad de levantarla.

m Utilizar recipientes con bases planas. Las bases que no son
planas necesitan un consumo mayor de energia.

m El diametro de la base de los recipientes debe
corresponderse con el tamano de la zona de coccion. Un
diametro demasiado pequefio en relacion con la zona de
coccion puede producir un derroche de energia. Atencion:
los fabricantes de recipientes suelen indicar el diametro
superior del recipiente, que por lo general es mayor que el
diametro de la base del recipiente.

m Utilizar un recipiente pequefio para cantidades pequefnas. Un
recipiente grande y poco lleno requiere mucha energia.

m Al cocer, utilizar poca agua. De este modo se ahorra energia
y se conservan todas las vitaminas y minerales de las
verduras.

m Cubra siempre la superficie mas amplia posible de la zona
de cocciodn con la olla.

m Volver a una posicion de coccion inferior.

m Seleccionar un nivel de coccién lenta adecuado. Con uno
demasiado alto, se desperdicia energia.



Presentacion del aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferentes
placas de coccion. En la pdgina 2 encontrara un resumen de
los modelos con informacién sobre medidas.

El panel de mando
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Indicadores Superficies de mando
-9 Posiciones de coccidn -+ Teclas de ajuste
Hik Calor residual @ Activacién de las zonas
L Funcion para conservar caliente L Funcién para conservar caliente
55 Reloj temporizador © Reloj temporizador
— Notas
Superficies de mando , , ., ,
m Al pulsar un simbolo se activa la funciéon correspondiente.
@ Interruptor principal m Mantener las superficies de mando siempre secas. La
£ Proteccion para limpieza humedad puede afectar al funcionamiento.
= Seguro para nifios m No coloque ningun recipiente cerca de los indicadores y
— — sensores. El sistema electronico puede sobrecalentarse.
O Seleccion de la zona de coccion

Las zonas de coccion

Zona de coccion Encender y apagar

Zona de coccion simple

O
© Zona de coccién doble

Seleccionar la zona de coccidn y pulsar el simbolo @

co Zona de asado

Seleccionar la zona de coccidn y pulsar el simbolo @

Activacion de la zona de coccidn: se ilumina el indicador correspondiente.

Indicador del calor residual

La placa de coccion presenta un indicador de calor residual de
dos fases en cada zona de coccion.

Programar la placa de coccidn

En este capitulo se ofrece informacién sobre cémo programar
las zonas de coccion. En la tabla se especifican las posiciones
y los tiempos de coccion para diferentes platos.

Encender y apagar la placa de coccidén
La placa de coccion se enciende y se apaga con el interruptor
principal.

Encender: pulsar el simbolo (D. Suena una sefial. Se iluminan
la lampara indicadora situada sobre el interruptor principal y

Cuando el indicador muestra una H significa que la zona de
coccidn todavia esta caliente. Puede mantener caliente un
plato pequefo o derretir la cobertura de chocolate. Cuando la
zona de coccidn se enfria, el indicador cambia a k. El
indicador se apaga cuando la zona de coccioén se ha enfriado
lo suficiente.

los indicadores 1. La placa de coccidn esta lista para el
funcionamiento.

Apagar: pulsar el simbolo (D hasta que la l&mpara indicadora
situada sobre el interruptor principal y los indicadores se
apaguen. Todas las zonas de coccion estan apagadas. El
indicador de calor residual continuara iluminado hasta que las
zonas de coccion se enfrien suficientemente.



Notas

m La placa de coccidn se desconecta automaticamente
cuando todas las zonas de coccidn permanecen mas de
20 segundos desconectadas.

m Los ajustes permanecen memorizados durante los primeros
4 segundos después de la desconexion. Si se vuelve a
encender la placa de coccion en este periodo de tiempo se
aplican los ajustes anteriores.

Programar la zona de cocciodn

Programar la posicion de coccidon deseada con los simbolos +
Yy -

Posicidn de coccién 1 = potencia mas baja

Posicién de coccién 9 = potencia mas alta

Cada posicion de coccion tiene una posicion intermedia. Esta
marcada con un punto.

Programar la posicion de coccion

La placa de coccién debe estar encendida.

1. Pulsar el simbolo O para seleccionar la zona de coccion.
En el indicador de la posicién de coccién se ilumina i,

debajo del indicador de la posicion de coccion se ilumina _.

Tabla de coccion
En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.

El tiempo y las posiciones de coccion dependen del tipo, peso
y calidad de los alimentos. Por este motivo pueden producirse
variaciones.

2. En los 10 segundos siguientes, pulsar el simbolo + 0 -. Se
muestra el ajuste basico.

Simbolo + posicion de coccion 9
Simbolo - posicion de coccidn 4

o O o O

2 30
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3.Cambiar la posicion de coccion: pulsar el simbolo + o - hasta
que se muestre la posicion de coccidon deseada.

Apagar la zona de coccidn

Seleccionar la zona de coccién con el simbolo O. Pulsar los
simbolos + 0 - hasta que aparezca i. Al cabo de unos 10
segundos se muestra el indicador de calor residual.

Notas

m La ultima zona de coccion seleccionada permanece
activada. Puede programar la zona de coccion sin necesidad
de volverla a seleccionar.

m La zona de coccidn se regula mediante la conexion y
desconexién de la resistencia. La resistencia se puede
conectar y desconectar incluso al nivel de potencia maxima.

Utilizar la posicion de coccion 9 para el inicio de la coccion.
Remover de vez en cuando los platos espesos.

Nivel de coccidn Duracion de la coc-

lenta cion lenta en minu-
tos

Derretir
Chocolate, cobertura de chocolate 1-1. -
Mantequilla, miel, gelatina 1-2 -
Calentar y conservar caliente
Cocido, p. ej. lentejas 1-2 -
Leche** 1-2 -
Calentar salchichas en agua** 3-4 -
Descongelar y calentar
Espinacas congeladas 2-3 10-20 min
Gulasch congelado 2-3 20-30 min
Cocer a fuego lento, hervir a fuego lento
Albéndigas, albondigas de patata 4-5* 20-30 min
Pescado 4-5* 10-15 min
Salsas blancas, p. ej. bechamel 1-2 3-6 min
Salsas batidas, p. ej. salsa bernesa, salsa holandesa 3-4 8-12 min

* Coccidn lenta sin tapa
** Sin tapa
*** Dar la vuelta con frecuencia



Nivel de coccidn Duracion de la coc-

lenta cion lenta en minu-
tos

Hervir, cocer al vapor, rehogar
Arroz (con doble cantidad de agua) 2-3 15-30 min
Arroz con leche 1-2 35-45 min
Patatas hervidas sin pelar 4-5 25-30 min
Patatas cocidas con sal 4-5 15-25 min
Pastas 6-7* 6-10 min
Cocido, sopas 3.-4. 15-60 min
Verduras 2-3 10-20 min
Verdura ultracongelada 3.-4. 10-20 min
Cocer en olla exprés 4-5 -
Estofar
Rollitos de carne 4-5 50-60 min
Estofado 4-5 60-100 min
Gulasch 2-3 50-60 min
Asar**
Escalope, normal o empanado 6-7 6-10 min
Escalope, congelado 6-7 8-12 min
Chuleta, normal o empanada*** 6-7 8-12 min
Bistec (3 cm de grosor) 7-8 8-12 min
Hamburguesa, filetes rusos (3 cm de grosor)*** 4-5 30-40 min
Pechuga de ave (2 cm de grosor)*** 5-6 10-20 min
Pechuga de ave congelada*** 5-6 10-30 min
Pescado v filetes de pescado, normales 5-6 8-20 min
Pescado vy filetes de pescado, empanados 6-7 8-20 min
Pescado vy filetes de pescado, empanados y congelados, p. €j. varitas de pescado 6-7 8-12 min
Langostinos y gambas 7-8 4-10 min
Platos de sartén, congelados 6-7 6-10 min
Crepes 6-7 a fuego lento
Tortilla 3-4 a fuego lento
Huevos fritos 5-6 3-6 min
Freir (freir 150-200 g por racion a fuego lento en 1-2 | de aceite**)
Productos congelados, p. ej. patatas fritas, nuggets de pollo 8-9 -
Croquetas 7-8 -
Carne, p. e]. piezas de pollo 6-7 -
Pescado, empanado o en masa de cerveza 5-6 -
Verduras, setas, empanadas o en masa de cerveza 5-6 -
Reposteria pequefa, p. ej. bufiuelos, fruta en masa de cerveza 4-5 -

* Cocciodn lenta sin tapa
** Sin tapa
*** Dar la vuelta con frecuencia

Seguro para ninos

El seguro para nifos evita que los niflos enciendan la placa de
coccion.

Conectar y desconectar el seguro para ninos

La placa de coccién debe estar desconectada.

Para encender: Mantener pulsado el simbolo < durante
aprox. 4 segundos. La lampara indicadora situada sobre el
simbolo <0 se ilumina durante 10 segundos. La placa de
coccion esta blogueada.

Para apagar: Mantener pulsado el simbolo < durante aprox.
4 segundos. Se ha anulado el blogueo.

Seguro para nifios automatico

Con esta funcion, el seguro para nifnos se activa siempre
automaticamente al apagar la placa de coccién.
Conectar y desconectar

En el capitulo sobre ajustes basicos se presenta la informacion
relativa a la conexion del seguro para nifos automatico.



Reloj temporizador

El reloj temporizador puede emplearse de 2 formas distintas:

m Para apagar automaticamente la zona de coccion.
m Como reloj temporizador de cocina.

La zona de coccion se apaga
automaticamente
Introducir una duracion del ciclo de coccion para la zona de

coccion deseada. La zona de coccidn se apaga
automaticamente una vez finalizado el ciclo de coccidn.

Ajustar la duracion

1.Programar la posicion de coccion

2.Pulsar el simbolo @. El indicador 1=l de la zona de coccién
deseada se ilumina. En el indicador del reloj temporizador se
. . Ixlx]
ilumina .

3.Pulsar el simbolo + 0 -. Se muestra el valor recomendado.
Simbolo +: 30 minutos
Simbolo -: 10 minutos

O
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El tiempo finaliza. Si se ha programado una duracion del ciclo
de coccidn para varias zonas de coccion, en el indicador
aparecera la duracion de la zona de coccion seleccionada.
Programacion automatica

Al mantener pulsado el simbolo -, comienza a contar la

duracion automaticamente hacia atras hasta llegar a 0 minutos.

Al mantener pulsado el simbolo +, comienza a contar la
duracion automaticamente hasta llegar a 99 minutos.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrida la duracion del ciclo de coccion, la zona
de cocciodn se apaga. Se escucha una sefal y en el indicador
se ilumina £ durante un minuto. El indicador Il se ilumina

intensamente. Pulsar el simbolo . Los indicadores se apagan

y el tono de aviso deja de sonar.

Corregir o borrar la duracion del ciclo de coccion

Seleccionar la zona de coccién y pulsar el simbolo @. El
indicador =1 se ilumina intensamente. Modificar la duracién del
ciclo de coccidn con el simbolo + o - o programarla a &4J.

Nota: Se puede programar una duracion del ciclo de coccion
de hasta 99 minutos.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcion se puede seleccionar una duracién del ciclo
de coccidn para todas las zonas de coccion. El tiempo
seleccionado empieza a transcurrir tras encender una zona de
coccidn. La zona de coccidn se apaga automaticamente una
vez finalizado el ciclo de coccidn.

En el capitulo sobre ajustes basicos se presenta la informacion
relativa al reloj temporizador automatico.

Nota: Se puede modificar la duracion del ciclo de coccion de
una zona o desactivar el reloj temporizador automatico:

Seleccionar la zona de coccién y pulsar el simbolo @. El

indicador =1 se ilumina intensamente. Modificar la duracién del
ciclo de coccidn con el simbolo + o - o programarla a &4J.

Reloj temporizador de cocina

El reloj temporizador de cocina permite programar un tiempo
de hasta 99 minutos. Este ajuste es independiente del resto de
ajustes.

Encender el reloj temporizador

El reloj temporizador de cocina se puede encender de 2
formas diferentes:

m Cuando hay una zona de coccidn seleccionada, pulsar el
simbolo @ 2 veces en los 10 segundos siguientes.

m Cuando no hay ninguna zona de coccidn seleccionada,
pulsar el simbolo ©.

Se ilumina el indicador 2\,

Programar el reloj temporizador de cocina
Ajustar el tiempo deseado con el simbolo + o -.
Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrido el tiempo suena una sefal. En el
indicador del reloj temporizador se ilumina J%. El indicador £
del reloj temporizador de cocina se ilumina. El indicador se
apaga tras un minuto.

Mostrar el tiempo

Seleccionar el reloj temporizador de cocina con el simbolo (.
El tiempo se muestra durante un minuto.

Corregir el tiempo

Seleccionar el reloj temporizador de cocina con el simbolo @ y
volver a programar.

Limitacion de tiempo automatica

La limitacion de tiempo automatica se activa cuando una zona
de coccion permanece encendida durante un tiempo
prolongado sin haberse modificado la programacion.

El calentamiento de la zona de coccion se interrumpe. En el
indicador de la zona de coccidn parpadean de forma alterna ~
£ v el indicador de calor residual H/h.

El indicador se apaga al pulsar cualquier superficie de mando.
Ahora se puede volver a programar.

La limitacion de tiempo se activa en la correspondiente
posicion de coccidon programada (entre 1y 10 horas).



Funcion para conservar caliente

Esta funcion es apropiada para derretir chocolate o mantequilla

y para conservar calientes alimentos y recipientes.
Activar la funcion para conservar caliente
1.Seleccionar la zona de coccidn.

2. Pulsar el simbolo L.

Proteccion para limpieza

Si se limpia el panel de mando mientras la placa de coccién
esta encendida los ajustes pueden verse modificados.

A fin de evitar esto, la placa de coccién dispone de una funcién
de proteccién para limpieza. Pulsar el simbolo €. Suena una
sefial. La ldampara indicadora situada sobre el simbolo § se
ilumina. El panel de mando queda blogueado durante

En el indicador de las posiciones de coccién se muestra L. La
funcion para conservar caliente esta activada.

Desactivar la funcion para conservar caliente

Seleccionar la zona de coccidn y pulsar el simbolo L. En el
indicador de las posiciones de coccidn se muestra (.

Tras 10 segundos se desactiva la zona de coccion y se
muestra el indicador de calor residual.

30 segundos. De este modo se puede limpiar el panel de
mando sin riesgo de modificar los ajustes.

Nota: La funcidn de proteccion para limpieza no incluye el
interruptor principal. La placa de coccion se puede
desconectar en cualquier momento.

Indicador de consumo de energia

Con esta funcion se muestra el consumo total de energia entre
el encendido y el apagado de la placa de coccidn.

Tras apagar la placa de coccion se muestra durante 10
segundos el consumo en kilovatios/hora, p. ej. 1,08 kWh

La precision del indicador depende, entre otras cosas, de la
calidad de tensién de la red eléctrica.

Ajustes basicos

Este aparato presenta distintos ajustes basicos. Estos ajustes
pueden adaptarse a las necesidades propias del usuario.

kWh

O
O

I
_|_
&)
©

El indicador no esta activado. En el capitulo Ajustes basicos se
explica como activar el indicador.

Indicador Funcion
ci Seguro para nifios automatico
{} Desconectado.*
{ Conectado.
cc Tono de aviso

L Sefal de confirmacién y sefial de error desconectadas.

{ Solo sefal de error conectada.
Z Solo sefial de confirmacion conectada.

3 Sefial de confirmacién y sefial de error conectadas.*

*Ajuste basico




Indicador

Funcién

[N

Indicador Consumo de energia (Consultar la tension de red con el proveedor de electricidad)

c
£ Indicador de consumo de energia apagado.*
{ Indicador de consumo de energia con tensidn de red de 230 V.
Z Indicador de consumo de energia con tensién de red de 400 V.
= Indicador de consumo de energia con tensién de red de 220 V.
Y Indicador de consumo de energia con tension de red de 240 V.
c5 Reloj temporizador automatico
£ Desconectado.*
-85 Duracién tras la cual se apagan las zonas de coccién
cG Duracion de la seial de finalizacion del reloj temporizador
{ 10 segundos.
2 30 segundos
3 1 minuto.*
c Activacion de los circulos de calentamiento
{} Desconectado.*
{ Conectado.
Z Ultimo ajuste antes de apagar la zona de coccidn.
cq Tiempo de seleccion de la zona de coccion
L llimitado: Se puede programar siempre la zona de coccién seleccionada por Ultima vez sin seleccionarla de
nuevo.*
{ Se puede programar la zona de coccidn seleccionada por Ultima vez durante los 10 segundos posteriores a la
seleccidn; transcurrido este tiempo se debe seleccionar de nuevo antes de programarla.
ch Restablecimiento del ajuste basico

{7 Desconectado.*
{ Conectado.

*Ajuste basico

Modificar los ajustes basicos
La placa de coccién debe estar apagada.

1.Encender la placa de coccion.

2.En los 10 segundos siguientes, mantener pulsado el simbolo
€ durante 4 segundos

O 05

£ =0 — £ @

&)
Q)

En la pantalla izquierda parpadean de forma alternac y {,yen
la derecha se muestra L.

3.Pulsar repetidamente el simbolo § hasta que en la pantalla
izquierda aparezca el indicador deseado.

4.Pulsar repetidamente el simbolo + o - hasta que en la
pantalla aparezca el ajuste deseado.
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5.Pulsar el simbolo § durante 4 segundos.
El ajuste esta activado.

Apagar

Para salir del ajuste basico, apagar la placa de coccion con el
interruptor principal y programarla de nuevo.




Cuidados y limpieza

Los consejos y advertencias de este capitulo le guiaran en la
limpieza de su placa de coccion.

Encontrara productos adecuados para ello en el Servicio de
Asistencia Técnica o en nuestra tienda virtual.

Vitroceramica

Limpiar la placa de coccion siempre después de cocinar. De
este modo se evita que los restos de comida se peguen.

Limpiar la placa de coccion solo cuando esté lo
suficientemente fria.

Utilizar productos de limpieza adecuados para la vitroceramica.
Tener en cuenta las indicaciones de limpieza que figuran en el
embalaje.

No utilizar nunca:

m Lavavaijillas sin diluir
m Detergente para lavavajillas
m Productos abrasivos

m Productos corrosivos como spray para hornos o
quitamanchas

Solucionar averias

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele tratarse
de una pequena anomalia facil de subsanar. Antes de Illamar el
Servicio de Asistencia Técnica deben tenerse en cuenta las
indicaciones de la tabla.

El sistema electréonico de la placa de coccidon se encuentra
debajo del panel de mando. En esta zona, la temperatura
puede aumentar considerablemente por diversas causas.

m Esponjas que rayen
m Limpiadores de alta presidon o maquinas de limpieza a vapor

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las indicaciones
del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a través
del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra tienda online.

Con las esponjas especiales para la limpieza de vitroceramica
se consiguen excelentes resultados de limpieza.

Marco de la placa de coccion

A fin de evitar dafios en el marco de la placa de coccién deben
seguirse las siguientes indicaciones:

m Utilizar unicamente agua caliente con un poco de jabdn.
m Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

m No utilizar productos de limpieza abrasivos o corrosivos.
m No utilizar el rascador para vidrio.

Para que el sistema electronico no sufra un
sobrecalentamiento, las zonas de coccion se apagan
automdaticamente cuando es necesario. El indicador F2, F4 o
F5 se ilumina alternadamente con el indicador de calor
residual H o h.

Indicador Averia

Medida

El suministro de corriente eléctrica se ha
interrumpido.

Ninguno

Verificar el fusible principal del aparato. Comprobar mediante
otros aparatos electronicos si se trata de un corte en el suminis-
tro eléctrico.

Todos los indicado-
res parpadean

La superficie de mando esta humeda o
tiene encima un objeto.

Secar la superficie de mando o retirar el objeto.

[ingpar}

Varias zonas de coccion han utilizado

o= Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando.
una potencia alta durante mucho tiempo Cuando se apaga FZ, significa que el sistema electrénico se ha
al cocinar. La zona de coccion se ha apa- enfriado lo suficiente. Ya se puede seguir cociendo.
gado para proteger el sistema electro-
nico.
Y A pesar de la desconexion con F 2, el Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando.

sistema electrénico ha seguido calentan-
dose. Por ello, se han desconectado
todas las zonas de coccion.

Cuando se apague 4, se puede seguir cociendo.

Advertencia: Hay un recipiente caliente
en la zona del panel de mando. Es muy
probable que se sobrecaliente el sistema
electrénico.

F5 vy la posicién de
coccidn parpadean
alternadamente. Se
oye un tono de aviso

Retirar dicho recipiente. El indicador de averia se apaga poco
después. Ya se puede seguir cociendo.

Hay un recipiente caliente en la zona del
panel de mando. La zona de coccion se
ha apagado para proteger el sistema
electrénico.

F5 ytono de aviso

Retirar dicho recipiente. Esperar un tiempo. Pulsar cualquier
superficie de mando. Cuando se apague F 5, se puede seguir
cociendo.

]
[an]

La zona de coccion ha estado dema-
siado tiempo en funcionamiento y se ha
apagado.

La zona de coccidn puede volverse a encender inmediatamente.
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Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a su
disposicidon siempre que necesite la reparacion de su aparato.

Numero de producto (E) y niumero de fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de Asistencia
Técnica se debe facilitar el nimero de producto (E-Nr.) y el
numero de fabricaciéon (FD-Nr.) del aparato. La etiqueta de
caracteristicas con los correspondientes nimeros se encuentra
en la tarjeta del aparato.

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la asistencia del
personal del Servicio de Asistencia Técnica no es gratuita,
incluso si todavia esta dentro del periodo de garantia.

Platos testados

Esta tabla ha sido elaborada para institutos de pruebas con el
fin de facilitar los controles de nuestros aparatos.

Los datos de la tabla hacen referencia a nuestros recipientes
accesorios de Schulte-Ufer (bateria de cocina de 4 piezas para
placa de inducciéon Z9442X0) con las siguientes dimensiones:

Las sefias de las delegaciones internacionales figuran en la
lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de averias
E 902 406 416

Confie en la competencia del fabricante. De esa forma se
asegura de que la reparacion se lleva a cabo por personal
técnico debidamente instruido, equipado con las piezas
originales y de repuesto necesarias para su aparato.

m Cazo @ 16 cm, 1,2 |, para zonas de coccién simple de
14,5 cm

m Olla @ 16 cm, 1,7 |, para zonas de coccion simple de
14,5 cm

m Olla @ 22 cm, 4,2 |, para zonas de coccion de @ 18 o 17 cm
m Sartén @ 24 cm, para zonas de coccion de @ 18 0 17 cm

Calentamiento/inicio rapido de coccion

Coccion lenta

Comidas normalizadas Nivel de inicio Duracion (min:s) Tapa Nivel de coccion  Tapa
rapido de lenta
coccion
Derretir chocolate
Recipiente: cazo
Cobertura de chocolate (p. ej. marca Dr. - - - 1 No
Oetker amargo, 150 g) sobre zona de
coccion de @ 14,5 cm
Calentar y conservar caliente potaje de
lentejas
Recipiente: olla
Potaje de lentejas segtn DIN 44550
Temperatura inicial 20 °C
Cantidad: 450 g para la zona de coccion 9 2:00 aprox. sin remover Si 1. Si
de @ 14,5 cm
Cantidad: 800 g para la zona de coccion 9 2:00 aprox. sin remover Si 1. Si
de @ 18 0 17 cm
Potaje de lentejas en lata
p. €j. bote de lentejas con salchichas de
Erasco: temperatura inicial 20 °C
Cantidad: 500 g para la zona de coccion 9 2:00 aprox. Si 1. Si
de & 14,5 cm (remover tras 1:30 aprox.)
Qantidad: 1000 g para la zona de coc- 9 2:30 aprox. Si 1. Si
cionde @ 18 0 17 cm (remover tras 1:30 aprox.)
Preparar salsa bechamel
Recipiente: cazo
Temperatura de la leche: 7 °C
Receta: 40 g de mantequilla, 40 g de 92 5:20 aprox. No 1.3 No

harina, 0,5 | de leche (3,50% materia
grasa) y una pizca de sal para la zona
de coccién de @ 14,5 cm
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' Derretir la mantequilla,
mezclar la harina y la sal y
freir todo durante 3 minutos



Calentamiento/inicio rapido de coccion

Nivel de inicio Duracion (min:s) Tapa
rapido de

coccion

Comidas normalizadas

Coccion lenta

Nivel de coccién
lenta

Tapa

2 Afadir la leche y llevar la salsa a ebulli-
cion sin dejar de remover

3 Cuando la salsa bechamel
rompa a hervir, mantenerla

otros 2 minutos en el nivel 1
sin dejar de remover

Cocer arroz con leche
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7 °C

Receta: 190 g de arroz de grano 9 6:30 aprox. No
redondo, 22,5 g de azucar, 750 ml de
leche (3,50% materia grasa) y una pizca
de sal para la zona de coccion de &

14,5 cm

Calentar la leche hasta que
empiece a subir. Cambiar al nivel
de coccion lenta y agregar el
arroz, el azicary la sal a la leche

Receta: 250 g de arroz de grano 9 6:30 aprox. No

redondo, 30 g de azucar, 1 | de leche Calentar la leche hasta que

(3,50% materia grasa) y una pizca de sal
para la zona de coccion de @ 18 o
17 cm

empiece a subir. Cambiar al nivel
de coccidn lenta y agregar el
arroz, el azicary la sal a la leche

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche

2 Si

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche

Cocer arroz

Recipiente: olla

Temperatura del agua: 20 °C

Receta segun DIN 44550: 9

125 g de arroz de grano largo, 300 g de
agua y una pizca de sal para la zona de
coccion de @ 14,5 cm

Receta segun DIN 44550: 9

250 g de arroz de grano largo, 600 g de
agua y una pizca de sal para la zona de
coccion de @ 18 0 17 cm

2:48 aprox. Si

3:15 aprox. Si

Asar solomillo de cerdo
Recipiente: sartén
Temperatura inicial del solomillo: 7 °C

Cantidad: 3 filetes de solomillo (peso
total aprox. 300 g, 1 cm de grosor
aprox.) y 15 g de aceite de girasol para
la zona de coccion de @ 18 0 17 cm

9 2:40 aprox. No

Cocinar crepes
Recipiente: sartén
Receta segun DIN EN 60350-2

Cantidad: 55 ml de masa por cada crep 9
para la zona de coccién de @ 18 o
17 cm

2:40 aprox. No

6 0 6. segun el
grado de dorado

Freir patatas ultracongeladas
Recipiente: olla

Cantidad: 1,8 kg de aceite de girasol,
por cada porcion: 200 g de patatas fri-
tas ultracongeladas (p. €j. McCain 123
Frites Original) para la zona de coccién
de @180 17 cm

9 Hasta que la temperatura del No

aceite sea de 180 °C

Si las pruebas se realizan con una zona de coccion de &
18 cmy 1500 W de potencia nominal, el tiempo de inicio
rapido de coccion se alarga aprox. un 200% vy el nivel de
coccion lenta aumenta un nivel.
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MeTd TNV adaipeon amd TN CUCKEUOOIA,
ehey&Te TN ouokeun. 2e epimrwon ¢NUIAC
KOTOQ TN HeTOdOPO pnv TNV OUVOEOETE.

Movo evac adelouxoC eyKOTAOTATNC
EMITPETIETOI VO OUVOEODE! TIC OUOKEUEC XWPIC
d1c. 2e mepimTwon ¢nuiwv ou odeilovTal oe
)\depc ouvoeon, dev ExXeTE KAVEVD DIKAIWUO
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XPNOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN PJOVO VIO ThV
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Mn XxpnolpoToleiTe KOAUPPOTO KOUZIVOC N
OKOTOAMNAG TTOOOTATEUTIKG TTAEYUOTO TTAIDIWV.
Mrmopei va 0dnynoouv 0€ OTUXNUOTA, TT.X. A0
uttepBepuavon, avadAein  Bpauon UNKWV.

AUTI N OUOKEUN EMTPETETOI VO
xpnoipgomoinBei amod maidid Avw TwV 8 eTwv
KOl OO GTOUO PE PEIWUEVEC PUOIKEC,
a10ONTHPIEC N TIVEUUATIKEC IKOAVOTNTEC N HE
QVETTOPKI) EUTIEIION ] YVWON, OTOV
EMITNEOUVTAI 1 €AV EXOUV AGBEI OXETIKEC
odnyiec yia TNV aoPaAn Xpnon TNC CUOKEUNC
Qo Vol GTOUO TTOU €ival UTIEUBuUVO yIa TNV
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MepaiTepw MANPOGOPIES VIO TO TTPOIOVTA, Ta eEAPTAUOTA, TO
QVTOMOKTIKG Kol To 0epRIg Ba Bpeite oto diadikTuo (Internet):
www.neff-international.com kai 010 online-shop: www.neff-
eshop.com

QOPAAEIG TOUC KOl EXOUV KOTOVONOE!I TOUC
KIVOUVOUC TTOU PTTOPOUV VO TIPOKUWOUV.

Ta moudid dev emTPEMETAI VO TIAICOUV PE TN
ouokeun. O KaBapIiopoOC Kol n ouvtnpnon amno
TO XpNoTn dev EMTPETETOI VO
TPAYUOTOTTOINBO0UV OO TTAIOIN, EKTOC EQV
eival 8 eTWV Kol Gvw Kol ETITNEOUVTAI.

Kpatare T TaidiG TTOU €ival KATW TWV 8 ETwV

HOKPIG OO TN OUOKEUN Kol TO KOAwDIO

ouvdeonc.

Kivouvog nmupkayiig!

= To KauTO AQdI KOl AITTOC TTBiPVOUV YPNHyopa
dWTIG. Mnv adriveTe TTOTE XWEIC EMITAENON
TO KauTO AadI Kol Aimo¢. Mn orveTe moTe Tn
OWTIG pe vepoO. ATTEVEPYOTIOINOTE TNV E0TIO
pavelpepaToc. 2Bnvete TIc PAOyeC
TTOOOEKTIKG PE EVA KOTIOKI, PIG KOURBEPTO
mupooBeonc 1N KATI TAEOPOIO.

= Q1 e0TieC PYaYEIPEPOTOC (EOTAIVOVTOI TIAPO
MOAU. MnNV aKOUPTIOTE TTOTE SUDAEKTO
QVTIKEIPEVO TTOVW OTN Baon €0TIwv. Mnv
TOTMOOETEITE QVTIKEIPEVA TTAVW 0TN BAoN
EO0TIWV.

= H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU. Mnv
aTTOONKeUETE EUGAEKTO QVTIKEIUEVA ) KOUTIO
OTIPEl O€ OUPTOPIO AMEUBEInC KATW oo TN
Baon eoTiwv.



= H B&on €0TIwV AmevePYOoToIEiTal armd povn
TNC KOl O XEIPIOPOC TNC Ogv eival TTAEoV
duvaToc. ApyoTeEPQ UMOPEI Vol
evepyortoindei abeAnTa. KateBaoTte Tnv
QOPAAEIC OTO KIBWTIO TWV OOHOASIWV.
KaAeoTe TNV umnpeoia TEXVIKNC
eurmnPETNONC TMEAOTWV.

Kivduvog eykauparog!

= O €0TiEC UOVEIPEUOTOC KOI TO TIEPIBAAOV
Toug, 181aiTEPO eval TTAGOIO TOU TTediou
HOVEIPEUOTOC TTOU EVOEXOHEVWC UTTAPXE!,
eoTaivovTal AP TTOAU. MNV OGKOUPTINOETE

TOTE TIC KAUTEC emdavelec. Kpatare To
TaIdI0 HOKPIA.

= H egoTia gayeIpEUATOC Beppuaivel, MG N
evdeltn 0e Aeitoupyei. KareBaoTte Tnv
QOPAAEIC OTO KIBWTIO TWV GOHOASIWV.
KaAEOTE TNV UTINPECIQ TEXVIKNG
eurmnPETNOoNC TTEAOTWV.

Kivduvog nAekTpormAn&iag!

= O1 OKOTOANAEC ETIOKEUEC €ivall
emKkivouvec.Ol ETIOKEUEC EMITPETIETOI VO
YIVOVTQI JOVO OO VOV TEXVIKO TOU
TURPOTOC €€UTNEETNONG TTEAGTWY,
ekmaideupevo amo ePac.Eav n ouokeun exel
BAGBN, ToaBAETE TO peupaToAnNTTN (HIC) MO
Vv pida N kaTeBaoTe/EeBIdwoTe TNV
QOPAAEIC OTO KIBWTIO TWV GOHOASIWV.
KoAEOTE TNV UTTNPECIQ TEXVIKNG
eurmnPETNONC TTEAOTWV.

AiTieg TV nUIWV
MNpocoxr!

m O1 Tpoxeic MOTOI KATOOPOARWV KOl ThyQVIOV dNUIoupyoUV
VPOTOOUVIEG OTO UGAOKEPOLIKO UAIKO.

m ArodelyeTe TO poayeipepo PEXP! Vo adeltioouV evieAwe ol
KOTOOPOAEG. MTopoUV va TTPOKUWOUV CNUIEG.

m Mnv TOMOBETEITE TTOTE KOUTA TNYAVIO KOI KOTOOPOAEC TIAVW OTO
medio xelplopou, oTnv Tieploxn evdeifewv N oTo MAaiclio. Mmopouv
va TIPOKUWouV {NUIEC.

Emiokomnnon

>TOV oKOAoUBO Tivaka Ba Bpeite TIC ouxvoTepeg (nUIEG:

= Mo e10XwENON UYPOoIaC UTMopEi va
mpokaAeoel pia NAekTpomAngia. Mn
XONOIYOTIOIEITE OUOKEUEC KOBOPIoHOU
UWNANC TTieonc N ouoKeueg ekTo&euonc
oTHOU.

= Mo eAOTTWUOTIKY OUOKEUN UTTOPEI VO
TPOKOAEoE! pia nAekTpomAngia. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TTIOTE PIO XOGAGOPEVN OUOKEUN.
TpaBnéte 10 peupaToAnTTn (PIC) OO TNV
mpida 1) kaTeBaoTte/EeB1dwoTe TNV aodaAeia
01O KIBWTIO TwV aodaAeiwv. KaleoTe Tnv
UTINPECIa TEXVIKNC €EUTTNPETNONG TIEAGTWV.

= T OTIOCIYOTO 1) TO PAYIOPOTO OTNV
UOAOKEPOIKN TTAGKO UTTOPOUV VO
mpokaAeoouv NAekTpomAn&ia. KateBaoTte Tnv
QOPAAEIC OTO KIBWTIO TwV GOHOAEIWV.
KaAEoTE TNV UTINPECIQ TEXVIKNAC
eutINPETNONC TTEATWV.

Kivduvog TpaupaTicpou!

Ol KOTOOPOAEC UTTOPET VO TTETAXTOUV EAPVIKO
WNAQ, OTOV UTTAPXEl UYPO peETOEU TOU TTATOU
TNC KOTOGPOAGC KOl TNC EOTIOC HOYEIPEUOTOC.
KpaTaTe TNV €0TIO HOYEIPEUATOC KOl TOV TIATO
TNC KOATOGPOAGC TTAVTOTE OTEYVQ.

m Edv meéoouv okANPG i aixuned avTIKEipeva avw oTn Béon
€0TIQV, UTTopoUV va dnuioupyndoulv CnuIeg.

m To 0AOUUIVOXOPTO KOI TO TAGOTIKG SOXEIok AlVOUV TTAVW OTIC
KOUTEC €0TiEG YavyEIPEUATOG. H pepfBpavn TTPOOTACIOC TwV E0TIQV
dev eival KaTAMNAN yia Tn Baon eoTIov.

Znpigg Artia METPO AVTIHETWITIONG
Nekedeg YnepxelNiopéva paynTd ATTOUOKPUVETE TO UTIEPXEINICUEVD GOYNTA OPHECWG e MIG EUOTPO YUOAIOU.
AKOTOMNAG UAIKG KaBapiopoU Xpnolyotoleite HOvo UAIKG KaBAPIoUOoU, TTOU €ival KATAANAG VIO UOGAOKEPOUIKO
UNIKO
[POTOOUVIEG AANGTI, {axopn Kol GUPOG Mn xpnolyotolgite To Medio PHAVEIPEPATOC WG eMdAvEIn evamobeonc N WS e
davela epyoaoiag
OI TpaxeiG TTATOI KATOGPOAWY Kail TNyo-  EAEyETE TO poyelpikO oag oKelog.
VIOV ONUIOUPYOUV YPOTOOUVIEC OTO
UOGAOKEPOLIKO UAIKO
ATTOXP®OEIC AKOTAMNAG UAIKG KaBapiopoU Xpnolgotoleite HOvo UAIKG KaBAPIoUOoU, TToU ival KATAAMNAG VI UGAOKEQOUIKO

UNIKO

DOop& KOTOAPOAAG (TI.X. GAOUUIVIO)

SNKWVETE TIC KATOGPOAEG KOI TG TNYAVIO OTAV TO UETOTOMICETOI.

Anuioupyia "oxi-

Badwv" TNTa og {AxapPn

Zaxopn, GoynTd Pe peyain ePIEKTIKO-  ATTOUGKPUVETE TO UTTEPXEINOPEVO GayNTA GUECWS He o EUOTPO yuoAioU.
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MpooTacix mepIBXAAOVTOQ

ATTOGUPON CUHPWVAX PE TOUG KKVOVEQ
TIPOCTACIXG TOU TTEPIBXAAOVTOG

ATTOOUPETE TN OUOKEUGOIO CUUPWVD E TOUC KOVOVEG TIPOOTOOING
Tou TepIBGAOVTOC.

AUTR N OUoKeur XaPaKTNEICeTal CUNPWVA e TNV
eupwaikr odnyia 2012/19/EE nepi NAeKTPIKQV KOl
NAEKTPOVIKQV OUOKeuwv (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta MAGioIa yIa piot armdoupon  Kal
alomoinon Twv TOANIWY CUCKEUWY UE 10XU 0° OAn Tnv EE.

ZUHBOUAEG VIX TNV £EOIKOVOUNON EVEPYEIXG

m KAgiveTe TIC KATOOPOAEG TTAVTOTE U’ €Val KOTGANAO KOTIOKI. 3TO
HaVEIPEUD XWPIC KOTIAKI XPeIA{eoTe ONUAVTIKG TIEQICO0TEPN
evépyela. Eva yUOGAIVO KOTIGKI ETNITPETTIEI TOV EAEYXO XWPIC VO
XPEIGIETAI VO ONKWOETE TO KATTOKI.

m XpNoIUoTIoIEITE KATOOAPOAECS Kol Tyavia pe emimedoug maToug. Ol
avetimedol MATol auEAvouv TNV KATAVOAWON EVEPYEING.

M@ vo yVWPIGETE TN CUCKEUI)

O1 0dnyvieg xprong 1oxuouyv via diddopec BAoeIg eoTIWV. 2T oeAida
2 Ba Bpeite pio emMoKOTNON TWV TUTIWV UE TIC QVTIOTOIXEG
Ol00TAOEIG.

To medio xelpiopoU

m H S14ueTpog Tou TTATOU TNG KATOOGPOAGG KOl TOU TNYQVIOU TIPETIE!
VO TOUTICETOI Pe TO UEYeO0C TNG €0TIOC PAYEIPEUOTOC. EIBIKG ol
TTOAU UIKPEC KOTOOPOAEC OTNV €0TIO UAVEIPEUATOC EXOUV WG
OTOTEAEOUQ TNV OTWASIa evepyelag. [pooelTte: O KATAOKEUOOTEG
TWV JAVEIPIKWYV OKEUWY QVOGEQOUV CUXVA TNV eTTOVW OIGUETOO
TNG KATOGPOAGG. AUTh eival ouvnBwg peyoAUTepn amo Tn
OIGUETPO TOU TIGTOU TNG KOTOOPOAXG.

m XPNOIUOTIOIEITE VIO PIKPEG TTOCOTNTEG HIO UIKPH KOTOOPOAA. Mia
UEYOAN, HOVO Alyo yeUATN KATOGPOAS XpeIGZeTal TIOAU eVEQYEIQ.

m MavyelpeleTe pe Aiyo vepod. AuTo efoikovouei evepyela. STa
AOXQVIKG SI0TNPOUVTAI OI BITOHIVEG KOl OI GVOPYOVEC OUOIEC.

m KOAUTITETE PE TNV KOTOOPOAD TTAVTOTE HIOk KATA TO OUVOTO eyOAn
EMPAVEIR TNC EOTIO YOYEIPEUOTOC.

m PuBpiote eykaipa pio xapnAotepn Baduida poyeipeuaTod.

m EmAEETE pio KOTGANAN BaBpida cuveXiong Tou payelpeuaTog. Me
yIo TTOAU UWnAr) BaBuido oUVEXIONG TOU LOYEIPEUOTOC OTIOTOAATE
eveEpyeIa.

m ExpeTtoMeuTeite TNV umtdAoitn BepuoTnTa TNG BAONC €0TIWV. &
yaveipepa peyoAluTepnc OIAPKEIOG KAeioTe TNV 0TIl
yavelpepaTog NdN 5-10 Aerrtd mpiv TN AM&n Tou Xpovou.

/
(] (]
2 O On
(] 0 o0
2O Od o o
O § = — + @ L ©
Ymodeitel
Evdeiteig ) ge1g ) . i ) i
m OTOoVv 0KOUWTINOETE €va OUUPBOAO, EVEQYOTTOIEITAI N AVTIOTOIXN
-9 Babuideg poveipeuaroc AerToupyia.
H/R YnoAoimn BepudTnTa m Kpatdate TIC emaveleg XelpiopgoU TTAvToTe OTeyveg. H uypaoia
ennpeadel Tn AeiToupyia.
L AeiToupyia diIaTAPNONG TG BEPLOKPACIAC neeacei T ) oV . ) )
m Mnv TOTTOBETEITE KATOXPOAEC KOVTA OTIC evOeiEelg KOl TOUG
o5 XpovoBIoKOTTNG

Emdaveleg XeipiopoU

O) KevTpikog dIakomTNG

£ MpooTaoia OKOUTOUATOG

<0 Aodaieia Taidiwv

O EmAoyn TNG €0TIOG POYEIPEUATOC

-+ Media pubuiong

@ MpbdoBETN evepyoToinon TwV (VMY

L AeiToupyia diaTAPNONG TG BEPUOKPOCIOG
© XpovodIoKoOnTNG

a100NTAPEG. TO NAEKTPOVIKO OUOTNUG PTTopEl va utiepOeppuavOei.



O1 £0TiEQ HAYEIPEPATOC

EoTix payegipépaTog

MpooOeTN EVEPYOTTOINON KAI KTIEVEPYOTTIOINGH

O EoTia payeipgpartog piag <ovng

© EoTtia payeipeuatod dImAng EMAEETE TNV 0TI HOVEIPEUATOC, OKOUTOTE To oUpRoA0 @
govng

co OBAA eoTia EMAEETE TNV 0TI HOVEIPEUATOC, OKOUWTOTE To oUpBoA0 @

MpbdobeTn evepyotoinon TNG €0TIAC pavelpepaTod: H avtioToixn evdeliEn avapel.

'EvdeI€n umoAoimng OgpuoTNTAG

H Baon eoTiov €xel yia KGOe €0TIO HOYEIPEPATOC HIa EvOeEIEn
uttoAoImng BepudTnTog duo Baduidwv.

PUOpIon Tng B&ong eo0TIWV

e auTd To KehaAaio pabaiveTe, Twg va pubuileTe TIC €0TiEQ
UOVEIPEUATOC. 2TOV TTiVoKa B Bpeite Babuideq HayEIPEUATOC KOl
XPOVOUC HOYEIDEUOTOC VIO SIGPOopa PpaynTa.

Evepyomoinon Kol arrevepyormoinon Tng p&ong
ECTIOV

Me ToV KeVTPIKO BIGKOTITN EVEQYOTIOIEITE KOl ATIEVEQYOTIOIEITE TN
B&on eoTiv.

Evepyomoinon: Akouprmote To oUpRoro . Eva onpa nxei. H
evOEIKTIKI AuXVial TTAVW ammd TOV KEVTPIKO OIOKOTITN Kol 01 evOeitelg
£ avaBouv. H BAon eoTitv BpioKeTal 0 £TOILOTNTA ASITOUpYiaC.
Amevepyotoinon: Akoupriote To oupBoro D, péxpr va oPRAoouY N
evOEIKTIKI Auxvial TAvVW ommd ToV KEVTPIKO OIOKOTITN Kol 01 evOeiEelq.
‘OAeg ol e0Tieg payelpePaTog eival armevepyoroinuéeves. H evdeién
NG UTOAOITING BepUOTNTAC TTAPAUEVE! QGVAUUEVN, HEXPI VO
KPUWOOUV OPKETA Ol E0TIEC HOYEIPEUOTOC.

Yrodei&eig

m H B&on e0TIWV OTTEVEPYOTIOIEITOI GUTOLIOTR, OTAV OAEC Ol €0TiEQ
UQVEIPEUATOC eival OTIEVEQYOTIOINUEVEG (KAEIOTEG) TIAVW OTTO
20 deuTepOAeTTTO.

m O1 puBpioeig MOPAPEVOUV OTIOONKEUUEVEG TO TTIPWTO
4 deuTepOAETTTO PETA TNV amevepyoroinon. OTav evepyoTioinoeTe
ava pEoa og aUTOV TO XPOVO, TiIBeTal n Bdon €0TIWV o€
AeiToupyia pe TIG Mponyouueveg pubuioelg.

PUOpION TNG £0TIXG HAYEIPENATOC

Me T oUUBOAG + Kol = puBuioTe TNV emoOuunTn Baduida
UOVEIPEUATOG.

Babuida payeipepatog 1 = eAdxiotn 1oxU¢

BaBuida payeipepatog 9 = peyiotn 1ox0¢

Kabe Babuida payelpéuaTog exel pia evdidueon Baduida. Auth
XOPOKTNPICETOI UE HIC KOUKKIDOAL.

PuBpion Tng BaBUiISAG payEIpEUATOG

H Baon eoTiov TIPETIEN VO EiVOIl EVEPYOTTOINUEVN.

1. AkoupmmoTe To oupporo O, via va emAégeTe TNV eoTiar

UOVEIPEUATOG. 2TNV evielEn TwV BabUIdwV HayeIpEUaTOC avaBel
O, KOTw amo TNV eveIEn Twv BoBUIdWY LoVEIPEUATOC OVape! _ .

Eav epdavideton oTnv evOeIEn éva H, TOTE gival n goTia
UOVEIPEUATOC OKOUa {e0Tr). MMopeiTe T.X. va JIOTNENOETE VO
UIKPO dpaynTod e0TO ) va AiwoeTe KouRBepToUpa. OTavV KPUWOE!
TIEPIOOATEPO N €0TION PHOVEIPEUATOC, OMAZE! N evdeIEn oTo h. H
evoeltn of3nvel, OTAV KPUWOE! OPKETA N €0TION UAYEIPEUATOG.

2. Méoa oTa enopeva 10 deuTEPOAETITON IKOUUTINOTE TO CUUPBOAO +
1 To cUuBoAo -. H Baoikr pubuion eudavideTal.
SUuBoAo + Babuida poayelipepoTtog 9
SUuBoho - BaBpida payeipeparog 4

o O o O
LS

3. AMayn TG BoOUIdAC HOYEIPEPOTOC: AKOUUTINOTE TO OUUBOAO + 1

TO oUuBOAO -, uEXP! Vo epdavioTei n emOuunTr) Baduida
UOVEIPEUATOG.

ATIEVEPYOTIOINON TG EOTING MAYEIPEURTOG

EmA&ETe pe 1o oupBoro O Tnv e0Tia HOYEIPEPOTOC. AKOUUTAOTE TO
OUUPOAO + 1} TO GUUROAO -, HEXDI VO edavIOTEl TO 7. MeTd omo
mepimou 10 deuTepolenTa eudavietal n €voeién NG uToAoITING
BepuoTnTOC.

Ynodei&eig

m H TeAeuTaia puBUIoUEVN €0TIO HOYEIPEUOTOC TTOPOUEVEI
evepyoroinuévn. Mmopeite va pubuioeTe TNV €0TION HOYEIPEUOTOC
XWPIC va TNV EMAEEETE €K VEOU.

m H eoTia payeipepatog pubuideTal ye evepyoroinon Kai
amevepyoroinon TG B&puavong. AKOUO KOl 0T JEYIOTN 10XV
utopei va evepyoroinBei Kai va amevepyoroinBei n 6€puavon.
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Nivakog HAYEIPEPATOCG

>T0V 0KOAOUBOO TivoKa Ba BpeiTe HEPIKG TTAPADEIYUOTO. XPNOIUOTIOIEITE VIO TO GPXIKO payeipeua TN Baduida payelpEUaTOC

O1 XpOVOI POVEIPEUATOC KOl O BaBuideC HayEIPEUOTOC EEAPTWVTAI

omo To €i00¢, To BAPOG Kal TNV TTOIOTNTA Twv daynTwyv. Mo autd AvakoTeleTe KATTOU-KATIOU TO TTOXUPPEUOTO haynTAL.

utmopoUV va uTidp&ouv OTOKAICEIG.

BaBuida cuveXiong AIXPKEIX GUVEXIONG

TOU HOYEIPEPATOG

TOU UQXYEIPEPATOG OF
AETIT&

Niwoipo
> 0KOAATO, KOURBePTOUPO

1-1.

BouTupo, peN, CelaTiva 1-2 -

ZéoToUa Kol SiaTpnon Tou ¢paynToU {eoToU

Moyvi (T1.X. poyelpepeves GoKeR) 1-2 -

ohYolu 1.-2. -

ZEOTAUO AOUKAVIKWY OTO VEPO*™* 3-4 -
SEMAYWHA Kol {EOTAUA

STIOVOKI KATEWUYUEVO 2.-3. 10-20 Aemtdx
KOUAQG KOTEWUYUEVO 2.-3. 20-30 AenTcx
ZIyavo HayeipePa, olyavo Bp&oipo

MNouBapAdkia, kedpTedeq 4-5* 20-30 Aemtdi
Wapl 4-5* 10-15 Aemrt&x
AoTIpECG OAATOEG, TI.X. OOATOO UTIEOOUEN 1-2 3-6 Aentax
XTUTINTEC OGATOEG, T.X. OOGATOO prteapvail (Bearnaise), odAToo oMavdeC (Hollandaise) 3-4 8-12 Aett&x
Mayeipepa, HXYEIPEPX HE ATHO, COTAPICHX

Pudl (ue dimAdioia TooOTNTO vepoU) 2-3 15-30 Aemtdi
Puloyoho 1.-2. 35-45 Aentdi
BpaoTeg motareg pe pAouda 4-5 25-30 Aemtdi
BpaoTeg matareg Xwpig dAouda 4-5 15-25 Aemtdi
ZUUOPIKA, HOKOPOVOKIO 6-7* 6-10 Aemran
Moxvi, oouteg 3.-4. 15-60 Aemtdi
NOXOVIK& 2.-3. 10-20 Aemtdx
AOXOVIKY, KATEWYUYUEVDL 3.-4. 10-20 Aemtai
Mayeipeua oTov TaXuBPOoTHPO 4-5 -
Mayeipepo 6€ KAEIOTO OKEUOG

PoA& kpeaTog 4-5 50-60 Aemtdi
WnTdC KOTTOPAG 4-5 60-100 Aent&x
KoUAGG 2.-3. 50-60 AenTcx
WRoipo**

SviToeh, uaIKO f Tave 6-7 6-10 Aemran
SVITOEA, KOTEWUYUEVO 6-7 8-12 Aett&x
KoToAETQ, GUOIKN 1) TTavE*** 6-7 8-12 Aetit&x
MmpiCoAa (3 cm Taxog) 7-8 8-12 Aemrax
Xapumoupykep, Kepredakia (3 cm maxog ) ** 4.-5. 30-40 Aemtdi
>THO0C TOUAEPIKOU (2 cm TIAX0G)*** 5-6 10-20 Aemtai
>THO0C TTOUAEPIKOU, KOTEWUYUEVO*** 5-6 10-30 Aemtai
Wapl kal GIAETO Yaploy, Guoikod 5-6 8-20 Aet&x
Wapl kol GINETO YoaploU TTave 6-7 8-20 Aett&x
Wap! Kol GINETO YoaploU, TTAVE KAl KATEWUYHEVO TILX. PETOKIG WOPIoU TTavE 6-7 8-12 Aetit&x
FoapIdaKia Kol yopideg 7-8 4-10 Aet&x
Tnyovnta GaynTd KATEWUYUEVT 6-7 6-10 Aet&x
Kpémeg 6-7 OUVEXOUEVD
OpereTa 3.-4. OUVEXOUEVD
ABya paTia 5-6 3-6 Aentax

* JUVEXION LOYEIPEUOTOC XWPIC KOTIGKI
** Xwpig KaMGKI
*** [upioTe TOMEC Popeg
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BaOpida cuvexiong AIXPKEIX CUVEXIONG
TOU HOYEIPEPATOG  TOU HAYEIPEHNATOG O
AenTdx

Tnyaviopa otn ¢pITeda (Tnydviopa otn dpimeda 150-200 yp. ava pepida ouvexoueva oe

1-2 NiTpar AadI**)

KoTeyuypueva TpoiovTa, m.X. TNYaVNTEG TTOTATES, VAYKETC KOTOTTOUAOU

KpOKETEC

Kp&ag, m.X. KOUUATIO KOTOTTOUAOU

Wapl mave i oe CUUN Ye PJayId UTTpoG

AOXOVIKY, HOVITAPIO TTAVE 1) 0o CUUN Pe pavIA Ptmipacg

7-8 -
6-7 -
5-6 -
5-6 -

MIKPG TIOPAOKEUROUOTA, TL.X. ThyoviTEG, dpoUTa o CUUN PE POYIG UTTIPOC

* JUVEXION LOYEIPEUOTOC XWPIC KOTOKI
** Xwpi¢ KamoKI
*** [upioTe TOMEG PopeEg

AcpaAeix TxIdIwV

Me Tnv aodpaieia Taidiwv Pmopeite va epumodioeTe Ta MadIN, Vo
EVEPYOTTOINOOUV TN BAoN €0TIWV.

EVSpVOI‘IOiI‘]OI‘] KOl OKI'ISVSpYOITOir]OI‘] NG
AOPAAEIG TSIV
H Bd&on eoTiwv TIPETEN VO gival amevepyoToinuevn.

Evepyomoinon: AkouuthoTe To OUUBOAO <0 TePITIoU VIO
4 deutepOAenTa. H evdelkTIKN Auxvia Tvw ammod To OUBOAD <O
avaBel yia 10 deutepoAenTa. H Baon eoTiwv eival KAeIOwUEVN.

XpovodIxKOTITNG

O xpovodIoKOTTNG prmopei va xpnoluomoinBei pe 2 d1adpopeTIKOUC
TPOTIOUG:

m Mio €0Tia HOYEIPEUATOC TTPETIEI VO QTIEVEPYOTIOINOEI AUTOUATO.
m Q¢ poAOI ouvayepuou koudivag.

Mix e0TixX HAYEIPEPATOG TIPETIEI VX
OITEVEPYOTTOINOEI AUTOPAT
PuBuioTe yia TNV emBupnTr) €0TiON HOYEIPEUOTOC UIG XPOVIKN
dlapKela. H eoTia HOYEIPELOTOC ATTEVEPYOTIOIEITOI QUTOUOTO UETA TN
AEN TNG XPOVIKNG OIGPKEIG.
PUBUION TNG XPOVIKIG SIXPKEIXG
1. PUBuion Tng Bobuidac poyeipeuaTog
2. AkoupmnoTe To oUpRoro @. H évdeign 1ol Tne embupunTthg eoTiag
UOVEIPEUATOC avapel. 2ZTnv evdelén Tou XpovodIaKoTTn avapel TO
oo,
3. AkoupmnoTe To cUPRBOAO + I TO oUUBOAO -. H TipoTeivopevn Tiun
eudavideTal.
SU0uBoAo +: 30 Aemtax
J0uBoAo - 10 AerTar

o4 oo o4  3C

Amevepyotioinon: AKOUUTINOTE TO OUUBOAO <O TTePITIOU VIO
4 deuTtepOAenTa. TO KASIDWUO £XEl OKUPWOEI.

AuTOMXTN XOPEAEIX TTXIOIWV

Me auTh Tn AeiToupyia evepyortoleiTal N aohaAeia TadIOV TTAVTOTE
QUTOUOTO, OTOV OTIEVEQYOTIOIEITAI N BACN ECTIRV.

EvepyorToinon Kol arevepyoroinon

Tov TPOTIO e TOV OTTOIO EVEPYOTIOIEITE TNV QUTOUOTN GO0PAAEIn
naidiwv, 6a Tov Bpeite 010 KehGAaio "Baoikeg pubuioelg".

H xpovikn didpkeia Tpexel. Edv exete pubpioel pia Xpovikr) didpKela
VIO TIEPIOOOTEPEC E0TIEC HAYEIPEUOTOC, eudaviCeTal TTAVTOTE N
XPOVIKN SIGPKEIO TNC EMIASYUEVNG EOTIOG HOYEIPEUOTOC.

AuToOpaTn PUBUICNH
Eav akoupmaTe ouvexwg To oUPBOAO -, N XPOVIKN OIAPKEID TPEXE!
QUTOUOTO TTPOG TO KOTW pEXP! Ta O AemTa.

Eav akoupumaTe ouvexws To oUUBOAO +, N XPOVIKI DIGPKEID TPEXEI
QUTOUOTO TTPOG TO TIAVW PEXPI Ta 99 AeTTar.

MeT& Tn AfEn Tou Xpovou

OTav n xpovikn dIGpKela £xel AfEel, ammevepyoTiolgiTal n eoTia
LOVEIPEUOTOC. AKOUTE £val ORPG KOl oTNV &vaein avaBel L via
gva Aetro. H évdeign 121 avaBer Cwnpd. Akouprrote To cUpBoAO
©. O1 ev3eiEeic OBAVOUV Kal TO NXNTIKO OFUG OTAUOTA.

A16pOwon 1) oRCIHO TNG SIKPKEING

EmMAEETE TNV €0TIOL HOVEIPEPUATOC KOI OGKOUUTAOTE To oUpRoAo . H
evoeiEn 1221 avaBer Cwnpd. ANMGETE pe To SUUBOAO + ) TO CUPBOAO -
TN XPOVIKN SIGEKEIO 1 BECTE TN OTO ).

Ymodei&n: Mmopeite va pubuioeTe pIa XpOoVIKr SIGpKeIa wg 99
AetiTo.

AUTOMXTOC XPOVOSIXKOTITNG

Me auTh Tn Aeiroupyia pmopeite va emAEEeTe pIa DIGPKEIT VIO OAEC
TIC €0TieG pavyelpEPaTog. MeTd amd K&Oe evepyoroinon PIaG €0TIog
UOVEIPEUATOC TPEXE!I UETG N TTpoemAeyuevn didpkela. H eoTia
UOVEIPEUATOC OTIEVEPYOTIOIEITOI QUTOUOTO eTG TN AnEN TNG
XPOVIKNG OIGPKEING.

Tov TPOTIO evepyoTToinoNG TOU QUTOUOTOU XPOoVodIaKOTTN 6o Tov
Bpeite oTo keddAaio "Baoikeg pubuioeig".
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Yodeign: Mmopeite va aAGEETE TN XPOVIKT SIGPKEIA VIO UIG €0Tia
UQVEIPEPOTOC I VO OTIEVEQYOTIOINCETE TOV QGUTOUOTO XPOVODIOKOTITN
VIO TNV €0TiOl UOVEIPEUATOC:

EmAEETE TNV €0TION LOYEIPEUATOC KO OKOUMTIAOTE TO oUPRoAo &. H
evoeign =21 avaBer Zwnpd. ANMGETE pe To SUPBOAO + 1) TO OUPBOAO -
N XpOVIKA SidpKeia 1) 8&oTe TN 01O .

PoAo1 cuvayepoU KoulZivag

Me To poAOI ouvayepuoU TNG Koudivag PTtopeite va pubpuioeTe eva
XPOVO £€w¢ 99 Aentdx. Aeitoupyei aveldpTnTa amm’ OAeg TIC GAeC
puBuioelg.

Evepyoroinon Tou poAoyioU cuvayepuoU Koudivag

MmopeiTte va evepyoTiolnoeTe TO POAOI ouvVayeEPUOU TNG Koulivacg pe
2 OladpopeTIKOUC TPOTOUG:

B J& TIEPIMTWon EMASYUEVNG €0TIOG HOYEIPEUOTOC OIKOUUTIOTE TO
oupBoro @ 2 dopéc péoa oe 10 SeuTepdAETTOL.

AUTOHOTOC TTEPIOPICHOC XPOVOU

Edv plo eoTio payeIpeuaTog eival evepyoTioiNUevn Vo HEYGAO XPOVO
XWPIC va aAa&el n puBbuIon, TOTE evEPYOTIOIEITAI O QUTOUATOCG
TTEPIOPICUOC XPOVOU.

H B6¢puavon TG €0TIOC HOVEIPEUATOC OIOKOTITETAL. 2TNV &voelgn
TWV E0TIOV JOVEIPEUOTOC OVOPROORAVOUY evaMAE F & kai n évoei&n
uTdAOITING BepudTNTOC H/H.

B XWPIC emAeyUEVN E0TIO HOYEIPEUOTOC OIKOUUTINOTE TO OUUBOAO

H évdeign L ovdpel.

PUOpIon Tou poAoyioU cuvayepUoU Koudivag
PuBuioTte pe To cupBoAo + 1 To cuuPoAo - Tov emBupunTod XPOVO.
MeT& Tn AfEn Tou Xpovou

MeT& Tn AREn Tou XxpOvou aKouTe &va ohua. >Tnv evoeiEn Tou
XPOVOSIOKOTTN avdBel Hid. H evdeiEn £ yia To poAdI ouvayeppol
NG koudivag avaBel (wnpd. Metd amd 1 Aentd ofrjvel n evoeign.

‘Evdei§n Tou Xpovou

EmAeETe pe 1o oupBoro (O To poAdI cuvayeppol Tne koudivac. O
XPOvog eudavileTtal yia 1 AemTo.

A16pOwon Tou Xpovou

Me To oUpBoA0 @ emAEETe TO POASI GUVAYEPHOU TNG KOUZIVOC KOl
pubuioTe ek VEOU.

OTov OKOUUTIAOTE PIa OTTOIBONTIOTE EMBAVEIR XEIQIOUOU, OPBNVEI N
evoeltn. Mmopeite va pubuioeTte ek véou.

To ndTe Ba evepyoroinbei 0 TEPIOPIOUOC XPOVOU, eEAPTATOI GO TN
pubuiopévn Boabuida payeipéuatog (1 €wg 10 wpeg).

AgiToupyia d1XTRPNONG TG OEPHOKPACING

H Aeitoupyia diatrpnong NG BepUOKPAGCIag eival KATAAMNAN vIa
N@OIJO COKOAGTOG I BouTUpou Kal yia Tn IaThPNoN Tou GaynTou
KOl TOU POYEIPIKOU OKeUoug (eoTou.

Evepyoroinon Tng AeiToupyiag diaTRPnong TG 0EpHOKPXCING
1. EmA&ETE TNV €0TION HOVEIPEUATOG.
2. AkouptnoTe To oupBoAo L.

MPOoOTXCIX CKOUTTIOCHXTOG

Ed&v okourioeTe mavw amod To medio XelpIopou KoTd Tn OIAPKEIN TTOU
n BAon eoTIWV €ival EVEPYOTIOINUEVN, UTTOPOUV Vo aAGEouV Ol
puBuioelg.

Mo va To omoduyeTe, diaBeETEl N BAON €0TIWV PIo AeITOupyia
TPOOTOCIOG OKOUTOUATOC. AKOUpTIRoTE To oUpBoAo €. Eva ofua
nxeil. H evBelkTIKn Auxvia Tave omd 1o cupBoro & avdpBel. To miedio
xelpiopou eival yia 30 deuTtepoAenTa KASIDwPEVO. MTTopeite va
okouTtioeTe MAvw Ao To Tedio XeIPIoPoU XwpIic va aAGEouv ol
puBuioelg.

Y1odei§n: ECaipeon omo Tn AeIToupyia TPOOTACING OKOUTOUOTOG
OTIOTEAEl O KEVTPIKOC BIOKOTITNG. MTOPEITE VO OTIEVEPYOTIOINOETE
orotednmoTe TN BAoN €0TIRWV.
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>NV evoeign Twv Bobuidwv poveipéuartoc sudavideTan L. H
AeiToupyia d10THPNONG TNG BEPUOKPACIAC EiVal EVEQYOTTOINUEVD.
Anevepyortoinon Tng AeiToupyiag diaTripnong Tng
OepHOKPATING

EmAeETE TNV €0TiO HOYEIPEPATOC KOI OIKOUUTINOTE TO oUuBoAo L.
STV évOeiEn Twv Badpidwv payeipéuoToc epdoaviZeTal .

MeT& armd 10 euTEPOAETITO QTTEVEQYOTIOIEITAI N E0TIO UAYEIPEUATOC
Kol epdavidetar n evoelEn Tng umdAoimng BepudTNTAC.



'EVOEIEN KATAVAAWONG EVEPYEING

Me auTr Tn AeiIToupyia pumopeite va eudavioeTe TN OUVOAIKN
KOTOVOAWON evepyelag ETOEU evepyoTtoinong Kol OTiEvepyoTIoinong

™G B&oNng eoTIRV. O O

MeTd TnVv amevepyoroinon sudavidetal yia 10 deutepoAenTa n
KoTavaAwon oe KihoBaTwpeg, m.X. 1,08 kWh

H akpiBeia TnG evdeliEng eEapTaTal eKTOC TWV GMV oo TNV
ToIOTNTA TNG T&ONG Tou AIKTUOU TOU PEUUOTOGC.

H évdei&n dev eival evepyotmoinuevn. Tov TPOTIO evepyotoinong Tng
evoeltng Oa Tov Bpeite oTo Kepdhaio "Baoikeg pubuioeig".

Baolkeg pubpioeig

H ouokeun oag €xel diadpopeg Baolkeg pubuioelg. Mmopeite va
TTPOOGPHUOOETE QUTES TIC pubuioelg OTIC ouvhBeleC oag.

‘EvoeiEn

AeiToupyia

U

AuTOUOTN XOPEAEIX TTXISIWV
O Amevepyormoinpévn.*
{ Evepyormoinuévn.

iy

HXNTIKO onpa

O Shuo emPBeRaiwong Kol ofUo E0GOALEVOU XEIPIOHOU OTEVEPYOTIOINUEVO.
{ Evepyoroinuévo povo To oo e0GOAUEVOU XEIPIOHOU.

2 Evepyomoinuévo pdvo To ofua emBeRainonc.

3 SHpa emPBeRAiONC KOl OHUG E0DAAUEVOU XEIPIOLOU EVEPYOTTOINUEVO. *

Ly

‘EVOEIEN KATAVAAWONG EVEPYEING (PWTNOTE yIO TNV TGON TOU SIKTUOU OTNV ETIXEIPNON TTOPOXIG NAEKPIKNG EVEQYEIOG)
Evoel&n katavdAwong amevepyoroinuévn.*

£

Evdeitn kartavalwong otnv Tédon dikTuou 230 V.
Evdeitn kartavalwong otnv Tédon diktuou 400 V.

[N W R

Evdeitn kartavdlwong oTnv Tédon dikTuou 220 V.

-

Evdeitn kartavalwong oTnv Tédon dikTuou 240 V.

AUTOUXTOG XPOVODIXKOTITNG
I Amevepyoroinpévoc.*

{-99 Altipkeia PTG omd TNV OTIOIO ATEVEPYOTIOIOUVTAI Ol E0TIEC HOYEIPEUOTOR

AIXPKEIX TOU OfUATOG AENG TOU XPOVOBIXKOTITN
{ 10 deutepOAerTa.
30 deuTepoOAenTa

-

MpocOeTN EVEPYOTTOINGCN TWV KUKAWUATWVY BEpURvVONG

O Amevepyormoinpévn.*

{ Evepyormoinuévn.

2 TeheuTaio pUBUION TIPIV TNV OTTEVEPYOTIOINGN TNC E0TIOG UOYEIPEUOTOC.

]
X

XpOvog emMIAOYIG TNG E0TIAG HAYEIPEPNARTOG
£ Mn miepiopiopévoc: MTopeiTe TAVTOTE Vo pUBHIoETE TNV TeEAEUTOID EMIAEYLEVN £0TION LOYEIPEPOTOC XWPIC Vo EMAEEETE €K
veéou.*

{ Mmopeite va puBpioeTe TNV TEASUTAIO EMAEYHEVN €0TIO HOVEIPEUATOC 10 SEUTEPOAETITOL HETA TNV EMIAOYN, ETTEITO TIPETIEN VO
emMAeEeTE EK VEOU TNV €0TIO HOYEIPEPOTOC TTPIV TN puBuIon.

[l
3

Emavadop& oTn BXCIKN puBUIoN
o Amevepyormoinuévn.*
{ Evepyoroinuévn.

* Baolkn pubuion
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AAAayn TV BXOIKWV pubpicewv
H Bd&on eoTiwv TIPETEl VO gival GmevePYOoTToINUeVn.
1. Evepyormoiote Tn BAoN €0TIWV.

2. Méoa oTa emopeva 10 SeuTepOAeTTar akoupToTe To oUpRoAo §
via 4 deuTepOAeTITO

>TNV aploTepr) 08dvn evdeiEewv avaBoopRvouV eVOMAE = Kol 1,
oTn 5efI 006vN evieifewy avaBel 1.

Kax0apiopocg Kai ¢ppovTidx

O1 unodeitelc o’ auto To KedGATIO 0og BonBouv, va ppovTileTe TN
B&on eoTiV.

KaTaAnAa UANKG KaOapIiopoU Kol OUvVTpnonG UTopeiTe va
mpopnOeuTeiTE HEOW TNC UTINEECIOG TEXVIKAG eEuTnPEeTNONG
meAaTV 1) 0TO OIKO HOG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUO).

YXAOKEPAUIKO UAIKO

Kabapilete Tn BAon 0TIV KGO Popd, TTIOU EXETE PAVEIPEWYEI UE
auTn. ETol dev KOMOUV TO KOPEVO UTTOAEIPUOTO GayNTwV.

Kabapilete Tn Bdon e0TiOV, adoU TTPWTO KPUWOEI GPKETA.

Xpnoipotoleite JOvo UAIKG KOBOPIGUOU, TTOU €ival KATAAMNAG yia
UOGAOKEPOUIKO UAIKO. MpooelTe TIC urtodeifelc KabapIouou TTavw oTn
OUOKeUaoia.

Mn xpnolyoroleite moTE:

Un GPOIWUEVO GTTOPPUTTAVTIKG TIATWY
KOOOPIOTIKG VIO TO TTAUVTHPIO TWV TIATWYV
UNKG TRIYIUOTOG

10XUPG GTTOPPUTTAVTIK®, OTIWC OTIPEI NAEKTPIKOU GoUpVvou ) UAIKG
OTIOUAKPUVONG AeKEDWV

B OKANP& odouyyapia
B OUOKEUEC KaBapIouoU UYPNANC Teong f) ouokeueg ekTogeuonc
oTHOU

H peydAn pumavon amopoKpUVETal KOAUTEQO Ue pia EUOTPO YUTAIOU
Tou epmopiou. MpooélTe TIC UTTOOEIEEIC TOU KOTOOKEUTOTH.

Mia KaTdANAN EUoTpa yuoAioU Pmopeite va mpopunOeuTeiTe emiong
UEOW TNC UTINPECIAC TeXVIKNAC eEumnpETNoNG TIEAGTWY 1 0TO JIKO
uac e-Shop (NAEKTPOVIKO KOTROTNUA).

Me eIdIK& 0PouyyAPIa VIO TOV KOBAPIOUO UGAOKEQAUIKOU UAIKOU
TTETUXQIVETE KOAQ ATTOTEAEOUOTON KOBAPIOUOU.

MAxicio Tou TEdioU PAYEIPEUATOC

Mo va omoduyeTe NUIEC OTO TTAGICIO TOU TIEdioU LOYEIPEUOTOC,
oKoAOUBNOTE TIOPOKOA®W TIC akOAoubeg utodeitelq:

m Xpnolpotoleite povo {eoTo SIGAULO QTTOPPEUTTAVTIKOU TIATWV.
m [Tpiv TN xpron TMAUVETE KOAG TG KOIVOUPYIO OPOUYYOPOTIGVO.

® Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVD 1I0XUPO KOBAPIOTIKO ) UNK&
TPIYINOTOG.
m Mn xpnoigotoleite TNV EUOTPG YUGAIOU.
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3. AkoupmmnoTe To oUppoio € Tdoec dopéc, uéxpr va epdavioTel
oTnv apiotepr) 06o6vn evdeifewv n embuunTn voeidn.

4. AKouputmoTe TO OUPPBOAO + 1 TO cUPPBOAO - TOoECG GOPEG, HEXP! VOl
eudavioTel oTnv 006vn evdeifewv n emBupnTr puduion.

o O

O
O

£ = — 4+ @ |

©)

5. AkoupmnoTe To oUpRoAo € via 4 deuTtepOAemTa.
H puBuion €xel evepyoroindei.

Anievepyorioinon

Mo TNV eykaTAAeIyn TG BOOIKNAC PUBUIONG QTTEVEPYOTIOINOTE TN
B&on 0TIV Pe TOV KEVTPIKO BIGKOTITN KAl puBuioTe ek VEOU.




Apon BAaBng

Edv mapouoiaoTei Kamola BAGRN, de onuaivel Twe eival KATI TO
00Bapo, ouxva n aItia eival aohuovTn. Mpiv KOAEOETE TNV UTTNPEOI
TEXVIKNG eEUTINPETNONG TTEAOTRV, TTPOOEETE TTAPOKAAW TIG UTIOdEIEEIC
OTOV TIVOKO.

To NAeKTPOVIKO oUOoTNUG TNG BAONC €0TIWV BPIOKETOI KATW OTIO TO
medio xelpiopou. MNa diddopec autiec pmopei N BepUOKPACIa G’ QUTH
TNV meploxr va au&nBei mapa ToAU.

Mo va unv umepBepuavOei To NAEKTPOVIKO oUOTNUA,
OTIEVEPYOTIOIOUVTOI, €AV XPEIAOTEl, QUTOLOTO Ol €0TIEG
payelpéuaTog. H évdeiEn F 2, FY, 1 F 5 eudavitetal evoOMGE pe Tnv
gvdeIEn umohoimng BepudtnTac H R F.

‘EvdeIfn ZpaApa

METPX AVTIUETWTTIONG

Aev umtdpxel H mapoxr Tou pelpaTog xel dIoKoTTe.

EAeyETe TNV aodaAeIa TNG OUCKEUNC OTOV NAEKTPIKO TTVOKO TNG KOTOI-
Kiag. EA&yETe, edv umtGpxel pio SIGKOTIH peUUOTOC OTIC GAEC NAEKTPI-
KEG OUOKEUEG.

OAeg ol evdeilelg avo-

H emddvela xeipiopou eival uypr| N eva avTl- STeyvwoTe Thv eMOAVEIN XEIPIOUOU N OTTOUOKPUVETE TO QVTIKEILEVO.

BooBrvouv Keipevo BPIOKETAI TTAVW G QUTAV.

F2 5 MEPIOOOTEPEC £0TIEC PHAYVEIPEUATOC eAaBe TMepipeveTe Aiyo. AKOUUTINOTE PIo OTTOIGONTIOTE ETIHAVEIR XEIPIOUOU.
XWPO LUOVEIPEUT VIO LEYOAUTEPO XPOVIKO OTav oPAoel To F 2, TOTE TO NAEKTPOVIKO CUOTNHG £XEl KPUGOE
SioTnua ge uwnAn 1oxU. Mo TN TPooTaoia  apkeTd. MMoOpPEiTe VO CUVEXIOETE TO HayeipEUaL.
TOU NAEKTPOVIKOU CUOTALIOTOC QTTEVEQYOTIOIN-
NOnKe n €0TIA LOYEIPEUATOC.

FH MopdAn TNV omevepyoroinon pe 1o 2, 7o MNepipévete Niyo. AKOUPTAOTE HIC OTIOIGSATOTE EMIGAVEID XEIPIOHOU.

NAEKTPOVIKO oUOTNUO BepuGvONKe aKOUO
meploodTeEPO. N’ AUTO amevepyOoTIOINONKOV
OAeC Ol €0TIEC POYEIPEPDATOC.

OTov opRoel To F Y4, uropeite Vo oUVEXIOETE TO POYEIPEUOL.

Mpoeidotmoinon: Mia KAUTr) KATOGPOAX Bpi-
OKETOI OTNV TIeploxr Tou mediou xelpiopou.
To nAekTpoVIKO cuoTnua Kivouvelel Vo
utiepBOeppavoei.

To F5 kai n Baduida
UOVYEIPEUATOC QVaE0-
OoBrvouv evoAGE.
AKOUYETAI VOl NXNTIKO
onua

ATopokpUveTe TNV KATOGPOAD. H evdeltn opaAuoTog ofnvel pet
omd Aiyo. Mmopeite va ouvexioeTe To payeipepo.

FS kai nxnTikd onpo Miot KOUTH KOToopOAa BpioKeTal oTny Tiepi-
oxn Tou mediou xeipiopou. Mo TNV TPOOoTO-
ol TOU NAEKTPOVIKOU OUOTAUGTOCG

QTIEVEPYOTIOINONKE N €0TION UAYEIPEUATOG.

ATIOUOKPUVETE TNV KATOGPOAQ. [epipevete Aiyo. AKOUUTINOTE UIC
omoladnmoTe emdAveia xelpiopol. OTav opnoel To F 5, umopeite va
OUVEXIOETE TO POYEIPEUO.

fatai H eoTia poyeIpePaTog BPICKOTAV VIO TTOAU
XPOVO OE AITOUPYIO KOl QTTevepyoTIoinonke
omd poévn TnG.

MrmopeiTe va evepyoTIoINOETE AUECWE EQVA TNV E0TIO LIOYEIPEUOTOC.

YTpeoix TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAXTWV

Ed&v n ouokeun oag TIpeTel va ETOKEUROTE, BpiokeTal oTn dicBeon
00G N UTtNpeoia TeXVIKNAG eEUTINPEETNONG TWV TTEAGTWV LOG.

Ap18pog E kou ap1bpog FD:

Edv ¢ntnoeTte Tn JIKN POG UTINPECIa TEXVIKNAG eutinpeTnong
meAOTWV, OWOTE TTAPAKAAW TOV apIiBud E kai Tov apiBud FD Tng
ouokeung. Tnv mvokida TUTIOU pe Toug aplbuolc Ba Tnv Bpeite
TAVW OTNV KAPTO CUOKEUNC.

MpooelTe, OTI N €MOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUNUOTOG eEUTTNEETNONG
TEAGTWV OTN TEPIMTWON evog eodaAuEvou Xelpiopou dev eival
dwpPedV, oKOPO Kal KaTd TN dIGPKEIR Tou XpOVOoU TNG eyyunong.

Ta oToIxXEIa EMKOIVWVIOG OAWV TWV XWPWV Oa Ta BpeiTe OTOV TTHVOKO
Ymnpeoieg Texvikng eEumnEETNONG TIEAATWY TIOU TTapadideTal Yadi.

EVTOAN €MOKEUNG KXI GUBOUAEG o€ TiepimTwon BAGBNG

GR 18 182
OOTIKA XPEWON

EpmoTteuTeite TNV eunelpia Tou kKataokeuaoTh. 'ETol e€aodahileTe,
OTI N €TMOKeUN ViveTal omo ekmaIdeUPEVOUCG TEXVIKOUG Tou 0epfIg,
mmou eival eEOTIAIOUEVOI e TO YWNOIO AVTOAOKTIKG yiot TN OIKN 0OG
OIKIOKI CUOKEUN.
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daynT& OOKINWV

AuUTOC 0 TMiVOKOAC dNUIoUPYNONKE YIO T EPYAOTHPIO QOKILWY, VIO VO

OleUKOAUVEl TN OOKIUM TWV BIKWV UOG OUCKEURV.

Ta oToIxeia oTOV VoK avadEPOVTal OTO OIKG UOG UOYEIQIKG
okeun Schulte-Ufer (emaywylKO OET LOYEIPIKWY OKEUWY 4 TEUOXiWV

79442X0) pe TIC akoAoubeg dlooTACEIC:

yayelpePaTog piag ¢wvng

UQVEIPEPOTOC

m KoaTtoopoda @ 16 cm, 1,7 AiTpa, via 14,5 cm @ “eoTia

m KoaToopoia @ 22 cm, 4,2 ANitpa, via 18 cmm @ 1) 17 cm @ eoTia

m Tnyovi @ 24 cm, yia 18 cm @ 1) 17 cm @ €0Tia HOYEIPEUOTOC

m KoTtoopoAa pe Aafn @ 16 cm, 1,2 Aitpa, via 14,5 cm @ eoTia

yavelpéuatog piog ¢wvng

daynT& SOKIHWV

BaOuida 0&p-
Havong peXp!
TNV évapin
Bpaxopou

O&puavon /ApXIKO HOYEIPEPX

Alxpkelx (AenTa:Agutepole-  Karmakl

To)

SUVEXION HAYEIPEPATOG

BaOpida cuveyl-  Kamaki
GNG TOU MAYEIPE-

HoTOG

NI®GIPO TNG COKOAXTOG
Mayelpikd okelog: KaTtoapoAa pe Aafn

KouBepToUpa cokoAatag (m.x. Dr. Oetker -
ehadpwg mKpr, 150 yp.) mavw otnv 14,5
cm @ 0TIl HOYEIPEUATOC

1. Oxi

ZéoTAPA Kol d1aTRpnon {ECTWV TWV
dakwv couma

Moayelpiko okeuog: KaToapoAa

Dakeg oouna oulpwva e 1o mpoturo DIN
44550

Apxikn Beppokpaoia: 20 °C

MoooTnTa: 450 vp. yia 14,5 cm @ eoTia 9
UOVEIPEUATOC

MoooTnTa: 800 yp.yid 18 cm @17 cm & 9
€0TiO JOYEIPEUOTOC

DaKeg couna w¢ MEOIOV KOUTIOU

M.x. Tepiva pe GOKEC KAl AOUKAVIKO TNG
Erasco: Apxikr Beppokpaoia: 20 °C

MoooTnTa: 500 vp. yia 14,5 cm @ eoTia 9
UOVEIPEUATOC

MoooTnTa: 1000 yp. via 18 cm @ 17 cm 9
@ €0TIO HOVEIPEUATOC

mepimou 2:00 xwpig avoKAaTEUO Nai

mepimou 2:00 xwpig avoKAaTEUO Nai

mepimou 2:00 Nai

(OVOKATEUO UETAL QTTO TIEPITTOU
1:30)

mepimou 2:30 Nai

(ovOKATEUO UETA QTTO TIEPITTOU
1:30)

1. Nai

1. Nai

1. Nai

1. Nai

ZIyavo BP&CIHO GAATOXG MTTEGOUEA
Moayelpikd okelog: KaTtoapoAa pe Aafn
Oepuokpaoia yaAakTog: 7 °C

Suvtayn: 40 yp. BouTupo, 40 yp. aAelpl, 92
0,5 AiTpa yaAa (3,5% moc0ooTO AiTToug) Kai

yia Tpeda oAGTI via 14,5 cm @ eoTial yoyel-

PEUOTOC

mepimou 5:20 Oxi

2 MpoobeoTe TO YOAQ OTO (E0TO PEIYUO OAEU-
ploU Kal avaBp&OoTe TO PEIYUO OVOKOTEUO-
VTAC TO OUVEX®WG

113 Oxi

T ANlwoTe To BoUTUPO, OVOIKO-
TEWYTE PEOO TO GAEUPI KOI TO
OAGTI KOl adroTe To (e0TO

ueiyua aheuploU yior 3 Aentd

3 Adou avaBpdoel n oGATOO
UTIEOQUEAN, KOOTAOTE TN VIO
oKoua 2 Aent oTn Badpida 1,
QVOKOTEUOVTAG TNV CUVEXWG

Napaokeun puloyalou
Moayelpiko okeuog: KaToapoAa
Oepuokpaoia yeAakTog: 7 °C
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O&puavon /ApXIKO HoyEipEPa

SUVEXION MAYEIPEUARTOG

daynT& SOKIH®V BaBpida 0€p-  Aigpkelax (Aenta:Agutepole-  Komdki  BaBpidax cuvexl-  Kamaki
Havong uEXpP! nTQx) GNG TOU MAYEIPE-
™V Evapén HaTog
Bpacpou

Suvtayn: 190 yp. oTpoyyuAoomepuo pudl, 9 mepimou 6:30 Oxi 2 Nai
22,5 yp. Caxopn, 750 ml yaia (3,5% mooo- Z8GTOVETE TO VOAGL LEXO! VOl 0oXi-

oTo Airroug) Kail ula‘npéZa oAaT Vi 14,5 Ze1 Vo d)OUOK(;'\YVSI. bﬂeﬁ?om xaﬁ)r(]—

CM @ e0TiO HayeIPEUOTOG AOTEPQ OTN BOBIB CUVEXIONC TOU

UOVEIPEUATOC KOl TTPOOBEDTE TO
pUT, TN ZaXOPN KOl TO OAATI OTO

VOAQ
Suvtayn: 250 yp. oTpoyyuAoomepuo pudl, 9 mepimou 6:30 Oxi
30 yp. {axapn, 1 AiTpo yaha (3,5% mooooTod Z60TAVETE TO VAAGL LAYO! VO GO |-
AiToug) Kai Hio mpela (‘)()\(')(TI yiao 18 cm @ n Ze1 va d)OUOKdYVSI. bﬂeﬁ?om xaﬁ)r(]—
17 cm & eoTior pavelpepoTos AOTEPQ OTN BOBIB CUVEXIONC TOU

UOVEIPEUATOC KOl TTPOOBEDTE TO
pUT, TN ZaXOPN KOl TO OAATI OTO
yOAQ

MeTd oo 10 AenTd avoKo-
TEWYTE TO PUCOYOAO

2 Nai

MeTd oo 10 AenTd avoKo-
TEWYTE TO PUCOYOAO

Mayeipepa puliov
Moayelpiko okeuog: KaToapoAa
@epuokpaoia vepou: 20 °C

JuvTtayn oupdwva pe To mpoTtuno DIN 9 mepimou 2:48 Nai
44550:

125 yp. puQ yia mAad1, 300 yp. vepd Kal

yia mpeda oAGTI Vi 14,5 cm @ eoTia poyer-

PEUOTOC

JuvTtayn oupdwva pe To mpoTtuno DIN 9 mepimou 3:15 Nai
44550:

250 yp. pud yia mAad1, 600 yp. vepd Kal
pia Tpeda oAGTI VIO 18 cm @ 17 cm @
€0TIO HOYEIPEUOTOC

2 Nai

2. Nai

Wricipo XoIpIvidv GIAETWV
Moyelpikd okelog: Tnyavi
ApxIKn Bgppokpaoia pIAeTWV: 7 °C

MoooTnTa: 3 PIAETOL (OUVONIKO BAPOC TEPI- 9 mepimou 2:40 Oxi
mou 300 yp., mepimou 1 cm xovtp&), 15 vp.

nAigAaio via 18 cm @ ) 17 cm @ eoTia

UQVEIPEUATOC

7 Oxi

WiicIpo KpeMV
Moyelpikd okelog: Tnyavi
Suvtayn oUudwva pe 1o mpodTuto DIN EN

60350-2
MoooTnTta: 55 ml CUun ava kpema yia 18 9 mepimou 2:40 Oxi 6 1 6. avaloya pe Oxi
cm @17 cm @ €0Tia HOVEIPEUATOC TO BaBuod podiopo-
TOG
TNY&VICHX 0TN PPITEX KATEWYUYHEVWV
TNYAVNTOV TTATATOV
Moaelpiko okeuog: KaToapoAa
MoooTnTa: 1,8 KIAG NAIEAQIO, KGBE pepida: 9 Méexpl1 va emTteuxBei n OepuUoKPaoia Oxi 9 Oxi
200 yp. KOTEWUYHEVEC TNYOVNTEC TTOTATEG AadioU Twv 180 °C

(m.x. McCain 123 Frites Original) yia 18 cm
@17 cm @ e0TiO HOYEIPEUOTOC

Edv o1 dokipeg mpayuoTomolouvTal o pia 18 cm @ eoTia
pavelpéuatog pe 1500 W ovouaoTikr) 10XU, TOTE PeyOAwvEl O
XPOVOC OpPXIKOU LOVEIPEPOTOC Tepimou KoTd 20% Kol n Baduida
OUVEXIONG TOU UAVEIPEUATOC auEdveTal KOTA pio Babuida.
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/\ Norme di sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni
per l'uso. Custodire con la massima cura le
presenti istruzioni per l'uso e il montaggio e
il certificato di identificazione
dell'apparecchio in caso di un utilizzo futuro
e cessione a terzi.

Controllare I'apparecchio dopo averlo
disimballato. Qualora si fossero verificati
danni da trasporto, non collegare
l'apparecchio.

L'allacciamento senza spina
dell'apparecchio pud essere effettuato solo
da un tecnico autorizzato. In caso di danni
causati da un allacciamento non corretto,
decade il diritto di garanzia.

Questo apparecchio & pensato
esclusivamente per l'utilizzo in abitazioni
private e in ambito domestico. Utilizzare
l'apparecchio per la preparazione di cibi e
bevande. Prestare attenzione
all'apparecchio durante il suo
funzionamento. Utilizzare I'apparecchio
esclusivamente in luoghi chiusi.

Non utilizzare piastre di copertura o griglie
di protezione per bambini non adatte.
Potrebbero causare incidenti, dovuti ad es.
al surriscaldamento, alla formazione di
flamme o agli schizzi di materiale.

Questo apparecchio pu0 essere utilizzato
da bambini di eta pari o superiore a 8 anni
e da persone con ridotte facolta fisiche,

26

(70101 7= 0 011 1V £ TSP 32
Limitazione tempo automatica ..........cccvvveermisssnrsimnnnsseenssneens 32
Funzione scaldavivande.........ccccccceeereiiiciiiesmsemececee e eee e neneas 32
Protezione per la pulizia.........ccoevmnniirmnisnsnniis e nsese s 33
Indicatore consumo di energia........cccerrsemrrsinnnrismsnnssensssnnenns 33
Impostazioni di base ........cccccceririmnnnir s —— 33
Modifica delle impostazioni di base.......cccccvvevvvveeiieie e 34
Pulizia @ manutenzione ........cccceeeeiee e ccccccc e 34
VA=l foToT=Tg= T g1 (oF= PSS 34
Telaio del piano di COtUMa ...oviviiiiiiie e 34
Eliminazione delle anomalie.........ccccceieieiemncececreerereneseneneas 35
Servizio di assistenza techica......ccccccceereeiererecccsi s scecececeeeens 35
Pietanze sperimentate........c..cccovvminiicnmnnsesn i 36
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www.neff-international.com e I'eShop www.neff-eshop.com

sensoriali 0 mentali nonché da persone
prive di sufficiente esperienza o
conoscenza dello stesso se sorvegliate da
una persona responsabile della loro
sicurezza o se istruite in merito all'utilizzo
sicuro dell'apparecchio e consapevoli degli
eventuali rischi derivanti da un utilizzo
Improprio.

| bambini non devono utilizzare
l'apparecchio come un giocattolo. | bambini
non devono né pulire né utilizzare
l'apparecchio da soli a meno che non
abbiano un'eta superiore agli 8 anni e che
siano assistiti da parte di un adulto.

Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo
di alimentazione i bambini di eta inferiore
agli 8 anni.

Pericolo di incendio!

= | 'olio o il burro caldi si incendiano
rapidamente. Non lasciare mai incustoditi
sul fuoco I'olio o il burro caldi. Non
utilizzare mai acqua per spegnere il fuoco.
Disattivare la zona di cottura. Soffocare le
flamme con un coperchio, una coperta
ignifuga o qualcosa di simile.

= e zone di cottura si surriscaldano molto.
Non appoggiare mai oggetti infammabili
sul piano di cottura. Non appoggiare
alcun oggetto sul piano di cottura.



= | 'apparecchio si surriscalda. Non riporre
mai oggetti inflammabili o spray nei
cassetti sotto il piano di cottura.

= || piano di cottura si spegne € non
reagisce piu ai comandi; potrebbe
riaccendersi da solo in un secondo
momento. Disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

Pericolo di scottature!

= e zone di cottura e le superfici vicine, in
particolare il telaio del piano di cottura
eventualmente presente, si surriscaldano
molto. Non toccare mai le superfici ad alta
temperatura. Tenere lontano i bambini.

= || piano di cottura riscalda ma l'indicatore
non funziona Disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

Pericolo di scossa elettrica!

= Gli interventi di riparazione effettuati in
modo non conforme rappresentano una
fonte di pericolo. Le riparazioni devono
essere effettuate esclusivamente da
personale tecnico del servizio di
assistenza adeguatamente istruito. Se
I'apparecchio & guasto, staccare la spina
o disattivare il fusibile nella rispettiva
scatola. Rivolgersi al servizio di assistenza
clienti.

Cause dei danni

Attenzione!
m | fondi ruvidi di pentole e padelle graffiano la vetroceramica.

m Non lasciare pentole vuote sulle zone di cottura accese per
evitare danni.

m Non appoggiare mai pentole e padelle calde sul pannello
comandi, sul campo degli indicatori o sulla cornice per
evitare danni.

Riepilogo

Nella seguente tabella sono indicati i danni piu frequenti:

= | 'infiltrazione di liquido pu0 provocare una
scarica elettrica. Non utilizzare detergenti
ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore.

= Un apparecchio difettoso pud causare
delle scosse elettriche. Non mettere mai in
funzione un apparecchio difettoso.
Togliere la spina o disattivare il fusibile
nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al
servizio di assistenza clienti.

= Rotture, incrinature o crepe nella
vetroceramica possono causare scariche
elettriche. Disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

Pericolo di lesioni!

Se tra il fondo della pentola e la zona di
cottura é presente del liquido, le pentole
pPOSsSoNno improvvisamente "saltare in aria".
Tenere sempre asciutti la zona di cottura e
il fondo delle pentole.

m La caduta di oggetti duri o appuntiti sul piano di cottura puo
provocare danni.

m Se appoggiati sulle zone di cottura calde la pellicola in
alluminio o i contenitori in plastica si sciolgono. La pellicola di
protezione della cucina non & adatta a questo piano di
cottura.

Danni Cause Provvedimento

Macchie Fuoriuscita di cibi Rimuovere subito i cibi fuoriusciti con un raschietto per vetro.
Detergenti non adatti Utilizzare unicamente detergenti adatti alla vetroceramica

Graffi Sale, zucchero e sabbia Non utilizzare il piano di cottura come superficie di lavoro o di appoggio

| fondi ruvidi di pentole e padelle graf- Controllare le proprie stoviglie.

fiano la vetroceramica.

Variazioni croma- Detergenti non adatti

Utilizzare unicamente detergenti adatti alla vetroceramica

tiche Sfregamento delle pentole (ad es. Sollevare pentole e padelle quando le si sposta.
alluminio)
Fratture Zucchero, cibi molto zuccherosi Rimuovere subito i cibi fuoriusciti con un raschietto per vetro.
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Tutela dell'ambiente

Smaltimento ecocompatibile
Si prega di smaltire le confezioni nel rispetto dell'ambiente.

Questo apparecchio dispone di contrassegno ai sensi
della direttiva europea 2012/19/UE in materia di
apparecchi elettrici ed elettronici (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Questa direttiva definisce le norme per la raccolta e il
riciclaggio degli apparecchi dismessi valide su tutto il
territorio dell’Unione Europea.

Consigli per il risparmio energetico

m Coprire sempre le pentole con un coperchio di dimensioni
adatte. La cottura senza coperchio richiede chiaramente piu
energia. Un coperchio in vetro consente di poter guardare
dentro la pentola senza doverla scoperchiare.

m Utilizzare pentole e padelle con fondi lisci. | fondi irregolari
aumentano il consumo di energia.

Conoscere I'apparecchio

Le istruzioni per I'uso valgono per diversi piani di cottura. A
pag. 2 é riportato un sommario dei modelli con relative
dimensioni.

Il pannello comandi

Il diametro del fondo delle pentole e delle padelle deve
corrispondere alle dimensioni della zona di cottura. In modo
particolare l'utilizzo sulla zona di cottura di pentole troppo
piccole causa sprechi d'energia. Attenzione: i produttori di
stoviglie indicano spesso il diametro superiore che
solitamente é piu grande di quello del fondo.

Per quantita di alimenti ridotte utilizzare pentole piccole. Una
pentola troppo grande e semi vuota necessita di molta
energia per essere riscaldata.

Cuocere con poca acqua per risparmiare energia e
preservare le vitamine e i minerali contenuti nelle verdure.

Scegliere una pentola che copra il piu possibile la superficie
della zona di cottura.

Quando possibile passare a un livello di cottura piu basso.

Scegliere un livello di cottura a fuoco lento adatto. Con un
livello di cottura a fuoco lento troppo elevato si spreca
energia.

Utilizzare il calore residuo del piano di cottura. Nel caso di
tempi di cottura prolungati, spegnere la zona di cottura gia
5-10 minuti prima della fine prevista per la cottura.

/
(] (]
o O Ow
} [ oo
! O Q d ]
7 —~
® § = — + ©@ L ©
- - Avvertenze
Indicatori . . . . .
R m Quando si tocca un simbolo viene attivata la funzione
-9 Livelli di cottura corrispondente.
Hik Calore residuo m Mantenere le superfici di comando sempre asciutte. L'umidita
- - ne pregiudica il funzionamento.
L Funzione scaldavivande 9 o o o .
a0 - m Non posizionare pentole nelle vicinanze di indicatori e
o0 Timer sensori. |l sistema elettronico potrebbe surriscaldarsi.

Superfici di comando

O) Interruttore principale

£ Protezione per la pulizia
=) Sicurezza bambino

O Selezione zona di cottura
-+ Campi impostazione

@ Attivazione zone

L Funzione scaldavivande
&) Timer
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Le zone di cottura

Zona di cottura

Accensione e speghimento

O Zona di cottura a circuito sin-
golo

© Zona di cottura a circuito dop- Selezionare la zona di cottura, toccare il simbolo @
pio

co Zona di cottura per pentole Selezionare la zona di cottura, toccare il simbolo @
ovali

Accensione della zona di cottura: l'indicatore corrispondente si illumina.

Indicatore del calore residuo

Il piano di cottura & dotato di un indicatore del calore residuo a
due livelli per ogni zona di cottura.

Regolazione del piano di cottura

In questo capitolo viene illustrato come regolare le zone di
cottura. Nella tabella sono indicati i livelli e i tempi di cottura per
le diverse pietanze.

Attivazione e disattivazione del piano di
cottura

Il piano di cottura si attiva e si disattiva mediante l'interruttore
generale.

Attivazione: toccare il simbolo (D. Viene emesso un segnale
acustico. La spia sopra l'interruttore generale e gli indicatori &
si accendono. |l piano di cottura € pronto per l'uso.

Disattivazione: toccare il simbolo (D finché la spia sopra
l'interruttore generale e gli indicatori non si spengono. Tutte le
zone di cottura sono disattivate. L'indicatore del calore residuo
resta acceso finché le zone di cottura non si sono
sufficientemente raffreddate.

Avvertenze

m |l piano di cottura si disattiva automaticamente se tutte le
zone di cottura rimangono spente per piu di 20 secondi.

m Dopo la disattivazione, le impostazioni restano memorizzate
per 4 secondi. Se in questo intervallo di tempo il piano di
cottura viene riattivato, vengono impostati automaticamente
gli ultimi parametri in uso.

Regolazione della zona di cottura

Con i simboli + e - impostare il livello di cottura desiderato.
Livello di cottura 1 = potenza minima

Livello di cottura 9 = potenza massima

Per ciascun livello di cottura € disponibile un livello intermedio
contrassegnato da un punto.

Impostazione del livello di cottura

Il piano di cottura deve essere attivato.

1. Toccare il simbolo O per selezionare la zona di cottura.

Sull'indicatore dei livelli di cottura compare i, sotto
l'indicatore dei livelli di cottura compare _.

Se sull'indicatore compare il simbolo H, la zona di cottura &
ancora calda. Si puo ad es. mantenere in caldo una pietanza
piccola o sciogliere una glassa. Quando la zona di cottura si
raffredda, sull'indicatore compare il simbolo ~. Quando la zona
di cottura si e raffreddata a sufficienza, l'indicatore si spegne.

2. Nei 10 secondi successivi, toccare il simbolo + o -. Viene
visualizzata l'impostazione di base.

Simbolo + livello di cottura 9
Simbolo - livello di cottura 4

o O o O
LS

3. Modifica del livello di cottura: toccare il simbolo + o - finché
non compare il livello di cottura desiderato.

Disattivazione della zona di cottura

Selezionare la zona di cottura mediante il simbolo O. Toccare
il simbolo + o - finché non compare {i. Dopo circa 10 secondi,
compare l'indicatore del calore residuo.

Avvertenze

m La zona di cottura impostata per ultima rimane attivata. E
possibile impostare la zona di cottura senza selezionarla
nuovamente.

m La zona di cottura si regola mediante I'attivazione e la
disattivazione del riscaldamento. Anche in caso di potenza
massima si attiva e si disattiva il riscaldamento.
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Tabella di cottura
Nella seguente tabella sono riportati alcuni esempi.

| tempi di cottura e i livelli di cottura dipendono dal tipo di

alimento, dal peso e dalla qualita del cibo. Pertanto sono
possibili variazioni.

Mescolare di tanto in tanto i cibi cremosi.

Iniziare la cottura con il livello di cottura 9.

Livello di cottura a

Durata della cottura

fuoco lento a fuoco lento in
minuti

Sciogliere
Cioccolato, glassa 1-1. -
Burro, miele, gelatina 1-2 -
Riscaldare e mantenere in caldo
Minestra (ad es. minestra di lenticchie) 1-2 -
Latte** 1.-2. -
Salsicce scaldate in acqua** 3-4 -
Scongelare e riscaldare
Spinaci surgelati 2.-3. 10-20 min.
Gulasch surgelato 2.-3. 20-30 min.
Stufare, cuocere a fuoco lento
Canederli, gnocchi 4-5* 20-30 min.
Pesce 4-5* 10-15 min.
Salse bianche, ad es. besciamella 1-2 3-6 min.
Salse montate, ad es. salsa bernaise e salsa olandese 3-4 8-12 min.
Bollire, cuocere a vapore, stufare
Riso (con doppia quantita di acqua) 2-3 15-30 min.
Riso al latte 1.-2. 35-45 min.
Patate lesse (con buccia) 4-5 25-30 min.
Patate lesse in acqua salata 4-5 15-25 min.
Pasta 6-7* 6-10 min.
Pasticci, minestre 3.-4. 15-60 min.
Verdure 2.-3. 10-20 min.
Verdure, surgelate 3.-4. 10-20 min.
Cuocere nella pentola a pressione 4-5 -
Brasare
Involtini 4-5 50-60 min.
Stufato 4-5 60-100 min.
Gulasch 2.-3. 50-60 min.

* Prosecuzione della cottura senza coperchio
** Senza coperchio
*** Girare di frequente
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Livello di cotturaa Durata della cottura

fuoco lento a fuoco lento in
minuti

Cuocere in padella**
Fettina, naturale o impanata 6-7 6-10 min.
Fettina, surgelata 6-7 8-12 min.
Cotoletta, naturale o impanata*** 6-7 8-12 min.
Bistecca (spessore 3 cm) 7-8 8-12 min.
Hamburger, polpette (spessore 3 cm)*** 4.-5. 30-40 min.
Petto di pollo/tacchino (spessore 2 cm)*** 5-6 10-20 min.
Petto di pollo/tacchino, surgelato*** 5-6 10-30 min.
Pesce e filetto di pesce naturale 5-6 8-20 min.
Pesce e filetto di pesce impanato 6-7 8-20 min.
Pesce o filetto di pesce impanato e surgelato, ad es. bastoncini di pesce 6-7 8-12 min.
Scampi e gamberetti 7-8 4-10 min.
Pietanze surgelate cotte in padella 6-7 6-10 min.
Torte flambé 6-7 Progressivamente
Omelette 3.-4. Progressivamente
Uova al tegamino 5-6 3-6 min.
Friggere (friggere** 150-200g per porzione progressivamente in 1-2 | di olio)
Prodotti surgelati, ad es. patate fritte, bocconcini di pollo 8-9 -
Crocchette 7-8 -
Carne, ad es. porzioni di pollo 6-7 -
Pesce impanato o in pastella di birra 5-6 -
Verdure, funghi impanati o in pastella di birra 5-6 -
Pasticcini, ad es. krapfen/frittelle dolci, frutta in pastella di birra 4-5 -

* Prosecuzione della cottura senza coperchio
** Senza coperchio
*** Girare di frequente

Sicurezza bambino

Con la sicurezza bambino € possibile evitare che i bambini
attivino il piano di cottura.

Attivazione e disattivazione della sicurezza
bambino

[l piano di cottura deve essere disattivato.

Attivazione: toccare il simbolo < per ca. 4 secondi. La spia
sopra il simbolo <0 si accende per 10 secondi. Il piano di
cottura & bloccato.

Timer

[l timer pud essere utilizzato in due modi:

m Per la disattivazione automatica di una zona di cottura
m Come contaminuti.

Disattivazione: toccare il simbolo < per ca. 4 secondi. Il
blocco viene cosi rimosso.

Sicurezza bambino automatica

Con questa funzione la sicurezza bambino viene attivata
automaticamente dopo o spegnimento del piano di cottura.
Attivazione e disattivazione

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come inserire
la sicurezza bambino automatica.

Disattivazione automatica di una zona di
cottura

Impostare una durata per la zona di cottura desiderata. Una
volta trascorso il tempo impostato, la zona di cottura si disattiva
automaticamente.

31



Impostazione della durata

1.Impostazione del livello di cottura

2.Toccare il simbolo®. Viene visualizzato l'indicatore 1=l della
zona di cottura desiderata. Sull'indicatore del timer compare
Ixlx]

3.Toccare il simbolo + 0 -. Viene visualizzato il valore proposto.

Simbolo +: 30 minuti
Simbolo -: 10 minuti

La durata inizia a scorrere. Quando & stata impostata una
durata per piu zone di cottura, viene sempre visualizzata la
durata della zona di cottura selezionata.

Impostazione automatica

Toccando il simbolo - per un periodo di tempo prolungato, la
durata retrocede automaticamente a O minuti.

Toccando il simbolo - per un periodo di tempo prolungato, la
durata avanza automaticamente a 99 minuti.
Trascorso il tempo impostato

Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di cottura si
disattiva. Viene emesso un segnale acustico e sull'indicatore
compare i per un minuto. L'indicatore -1 si illumina. Toccare
il simbolo ©. Gli indicatori si spengono e il segnale acustico si
interrompe.

Correzione o cancellazione della durata

Selezionare la zona di cottura e toccare il simbolo .
L'indicatore =l si illumina. Modificare la durata con il simbolo +

0 - oppure impostarla su Gi3.

Avvertenza: E possibile impostare una durata fino a 99 minuti.

Limitazione tempo automatica

Se una zona di cottura é attivata da molto tempo senza alcuna
modifica dell'impostazione, viene attivata la limitazione tempo
automatica.

Il riscaldamento della zona di cottura si interrompe.
Sull'indicatore delle zone di cottura lampeggiano
alternativamente F & e l'indicatore del calore residuo H/h.

Funzione scaldavivande

La funzione scaldavivande e adatta per fondere il cioccolato o |l
burro e per mantenere calde le pietanze e le stoviglie.

Attivazione funzione scaldavivande
1.Selezionare la zona di cottura.
2.Toccare il simboloL.

Sull'indicatore dei livelli di cottura compare L. La funzione
scaldavivande ¢ attivata.
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Timer automatico

Questa funzione consente di selezionare anticipatamente una
durata per tutte le zona di cottura. Ogni qual volta si attiva una
zona di cottura, la durata preimpostata inizia a scorrere. Una
volta trascorso il tempo impostato, la zona di cottura si disattiva
automaticamente.

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come attivare
il timer automatico.

Avvertenza: E possibile modificare la durata relativa a una
zona di cottura oppure disattivare il timer automatico per la
zona di cottura:

Selezionare la zona di cottura e toccare il simbolo .
L'indicatore =l si illumina. Modificare la durata con il simbolo +
o0 - oppure impostarla su Ji.

Contaminuti

Il contaminuti consente di impostare una durata fino a 99 minuti
e funziona indipendentemente dalle altre impostazioni.
Attivazione contaminuti

E possibile impostare il contaminuti in 2 diversi modi:

m In caso di zona di cottura selezionata toccare il simbolo @ 2
volte entro 10 secondi.

= Se la zona di cottura non & selezionata toccare il simbolo ©.

L'indicatore £\ si accende.

Impostazione del contaminuti:
Impostare il tempo desiderato con il simbolo + 0 -.
Trascorso il tempo impostato

Trascorso il tempo impostato viene emesso un segnale
acustico. Sull'indicatore del timer compare i1 L'indicatore £
per il contaminuti si illumina. Dopo un minuto l'indicatore

scompare.
Visualizzazione della durata

Selezionare il contaminuti con il simbolo (®. Il tempo viene
visualizzato per un minuto.

Correzione del parametro di tempo

Con il simbolo © selezionare e impostare nuovamente il
contaminuti.

Se viene toccata una superficie di comando qualsiasi,
l'indicatore si spegne. E possibile effettuare una nuova
impostazione.

['attivazione della limitazione di tempo dipende dal livello di
cottura impostato (da 1 a 10 ore).

Disattivazione funzione scaldavivande

Selezionare la zona di cottura e toccare il simbolo L.
Sull'indicatore dei livelli di cottura compare .

Dopo 10 secondi la zona di cottura si disattiva e compare
l'indicatore del calore residuo.



Protezione per la pulizia

La pulizia del pannello comandi, quando il piano di cottura &
ancora attivo, comporta il rischio di modifica delle impostazioni.

Per evitare che cid avvenga, il piano di cottura & do;ato di una
speciale funzione di protezione. Toccare il simbolo §. Viene
emesso un segnale acustico. Si accende la spia sopra il

Indicatore consumo di energia

Con questa funzione e possibile visualizzare il consumo totale
di energia tra l'attivazione e la disattivazione del piano di
cottura.

Dopo la disattivazione viene visualizzato per 10 secondi il
consumo espresso in chilowattora, ad es. 1,08kWh.

La precisione dell'indicazione dipende anche tra le altre cose
dalla qualita della tensione della rete elettrica.

Impostazioni di base

L'apparecchio & dotato di varie impostazioni di base che
possono essere adeguate alle abitudini individuali dell'utente.

simbolo €. Il pannello comandi rimane bloccato per 30 secondi
ed & quindi possibile pulirlo senza modificare le impostazioni.

Avvertenza: La funzione di protezione per la pulizia non
disattiva l'interruttore generale. Il piano di cottura pud essere
spento in qualsiasi momento.

kWh

O
O
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L'indicatore non & attivato. Nel capitolo Impostazioni di base
viene illustrato come attivare l'indicatore.

Indicatore  Funzione
ci Sicurezza bambino automatica
! Disattivata.*
i Attivata.
cc Segnale acustico
i Segnale di conferma e segnale di utilizzo improprio disattivati.
{ Solo segnale di utilizzo improprio attivato.
Z Solo segnale di conferma attivato.
= Segnale di conferma e segnale di utilizzo improprio attivati.*
c3 Indicatore consumo di energia (verificare la tensione di rete presso il proprio fornitore di energia elettrica)
£ Indicatore consumo di energia disattivato.*
{ Indicatore consumo di energia con tensione di rete 230V.
Z Indicatore consumo di energia con tensione di rete 400V.
= Indicatore consumo di energia con tensione di rete 220V.
Y Indicatore consumo di energia con tensione di rete 240V.
c5 Timer automatico
£ Disattivato.*
{-95 Durata dopo la quale la zona di cottura si disattiva
ch Durata del segnale di fine del timer

{ 10 secondi.

£ 30 secondi

31 minuto.*

* Impostazione di base
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Indicatore Funzione

c Accensione del circuito di riscaldamento
L Disattivata.*
{ Attivata.

Z Ultima impostazione prima della disattivazione della zona di cottura.

g Tempo di selezione della zona di cottura

[}

£ lllimitato: la zona di cottura selezionata per ultima pud essere impostata senza essere riselezionata.*

{ La zona di cottura selezionata per ultima puo® essere impostata 10 secondi dopo la selezione, altrimenti occorre

riselezionarla prima dell'impostazione.

cd Ripristino impostazione di base
£ Disattivato.*
i Attivato.

* Impostazione di base

Modifica delle impostazioni di base
Il piano di cottura deve essere disattivato.

1. Attivare il piano di cottura.

2.Durante i 10 secondi successivi toccare il simbolo § per
4 secondi

Sul display a sinistra lampeggiano alternativamente i simboli &
e {, mentre sul display a destra compare .

3.Toccare il simbolo § finché sul display a sinistra non
compare l'indicatore desiderato.

Pulizia e manutenzione

Le avvertenze contenute in questo capitolo sono di aiuto nella
pulizia e nella cura del piano di cottura.

| detergenti adatti sono disponibili presso il servizio di
assistenza clienti o nel nostro e-shop.

Vetroceramica

Pulire accuratamente il piano di cottura dopo ogni utilizzo per
evitare che i residui di cibo si incrostino.

Pulire il piano di cottura solo quando si € completamente
raffreddato.

Utilizzare unicamente detergenti adatti alla vetroceramica.
Osservare le istruzioni per la pulizia indicate sulla confezione.

Non utilizzare:

m detersivi per piatti (lavaggio a mano) non diluiti

m detergenti per lavastoviglie

m detersivi abrasivi

m detergenti aggressivi come spray per il forno o smacchiatori
m spugne abrasive

m detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di vapore
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4.Toccare il simbolo + o - finché sul display non compare
l'impostazione desiderata.

o O
O OS5

g)@— -+ @

)
Q)

5.Toccare il simbolo € per 4 secondi.
L'impostazione é attivata.

Disattivazione

Per uscire dal menu delle impostazioni di base disattivare il
piano di cottura dall'interruttore generale ed effettuare
nuovamente le impostazioni.

In caso di sporco molto ostinato & preferibile utilizzare un
raschietto per vetro reperibile in commercio. Rispettare le
avvertenze fornite dal produttore.

Un raschietto per vetro adatto pud essere richiesto anche
presso il servizio di assistenza clienti o il nostro e-shop.

Con spugne speciali per il trattamento della vetroceramica €
possibile ottenere buoni risultati di pulizia.

Telaio del piano di cottura

Attenersi alle seguenti avvertenze in modo da non provocare
danni al telaio del piano di cottura:

m Utilizzare solo soluzione alcalina di lavaggio calda.
m Lavare bene le spugne nuove prima di utilizzarle.
m Non utilizzare strumenti affilati o abrasivi.

m Non utilizzare il raschietto per vetro.




Eliminazione delle anomalie

Quando si verificano anomalie, spesso si tratta di guasti
facilmente risolvibili. Prima di rivolgersi al servizio di assistenza
tecnica, consultare con attenzione le avvertenze riportate nella
tabella.

Il sistema elettronico del piano di cottura si trova sotto |l
pannello comandi. Per diverse ragioni & possibile che in questa
zona aumenti molto la temperatura.

Affinché il sistema elettronico non si surriscaldi, se necessario
le zone di cottura si spengono automaticamente. L'indicatore
FZ, F4 o F5 compare alternativamente all'indicatore del

[ =)
calore residuo H o H.

Indicatore Anomalia

Provvedimento

Nessuno L'alimentazione elettrica & interrotta.

Controllare il fusibile generale dell'impianto elettrico domestico.
Controllare gli altri apparecchi elettronici per accertarsi che non
si sia verificata un'interruzione di corrente.

Tutti gli indicatori La superficie di comando & umida o

Asciugare la superficie di comando o rimuovere I'oggetto.

lampeggiano occupata da un oggetto.

2 Pil zone di cottura sono state utilizzate a Attendere alcuni minuti. Toccare una superficie di comando a
lungo e a potenza elevata. Per proteg- piacere. Quando F ¢ si spegne il sistema elettronico si & suffi-
gere il sistema elettronico la zona di cot- cientemente raffreddato. E possibile proseguire la cottura.
tura & stata spenta.

Y Nonostante lo spegnimento tramite ~2' il Attendere alcuni minuti. Toccare una superficie di comando a

sistema elettronico si & ulteriormente sur-
riscaldato. Percid sono state spente tutte
le zone di cottura.

[X)

piacere. Quando F4 si spegne & possibile proseguire la cottura.

Attenzione: una pentola calda ¢ collocata
nella zona del pannello comandi. Il
sistema elettronico minaccia di surriscal-
darsi.

F5S eillivello di cot-
tura lampeggiano in
maniera alternata.
Viene emesso un
segnale acustico

Rimuovere la pentola. L'indicatore di errore si spegne dopo
breve tempo. E possibile proseguire la cottura.

F5 e segnale acu- Una pentola calda ¢ collocata nella zona

Rimuovere la pentola. Attendere alcuni minuti. Toccare una

stico del pannello comandi. Per proteggere il superficie di comando a piacere. Quando F 5 si spegne & possi-
sistema elettronico la zona di cottura & bile proseguire la cottura.
stata spenta.

FE La zona di cottura & rimasta in funzione E possibile riattivare subito la zona di cottura.

troppo a lungo € si & spenta.

Servizio di assistenza tecnica

Il nostro servizio di assistenza tecnica € a completa
disposizione per eventuali riparazioni dell'apparecchio.

Codice del prodotto (E) e numero di produzione (FD):

Quando ci si rivolge al servizio di assistenza tecnica bisogna
indicare il codice del prodotto (E) e il numero di produzione
(FD) dell'apparecchio. La targhetta di identificazione con i
relativi numeri si trova nel certificato di identificazione
dell'apparecchio.

Prestare attenzione al fatto che, in caso di utilizzo improprio,
l'intervento del tecnico del servizio di assistenza non & gratuito
anche se effettuato durante il periodo di garanzia.

Trovate i dati di contatto di tutti i paesi nell'accluso elenco dei
centri di assistenza clienti.

Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti

| 800-522822
Linea verde

CH 0848 840 040

Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo modo
avrete la garanzia di una riparazione effettuata da tecnici
qualificati e con pezzi di ricambio originali per il vostro
elettrodomestico.
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Pietanze sperimentate

La presente tabella € stata creata per gli enti di controllo al fine m Pentola @ 16 cm, 1,7 L, per una zona di cottura a circuito

di facilitare i test dei nostri apparecchi.

| dati della tabella si riferiscono alla nostra gamma di

singolo di 14,5cm @
m Pentola @ 22 cm, 4,2 L, per una zona di cottura di 18 cm @ o

accessori/stoviglie di Schulte-Ufer (set di pentole a induzione 17cm @

composto di 4 pezzi Z9442X0) con le seguenti dimensioni:

m Padella @ 24 cm, per una zona di cottura di 18 cm @ o0 17

m Casseruola @ 16 cm, 1,2 L, per una zona di cottura a circuito cm @

singolo di 14,5 cm @

Riscaldamento/Cottura iniziale Continuazione della cottura
Pietanze sperimentate Livello di cot- Durata (min:sec) Coper- Cottura afuoco Coper-
tura iniziale chio lento chio
Sciogliere il cioccolato
Stoviglia: casseruola
Glassa di cioccolato (ad es. fondente Dr. - - - 1 No
Oetker, 150 g) sulla zona di cottura di
145cm @
Riscaldare e tenere in caldo la minestra
di lenticchie
Stoviglia: pentola
Minestra di lenticchie conformemente
DIN 44550
Temperatura iniziale 20 °C
Quantita 450 g per zona di cottura di 9 ca. 2:00 senza girare Si 1. Si
145cm @
Quantita: 800 g per zona di cottura 18 9 ca. 2:00 senza girare Si 1. Si
cm@ol17cmd
Minestra di lenticchie (prodotto in
scatola)
ad es. terrina di lenticchie con salsicce
di Erasco: Temperatura iniziale 20 °C
Quantita 500 g per zona di cottura di 9 ca. 2:00 Si 1. Si
14,5 cm @ (girare dopo ca. 1:30)
Quantita: 1000 g per zona di cottura 18 9 ca. 2:30 Si 1. Si

cmdol17cm @

(girare dopo ca. 1:30)

Cuocere a fuoco lento la besciamella
Stoviglia: casseruola
Temperatura del latte: 7 °C

Ricetta: 40 g di burro, 40 g di farina, 0,5 92
| di latte (3,5% di grassi) € un pizzico di

sale per una zona di cottura di 14,5 cm

]

ca. 5:20 No 113 No

t Sciogliere il burro, aggiun-
gere la farina ¢ il sale e cuo-
cere il roux per 3 minuti

2 Aggiungere il latte nel roux e cuocere
continuando a mescolare

3 Dopo che la besciamella é
cotta, tenerla per altri 2
minuti al livello 1, conti-
nuando a mescolare

Cottura riso al latte
Stoviglia: pentola
Temperatura del latte: 7 °C

Ricetta: 190 g di riso a chicchi rotondi, 9
22,5 g di zucchero, 750 ml di latte (3,5%

di grassi) € un pizzico di sale per una

zona di cottura di 14,5 cm @
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ca. 6:30 No 2 Si

Riscaldare il latte finché non
inizia a bollire. Riportare alla cot-
tura a fuoco lento e aggiungere

nel latte il riso, lo zucchero e |l
sale



Riscaldamento/Cottura iniziale

Pietanze sperimentate Livello di cot- Durata (min:sec) Coper-
tura iniziale chio

Continuazione della cottura

Cottura a fuoco
lento

Coper-
chio

Ricetta: 250 g di riso a chicchi rotondi, 9 ca. 6:30 No
30 g di zucchero, 1 | di latte (3,5% di
grassi) e un pizzico di sale per una zona
di cotturadi18cm@ o 17 cm &

Riscaldare il latte finché non
inizia a bollire. Riportare alla cot-
tura a fuoco lento e aggiungere

nel latte il riso, o zucchero e |l
sale

Dopo 10 minuti mescolare il

riso al latte
2

Si

Dopo 10 minuti mescolare il

riso al latte

Cottura del riso

Stoviglia: pentola

Temperatura dell'acqua 20 °C

Ricetta secondo DIN 44550: 9 ca. 2:48 Si

125 g diriso a cicco lungo 300 g di
acqua e un pizzico di sale per una zona
di cottura di 14,5 cm @

Ricetta secondo DIN 44550: 9 ca. 3:15 Si

250 g di riso a chicco lungo, 600 g di
acqua e un pizzico di sale per una zona
di cotturadi 18 cm@ o 17 cm @

Si

Si

Cottura di bistecche di lombata di
maiale

Stoviglia: teglia

Temperatura iniziale bistecca di lombata:

7 °C

Quantita: 3 bistecche di lombata (peso 9 ca. 2:40 No
complessivo di circa 300 g, spessore di

circa 1 cm 15 g di olio di semi di gira-

sole per zona di cotturadi 18 cm @ o 17

cm 3

No

Cottura crépe
Stoviglia: teglia
Ricetta secondo DIN EN 60350-2

Quantita: 55 ml di impasto per ciascuna 9 ca. 2:40 No
crépe per zona di cottura di 18 cm @ o
17cm @

6 0 6. a seconda
del grado di dora-
tura

Frittura delle patatine fritte surgelate
Stoviglia: pentola

Quantita: 1,8 kg di olio di semi di gira- 9 Finché la temperatura dell'olio No
sole per porzione: 200 g di patate fritte non raggiunge 180 °C

surgelate (ad es. McCain 123 Frites Ori-

ginal) per zona di cottura di 18 cm & o

di17cmd

No

Se i tentativi vengono effettuati con una zona di cottura di 18
cm @ con 1500 W di potenza nominale, il tempo di cottura
iniziale si prolunga di ca. il 20% e la cottura a fuoco lento
aumenta di un livello.
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Bonee noapobHyto nHopMaLmno 0 NPOAYKLUMU, NMPUHAANEXHOCTAX,
3anacHbIX YacTaAx 1 cnyxbe cepBuca MOXHO HalTV Ha
oduumnansHom cante www.neff-international.com u Ha caite
WHTepHeT-marasmHa www.neff-eshop.com

A\ MpaBuna TexHnMKn 6esonacHocTH

BHumatenbHo npoyntamte gaHHoe
PykoBOACTBO. COXpaHAanTe pyKOBOACTBO MO
aKCnyaTaumm n NHCTPYKLMIO MO MOHTaxy, a
TakXxe nacnopt npuodopa AnA AalbHEeNWero
MCMONb30BaAHNA UNW /1A Nepeaadun HOBOMY
BanesibLly.

Pacnakyiite n ocmotpute npudop. He
noakatovanTe npmuodop, ecam oH Obin
NoBPEX/JeH BO BpemMA TPaHCMOPTUPOBKN.

MoakntoueHne npudopa 6e3 WTencebHOM
BUWIKW OO/HKEH MPOU3BOAUTE TOIBKO
KBa/INPULMPOBAHHbIA CNELNanCT.
[ToBpexaeHnA n3-3a HenpaBWbLHOIO
NOAK/OUEHUA NPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUHbIX 00A3aTELCTB.

OT0T NpMbop NpeaHasHayeH TobKO AA
JOMAaLUHErO UCNOJb30BaHMA. MIcnonb3ymnre
NpuOop TOMBKO A1A NPUroToBAeHUA 6104 U
HannTkoB. CneguTe 3a NpndopoM BO BpemA
ero pa6oTthbl. Vicnonbaynte nprudop TONbKO B
3aKPbITOM MOMELLEHWUW.

He ncnonb3ynte KpbIWKK WK HeENOAXoAALLNeE
3allMTHblE PeLWeTKn ana 6e30nacHoOCTU
neten. VIx ncnonb3oBaHMe MOXET NPUBECTU K
onacHbIM CUTyaUMAM 13-3a Neperpesa,
BOCI/TAMEHEHNA NN PaCTPECKNBAHWUA
Marepuanos.

Ietn o 8 nert, nnua ¢ orpaHnYeHHbIMN
bursnyeckmMmm, yMCTBEHHbLIMU 1
NCUXNYECKMMUN BOSMOXHOCTAMU, a TaKXe
nua, He obnagatolme AoCTaTOUHbIMU
3HaHMAMK O Npudope, MOryT NCNoNL30BaTh
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Npunéop TONbKO NoA NMPUCMOTPOM MNL,
OTBECTBEHHbIX 3a X 6€30MacHOCTb, UK
nocne NoapoOHOro NHCTPYKTaxa U
0OCO3HaHMA BCEX OMacHOCTEN, CBA3aHHbIX C
aKkcnayaraumen npuodopa.

[etam He paspeluaeTtca urpatb ¢ npudopom.
OuucTtka n obcnyxmBaHue npubopa He
LIOJDKHbI MPON3BOAUTLCA AETbMU, 3TO
[IOMNYCTUMO, TOJIbKO €C/IM OHU cTaplue 8 net u
NX KOHTPOIMPYIOT B3POC/IbIE.

He pnonyckaunte geten mnaguwe 8 net K
Npuoopy 1M ero CETEBOMY MPOBOAY.

OnacHocTb Bo3ropaHuaA!

" [opAYee pacTUTesIbHOE Mac/io Un XUp
JIerko BOCM/IaMeHAoTCA. He octaBnante
6e3 npucmoTpa ropAdee Macio Uam Xup.
Hukorga He TywmnTe OroHb BOAOMN.
Bbikntounte KOHMOPKY. [1nama MOXHO
OCTOPOXXHO MOracuTb KPbILWKOW,
nnamAracALMM NoKpbIBasIOM UN
noAoOHbLIMK NMpeaMeTamu.

= KOHOPKKM OYEHb CU/IBHO HarpeBarkoTCA.
Hukorga He knagurte nerko
BOCHM/IaMEHAOLLIMECA NPEeAMETHI Ha
BapOUHYIO NMaHesib. He cknaaviBante
npeaMeThl Ha BAPOYHYO NMaHe b.

= [Mpubop HarpeBaeTcA. He xpaHute
NIErKOBOCM/TAMEHAOLWNECA NPEAMETbLI Un
ad3p030/1bHble BaNIOHUNKN B ALLMKAX NOA
BApPOYHOWN NaHEesbIo.



= BapoyHana naHesib caMonpou3BOIbHO
OTKJ/IFOYAETCA N NEPECTAET pearnpoBaTb Ha
CuUrHasbl ynpasneHua. B ganbHeNWEM oHa
MOXET TakK XXe caMOornpon3BoOJIbHO
BKAOUUTLCA. OTKNIOUNTE NPEeaoXpaHUTe b B
onoke npegoxpanutenen. BeizoBute
cneumnanmcTa CepBUCHOM CNyXObl.

OnacHocTb oMora!

= KOH(OPKK 1 COCEAHME YaCTM BaAPOUHOM
naHenun (B 0COOEHHOCTN pamKa) CUILHO
HarpesaroTCA. He npukacanTech K
packasieHHbIM NOBEPXHOCTAM. He
noanyckante geten 61M3Ko.

= KoH(hopKa HarpeBaeTcA, 04HaKO NHAMKaTop
He paboTaeT. OTKIOUMTE NPEeaOXPaHUTENb
B O/10ke npegoxpaHutenen. Boizosute
cneumnanncTa CepBUCHOM CNyXObl.

OnacHocTb yaapa ToKom!

" [1pn HEKBA/IMMOULINPOBAHHOM PEMOHTE
NPrOOP MOXeT CTaTb UCTOYHMKOM
onacHOCTU.[103TOMYy PEMOHT A0/IXKEH
NPON3BOANTLCA TOMBKO CNELMANNCTOM
CEePBUCHOWN CAy)Obl, MPOLLEeALLNM
cneunansHoe obyueHne.Ecnm npnbdop
HencnpaBeH, BbIHbTE BUIKY U3 PO3ETKN UN
OTKOUNTE NpeaoxpaHnTesb B O10ke
npenoxpanutenein. BolsoBute cneunanncra
CEPBUCHOM CNyXObl.

MpuuKnHbI NnoBpeaAeHU

BHumaHue!

m lllepoxoBaToe AHO KacTpro/IM UM CKOBOPOAbI MOXET CTaTb
I'Ipl/lHVIHOVI NOABMEHMA LapannH Ha CTEK/IOKepaMunke.

®m He Harpeante nycTyto nocyay. 97O MOXET CTaTb MPUYMHOW
NOBPEXAEHWNNA.

B Hukorga He CTaBbTe ropAyYne KacTproav 1 CKOBOPO/bl Ha NaHe b

ynpasfeHna, 30Hy MHOMKATOPOB M paMy. ITO MOXET cTaTb
NPUYMHON NOBPEXAEHWIA.

0630p

B cneaytoulen Tadnuue npueeneHsbl camble YacTble MPUYMHBI
NOBPEXAEHWNIA:

" [lpoHMKatoLwanA Bnara MOXeT NPUBeCTn K
yaoapy a1eKTpuyecknmM TokKom. He
NCMONBL3YNTE OUNCTUTENb BLICOKOIO
OaBNeHnA UM NapoCTPYMHbIE OUNCTUTESN.

" HencnpaBHbIM NprMOop MOXET OblTb
NPUUYNHOW MOPaxXeHUa TOKOM. Hrukoraa He
BK/ItoUaliTe HencnpasHbl Npuoop. BbiHbTE
N3 PO3ETKN BUJIKY CETEBOIO NpoBOAa WUaN
BbIK/TIOYUTE NPEefoxXpaHuTeNb B B10Ke
npenoxpanutenen. BoisoBute cneunanmncra
CEPBUCHOM CYyXObl.

" TpellUMHbl UK CKOJbl HA CTEK/I0OKEepaMUKe
MOTYT MPUBECTU K Yaapy 9/IEKTPUUYECKUM
TOKOM. OTK/I0UMTE NPeaoxXpaHnTe b B
OnoKe npegoxpaxuTenei. Boizosute
cneunanncTa CepBUCHOM CY»XObI.

OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!

13-3a XMOKOCTK Mexay AHOM KaCTpPHIN 1
KOHMOPKOW KaCTHONA MOXET HEOXUOAHHO
noanpbirneaTk BBEPX. [103TOMY AHO NOCY/bl U
KOHMOPKM BCceraa A0/HKHbI ObITb CYyXUMMN.

m MageHve TBEPAbIX WM OCTPLIX MPEAMETOB Ha BAPOUHYIO NaHesb
MOXET BbI3BaTb €€ NoBpexaeHue.

m [1py CONPUKOCHOBEHMM C FrOPAYMMUM KOHPOPKaMK antoMUHUEBan
donbra 1 nnacTtMaccoBas nocyaa MOryT pacniaBuTbCA.
3BalwmnTHaa nnéHka He npeaHasHadyeHa An1A Ballen BapOYHON
naHesnu.

MoBpeaeHun MpUYUHDI Cnoco6 ycTpaHeHus
MNatHa OcTtatku nuwm Ypanante octatky NUWmM cneunanbHbiM CKPeOKoM AnA CTEKNAHHBIX MOBEPXHOC-
Ten.
HenoaxonAiwune uncrawme cpeacrsa Mcnonb3yinte TONbLKO YACTALUME CPEACTBa, NPeaHa3HauYeHHble O1A OUNCTKM
CTeK/IOKEpPaMuKK.
LlapanuHbl Conb, caxap 1 Necok He ucnonbayite BapouHyto NaHesb B Ka4ecTBe Noku unu padoyero crona.

LLlepoxoBaToe AHO KacTptoan uan cko-  poBepbTe UCMNOML3YEMYIO NOCYAY.

BOPOAblI MOXET CTaTb I'Ipl/lHVIHOVI noAsne-
HNA LapannH Ha CTeK/IoKepamMunke.

I3meHeHMA uBeTa Henoaxoaalwme unctalme cpeacrsa

|/|CI'IOJ'Ib3yI7ITe TONbKO YnCTAWMe cpencTsa, npegHasHayeHHble 418 O4YNCTKN

CTEKOKEPaMUKU.

Cnepnbl TpeHAa nocyabl (Hanpumep,
atOMUHNEBON)

Mepensurante KacTptoM U CKOBOPOAKKW, MPUNOAHMMAA UX Had CTEKOKEpaMm-
UYECKOW NOBEPXHOCTbIO.

HepoBHOCTK Caxap 1 NpoAyKTbl C BLICOKUM coaep-

XaHuem caxapa Tewn.

YnananTe ocTaTku NULK cneunanbHbiM CeréKOM ONA CTEKNTAHHbBIX MOBEPXHOC-

39



OxpaHa oKpy»HaroLieun cpeabl

I'IpaBManaﬂ yTUnu3auua ynakoBKu

YTUAnaunpyinte ynakoBky ¢ coOM0AeHNEM NPaBWUI SKONOrMUYECKO
6e30nacHoOCTW.

[aHHbIi Nprudop MMEeeT OTMETKY O COOTBETCTBUM

eBponericknum Hopmam 2012/19/EU ytununsaumn

3NEKTPUYECKMX U 3NEKTPOHHLIX NPUdopoB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

[aHHble HOpMbI onpeaenatoT AeNCTByWMe Ha
Tepputopun EBpocotosa npasuna Bo3Bparta 1 ytuamsaumm
cTapbiXx NPUOOPOB.

PeKomeHAaauMUmM no 3KOHOMUU AJIEKTPO3Hepruu

m Bcerpna 3akpbiBanite KacTptoav NoaAxoAALEen KpbILLKOW. B
NPOTUBHOM C/lydae 3Ha4YMTEeIbHO BO3pacTaeT pacxon
anekTpoaHeprnn. CTeknAaHHaA Kpblllika NO3BOUT BaM HadntoaTb
3a NpUroToBneHMem Onoaa aaxe B 3aKPbITON KacTprone.

m /lcnonb3yinTe KacTpron 1 CKOBOPObI C MIOCKMUM HOM.
Mcnonb3oBaHue nocydbl C HEPOBHLIM AHOM MOXET CTaTb
NPUYNHON NOBLILLEHHOIO pacxoa d/1eKTPO3HEPrum.

3HaKOMCTBO C NpUGOpOM

[aHHOoe pyKOBOACTBO MO 3KCMayaTaunum AerCTBUTENbHO ANA
pasnIMUHbIX BapOYHbIX NaHenen. Ha crpaquue 2 Bbl HanaéTe
onncaHne OCHOBHBIX TUMOB C yKasaHMeM pasMepoB.

NaHenb ynpaBneHua

m [InameTp OHa KacTpro/Iv UM CKOBOPOAbL! AO/HKEH coBnadath C
pasmepomM KOHGOPKK. Vicnonb3oBaHme NOCydbl C AnaMmeTpoM AHa
MeHbLIEe AnameTpa KOHPOPKN BEAET K NOTEPE SNEKTPOSHEPTUN.
[MOMHUWTE: N3roTOBUTENM MOCYAbl YAaCTO YKa3blBatOT BEPXHUN
[mameTp, KOTOPbINM, Kak npasuio, 6onblie, Yem AnameTp aHa.

®m [1nA npurotosneHna HeBosbLUNX 0OBEMOB MULLN UCMONL3YINTE
MasIeHbKYIO KacTptoto. Mpu NpurotoBaeHnn B 60NbLIONM
KacTptonie pacxoayeTcA MHOIO 9/1EKTPOSHEPT .

= [Py NPUrOTOBNEHUN NULLX HaNTMBATE HEMHOMO BOAbl. OTO
9KOHOMUT 3/IEKTPOIHEPIUIO, & OBOLLM COXPaHAIOT BCE
coaepxallmnecs B HUX BUTAMUHbI U MUHEpasibHbIE BELlecTBa.

m Crapaiitech, 4ToObl JHO MOCYAbl 3aKPbIBAIO KaK MOXHO
6onbllyo naoLlanb KOHPOPKM.

m CBOEBPEMEHHO nepeksoyalnTe KOHPOpPKy Ha Bonee HU3KYHO
CTyneHb Harpesa.

m BbibupaiiTe noaxoasilyto ctyneHb cnadoro Harpesa. MNpu
C/IULLKOM BbICOKOW CTyneHn ¢nadoro Harpesa HanpacHo
pacxoayeTcA MHOro 3/1IEKTPO3HEPT M.

®m /Icnonb3ynte octaTo4HOE TEMI0 BapOYHOW naHenu. Mpu
ONUTENBHOM NPUrOTOBIEHUN MOXHO BbIK/tOYaTb KOHMOPKY YXxXe
3a 5-10MUHYT 4O NCTEYEHMA BPEMEHM MPUIOTOBAEHNSA.

/
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UHaukaTopbl Ykasahua
= [1pn NPUKOCHOBEHUN K CUMBOJY aKTUBU3NPYETCA
-9 CryneHn Harpesa KOHHOPOK cooTBeTCTBYOWan yHKUMA.
Hih OcTtato4yHoe Tenno m Cneaute 3a TeM, YTOObI MOBEPXHOCTM C 3/IEMEHTAMU YpPaBNEHNA
Yy

(DyHKLll/IH noanep)xaHnAa B ropA4vYem COCTOAHUU

[

g Taiimep

MaHenb ynpaBneHuA

©O) FNnaBHbIl BLIKNKOYATE b

€ 3alumta npu BuITUpaHU

<0 Brnokuposka ana 6e30MacHOCTV aeTei
O BbiGop KOHMOPKK

-+ MonA ycTtaHoBKK

[MoakntoyeHne 30HbI

(DyHKLll/IH noganepXaHuAa B ropA4Yem COCTOAHUN

@
L
&) Tavimep
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Bceraa Ol cyxumn. Bnara MoxeT Bbi3BaTh HapylleHne
dYHKUMOHUPOBaAHWA.

® He nogHocuTe KacTptom O13KO K NHAnKaTopam 1 gatyuka. 3710
MOXXET BbI3BaTb Neperpes 3/1IEKTPOHUKN.



KoHdopku

HoHdopka MoaKknroueHUe 1 OTHNHOUEHHUE
O OOHOKOHTYpHaA KOHMOPKa
© [ByXKOHTYpHaA KOHMopKa BbiBepuTe KOHPOPKY 1 MPUKOCHUTECH K CUMBOJTY .
co 30Ha Harpesa 41A XapoBHU Bbibepute KOHPOPKY 1 NPUKOCHNTECH K cumBony @.

MoakntoueHne KOHMOPKN: COOTBETCTBYHOLLNIA MHANKATOP MUraeT.

MHAaMKaTop ocTaTouyHOro Tenna

Kaxxaana KoHhopKa BapoYHOM NaHenn UMeeT ABYXCTyneHYaThl
WHOMKATOP OCTaTO4YHOro Tenna.

HacTtponka BapoyHOM naHenu

B naHHOW rnase onucbliBAeTCA NPOLIECC PErYIMPOBKM KOHDOPOK.
CTyneHn HarpesBa KOHOPOK 1 BPEMA NPUroTOBAEHNA ANA
pasnnuHbiX 61100 yKasdaHbl B Tadnuue.

BKnroueHUe U BbIKIIIOUEHUE Bapquoﬁ naHenu

BktoueHre 1 BbIKNOUYEHNE BAPOYHON NaHe m oCyLlecTBnAeTCA ¢
NMOMOLLbLIO FNaBHOTO BbIK/tOUaTeNA.

BktoueHmne: NPUKOCHUTECH K CUMBOJY . Paspaetcn 3BYKOBOW
curHan. HaMkatop Had raBHbIM BbIKOUATENeM U MHAMKALUWMK L
3aropatoTrcA. BapouHasa naHenb rotoBa K aKcnjyarauuu.

BblkntoueHue: npukacaiitecs k cumsony (D ao Tex nop, noka
MHANKATOP Had FNaBHbIM BbIK/KOYATENIEM N MHONKALUK HE
BblKtouaTcA. Bce KOHMOPKM BbIK/IOUEHbI. MIHAMKaUMA OCTAaTOYHOrO
Tenna Npoao/mMKaeT ropeTb 40 TeX Nop, NoKa KOHPOPKK
[OCTaTOUYHO HE OCThIHYT.

YKasaHufa

m BapouHana naHenb BbIK/OUYAETCA aBTOMaTUUYeCcKun, eCcan Bce
KOHQOPKN BbIKNtOUEHBI A0bLIe 20 CeKyH.

®m YCTaHOBKW COXPaHAKTCA B MamMATU B TEYEHNE NepPBbIX 4 CeKyH.
nocne BbiKMOUeHUA. ECNn B TeueHne 9Toro BpeMeHu BapoyHasn
naHenb OyaeT BKAOUYEHa CHOBa, BCE yCTaHOBKM OyayT
aKTVUBM3MPOBAHbLI CHOBA.

PerynupoBKa KOH$OpPOK

YcTaHoBUTE TpeByeMyto CTyneHb HarpeBa KOHMOPKMN C MOMOLLbIO
CVMBOJIOB + U —.

CTyneHb Harpesa KOHMOPKM 1 = MUHUMasbHAA MOLLHOCTb

CTyneHb Harpesa KOHMOPKK 9 = MakcumasnibHas MOLWHOCTb
Kaxpaaa cTyneHb Harpesa KOHMOPKU MMEET NMPOMEXYTOUHOE
nonoXxeHne, 0003HaUYEHHOE TOUKOIA.

YcTtaHOBKa CTyneHU Harpesa KOH)OpPKHU

BapouHana naHenb JomkHa ObiTh BKIOUEHA.

1. [1IpMKOCHUTECH K CUMBOJTY O ana BblBopa KoHdopku. Ha
WHAOMKATOPE CTYNeHW Harpesa KOHQOPKK 3aropaeTcaA O, anon

NHONKaTOPOM 3aropaetca _.

Ecnun Ha uHamkKaTope oTobpaxaeTca CUMBOM H, 3TO O3HAYaeT, uTo
KOH(opKa ellé ropadyan. EE€ MOXHO ncnosibL3oBaTth A1A
pasorpesaHua HebonbWworo 64a UK pactanimsaHns
LoKonaaHom rnasypu. 1o mepe ocThiBaHWA KOHMDOPKM nHAMKaUMA
nameHaeTcA Ha h. Koraa kKoHMopka JOCTaTOUHO OCTLIHET,
MHAMKATOP NoracHer.

2. B TeueHwne cneaytowmx 10 CekyHO NPUKOCHUTECH K CUMBONY +
nnu —. MNMoAsnAeTcA 6aszoBan yCTaHOBKA.

CuMBON + — CTyNeHb HarpeBa KOHMOpKK 9
CumMBON — — CTyneHb HarpeBa KOHMOpKK 4

o O o O
2

- _|_ _ |
3. /IameHeHne cTyneHn HarpeBa KoHgOopkK: MprkacanTecs K

CUMBOJIY + WK = 0 TeX MNop, Noka He nosasmTcA Tpebyemasn
CTyNeHb HarpeBa KOHMOPKMU.

BbIKnroueHue KOHPOPKU

Bbibepute KOHHDOPKY C MOMOLLLID CUMBOSA O. Mpukacaiitecsb K
CUMBOAY + WM - 4O TEX NOp, NOKa Ha ANCr/ee He NOABUTCA L.
Mpum. yepes 10 cekyHA NOABAAETCA MHAMKALUMA OCTAaTOYHOro
Tenna.

YKa3aHufA

m [locnenHsaa 3agaHHas KOHMOPKa OCTaeTCA BK/IOYEHHOW. Bbl
MOXeETe 3adaTb KOHPOPKY, He BbIBMpan ee 3aHOBO.

m PerynvpoBka Temnepatypbl KOHDOPKK OCYLIECTBAABTCA NYTEM
BK/IOUEHMA U BbIKOUeHMA Harpesa. Jaxe npu camoli 60nbLioi
MOLLHOCTN HarpeB MOXHO BK/HOUUTb U BbIKOUNTD.
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Tabnuua npuroToBReHuUn

MpvBenéHHan Huxe Tabnunua coaepPXuUT HECKONILKO NPUMEPOB

NPUroToBNEHNA.

Bpema npurotoBaeHWA 1 CTyneHb Harpesa KOHMOPKM 3aBUCUT OT
BMAa, Beca 1 KayecTBa NpoayKToB. [103TOMY BOZMOXHbLI HEKOTOPLIE

OTK/IOHEHNA OT YKa3aHHbIX 3HaUYEHNN.

Ncnonb3yinTe ana Bapku CTyneHb Harpesa 9.
Mepuroaunyeckn nepemellvBaiite ryctole 6ntoaa.

CrtyneHb cnaboro
Harpesa

MpoaomxuTens-
HOCTb NpUroToBne-
HUA Ha CTYNEeHU
cnaboro Harpesa,
MUH

PactannuBaHue
Lllokonaa, wokonagHaA rnasypb

1-1.

CnuBo4YHOE Macno, Mea, XenatuH 1-2 -
PasorpeBaHue v nogaepmaHve B ropayeM COCTOAHUU

Pary, rycton cyn, Hanpumep, Ye4eBuYHbIA 1-2 -
Mosoko** 1-2 -

Bapka cocucok B Boae** 3-4 -
Pasmopar<uBaHue v pasorpeBaHue

LUnuHaT rny6oKoi 3aMOpOo3Ku 2-3 10-20 MuH
Fynaw rny6oKon 3amMopo3Kn 2-3 20-30 mMuH
JoseneHne Ao roTOBHOCTH, BapKa 6e3 KuneHus

Knéuku, hpukanenbkn 4.-5* 20-30 MuH
Poiba 4-5* 10-15 MuH
Benble coychl, Hanpumep, «belwamesnb» 1-2 3-6 MUH
B36uTble coychl, Hanpumep, «0epHes», roinaHaCKuiA coyc 3-4 8-12 MuH
BapkKa, npurotoBneHue Ha napy, TyLieH1e

Puc (B nBoliHOM 06bEMe BObl) 2-3 15-30 MuH
MONOUHBIN puc 1-2 35-45 MuH
KapTtodens B MyHaNpe 4-5 25-30 MuH
OTBapHon KapTodens 4-5 15-25 MuH
izgenva na Tecta, MakapoHbl 6-7* 6-10 MuH
Pary, cynbi 3.-4. 15-60 mMuH
Osowm 2-3 10-20 MuH
OBolun rny6oKo 3aMOpPO3KM 3.-4. 10-20 MuH
[MpUroToBNEHNE B CKOPOBApKE 4-5 -
TyweHue

Pynetbl 4-5 50-60 mMuH
TywéHoe MAco 4-5 60-100 mMuH
Fynaw 2-3 50-60 mMuH

* MpUroToBneHne Ha MeasIeHHOM OrHe 6e3 KPbILWKN
** bes KpbILKK
*** Yalle nepeBopaumnBanite
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CrtyneHb cnaboro
HarpeBa

MpoaomxuTenn-
HOCTb NpUroToBne-
HUA Ha CTYNEHU
cnaboro Harpesa,
MUH

MapeHue**

LLHMuenb B naHMpoBKe nin 6es Heé 6-7 6-10 MUH
WHu1uens rny@okoi 3aMopo3Ku 6-7 8-12 MuH
OT6rBHaA B NaHWpoBKe N 6e3 Hee*** 6-7 8-12 MuH
Crelik (3 cM TONLWMHONM) 7-8 8-12 MuH
LHMuenn no-ramOyprcku, dpukanenbkn (3 cM TONLWMHON)*** 4-5 30-40 mMuH
pyaka NTuubl (2 CM TONLWMUHOR)*** 5-6 10-20 mMuH
Fpyaka NTuubl rny©oKon 3aMopo3Ku*** 5-6 10-30 mMuH
PbiBa 1 pbidHoe hune 6e3 naHMpPOBKK 5-6 8-20 MUH
PbiBa 1 pbiBHOE husie B NaHMPOBKE 6-7 8-20 MUH
PbiBa 1 pbidHOE hune B NaHMPoBKe ryOoKON 3aMOPO3KK, HaNpUMep, PbiOHbIE Nasoukm 6-7 8-12 MUH
Omapsbl 1 KpeBeTKK 7-8 4-10 MuH
Bnona nna xapexua rny®oKor 3aMOpO3Kn 6-7 6-10 MuH
BanHbl 6-7 HENPEPbLIBHO
Owmnert 3-4 HEeNpPepbIBHO
AnyHKMLa-rnasyHbA 5-6 3-6 MUH
HapeHue Bo ppuTiope (nopumm no 150-200 r, HenpepbIBHOE xapeHue B 1-2 1 pacTuTenb-

HOro mMacna**) 8.9 B
MpoayKThl rNyOOKON 3aMOPO3KK, HanNpumep, KapTodens Gpu, KypuHbie HareThl 7.8 B

KpokeTbl 6-7 _

MaAco, Hanpumep, UbINIEHOK KycovKamu 5.6 )

PbiBa B NnaHWPOBKE WX B MUBHOM KNfApe 5.6 )

Osouun, rpudbl B NaHUPOBKE WK NMUBHOM KNApe 45 _

Menkaa Bbineuka, Hanpumep, NOHYMKK, MbILLKK, (i)pyKTbI B NMMBHOM KApe

* MpuroToBneHne Ha MeaseHHOM OrHe 6e3 KPbILWKY
** Bes KpbILLKK
*** Yalle nepeBopaunBante

BrnokupoBKa anAa 6e3onacHoCTU AeTen

DyHKUMA BIOKMPOBKK AnA 6e30nacHOCTY AeTein npenaTcTByeT
CaMOCTOATE/TLHOMY BK/IIOUEHNIO AETbMU BAPOUYHON NaHesnw.

BKnroueHue 1 BbIKNtoueHue 6noKkupoBKU ang
6e3onacHOCTH AeTen

BapouHana naHesb gomkHa ObITb BbIK/OUEHA.

BkntoueHune: NpUKOCHUTECH K CUMBOJTY <O U yep)XunBante ero
NnpuMm. 4 CEeKyHAbl. MHﬂ,MKaTOpHaH namrnoyka Hag CUMMBOJIOM <0
3aropaetca Ha 10 cekyHa. BapouHas naHenb 3ab10KMpoBaHa.

BbikntoueHue: NpUKOCHUTECH K CUMBOJY <O 1 yAep)XunBante ero
npuM. 4 cekyHabl. BNokMpoBka cHUMaeTcA.

AsTOoMaTUUecKana 6nokupoBKa ana
6e3onacHOCTH geTen

Mpun HanMUMK 3TON PYHKLIMK BNOKUPOBKA An1A Be30MacHOCTU aeTei
aBTOMAaTUUYECKUN aKTUBU3UPYETCA Kaxablli pad npu BbIK/IOUYEHUN
BapPOUHOM NaHesnun.

BKnroueHue v BbIKNOUYEHUE

O BK/IIOUEHUM aBTOMAaTUYECKON BIOKNPOBKK AnAa 6e30nacHoCTH
fneTen cM. B rnaBe «basoBble YCTAHOBKM».
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Tanmep

Taﬁmep MOXXHO MCNOJ1Ib30BaTh ABYMA pPa3/INYHbIMU cnocofamu:

® /1A aBTOMATUUYECKOro BbIKMOUEHUA KOHMOPOK
®m B KayecTBe 0ObIYHOro OLITOBOro Tarmepa

ABTOMaTHUECKOe OTKNOUeHUe KOHPOPOK

Bbl MOXETE yCTaHOBUTL BPEMA NPUrOTOBNEHNA ANA BbIOPaHHOM
KOHMOPKU. N0 NCTEUYEHUN YCTAaHOBIEHHOIO BPEMEHN KOHMDOPKa
aBTOMAaTU4YECKM BbIKItOUYaETCA.

YcTaHOBKa BpeMeHU NPUroToBreHua
1.YcTaHoBKa CTyneHn Harpesa KOHMOPKN

2. MpukocHuTeck K cumeony . Unaukatop - Tpedyemoii
KOHMOPKM 3aropaeTtca. Ha nHamkarope Tanmepa
noaenaeTcA LiJ.

3.T1pMKOCHUTECH K CUMBOJTY + WK — Ha aAucniee noasnAetcA
npeanaraeMoe 3HayeHue.

CumBon +: 30 MUHYT
Cumeon =1 10 MuHyT
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HaunHaeTca OTCUET BpeMeHU. ECnin ycTaHOBIEHO BpeEMA
NPUroTOBNEHMA ANA HECKObKMX KOH(OPOK, Ha MHAMKATOpe BCceraa
Oynet oTobOpaxaTbcA BpeMA NpUroToBieHna ana BelOpaHHOM
KOHMOPKMU.

ABTOMaTUUeCcHKan YCTaHOBKa

MPUKOCHUTECH K CUMBOJY - U YAEPXMBAITE ero - Bpemsa
npuroToBneHnA ByaeT aBToOMaTUYecKn yCTaHoBAEHO Ha O MUHYT.

MPUKOCHUTECH K CUMBOJY + U YAEPXUBANTE €ro - Bpemn
npuroToBneHnA ByneT aBTOMaTUYeCKN YCTaHOBAEHO Ha 99 MUHYT.

Mo ucreueHuu BpeMeHH

Mo NCTeUYeHNn yCTaHOBIEHHOIO BPEMEHMN KOHMOPKA BhIK/It0UaeTcA.
PasnaeTca 3ByKOBOW CUMrHan v Ha nHavkarope Ha 1 muHyTa
3aropaeTca L. ViHavkaTop |-l 3aropaeTcA ApKrM CBETOM.
MpukocHUTech Kk cumsony . MHankauny racHyT, a 3ByKOBOI
CcUrHasn BbIKItOYaeTCA.

UsmeHeHUe unu c6poc BpeMeHU NpUroToByieHUA

Bbibepute KOHHDOPKY M NPUKOCHUTECH K CUMBOJY ©.

NHankatop -l saropaetca ApkuM cBeTOM. MameHnTe Bpema

NPUroTOB/IEHNA C MOMOLLLID CUMBONA + WK = UK YCTAHOBUTE
Inixl

Ha .

YKasaHue: MakcumanbHoe BpeMa, KOTOPOe MOXET ObiTb
yCTaHOBNEHO, cocTaBnAeT 99 MUHyT.

ABTOMaTUUYECKUX Tanmep

C NOMOLLbIO 3TOW PYHKUMM MOXHO BbiOpaTh BpeMA NPUroToBAEHMA
ONA BCeX KOHGOpPOK. [locne BKIOUEHMA Kaxaoh KOH(POPKK
HauMHaeTCA OTCYET 3aaHHOro BPeEMeEHU. 10 ncTeveHmm
YCTaHOBJ/IEHHOIO BPEMEHN KOHOpKa aBTOMaTtuyeckn
BbIK/TIOYAETCA.

O BK/IIOYEHMM aBTOMATUYECKOrO Taimepa CM. B rnaee «basoBble
YCTaAHOBKU».

YKa3aHue: Bbl MOXETE U3MEHUTbL BPEMA NPUrOTOBAEHNA ANA
N0O0N KOHDOPKMN UK BLIK/IOUNTL aBTOMATUYECKUIA TaliMep:

Bbibepute KOHHDOPKY M NPUKOCHUTECH K CUMBOJY ©.

NHankaTop -l saropaetca ApkuM cBeTOM. MameHnTe Bpema
NPUroTOB/IEHNA C MOMOLLbLID CUMBONA + WK - UK YyCTAHOBUTE

Ha 00

BbiToBOM Tanmep

Ha 6biToBOM TaiiMepe MOXHO yCcTaHaBMBaTb Bpemsa 10 99 MUHYT.
OTa QyHKUMA HEe 3aBUCUT OT APYrnx yCTaHOBOK.

BknioueHune 6bITOBOrO Tamepa

BLITOBON TaliMep MOXHO BK/IHOUUTL 2 pasdvuHbIMU crnocodamm:

m Ecnmn KoHdopka yxe BbiOpaHa, ABaxdbl B TeyeHne 10 cekyHAa
npuKocHnTeck K cumsony .

m Ecnmn KoHdopka He BbiBpaHa, NPUKOCHUTECH K CUMBOY ©.

VHavkatop £\ 3aropaetca.

HacTtpoiika 6biToBOrO Tanmepa
YcTaHoBuUTe TpedyemMoe BPpemsa C NMOMOLLLIO CUMBOSIA + UK -,
Mo ucteueHMn BpeMeHH

Mo ncTeyeHnn yCcTaHOBNEHHOIO BPEMEHW pa3naéTcA 3BYKOBOM
CUrHaM 1 Ha UHAUKATOpeE TaliMepa 3aropaeTca Liii. MHankaTtop
BLITOBOrO TaliMepa L)\ 3aropaeTca APKUM CBETOM U Yepes

1 MUHyTa racHer.

OTo6pareHue BpemeHH

BbibepuTe 6bIToBON Taiimep ¢ nomotsio cumeona (O. Bpema
Taimepa OyaeT nokasaHo Ha 1 MUHyTa.

UsmeHeHHe BpeMeHH

BbibepuTe BbITOBON TaliMep ¢ nomoLsio cumeona O n 3aHoBo
yCTaHOBUTE BPEMA.

ABTOMaTUUYeECKoe orpaHn4yeHue BpemMmeHu

Ecnu KoHdopKa BKOUEHa B TeUeHne A0Nroro BpemexHmn 6es
W3MEHEHNA YCTAHOBOK, aKTUBU3NPYEeTCA (hyHKLUMA
aBTOMaTUYECKOro orpaHNYeHnA BPEMEHN.

Harpes KoHOpkK npekpallaeTca. Ha nHamkatope KOHGOopKu
NooYepPEAHO MUFalOT CUMBOA &~ & 1 UHAMKATOP OCTATOUHOro

Tenna H/h.

Mpn NPUKOCHOBEHWUM K NtOOOW NaHenn ynpaeneHna UHAMKaTop
racHeT. [locne 3T0ro MoXHO 3aHOBO BbIMOMHUTL YCTAHOBKM.

MOMEHT aKTMBM3aLmMn MYyHKLUUN OrpaHnyeHna BPEMEHM 3aBUCUT OT
yCTaHOB/IEHHOM CTyneHun Harpesa (Yeped 1-10 yacos).
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dyHKUUA NoaaepHaH1a B ropAYeM COCTOAHUHU

(DyHKLll/IH nogaepXaHnAa B ropAYeM COCTOAHUN NpeKpacHO
noaxoauT onAa noanepXaHuAa rotoBbIX énton n nocyabl B ropAavyem

COCTOAHUKM, a TakKXe ANnA pacrtaninBaHMA WokKoiaga n CanBOYHOIo

macna.
BxnroueHue ¢yHKL|MM nogaepxaHuA B ropAa4yemM COCTOAHUU

1. Bui®epute KOHMOPKY.
2. MpukocHuTEeCh K cumsony L.

3awmuTta NP BbiITUPAHUHU

B cnyuae BbITUpaHUA naHenu ynpasnaeHnsa nNpu BKAOYEHHON
BApPOYHOI NaHenu BO3MOXHO U3MEHEHNe HacTPOeK.

[na npenotepalleHna 3TOro BapoyHana naHe b OCHalleHa
hyHKLMelt 3aLuTbl Npy BbITUPaHUU. MpukocHuTeck K cumeony §.
Pasnaérca 3BykoBON curHan. Hag cvumBosiom § saropaetca
NHOMKaTOPHaA namnouka. MNaHenb ynpasneHua 61oKMpyeTca Ha

Ha uHavkaTtope CTyneHy Harpesa KOHPOPKY NOABNAETCA L. .
OyHKUNA NOAAEPXAHUA B FOPAYEM COCTOAHUN BKJIHOUEHA.

BbiknroueHue ¢yHKLIMM nogaepxaHuA B ropAa4yemM COCTOAHUU

BbibepuTe KOHDOPKY 1 NPMKOCHMTECH K cumBosy L. Ha
VHOMKATOPe CTYNeHW Harpesa KOH(OPKU NOABAAETCA L1 .

Yepes 10 cekyHO KOHGOPKa BbIK/IOYAETCA U NOABAAETCA
MHAOMKaUMA OCTaTOYHOro Tenna.

30 cekyHA. Nocne aToro Bbl MOXeETe NPOTEPETL NaHe b
ynpasneHua, He GOHCb N3MeHeHnA yCTaHOBOK.

YKasaHue: OyHKUMA 3aWnTbl NPU BbITUPAHUU HE
pacnpoCTpaHAETCA Ha raBHbIN BbiKItoYateb. BapouHyto naHenb
MOXHO BbIK/IOUUTL B 1000V MOMEHT.

UHAUKaTOp pacxona aNIeKTPO3Hepruu

OTa (yHKUMA NO3BONAET y3HATb CYMMapHOe KOMYECTBO
3/1EKTPOSHEPI U, U3PACXOAOBAHHOE MEXAY BK/IHOUEHNEM U
BbIK/IIOYEHNEM BAPOYHOWN NaHenu.

[Mocne BbIKAOYEHNA BApOYHOW naHenn Ha aucnnee Ha 10 cekyHA
noABNAETCA MHAMKALUMA pacxoda B KuaoBaTT-yacax, Hanpumep
1,08 kBT1*u.

TOYHOCTbL MHAMKALUKN 3aBUCUT, CPEaN NMPOYEro, OT KayecTea
HaNpAXeHNA B SN1EKTPOCETN.

BasoBble yCTaHOBKH

Baw npubop nmeeT pasnnuHbie 6a30Bble YCTaHOBKMW. Bbl MoXeTe
3aMEeHUTb 3TW YCTAHOBKKM Ha Gonee yaoOHble AnA Bac.

kWh

®
O

|
+
&)
Q)

|/|HJJ,I/IKaTOp HeakTueeH. 06 akTmBmn3daumm nHAnKartopa CM. B rnase
«bas3oBble YCTaHOBKU».

Uuavkauma  PyHKUMA

l BbikntoueHo*

{ BkntoueHo

c ! AsTomaTUuecKana 6nokupoBka ana 6esonacHocTn aeTein

iy

3BYyKOBOWM curHan

£

!
|
puf

=

X

CurHansl nogTeepxaeHnsa n coodueHna 06 owndKe BbIKIHOUEHbI
BkOUEH TONBKO curHan coobuleHna o6 owmndke
BKNIOUEH TOMBKO CUrHaM NOATBEPXAEHMA

CurHansl noaTeepxaeHnsa n coodllernna o6 owndke BKIOUYEHbI*

* basoBas yctaHOBKa

45



Uuavkauma  DyHKUMA

c3 UHAaunKaTop pacxoda aNeKTPO3HepPruu (YpoBeHb HanpPAXEHUA B 9/1EKTPOCETU MOXHO Y3HATb B MECTHOM MPEAnpUATAM Mo
3NEKTPOCHABXEHNIO)

MHavkatop pacxona BblK/IlOYEH™

£

{ Inavkatop pacxoga npuw cetesom HanpsaxeHun 230 B
2 VHaukaTop pacxona npu ceTeBoM HanpskeHun 400 B
= WNHavkaTtop pacxoda npu CeTeBoM HanpaxeHun 220 B

ng

1 VIHOMKaTop pacxoja npu ceTeBoM HanpaxeHun 240 B

S ABTOMaTMUYECKUN TanuMep

£ BoblkoueHo*

-85 Bpema, No UCTeUYeHUM KOTOPOro KOHAOPKU BLIK/IIOUAIOTCA

[l
0

S I'IpononmuTeanoch CUrHana ucte4yeHuAa BpeMeHu Taﬁmepa

10 cekyHa.

]
1
£ 30 cekyHn

3 1 munyTa*

~d

MoaknroueHue HarpeBaTeJibHbIX KOHTYpPOB

1 BbiktoueHo*
{ BkntoueHo
C TMocneanan yCTaHOBKa Nnepes BbiKtoUeHNnEM KOHGOPKHY

-9 Bpems Bbi6opa KOHPOPKH

"
X

*

1 HeorpaHuueHHo: MOXHO B MtoB0M MOMEHT YCTAHOBUTL NOCAEAHION BbIGPaHHYI0 KOHAOPKY 6e3 MOBTOPHOrO BLIGOPA.

{ Mocne BbiGopa KOHPOPKN MOXHO BLIMOJIHATL YCTAHOBKM B TeueHne 10 cekyH[, Mo UCTEUYEHWUN STOro BPEMeH) nepea
YCTaHOBKOW crieflyeT CHOBa BblOpaTh KOH(POPKY.

BoccTaHoBneHue 6a30BbIX yCTaHOBOK

[l
3

I BblkntoyeHo*

{ BktoueHo

* bagoBas ycTtaHOBKa

U3meHeHHe 6a30BbIX yCTAHOBOK
BapouHaH naHesnb A0/HKHa ObITb BbIK/HOUEHA. O O

1. Bkiounte BapOUHyO NaHe/sIb.
2.B teueHue cneaytowmx 10 CekyHa NPUKOCHWUTECH K cumBony & 1

yaepXusamnTte ero 4 cekyHabl O O ':l :: :_:
£ <o — 4 @ L ©

5.TIpuKocHUTECH K cuMBONY & 1 yaepxusaiite ero 4 cekyHabl.

O
O

YcTaHoBKa akTnuBM3npoBaHa.

BbikntoueHue

YToOb! BLINTY M3 BA30BbIX YCTAHOBOK, BLIK/OUNTE U CHOBA
BKJ/IOUNTE BapPOUHYIO MaHesb rMaBHbIM BbIK/lOUaTENEM.

Ha nesom ancnnee nooyepéaHo MUraloT CUMBOMbLI £ U {, a Ha
NPaBOM FOPUT CUMBOS L.

3.Mpukacaiiteck k cumeony &, noka Ha NesoM aucnnee He
nonAsuTcA Tpedyeman nHAnKauma.

4.pukacaiteCb K CUMBOY + UK —, NOKa Ha Aucnaee He
nonAsuTcA Tpedyeman ycTaHoBKa.
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OuucTKa 1 yxon

[aHHaA rnaBa coaepxut yKagzaHuA, KOTopblie MOMOryT Bam
npaBubHO yXaXunBaTb 3a BapOHHOVI naHenblto.

PekoMeHayeMble YnCTALMe CPeacTBa U cpeacTsa Mo yxomy Bbl
MOXeTe NPUoBPECTN Uepes CePBUCHYIO CYXOY WK B Hallem
NHTEpHEeT-MarasuHe.

CTeKnoKepamuka

Kaxablil pad nocne NnpuroToBAeHNA NuLLK He 3adbiBaliTe NpPoTMpPaTh
BapOYHYtO NaHesib. B NpoTUBHOM cyyae ocTatku nuiim oyayT
npuropartsb.

Ynctute BapoOUHYtO NaHesb TONbKO MOCIE €€ OX1axaeHus.

McnonbayiiTe TONbKO YACTALLME CPEACTBA, NPeaHasHauYeHHble AA
OUUCTKK CcTeknokepammkn. CobnoaaliTe ykasaHWA Ha ynakoBKe.

Huvkoraa He MCnonb3ynTeE:

| Hepa3éaBﬂeHHble cpeactsa anAa MbiTbA MOCYyObl
B cpeactsa onAa nocyaoMoeYyHblX MalnH
m adpasuBHbIe cpeacTsa

B arpeccuBHble YnCTALWlMe cpeacTsa, B TOM yucne cnpe|7| anAa
OUNCTKN OYXOBOK N MATHOBbLIBOAUTENTN

YcTpaHeHHe HeucnpaBHOCTEH

YacTo NpUUYMHOl HENCNPABHOCTU ABMAETCA KaKaa-TO Mesoub.
Mpexae Yem Bbi3blBaTh CreunanncTa CePBUCHON CNyXObl, N3yunte
MHpopMaumnio B Tabnumue.

ONeKTpOoHMKa Balle BAPOUHON NaHenn HaxoanTca nofa naHenbo
ynpasnexua. Mo pasnnyHbiM NpuynHam Temnepartypa B 37Ol
06/1aCTN MOYKET CU/IbHO MOBbLILLATLCA.

B XECTKMe ryoku
B OUMCTWUTENN BLICOKOrO AaBAEHUA U NapOCTPYNHBLIE OUMCTUTENN

CwunbHble 3arpAsHEeHNa ydlle BCero yaanatoTCA C NOMOLLbIO
ckpebka anAa CTekNAHHbLIX NoBepxHocTen. CobntoanTe ykasaHusa
OT U3roToBUTENA.

Ckpe®oK An1A CTEKNAHHbIX MOBEPXHOCTEN MOXHO NprodpecTun
yepes CepBUCHYIO CAYXOY UK B HALLEM UHTEPHEeT-MarasuHe.

C nomolbto cneunanbHbix ry®boK AnA CTEKIOKepaMUUecKnx
NOBEPXHOCTEW pesynbTaT OUNCTKY OyaeT nyudlle.

Pama Bapo4HOHW naHenu

Bo nabexaHune noBpexaeHna pamMmbl BAPOYHOW naHenn codntofante
cnenytolme ykasaHua:

®m /Icnonb3ynte AnA OYUCTKU TOSTbKO TEMJLIA Mbl/TbHBIA PACcTBOP.

m Mepen ynotpedneHnem TwaTenbHO MoTe ryOKn AnA MblThbA
nocyasbl.

m He ucnonbayinte eakne nnn abpasmeHble YUCTALLME CPEeaCcTBa.

m He ucnonbsyinte ckpe®ok ana CTEKNAHHbLIX MOBEPXHOCTEN.

Y1o0bl 9N1EKTPOHUKA He neperpenach, KOHHOPKU Npu
HEOoBXOANMOCTM aBTOMATUUECKM OTK/louatoTeA. MHankauma -2,
FY vnu F5 noasnAeTca noouep&aHo ¢ MHAMKaLMei ocTaTouHoro

Tenna H van h.

UHauKauuna HeucnpaBHocTb

Cnoco6 ycTpaHeHus

OTcyTcTBYET HapyuweHune nogaun HanpaxeHus.

MpoBepbTe NpegoxpanuTens npuodopa. NMpoBepbTe HanMume Hanps-
KEHUA MO APYrUM 3/1IEKTPOHHbLIM npudopam.

Bce nHamkaTtopsl Bnara nnv nocTopoHHMIA NpeamMeT Ha

Hacyxo npoTpute naHesnb ynpasneHusa uim ydepute noCTOPOHHMNA

MuratoT naHenun ynpasnieHuAa. npeamer.

FZ Heckonbko KOHGOPOK paboTanu gonroe Moaoxaute HekoTopoe BpeMsa. MPUKOCHUTECH K TIOOOMY 31EMEHTY
BPeMA Mpu BbICOKOW MoLLHOoCTU. [nA ynpasnexua. Ecnu F £ racHeT, TO 91eKTPOHNKA AOCTATOYHO OCTbINA.
3aLlUnTbl SN1IEKTPOHNKK OT Nneperpesa KoH- MOXXHO MPOAO/HKATL NPUFOTOBAEHME MULLN.
dhopKa OTKIoUMIaCh.

Fy HecmoTpA Ha OTKItOYEHNE KOHMOPKK Moaoxaute HekoTopoe BpeMsa. NMPUKOCHUTECH K TIOOOMY 3/1EMEHTY
uepes F £ 31eKTPOHMKa Npoaoxana ynpasnexua. Ecnu FY racHeT, MOXHO NPOAOXATb NPUFrOTOBNEHNE
HarpesarbcA. [109TOMy BCe KOH(OPKM nuLwn.
OTKNIOYNINCE.

[MoouepéaHo MpeaynpexaeHune: ropadyan kacTprona Haxo- CHumnuTe kacTptonto. Cpasdy nocne 3Toro racHeT UHAMKaUMA O Henc-

muraioT F5 un cry-

neHb Harpesa KOH-
dopkun. CnbiweH
3BYKOBOW CUTrHan

OUTCA B 30HE NaHenu ynpasnexHua. Yrposa
neperpesa 9/1eKTPOHUKN.

npaBHOCTU. MOXHO NpOAo/KaTb NPUrOTOBNEHNE MULLN.

F5 co 3ByKOBbIM cUr- [OpAYAA KACTPIONA HAXOAUTCA B 30HE CHumuTe KacTptonto. MNoaoxante HekoTopoe BpeMA. [MPpUKOCHUTECH K
Ha/loM naHenu ynpasnenus. [INA saluuTsl 91eKTpo- 1o60oMy d1eMeHTy ynpasnenna. Ecan =5 racHeT, MoxHO npoaon-
HUKW OT neperpesa KOHMOopKa OTKI0UN- aTb NPUroTOBNEHUE MULLN.
nace.
Fg KoHthopka Oblna CAMLLKOM AONTO BKAOUeHa Bbl B 1000 MOMEHT MOXETe CHOBA BK/OUUTL KOHMOPKY.

N OTKoUMNacsh.
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CepBucHana cnymoba

Ecnv Baw npnBop HyxaaeTca B PEMOHTE, Halla cepBucHan cnyxoa
BCeraa K BaliM ycryram.

Homep E v Homep FD

Mpu BbI3OBE CrnieunanncTa CepBUCHOM CyObl BCeraga ykasbiBante
HoMep mn3aenus (Homep E) n saBoackon Homep (Homep FD)
npuéopa. dGupMeHHasa Tabimuka ¢ HoMepaMm HaxoauTCA B
nacnopte npudopa.

O6paTtute BHUMaHWe, UYTo BUSUT Crieumanmcta CepBUCHON CyxObl
[NA yCTpaHeHWA NOBPEXAEHWI, CBA3AHHbLIX C HeNpPaBWU/bHbLIM
YyX0[IOM 3a NPUOOPOM, faxe BO BpeMA AEWCTBUA rapaHTun He
ABnAeTcA BecnnaTHbIM.

3anABKa Ha PEeMOHT U KOHCYINbTallUA NPU Henonagkax

KoHTaKTHble AaHHble BCeX CTpaH Bbl Halaéte B NPUIOXKEHHOM
CMUCKE CEPBUCHBIX LIEHTPOB.

[MonoXxuTecb Ha KOMMNETEHTHOCTL U3roTOBUTENA. Toraa Bbl MOXeETe
ObITb YBEPEHBI, UTO PEMOHT OyaeT NPOU3BEAEH rPaMOTHbLIMM
cneumanmucTaMm U ¢ UCNoJib30BaHNEM MUPMEHHbLIX 3amnacHbIX
yacren.
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KoHTponbHbie 6ntoaa

Ota Tabnuua coctasneHa AnAa cepTUPUKaLMOHHOIO NHCTUTYTA,

yToOblI 0ONErUnTL NPOBEPKY HallMX NPUOOPOB.

HaHHble B TabnuLe OCHOBLIBAIOTCA Ha Hawel nocyne Schulte-Ufer
(HaBop KacTptoNb A8 UHAYKLUMOHHBIX NAUT U3 4 NpeaMeTos

79442X0) co cneaytolmmm pasmepamu:

KoHtopka @ 14,5 cm

14,5 cm

m KacTptona ¢ pyykon @ 16 cm, 1,2 1, 4nA OAHOKOHTYpHaA

m Kactptona @ 16 cm, 1,7 n, AnA OAHOKOHTYpHaA KOHMDOPKM

m Kactptona @ 22 cwm, 4,2 n, anAa KoHhopkn & 18 nan 17 cm

m CkoBopoaa @ 24 cm, ana koHdopkn @ 18 nan 17 cm

KoHTponbHble 6ntoga

Pa3orpeBaHue/noBeaeHne A0 KUNEeHUA

anrOTOBI‘IeHMe Ha meaneH-
HOM OrHe

CtyneHb gose- Bpema npurotoenenuna (MuH:ceK) Kpbiwka CTtyneHb cnaboro HKpbiwka
AeHua ao
KUneHusa

HarpeBa

PactannuBaHue LLOKONaga
Mocyna: kKacTptonA C PyyKon

LlokonaaHaA rnasdypb (Hanpumep, ropbKuin -
wokonaa «Dr. Oetker», 150 r) Ha KOH-
dopke I 14,5 cm

1. Het

PasorpeBaHue v nogaeprkaHue B
ropfiuemM COCTOAHNM YeUeBUUHOWM
noxné6kun

[Mocyna: kacTptonA
YeuesuyHaa noxnéoka no DIN 44550
HauanbHas tTemnepatypa 20 °C

Konuuectso: 450 r ana KOHMOPKK 9
@ 14,5 cm

Konuuectso: 800 r ana koHbopkn @ 18 cm 9
w17 cm

YeyesuyHasa noxnéoka, Kak
KOHCEPBUPOBaHHbINA POAYKT

Hanpumep, yeueBnYHbI cyn ¢ kondackamu
Erasco: HauanbHaa Temnepatypa 20 °C

Konuuectso: 500 r ana KOHMOPKK 9
@ 14,5 cm

Konuuectso: 1000 r ana KOHDOPKK 9
d18cmunn 17 cm

Mpum. 2:00 6e3 nepemelnBaHNA Oa

Mpum. 2:00 6e3 nepemelnBaHNA Oa

Mpum. 2:00 Ha

(nepemewartb NPUMEPHO Yepes
1:30)

Mpum. 2:30 Ha

(nepemewatb NPUMEPHO Yepes
1:30)

Nérkoe KunaueHue coyca Gewamens
Mocyna: kacTptonA C PyyKon
Temnepatypa monoka: 7 °C

Peuent: 40 r chnBouHoro macna, 40 r 92
mMykun, 0,5 n monoka (knpHoctb 3,5 %) n
LienoTka conu, ana KoHbhopkn @ 14,5 cm

Mpum. 5:20 Het

2 [lo6aBuTb B MyYHYIO NacCUPOBKY MOJIOKO U,
NOCTOAHHO NepemellnBasn, 4OBECTU A0 Kune-
HUA

113 Her

T Pactonutb Macsno, nepeme-
laTtb MyKY 1 CO/lb 1 OCTaBUTb
MYUHYIO MacCUpOBKY Ha

3 MUHYTHI

3 Mocne Toro, Kak coyc beLia-
Me/b 3aKWUMUT, OCTaBUTb €70
€llé Ha 2 MUHYTbI Ha CTyMneHu
Harpesa 1, NOCTOAHHO Nepe-
MelumBan

Bapka monouHoro puca
[Mocyna: kacTptonA
Temnepatypa monoka: 7 °C
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PasorpeBaHMe/.qoaeneHue A0 KUneHuA anFOTOBﬂeHMe Ha meaneH-

HOM OrHe
KoHTponbHble 6ntoga CtyneHb gose- Bpema npurotoeneHus (MMH:cek) Kpbilwka CryneHb cnaboro Kpbiwka
AEeHUA ao HarpeBa
KUneHusA
Peuent: 190 r kpyrnosepHoro puca, 22,5 r 9 Mpwum. 6:30 Het 2 Na
0,
caxapa, 750 mn Monoka ()KMpHOCéb13:1,55 %) HarpeTb MOMIOKO, YTOGbI OHO
v LLenoTka CoMm, ANA KOHMOPKN 0 CM Hayano nogHumatbcA. [Nepeknto-
UnTb Ha CTyMNeHb cnaboro Harpesa
1 no6aBnTb B MOSIOKO PUC, caxap u
COfb
Yepes 10 MMHYT nepemellaTb
MOJTOUHBIA pUC
Peuent: 250 r kpyrnosepHoro puca, 30 r 9 Mpwum. 6:30 Het 2 Na
0,
caxapa, 1.1 monoka ()K”pHOCTg 31’§ %) n HarpeTb M0O/10KO, UTOOLI OHO
'1“76”OTK3 COMM ANA KOH(OPKN CM Hauyano nogHuMaTtscA. Mepeknio-
cM UUTb Ha CTYNeHb CNadoro Harpesa
1 no6aBnTb B MOSIOKO pUC, caxap u
COfb
Yepes 10 MMHYT nepemellaTb
MOJTOUHBIA pUC
Bapka puca

[Mocyna: kacTptonA
TemnepaTtypa Boabl 20 °C
Peuent no DIN 44550: 9 Mpum. 2:48 Ha 2 [a

125 r ganHHo3epHoro puca, 300 r Boabl 1
LenoTka conu, ana KoHhopkn @ 14,5 cm

Peuent no DIN 44550: 9 Mpum. 3:15 Ha 2. [a

250 r annHHo3epHoro puca, 600 r Boabl 1
wenoTtka conu, ana KoHhopkn & 18 cm
w17 cm

HapeHue cTerKoB U3 cBUHOrO dpune

Mocyna: ckoBopoaa

HauanbHas Temnepartypa GuienHbix cTen-

koB: 7 °C

KonunuecTBo: 3 duneiHbix cteika (o0LWwmnm 9 Mpum. 2:40 Het 7 Het
BecoM npum. 300 r 1 TONLWMHOM NPUM.

1 c™m), 15 r nogconHeyHoro macna, anAa
KOHMOpKM @ 18 cm nnm 17 cm

HapeHnune 6nuHoB
Mocyna: ckoBopoaa
Peuent no DIN EN 60350-2

KonuuectBo: 55 mn Tecta Ha 6/1uH, ana 9 Mpum. 2:40 Hert 6 unn 6. B 3aBUCHK- Het
KOHMOpkM @ 18 cm nnm 17 cm MOCTW OT CTEMNEHM
noapymAHmnBaHnA

HapeHue Bo ppuUTIOpE 3aMOPOIKEHHOIO
KapTodena ¢pu
[Mocyna: kacTptonA

Konuuectso: 1,8 Kr noacoNHeYHOro Mmacna 9 [MToka Temnepartypa macna He Het 9 HeTt
Ha nopuuto: 200r kapTodena dhpu rnydo- nocturHet 180 °C

KoM 3amMopo3ku (Hanpumep McCain 123

Frites Original), ana koHdopkn & 18 cm

w17 cm

Mpy ncnonb3oBaHUN KOHPOPKM & 18 cM ¢ HOMUHANBbHOM
mMouHocTblo 1500 BT BpemA 3akunaHua yBennunmBaeTca Npum. Ha
20 %, a cTyneHb cnadoro Harpesa - Ha 1 CTyneHb.
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	[es] Instrucciones de uso 2
	Û Índice[es] Instrucciones de uso
	: Consejos y advertencias de seguridad
	Leer con atención las siguientes instrucciones. Conservar las instrucciones de uso y montaje, así como la tarjeta del aparato para un uso posterior o para posibles compradores en un futuro.
	Comprobar el aparato al sacarlo de su embalaje. El aparato no debe conectarse en caso de haber sufrido daños durante el transporte.
	Los aparatos sin enchufe deben ser conectados exclusivamente por técnicos especialistas autorizados. Los daños provocados por una conexión incorrecta no están cubiertos por la garantía.
	Este aparato ha sido diseñado para uso doméstico. Utilizar el aparato exclusivamente para preparar alimentos y bebidas.Vigilarlo mientras está funcionando y emplearlo exclusivamente en espacios cerrados.
	No usar tapas o rejillas de protección inapropiadas para niños. Pueden provocar accidentes, p. ej. debido al sobrecalentamiento, ignición o desprendimiento de fragmentos de materiales.
	Este aparato puede ser utilizado por niños a partir de 8 años y por personas con limitaciones físicas, sensoriales o psíquicas, o que carezcan de experiencia y conocimientos, siempre y cuando sea bajo la supervisión de una persona responsable de...
	No dejar que los niños jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento rutinario no deben encomendarse a los niños a menos que sean mayores de 8 años y lo hagan bajo supervisión.
	Mantener los niños menores de 8 años alejados del aparato y del cable de conexión.
	¡Peligro de incendio!
	■ El aceite caliente y la grasa se inflaman con facilidad. Estar siempre pendiente del aceite caliente y de la grasa. No apagar nunca con agua un fuego. Apagar la zona de cocción. Sofocar con cuidado las llamas con una tapa, una tapa extintora u o...
	¡Peligro de incendio!
	■ Las zonas de cocción se calientan mucho. No colocar objetos inflamables sobre la placa de cocción. No almacenar objetos sobre la placa de cocción.

	¡Peligro de incendio!
	■ El aparato se calienta mucho. No guardar objetos inflamables o aerosoles en los cajones directamente debajo de la placa de cocción.

	¡Peligro de incendio!
	■ La placa de cocción se desconecta de forma automática y no se puede seguir utilizando. Se puede conectar posteriormente de forma involuntaria. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de quemaduras!
	■ Las zonas de cocción y adyacentes, en especial el marco de la placa de cocción (si lo hay), se calientan mucho. No tocar nunca las superficies calientes. No dejar que los niños que acerquen.
	¡Peligro de quemaduras!
	■ La zona de cocción calienta, pero el indicador no funciona. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.Las reparaciones solo pueden ser efectuadas por personal del Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido.Si el aparato está defectuoso, extraer el enchufe o desconectar el fusible en la caja ...
	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ La humedad interior puede provocar una descarga eléctrica. No utilizar ni limpiadores de alta presión ni por chorro de vapor.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Un aparato defectuoso puede ocasionar una descarga eléctrica. No conectar nunca un aparato defectuoso. Desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las fisuras o roturas en la vitrocerámica conllevan riesgo de electrocución. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de lesiones!
	Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma repentina por la presencia de líquido entre la base del recipiente y la zona de cocción. Mantener siempre secas la zona de cocción y la base del recipiente.
	Causas de los daños
	¡Atención!
	Vista general


	Protección del medio ambiente
	Eliminación de residuos respetuosa con el medio ambiente
	Consejos para ahorrar energía

	Presentación del aparato
	El panel de mando
	Notas

	Las zonas de cocción
	Indicador del calor residual

	Programar la placa de cocción
	Encender y apagar la placa de cocción
	Notas

	Programar la zona de cocción
	Programar la posición de cocción
	1. Pulsar el símbolo $ para seleccionar la zona de cocción. En el indicador de la posición de cocción se ilumina ‹, debajo del indicador de la posición de cocción se ilumina ¬.
	2. En los 10 segundos siguientes, pulsar el símbolo + o -. Se muestra el ajuste básico.
	Símbolo + posición de cocción 9
	Símbolo - posición de cocción 4
	3. Cambiar la posición de cocción: pulsar el símbolo + o - hasta que se muestre la posición de cocción deseada.


	Apagar la zona de cocción
	Notas

	Tabla de cocción

	Seguro para niños
	Conectar y desconectar el seguro para niños
	Seguro para niños automático
	Conectar y desconectar


	Reloj temporizador
	La zona de cocción se apaga automáticamente
	Ajustar la duración
	1. Programar la posición de cocción
	2. Pulsar el símbolo 3. El indicador x de la zona de cocción deseada se ilumina. En el indicador del reloj temporizador se ilumina ‹‹.
	3. Pulsar el símbolo + o -. Se muestra el valor recomendado.
	Símbolo +: 30 minutos
	Símbolo -: 10 minutos

	Programación automática
	Una vez transcurrido el tiempo
	Corregir o borrar la duración del ciclo de cocción
	Nota

	Reloj temporizador automático
	Nota

	Reloj temporizador de cocina
	Encender el reloj temporizador
	Programar el reloj temporizador de cocina


	Limitación de tiempo automática
	Función para conservar caliente
	1. Seleccionar la zona de cocción.
	2. Pulsar el símbolo L.

	Protección para limpieza
	Nota

	Indicador de consumo de energía
	Ajustes básicos
	Modificar los ajustes básicos
	1. Encender la placa de cocción.
	2. En los 10 segundos siguientes, mantener pulsado el símbolo " durante 4 segundos
	3. Pulsar repetidamente el símbolo " hasta que en la pantalla izquierda aparezca el indicador deseado.
	4. Pulsar repetidamente el símbolo + o - hasta que en la pantalla aparezca el ajuste deseado.
	5. Pulsar el símbolo " durante 4 segundos.
	Apagar


	Cuidados y limpieza
	Vitrocerámica
	Marco de la placa de cocción

	Solucionar averías
	Servicio de Asistencia Técnica
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías

	Platos testados
	-
	-
	-
	1.
	No
	9
	2:00 aprox. sin remover
	Sí
	1.
	Sí
	9
	2:00 aprox. sin remover
	Sí
	1.
	Sí
	9
	2:00 aprox.
	(remover tras 1:30 aprox.)
	Sí
	1.
	Sí
	9
	2:30 aprox.
	(remover tras 1:30 aprox.)
	Sí
	1.
	Sí
	9 2
	5:20 aprox.
	No
	1 1, 3
	No
	9
	6:30 aprox.
	Calentar la leche hasta que empiece a subir. Cambiar al nivel de cocción lenta y agregar el arroz, el azúcar y la sal a la leche
	No
	2
	Sí
	9
	6:30 aprox.
	Calentar la leche hasta que empiece a subir. Cambiar al nivel de cocción lenta y agregar el arroz, el azúcar y la sal a la leche
	No
	2
	Sí
	9
	2:48 aprox.
	Sí
	2
	Sí
	9
	3:15 aprox.
	Sí
	2.
	Sí
	9
	2:40 aprox.
	No
	7
	No
	9
	2:40 aprox.
	No
	6 o 6. según el grado de dorado
	No
	9
	Hasta que la temperatura del aceite sea de 180 °C
	No
	9
	No



	Ù Πίνακας περιεχομένων[el] Οδηγíες χρήσεως
	: Υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συναρμολόγησης καθώς επίσης και την κάρτα συσκευής για μια αργότε...
	Μετά την αφαίρεση από τη συσκευασία, ελέγξτε τη συσκευή. Σε περίπτωση ζημιάς κατά τη μεταφορά μην την συνδέσετε.
	Μόνο ένας αδειούχος εγκαταστάτης επιτρέπεται να συνδέσει τις συσκευές χωρίς φις. Σε περίπτωση ζημιών που οφείλονται σε λάθος σύνδεση, δ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο για την παρασκευή φαγητ...
	Μη χρησιμοποιείτε καλύμματα κουζίνας ή ακατάλληλα προστατευτικά πλέγματα παιδιών. Μπορεί να οδηγήσουν σε ατυχήματα, π.χ. από υπερθέρμαν...
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κρατάτε τα παιδιά που είναι κάτω των 8 ετών μακριά από τη συσκευή και το καλώδιο σύνδεσης.
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Το καυτό λάδι και λίπος παίρνουν γρήγορα φωτιά. Μην αφήνετε ποτέ χωρίς επιτήρηση το καυτό λάδι και λίπος. Μη σβήνετε ποτέ τη φωτιά με νε...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Οι εστίες μαγειρέματος ζεσταίνονται πάρα πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα πάνω στη βάση εστιών. Μην τοποθετείτε αντικεί...

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ. Μην αποθηκεύετε εύφλεκτα αντικείμενα ή κουτιά σπρέι σε συρτάρια απευθείας κάτω από τη βάση εστιών.

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η βάση εστιών απενεργοποιείται από μόνη της και ο χειρισμός της δεν είναι πλέον δυνατός. Αργότερα μπορεί να ενεργοποιηθεί αθέλητα. Κατ...


	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Οι εστίες μαγειρέματος και το περιβάλλον τους, ιδιαίτερα ένα πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος που ενδεχομένως υπάρχει, ζεσταίνονται π...
	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Η εστία μαγειρέματος θερμαίνει, αλλά η ένδειξη δε λειτουργεί. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφαλειών. Καλέστε την υπηρεσία τ...


	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες.Οι επισκευές επιτρέπεται να γίνονται μόνο από έναν τεχνικό του τμήματος εξυπηρέτησης πελ...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια εισχώρηση υγρασίας μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μη χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού υψηλής πίεσης ή συσκευές εκτόξ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια ελαττωματική συσκευή μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το ρευματολή...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Τα σπασίματα ή τα ραγίσματα στην υαλοκεραμική πλάκα μπορούν να προκαλέσουν ηλεκτροπληξία. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφ...


	Κίνδυνος τραυματισμού!
	Οι κατσαρόλες μπορεί να πεταχτούν ξαφνικά ψηλά, όταν υπάρχει υγρό μεταξύ του πάτου της κατσαρόλας και της εστίας μαγειρέματος. Κρατάτε τ...
	Αιτίες των ζημιών
	Προσοχή!
	Επισκόπηση


	Προστασία περιβάλλοντος
	Απόσυρση σύμφωνα με τους κανόνες προστασίας του περιβάλλοντος
	Συμβουλές για την εξοικονόμηση ενέργειας

	Για να γνωρίσετε τη συσκευή
	Το πεδίο χειρισμού
	Υποδείξεις

	Οι εστίες μαγειρέματος
	Ένδειξη υπόλοιπης θερμότητας

	Ρύθμιση της βάσης εστιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της βάσης εστιών
	Υποδείξεις

	Ρύθμιση της εστίας μαγειρέματος
	Ρύθμιση της βαθμίδας μαγειρέματος
	1. Ακουμπήστε το σύμβολο $, για να επιλέξετε την εστία μαγειρέματος. Στην ένδειξη των βαθμίδων μαγειρέματος ανάβει ‹, κάτω από την ένδειξη...
	2. Μέσα στα επόμενα 10 δευτερόλεπτα ακουμπήστε το σύμβολο + ή το σύμβολο -. Η βασική ρύθμιση εμφανίζεται.
	Σύμβολο + Βαθμίδα μαγειρέματος 9
	Σύμβολο - Βαθμίδα μαγειρέματος 4
	3. Αλλαγή της βαθμίδας μαγειρέματος: Ακουμπήστε το σύμβολο + ή το σύμβολο -, μέχρι να εμφανιστεί η επιθυμητή βαθμίδα μαγειρέματος.


	Απενεργοποίηση της εστίας μαγειρέματος
	Υποδείξεις


	Πίνακας μαγειρέματος

	Ασφάλεια παιδιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της ασφάλειας παιδιών
	Αυτόματη ασφάλεια παιδιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση


	Χρονοδιακόπτης
	Μία εστία μαγειρέματος πρέπει να απενεργοποιηθεί αυτόματα
	Ρύθμιση της χρονικής διάρκειας
	1. Ρύθμιση της βαθμίδας μαγειρέματος
	2. Ακουμπήστε το σύμβολο 3. Η ένδειξη x της επιθυμητής εστίας μαγειρέματος ανάβει. Στην ένδειξη του χρονοδιακόπτη ανάβει το ‹‹.
	3. Ακουμπήστε το σύμβολο + ή το σύμβολο -. Η προτεινόμενη τιμή εμφανίζεται.
	Σύμβολο +: 30 λεπτά
	Σύμβολο -: 10 λεπτά

	Αυτόματη ρύθμιση
	Μετά τη λήξη του χρόνου
	Διόρθωση ή σβήσιμο της διάρκειας
	Υπόδειξη


	Αυτόματος χρονοδιακόπτης
	Υπόδειξη

	Ρολόι συναγερμού κουζίνας
	Ενεργοποίηση του ρολογιού συναγερμού κουζίνας
	Ρύθμιση του ρολογιού συναγερμού κουζίνας


	Αυτόματος περιορισμός χρόνου
	Λειτουργία διατήρησης της θερμοκρασίας
	1. Επιλέξτε την εστία μαγειρέματος.
	2. Ακουμπήστε το σύμβολο L.

	Προστασία σκουπίσματος
	Υπόδειξη

	Ένδειξη κατανάλωσης ενέργειας
	Βασικές ρυθμίσεις
	Αλλαγή των βασικών ρυθμίσεων
	1. Ενεργοποιήστε τη βάση εστιών.
	2. Μέσα στα επόμενα 10 δευτερόλεπτα ακουμπήστε το σύμβολο " για 4 δευτερόλεπτα
	3. Ακουμπήστε το σύμβολο " τόσες φορές, μέχρι να εμφανιστεί στην αριστερή οθόνη ενδείξεων η επιθυμητή ένδειξη.
	4. Ακουμπήστε το σύμβολο + ή το σύμβολο - τόσες φορές, μέχρι να εμφανιστεί στην οθόνη ενδείξεων η επιθυμητή ρύθμιση.
	5. Ακουμπήστε το σύμβολο " για 4 δευτερόλεπτα.
	Απενεργοποίηση


	Καθαρισμός και φροντίδα
	Υαλοκεραμικό υλικό
	Πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος

	Άρση βλάβης
	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης

	Φαγητά δοκιμών
	-
	-
	-
	1.
	Όχι
	9
	περίπου 2:00 χωρίς ανακάτεμα
	Ναι
	1.
	Ναι
	9
	περίπου 2:00 χωρίς ανακάτεμα
	Ναι
	1.
	Ναι
	9
	περίπου 2:00
	(ανακάτεμα μετά από περίπου 1:30)
	Ναι
	1.
	Ναι
	9
	περίπου 2:30
	(ανακάτεμα μετά από περίπου 1:30)
	Ναι
	1.
	Ναι
	9 2
	περίπου 5:20
	Όχι
	1 1, 3
	Όχι
	9
	περίπου 6:30
	Ζεστάνετε το γάλα, μέχρι να αρχίζει να φουσκώνει. Ρυθμίστε χαμηλότερα στη βαθμίδα συνέχισης του μαγειρέματος και προσθέστε το ρύζι, τη ζ...
	Όχι
	2
	Ναι
	9
	περίπου 6:30
	Ζεστάνετε το γάλα, μέχρι να αρχίζει να φουσκώνει. Ρυθμίστε χαμηλότερα στη βαθμίδα συνέχισης του μαγειρέματος και προσθέστε το ρύζι, τη ζ...
	Όχι
	2
	Ναι
	9
	περίπου 2:48
	Ναι
	2
	Ναι
	9
	περίπου 3:15
	Ναι
	2.
	Ναι
	9
	περίπου 2:40
	Όχι
	7
	Όχι
	9
	περίπου 2:40
	Όχι
	6 ή 6. ανάλογα με το βαθμό ροδίσματος
	Όχι
	9
	Μέχρι να επιτευχθεί η θερμοκρασία λαδιού των 180 °C
	Όχι
	9
	Όχι



	â Indice[it] Istruzioni per l’uso
	: Norme di sicurezza
	Leggere attentamente le presenti istruzioni per l'uso. Custodire con la massima cura le presenti istruzioni per l'uso e il montaggio e il certificato di identificazione dell'apparecchio in caso di un utilizzo futuro e cessione a terzi.
	Controllare l'apparecchio dopo averlo disimballato. Qualora si fossero verificati danni da trasporto, non collegare l'apparecchio.
	L'allacciamento senza spina dell'apparecchio può essere effettuato solo da un tecnico autorizzato. In caso di danni causati da un allacciamento non corretto, decade il diritto di garanzia.
	Questo apparecchio è pensato esclusivamente per l'utilizzo in abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare l'apparecchio per la preparazione di cibi e bevande. Prestare attenzione all'apparecchio durante il suo funzionamento. Utilizzare l'ap...
	Non utilizzare piastre di copertura o griglie di protezione per bambini non adatte. Potrebbero causare incidenti, dovuti ad es. al surriscaldamento, alla formazione di fiamme o agli schizzi di materiale.
	Questo apparecchio può essere utilizzato da bambini di età pari o superiore a 8 anni e da persone con ridotte facoltà fisiche, sensoriali o mentali nonché da persone prive di sufficiente esperienza o conoscenza dello stesso se sorvegliate da una ...
	I bambini non devono utilizzare l'apparecchio come un giocattolo. I bambini non devono né pulire né utilizzare l'apparecchio da soli a meno che non abbiano un'età superiore agli 8 anni e che siano assistiti da parte di un adulto.
	Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di alimentazione i bambini di età inferiore agli 8 anni.
	Pericolo di incendio!
	■ L'olio o il burro caldi si incendiano rapidamente. Non lasciare mai incustoditi sul fuoco l'olio o il burro caldi. Non utilizzare mai acqua per spegnere il fuoco. Disattivare la zona di cottura. Soffocare le fiamme con un coperchio, una coperta i...
	Pericolo di incendio!
	■ Le zone di cottura si surriscaldano molto. Non appoggiare mai oggetti infiammabili sul piano di cottura. Non appoggiare alcun oggetto sul piano di cottura.

	Pericolo di incendio!
	■ L'apparecchio si surriscalda. Non riporre mai oggetti infiammabili o spray nei cassetti sotto il piano di cottura.

	Pericolo di incendio!
	■ Il piano di cottura si spegne e non reagisce più ai comandi; potrebbe riaccendersi da solo in un secondo momento. Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.


	Pericolo di scottature!
	■ Le zone di cottura e le superfici vicine, in particolare il telaio del piano di cottura eventualmente presente, si surriscaldano molto. Non toccare mai le superfici ad alta temperatura. Tenere lontano i bambini.
	Pericolo di scottature!
	■ Il piano di cottura riscalda ma l'indicatore non funziona Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.


	Pericolo di scossa elettrica!
	■ Gli interventi di riparazione effettuati in modo non conforme rappresentano una fonte di pericolo. Le riparazioni devono essere effettuate esclusivamente da personale tecnico del servizio di assistenza adeguatamente istruito. Se l'apparecchio è ...
	Pericolo di scariche elettriche!
	■ L'infiltrazione di liquido può provocare una scarica elettrica. Non utilizzare detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di vapore.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Un apparecchio difettoso può causare delle scosse elettriche. Non mettere mai in funzione un apparecchio difettoso. Togliere la spina o disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Rotture, incrinature o crepe nella vetroceramica possono causare scariche elettriche. Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.


	Pericolo di lesioni!
	Se tra il fondo della pentola e la zona di cottura è presente del liquido, le pentole possono improvvisamente "saltare in aria". Tenere sempre asciutti la zona di cottura e il fondo delle pentole.
	Cause dei danni
	Attenzione!
	Riepilogo


	Tutela dell'ambiente
	Smaltimento ecocompatibile
	Consigli per il risparmio energetico

	Conoscere l'apparecchio
	Il pannello comandi
	Avvertenze

	Le zone di cottura
	Indicatore del calore residuo

	Regolazione del piano di cottura
	Attivazione e disattivazione del piano di cottura
	Avvertenze

	Regolazione della zona di cottura
	Impostazione del livello di cottura
	1. Toccare il simbolo $ per selezionare la zona di cottura. Sull'indicatore dei livelli di cottura compare ‹, sotto l'indicatore dei livelli di cottura compare ¬.
	2. Nei 10 secondi successivi, toccare il simbolo + o -. Viene visualizzata l'impostazione di base.
	Simbolo + livello di cottura 9
	Simbolo - livello di cottura 4
	3. Modifica del livello di cottura: toccare il simbolo + o - finché non compare il livello di cottura desiderato.


	Disattivazione della zona di cottura
	Avvertenze

	Tabella di cottura

	Sicurezza bambino
	Attivazione e disattivazione della sicurezza bambino
	Sicurezza bambino automatica
	Attivazione e disattivazione


	Timer
	Disattivazione automatica di una zona di cottura
	Impostazione della durata
	1. Impostazione del livello di cottura
	2. Toccare il simbolo3. Viene visualizzato l'indicatore x della zona di cottura desiderata. Sull'indicatore del timer compare ‹‹.
	3. Toccare il simbolo + o -. Viene visualizzato il valore proposto.
	Simbolo +: 30 minuti
	Simbolo -: 10 minuti

	Impostazione automatica
	Trascorso il tempo impostato
	Correzione o cancellazione della durata
	Avvertenza

	Timer automatico
	Avvertenza

	Contaminuti
	Attivazione contaminuti
	Impostazione del contaminuti:


	Limitazione tempo automatica
	Funzione scaldavivande
	1. Selezionare la zona di cottura.
	2. Toccare il simboloL.

	Protezione per la pulizia
	Avvertenza

	Indicatore consumo di energia
	Impostazioni di base
	Modifica delle impostazioni di base
	1. Attivare il piano di cottura.
	2. Durante i 10 secondi successivi toccare il simbolo " per 4 secondi
	3. Toccare il simbolo " finché sul display a sinistra non compare l'indicatore desiderato.
	4. Toccare il simbolo + o - finché sul display non compare l'impostazione desiderata.
	5. Toccare il simbolo " per 4 secondi.
	Disattivazione


	Pulizia e manutenzione
	Vetroceramica
	Telaio del piano di cottura

	Eliminazione delle anomalie
	Servizio di assistenza tecnica
	Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti

	Pietanze sperimentate
	-
	-
	-
	1.
	No
	9
	ca. 2:00 senza girare
	Sì
	1.
	Sì
	9
	ca. 2:00 senza girare
	Sì
	1.
	Sì
	9
	ca. 2:00
	(girare dopo ca. 1:30)
	Sì
	1.
	Sì
	9
	ca. 2:30
	(girare dopo ca. 1:30)
	Sì
	1.
	Sì
	9 2
	ca. 5:20
	No
	1 1, 3
	No
	9
	ca. 6:30
	Riscaldare il latte finché non inizia a bollire. Riportare alla cottura a fuoco lento e aggiungere nel latte il riso, lo zucchero e il sale
	No
	2
	Sì
	9
	ca. 6:30
	Riscaldare il latte finché non inizia a bollire. Riportare alla cottura a fuoco lento e aggiungere nel latte il riso, lo zucchero e il sale
	No
	2
	Sì
	9
	ca. 2:48
	Sì
	2
	Sì
	9
	ca. 3:15
	Sì
	2.
	Sì
	9
	ca. 2:40
	No
	7
	No
	9
	ca. 2:40
	No
	6 o 6. a seconda del grado di doratura
	No
	9
	Finché la temperatura dell'olio non raggiunge 180 °C
	No
	9
	No



	î Оглавление[ru] Правила пользовани
	: Правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Сохраняйте руководство по эксплуатации и инструкцию по монтажу, а также паспорт прибора для...
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Подключение прибора без штепсельной вилки должен производить только квалифицированный специалист. Повреждения из-за неправильного по...
	Этот прибор предназначен только для домашнего использования. Используйте прибор только для приготовления блюд и напитков. Следите за п...
	Не используйте крышки или неподходящие защитные решётки для безопасности детей. Их использование может привести к опасным ситуациям из...
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Опасность возгорания!
	■ Горячее растительное масло или жир легко воспламеняются. Не оставляйте без присмотра горячее масло или жир. Никогда не тущите огонь в...
	Опасность возгорания!
	■ Конфорки очень сильно нагреваются. Никогда не кладите легко воспламеняющиеся предметы на варочную панель. Не складывайте предметы на...

	Опасность возгорания!
	■ Прибор нагревается. Не храните легковоспламеняющиеся предметы или аэрозольные балончики в ящиках под варочной панелью.

	Опасность возгорания!
	■ Варочная панель самопроизвольно отключается и перестаёт реагировать на сигналы управления. В дальнейшем она может так же самопроизв...


	Опасность ожога!
	■ Конфорки и соседние части варочной панели (в особенности рамка) сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным поверхностям. Не по...
	Опасность ожога!
	■ Конфорка нагревается, однако индикатор не работает. Отключите предохранитель в блоке предохранителей. Вызовите специалиста сервисно...


	Опасность удара током!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности.Поэтому ремонт должен производиться только специалистом се...
	Опасность удара током!
	■ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...

	Опасность удара током!
	■ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...

	Опасность удара током!
	■ Трещины или сколы на стеклокерамике могут привести к удару электрическим током. Отключите предохранитель в блоке предохранителей. Вы...


	Опасность травмирования!
	Из-за жидкости между дном кастрюли и конфоркой кастюля может неожиданно подпрыгивать вверх. Поэтому дно посуды и конфорки всегда должны...
	Причины повреждений
	Внимание!
	Обзор


	Охрана окружающей среды
	Правильная утилизация упаковки
	Рекомендации по экономии электроэнергии

	Знакомство с прибором
	Панель управления
	Указания

	Конфорки
	Индикатор остаточного тепла

	Настройка варочной панели
	Включение и выключение варочной панели
	Указания

	Регулировка конфорок
	Установка ступени нагрева конфорки
	1. Прикоснитесь к символу $ для выбора конфорки. На индикаторе ступени нагрева конфорки загорается ‹, а под индикатором загорается ¬.
	2. В течение следующих 10 секунд прикоснитесь к символу + или –. Появляется базовая установка.
	Символ + — ступень нагрева конфорки 9
	Символ – — ступень нагрева конфорки 4
	3. Изменение ступени нагрева конфорки: Прикасайтесь к символу + или - до тех пор, пока не появится требуемая ступень нагрева конфорки.


	Выключение конфорки
	Указания


	Таблица приготовления

	Блокировка для безопасности детей
	Включение и выключение блокировки для безопасности детей
	Автоматическая блокировка для безопасности детей
	Включение и выключение


	Таймер
	Автоматическое отключение конфорок
	Установка времени приготовления
	1. Установка ступени нагрева конфорки
	2. Прикоснитесь к символу 3. Индикатор x требуемой конфорки загорается. На индикаторе таймера появляется ‹‹.
	3. Прикоснитесь к символу + или –. На дисплее появляется предлагаемое значение.
	Символ +: 30 минут
	Символ -: 10 минут

	Автоматическая установка
	По истечении времени
	Изменение или сброс времени приготовления
	Указание


	Автоматический таймер
	Указание

	Бытовой таймер
	Включение бытового таймера
	Настройка бытового таймера


	Автоматическое ограничение времени
	Функция поддержания в горячем состоянии
	1. Выберите конфорку.
	2. Прикоснитесь к символу L.

	Защита при вытирании
	Указание

	Индикатор расхода электроэнергии
	Базовые установки
	Изменение базовых установок
	1. Включите варочную панель.
	2. В течение следующих 10 секунд прикоснитесь к символу " и удерживайте его 4 секунды
	3. Прикасайтесь к символу ", пока на левом дисплее не появится требуемая индикация.
	4. Прикасайтесь к символу + или –, пока на дисплее не появится требуемая установка.
	5. Прикоснитесь к символу " и удерживайте его 4 секунды.
	Выключение


	Очистка и уход
	Стеклокерамика
	Рама варочной панели

	Устранение неисправностей
	Сервисная служба
	Контрольные блюда
	-
	-
	-
	1.
	Нет
	9
	Прим. 2:00 без перемешивания
	Да
	1.
	Да
	9
	Прим. 2:00 без перемешивания
	Да
	1.
	Да
	9
	Прим. 2:00
	(перемешать примерно через 1:30)
	Да
	1.
	Да
	9
	Прим. 2:30
	(перемешать примерно через 1:30)
	Да
	1.
	Да
	9 2
	Прим. 5:20
	Нет
	1 1, 3
	Нет
	9
	Прим. 6:30
	Нагреть молоко, чтобы оно начало подниматься. Переключить на ступень слабого нагрева и добавить в молоко рис, сахар и соль
	Нет
	2
	Да
	9
	Прим. 6:30
	Нагреть молоко, чтобы оно начало подниматься. Переключить на ступень слабого нагрева и добавить в молоко рис, сахар и соль
	Нет
	2
	Да
	9
	Прим. 2:48
	Да
	2
	Да
	9
	Прим. 3:15
	Да
	2.
	Да
	9
	Прим. 2:40
	Нет
	7
	Нет
	9
	Прим. 2:40
	Нет
	6 или 6. в зависимости от степени подрумянивания
	Нет
	9
	Пока температура масла не достигнет 180 °C
	Нет
	9
	Нет
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