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1. Mepbl 6e3o0nacHocTHU

e Heobxoamnmo cnegutb 3a Tem, YTobbl AETU He Urpanu C Nprbopom.

e [letAm Nnpnbopom Nosib30BaTbCA HENb3A.

e XpaHuTe Nnpubop 1 NPOBOA OT HEFO B MeCTaxX HeAOCTYMHbIX ANA feTEN.

e He wncnonb3yinte npubop, ecnu GunbTp WM 3awWMTHaA KpbllLKa
NoBpPEXAeHbl, €C/IN OH HENCMPABEH, €C/IN Bbl BUAUTE KaKne-nrmobo TpeLUMHbI,
LapanuHbl.

e Bcerga oTknioyanTe yCTPONCTBO OT MCTOUYHMKA MUTAHUA, €C/IN OHO OCTaeTCA
6e3 npucmoTpa 1 nepep cbopkom, pa3bopKon 1 OUNCTKON.

e ECnun WHyp NuTaHnA NOBpeXXAEH, B Lienax 6€30MacHOCTN OH JOMKeH OblTb
3aMeHEH npousBogutTenemMm, e€ero  CepBUCHOWN cnyx6on nnu
KBaNMGMLUMPOBaHHbIM CMEeLNaiCTOM.

e Baw npubop npeaHasHauyeH ANsA UCMONIb30BAHUA MCKIIOUUTENBHO B
AomawHux ycnosmAx. OH He npefHa3HayeH ANA WCNONb30BaHUA B
cnegyowmnx cnyyvasx, He NnpefyCMOTPEHHbIX rapaHTUen:

- B KyxHAX, NnpefHa3HayYeHHbIX AnA nepcoHana marasuHoB, opucos n B
nNpounx paboumnx NomeLLeHUSIX,

- B pepmepckmx xo3ancreax,

- KnunbLamm roctTuHul, MoTenen n gpyrmx nogooHbIX MeCcT NPOoXKMUBaHNS,

- B nomelLeHmAX TMNa roCTUHNYHBIX HOMEPOB.

e [Ipn6OpPOM MOryT NONBb30BATLCA NNLA C OrPAHMUYEHHBIMY GUINYECKNMN
NN YMCTBEHHbIMW BO3MOXXHOCTAMMW, @ TaKXe fmua C HefoCTaTOUYHbIM
OMbITOM M 3HAHMAMU B CIlyyae, eCcaii OHU AenatoT 3TO noj NPUCMOTPOM
nuua, OTBETCTBEHHOro 3a Mx 6e30MacHOCTb, MW eCI OHU MONYYUnn

npeaBapuTenbHble NHCTPYKLUN OTHOCUTENbHO 6e3onacHoro
MCNONb30oBaHMA nNpubopa ©W  eCciM  BO3MOXHble  PUCKMA  Obinu
npenynpexaeHol.

e [leTAm 3anpeLuaeTca urpatb C yCTPONCTBOM.

e OuncTnTe BCe akceccyapbl, KOTOpble KOHTaKTUPYIOT C MULLERN, Cpa3y e
nocJsie NCNosib30BaHMA B TEMON BOAE C MbIIOM C MOMOLLbIO ryokn. Gunbtp
MOXHO OUYMCTUTb C MOMOLLbIO LLIETKM.

e Boikntoyalite npnbop 1 OTCOefUHANTE OT CeTU NUTaHUA Nepes CMEHON
aKceccyapoB u nepeq Tem, Kak npnbnnsntbca K Tem getanam npunbopa,

KOTOpble ABUIratoTCA BO BpeMA pa6OTbI.

* MopoxamnTe NoKa BpaLlaloLMecs YacTy NOSIHOCTbIO OCTaHOBATCA, Mepe[] TeM Kak OTKpblBaTb YCTPONCTBO.

* Bcerga ncnonb3yiTe Tonkatenb AnA NPOABVXEHNA MHIPeAVEHTOB MO rOp/IoBMHE LWHeKa, HUKOrAa He BCTaBnAlTe
nanbLbl, BUIKY, HOX, JIONaTKy Uv APYroi 06bekT.

* Hukorpaa He norpy»aiite 610K anekTpoABuraTens B Bogy Unu nobyto Apyryio XunakocTb. / He ononackusariTte ero.

* He npeBbilwanTe MakcMMasibHOTO KONMYECTBa UKW BpeMeHr paboTbl, KOTOpbIe YKa3aHHbI B TabnuLe peLenTos.

* Mpubop MoxKeT paboTaTb MCKIIIOUUTENBHO Ha NepeMeHHOM Toke. [lepes nepBbIM MCNoNIb30BaHVeM Nprbopa NposepsTe
COOTBETCTBYET JIN HanpsXKeHune B Ballieli ceTy HanpAXeHMI0, yKazaHHOMY Ha 3aBOJICKOM LLUTKe.

* He cTaBbTe 1 He NCMonb3yiTe Nprbop Ha ropaver MoOBEPXHOCTY UM NOBAN30CTM OT OTKPLITOrO OFHA (ra3oBas NauTa).

* Monb3yiiTecb NPMGOPOM Ha POBHOI YCTONUMBON NMOBEPXHOCTU. He fonycKaiiTe nonagaHnsa Boabl Ha Nprbop.

* Hukorpaa He TAHWTE 3a WHYP, KOrAa BblK/oYaeTe Nprubop 13 po3eTKu.

* icnonb3yiiTe yAIMHUTENb, TONIbKO Y6eUBLLNCH, YTO OH UCMPaBEH.

* BbiToBOW NPUOOP He [OMKEH UCMOSb30BaTbCSA, €CSIN OH yrar.

* 3aBofCcKas Tabnmuka yCTPONCTBa M OCHOBHbIE XapaKTePUCTUKM HAaXOAATCA NOJ YCTPONCTBOM.
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MopKOBHbII cOK

MpumeyaHmne: 3TOT annapaTt MoOXeT 06paboTaTb 3 KI MOPKOBW B TeUeHVe NPUMEPHO 2 MUHYT (He BKIOYas Bpems,
Heobxoavmoe Ana yaaneHua MakoTw). Mpy NpUroToBAEeHNN MOPKOBHOTO COKa, Mocne 06paboTkn OKOMOo 1 K MOPKOBY,
BbIK/IIOUMTE U OTKIIIOUMTE YCTPONCTBO 1 yAanuTe pesepByap MAKOTY, KPbILLKY 1 dunbTp. Koraa Bl 3akoHunTe 06paboTKy
MOPKOBMU, OTK/OUMTE NPMOOP OT CeTW 1 [aliTe eMy OCTbITb O KOMHATHOW TeMnepaTypbl.

MTMOO W >

Io

3.

2. OnucaHune npubopa

TonkaTtenb | Boikntovatens «BkntoyeHo»/ «BbiknoyeHo»
[opnoBuHa J  [epeknioyaTenb pexxumMoB CKOPOCTH
Kpbiluka K  KoHyc (B 3aBUCMMOCTM OT Mogenm)

duneTp L  PeleTka ons BbbKMaHUs LUTPYCOBbIX (B

KoHTenHep ans mMsikotu 3aBUCKMMOCTU OT MOAENMN)

Hocvik Ans BbINMBaHWSA coka © 3 cTakaHa (B 3aBMCUMOCTY OT Mogenu)
NPOTMBOKAaMNernbLHON CUCTEMOV [epxxaTenb cTakaHoB (B 3aBMCMMOCTM OT MOAENM)
Kopnyc npubopa LlleTka ansa unctkm

BokoBble NpefoxpaHnTenbHbIE CKOObI OTpenexne AnNA XpaHeHNs LWHypa NUTaHns

vOoZ=

MNepen nepBbiM UCNOJIb3OBaHUEM

« [MonHocTblo ocBo6oAUTE BokoBbIE NpeaoxpaHuTenbHble ckobbl (H). BeiHbTe Tonkatens (A), kpbiwky (C), ounstp
(D), koHTenHep ans mskoTu (E), aepxatens ctakaHos (N), ctakaHb! (M).

» BbiMoliTe BCce akceccyapbl B MblnbHOM Boge € A06aBneHnem MOKLLEro CPeACTBa, 3aTeM BbICYLLUTE UX 1 CHOBA
cobepute npubdop.

4. Acnonb3oBaHUe COKOBbDKUMArKu

C NOMOLLIbI0 COKOBBbDKUMANKN Bbl CMOXETE MNOMYYUTb COK NPaKTUYECKU U3 BCex (hpyKTOB NN OBOLLIEN C TBEPAOWN
WK1 MATKON CTPYKTYpoii. OfHako cnedyeT MeTb B BUAY, YTO HeNb3s BbhkaTb COK M3 HaHaHOB, KOKOCOBOTO Opexa,
aBOKajo, eXEBUKN, NHXMPa, baknaxaHos...

4 A - BKITIOYEHUE COKOBbBDKUMAIJIKUA

NountwN=

©

10.

1.

12.

Kak cnenyet 3achukcupyinte 6okoBble npegoxpaHuTenbHble ckobbl (H) 1 kpbiwky (C).
HapexbTe pyKTbl UMM OBOLLM Ha KYCOYKU, NPEeABapUTENbHO YAANMB U3 HUX KOCTOYKM.
MopcTaBbTe cTakaH nog OTBEPCTUE ANS BbIMMBAHUSI COKa, YTOObI cobpaTh COK.
Y6eauTech, YTO HOCKK A5 BbINMUBAHWS YCTAHOBIIEH B HWXXHee nonoxexue (puc 1).
Mopknounte npubop k ceTu.

BkntounTte npnbop ¢ nomolubto Bbikntovarens (1).

. YcTaHoBUTE nepeknioyaTenb PeXMMOB CKOPOCTEl B HEOOXOAMMOE NOMOXeHNe B 3aBUCMMOCTH OT

Mcnonb3yemoro dpykTa (CM. Tabnuuy Huxe) C NOMOLLBH KHOMKK (J).

BbIHbTE TONKaTenb, noMecTuTe pyKThbl UMK OBOLLM, HAPE3aHHbIe KyCOoUYKaMu, B FOPoBUHY. OpyKTbl 1
0BOLLM HeobxoArMO NofaBaTh B roprioBMHY Npu paboTatoliem ABuratene.

He npunaras ycunuii, Hanpaensinte NnpoayKTbl C NOMOLLbIO TonkaTens. He ucnonbayiite apyrux
npucnoco6nexuii, kpome Tonkatens. HUKOIOA He nogaBaiiTe MHIpeAMEHTbI B roprioBMHY nanbuamu. Cok
CTeKaeT B CTakaH Yepes3 HOCKK ANS BbINNBaHUS, a MAKOTb COBMpaeTcsi B KOHTEHepe ANs MAKOTY.

Korga ctakaH HanonHeH CoKoM, BbIKMouMTe Npubop 1 yCTaHOBUTE HOCKK B BEPXHEE NONOXeHue

(puc 2).

Ecnu koHTeMHep Anst MAKOTY MOMOH, UMW €CNU CKOPOCTb NOAAYM coka 3ameansieTcs, oceoboaute
KOHTEMHep OT MAKOTW C NOMOLLbIO Pyyku LeTkn (O) 1 npyu HEOBXOANMOCTH OYNCTUTE PUNBTP C MOMOLLIbIO
LLETKN.

Mocne ucnonb3oBaHusi npubopa pekomeHayemM BbICTPO OYMUCTUTL akceccyapbl ¢ MOMoLLbo weTku (0), ans
TOro 4Tobbl NPOAYKTLI HA HUX He 3acoxnn. Kpome koprnyca npubopa, Bce akceccyapbl MOXHO MbITb B
NoCyAOMOEYHOIN MaLLnHe (B BEPXHEN KOP3WHE).



13. Heobxoaumaa cnpaBoyHaA nHopmauma:

PeKcOKN:)epHo%ﬁPnaﬂ MpubnusutensHoe Konuuectso
: KONnuyecTeso NnosyyeHHOro coka
UHrpeaneHTsbl I:I:f%ﬂﬂi::::" 0b6paboTaHHbIX hpPyKTOB nﬂﬂ":&f;i:ze (y) (cTakaH =
MaKcuManbHas nepej onopoxHeHuem npubnusnTensHo
(Max): 2 MUHYTbI | KOHTEHEpa AN MAKOTH 250 mn)
MopkoBb II 10 1kr 500 mn
Orypubl II 2 1kr 600 mn
A6nokun II 5 1,2 Kr 700 Mn
Mpywn II 5 1,2 kr 750 mn
[biHA 1 oT1p802 1,5 Kr 900 mn
AHaHac II 2 2 Kr 1000 mn
BuHorpaa I 2kr 1200 mn
Canat II ot2p03 0,5 kr 250 mn
Momuaopsl I 7 1,5 Kr 900 Mn
Cenbpepeit II 3 1,5 kr 900 mn
NM6UpPL II %"8'2%":(’;3’;‘;”0 2 0,08 kr 60 M

(*) KayecTBo 1 konnyecTtso Nony4YeHHOoro coka B 3HaAYNTENbHON CTEMNeHW 3aBUCUT OT AaThbl c60pa ypoxasa n ot

copTa ucnonb3yembix ppykToB U oBoLLeil. MNprBeAeHHble BbilLe KONMUYECTBA SBNSAOTCS, Takum obpasom,
npuenM3anTeEnbHbLIM.

4 B - PEKOMEHOALIMX MO UCNOJIb3OBAHUIO COKOBbDKUMAIIKU

1.
2,

3.
. Yewm Gonblue coka B nnoge (Hanpumep, B NoOMMaope), Tem 6onee MeANEHHbIN PeXnM CKOpocTu crnepyet

Bbibupalite cBexue v cnenble ppyKTbl M OBOLLM.

CnepyeT TwaTeNnbHO BbIMbITb (PPYKTbl U OBOLLU, NPexXae YeM HapesaTb UX Ha KYCOYKU U BbIHYTb U3 HUX
KOCTOUYKM.

CnepyeT ounwatb NNoAbI C TONCTOW KOXYPOW

MCcnonb3oBaTh (CM. CNPaBoYHYLO Tabnuuy Bbilwe).

. Ecnu Bbl xoTUTE nony4uTb COK U3 BUHOrpaaa, anBbl, YEPHUKM U YEPHOW CMOPOAMNHBI, Heobxoaumo 6y,u,eT

ounwate uneTp nocne obpaboTkn Kkaxaoro 1/2 kr ppykToBs.

. Ecnu Bbl BbXMMaeTe COK U3 O4YeHb CrenbIxX q)pyKTOB, I'IOJ'Iy‘-IeHHbIﬁ COK 6y,c|,eT OOBOJIbHO ryCTbIM, a uneTp

MOXeT 3acopsaTbes bbicTpee. B aTom cnyyae Heo6xoauMo Yalle Npou3BOAUTL €ro o4ncTKy. B 3aBucumocTtu
OT ka4yecTBa o6pabaTbiBaeMbIX (OPYKTOB UMK OBOLLEV BaM NPUAETCS YaLLEe UIN PEXKE ONOPOXHSATL KOHTENHEP
ANst MSKOTH.

. BaxHasa nHdopmauusa: Bce cCoku crnegyeT ynotpebnatb HenocpeacTBEHHO nocne npurotosrneHus. MNpu

KOHTaKTe C BO3yXOM q)pyKTOBbIVI 1 OBOLLHOM COK 6bICTpO OKUCIIAETCA, YTO MOXET NPUBECTU K yXyALUEeHUo
€ro BKyCa v uBeta. Cok 13 s6nok n rpyw 6bICTpO KOpU4HeBeeT. [o6aBbTe HECKOMBKO Kanenb IMMOHHOIO COoKa
Ana 3amenneHna aToro npowecca.

5. Ucnonb3oBaHue Hacagku A NoJiy4eHUA coka u3

HON =

No o

LUTPYCOBbIX (B 3aBUCUMOCTM OT MOAENHN)

. OcBoboaute 6okoBble NpegoxpaHuTenbHble ckobbl (H).

. CHumuTe Kkpbiwky (C) n ounetp (D).

. YcTaHoBUTE peLueTky Anst BbhKMMaHuUs LUMTpycoBbix (L) Ha koHTeliHep anst msikotu (E) ¢ koHycom (K).

. 3admkeupyinTe peletky ans uyutpycoBbix (L) Ha koHTeinHepe pansa mskotm (E) npu nomowm

npegoxpaHuTenbHbIx ckob (H).

. Mopkntounte npubop Kk ceTu.
. Y6eamrech, YTO HOCVK AMNs BbINMBAHWSA COKa YCTAHOBIMEH B HUXKHEE rnonoxexue. (puc 1)
. YcTaHoBUTE NepeknoyaTerib PEXMMOB CKOPOCTEN B MOMOXeHWe camoli MefneHHol ckopocTy (J) 1 BKIouuTe

Bblkntovarens (I) B nonoxexne "On".

. BbbkmuTe cok 13 nnoaa.



6. Ouuctka n yxon

« Bce cbemHble getanu (A, B, C, D, E, M, N) MOXHO MbITb B MOCYOMOEYHOWN MaLUVHE.

» Akceccyap AN BbDKMMaHUSA LUTPYCOBbIX 3anpeLyaeTcs MbiTb B MOCYAOMOEYHON MalmnHe. Oyunuarite ero nog
KpaHoM.

« Yuctka 3HaumTenbHo obneryaercA, ecnuv Bbl Aenaete 3T0 HENOCPEACTBEHHO MOCsie UCMONb30BaHUA
COKOBbDKUMAanKH.

« [1Ns YACTKM COKOBBIXMMATKWN He NConb3yiTe abpa3nBHyio rybKy, aLleToH, cnpTocodepalle NpoaykTbl (yanT
cnupwuT), 1 T.A.

o [1pn obpalleHun ¢ dunsTpom cobnioganTte Mepbl NPegoCTOPOXHOCTU. M3beranTe nobbiX HeNpaBUAbHbIX
[encTBUIA, KOTOPble MOTYT MPUBECTU K €r0 NOBPEXAEHNIO. PUNBETP MOXHO YMCTUTL C NOMOLLbIO LweTku (O). Mpu
BO3HWKHOBEHUW ManewnLumx NpU3HaKoB N3HOCA UMW NOBPEXAEHUS 3aMeHnTe uUnbsTp.

e OuncTnTe BNoK ABUraTensi C NOMOLLIO BMIAXHON TKaHW. 3aTem TLaTenbHO BbiCyLUMTe.

« Hykorga He norpyxanTte 6ok ABuratens nop NpPOTOYHYIO BOAY.

7. QNEeKTPUYECKUN UNN 3NIeKTPOHHbIX Npubop nocne
OKOH4YaHUA cpoKa CI1y>X0bl

Y4yacTByiWTE B OXpaHe OKpyKatowen cpeapbi!

® Baww npu6op cogepxut MHOrOYMCIIEHHbIE KOMMIEKTYIOLWMNE, U3TOTOBMEHHbBIE U3 LIEHHbIX UK
MOTYLUMX BbITb UCMONBb30BaHHBIMW MOBTOPHO MaTepuanos.

b Mo okoH4YaHWK cpoka cnyx6bl Npubopa caaliTe ero B MyHKT NpMeMa unm, B crnyyae oTCyTCTBUS
I TaKOBOr0O, B YMOMHOMOY€EHHbI CEPBUCHBIV LIEHTP AN ero nocneaytoLen obpaboTku.
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1. NMpaBuna 6e3ne4HOro BUKOPUCTaHHA

e He cnig po3BonAtx pitam 6aBUTUCH i3 MPUCTPOEM.

e Llen npncTpin He NOBUHEH BUKOPUCTOBYBATUCA AiTbMMU.

e 36epiranTe Npunag i Moro WHyp B MiCLi HeAOCTYMHOMY AnA JiTel.

e He BuKopuctosyinte npunag, Akwo oinbTp abo 3axmMcHa KpullKa
MOLIKOAKEHI, AKLLO BiH HECNPaBHUN, AKLLO BY 6aunTe AKi-Hebyab TPILLNHN,
NOAPAMUHMN.

e 3aBXOW BigKNOYanNTe NPUCTPIN Big AXKepena XMBJMEHHA, AKWO BiH
3anmwaeTtbca 6e3 Harnagy i nepen CKNagaHHAM, po3buMpaHHAM i
OYULLEHHAM.

e LLlo6 3ano6irtn 6yab-AKoMy pU3nKy, 3amiHa NOLKOLMKEHOrO eNeKTPUYHOro
LWHYpPa NOBMHHA 3[iNCHIOBATUCH BUPOOHUKOM, CITy»K0010 MicnsA NpogakHoro
obcnyroByBaHHA BMPOOHMKa abo ocoboto i3 aHanoriyHow KeBanidikauieto.

e Lleli npyvnag npusHayeHnin BUKNIOYHO A1 NoOyTOBOro BUKOPUCTaHHA. Baww
npunag He NpM3HaYeHUN AN BUKOPUCTAHHA y HaCTYMHUX BUMAAKaX, Ha AKi
He PO3MNOBCIOAXKYETbCA AiA rapaHTil:

- B KyxHAX, BigBeAeHUX AnA nepcoHany B MarasnHax, odpicax Ta iHLWmMX
pob6ounx micuax,

- Ha pepmax,

- KnieHTamu rotenis, MoTeniB i iHWMX NOAiOHNX MiCcLb NPOXKWBaHHA,

- B KiMmHaTax Ta KBapTMpax, WO BUHANMAOTbCA Ha KOPOTKUIA TEPMIH.

e [1aHMI NPUCTPI MOXHa BUKOPUCTOBYBATM 0CObaM AKNM BpaKye 3HaHb abo
AocBigy, abo 3 obmexeHnMKn GisMYHNMK, CEHCOPHUMKM ab0 PO3yMOBUMU
30i6HOCTAMKM, AKWO BOHU NPOWWAWN HCTPYKTaX 3 6e3nevyHoro
BUKOPWUCTaHHA Npuiagy i CBifjoMi BCiX MOXIIUBUX PU3UKIB.

e [liTi He NOBMHHI 6aBUTKCb 3 NPUIAAOM.

e OuncTiTb BCi akcecyapu, AKi KOHTaKTYlOTb 3 XKelo, BiAgpa3y » nicnAa
BMKOPWCTAHHA B TeNJil BOAi 3 MMIOM 3a JornomMoroto ryokn. Qinbtp MoxHa
OUYMCTUTM 3@ JONOMOTOIO LWiTKN.

e BuMmunkanTe npunag Ta BUKOYaNTE NOro 3 eNeKTpoMepeKi nepes 3aMiHO
aKcecyapiB Ta nepep TUM, AK HAGNN3UTUCb A0 TUX YAaCTUH Npunagy, Wo

pyxaloTbCA Nig Yac noro pobotu.

* 3ayeKaiiTe MOKM YaCTUHU L0 06epTaloTbCA MOBHICTIO 3yNMUHATLCA, NePe TUM AK BiAKPMBATW NPUCTPIN.

® 3aBX/M BUKOPUCTOBYITE LUTOBXaY AJ1A MPOCYBAHHA iHIPEiE€HTIB MO ropsIoBMHI LUHEKA, HIKONW He BCTaBnAiTe nanbLi,
BUJIKY, HXK, TOMaTKy abo iHWNiA 06'eKT.

* Hikonu He 3aHypioiTe 650K ABUryHa Y Bofly abo Gyab-siKy iHLWY pianHy. | He obrnonickyniTe noro.

* He nepeBuLLyiiTe MakcMManbHOT KiflbKocTi abo Yac poboTn, AiKi BKasaHi B Tabnuui peuenTis.

* BiH npusHaueHun gna poboTn BUKIIIOYHO Ha 3MiHHOMY CTpymi. [lepen neplwuvm BUKOPUCTAHHAM MepesipTe un
Bignosigae Hanpyra y BaLwit Mmepexi Hanpysi, 3a3HayeHill Ha 3aBOACLKOMY LUUTKY Npunagy.

* He cTaBTe i He BUKOPUCTOBYWTE MpUaj Ha rapsadin noBepxHi, abo y 6e3nocepefHint 6n13bKoCTi Bif BiAKPUTOro BOTHIO
(rasoBa nauTa).

* KopuctyiTeca npunafom BUKIIOYHO Ha PIBHIN i CTiMKiN noBepxHi. He fonyckanTe nonagaHHA BOAW Ha npunag.

¢ Hikonu He TArHITb 3a WHYP, KON BUMWKAETE Npunaj 3 Mepexi.

* BukopucToBy#iTe NOJOBXYBaY TifibK/ B TOMY BUNaAKy, AKLLO By BNeBHeHI B 10ro cnpaBHOCTI.

* MobyToBMIN NpUNaj He NOBMHEH BUKOPWCTOBYBATUCA, AKLLO BiH BMaB.

* 3aBopcbKa Tabimuka NPUCTPOLO Ta OCHOBHI XapaKTepUCTUKM 3HAaXOAATLCA Nif MPUCTPOEM.
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MopKBAHMI CiK

MpvimiTKa: Llei anapat Moxe 06po6uTy 3 K MOPKBY MPOTArOM NPUOGAN3HO 2 XBUIUH (He BKJTIOYaloUM Yac, HeobXigHuWin
OnA BupaneHHa M'akoTi). Mpu NprrotyBaHHi MOPKBAHOIO COKY, Nics 06pO6KM 6M3bKO 1 KI MOPKBW, BUMKHITb i
BiAKIOUITb MPUCTPIN | BUAMITb pe3epByap M'AKOTI, KPULWKY i GpinbTp. Konu Bu 3akiHumMTE 06p06KY MOPKBY, BiAKNIOUITL
npwnag Big Mepexi i Jante NOMy OXOSIOHYTW A0 KIMHATHOI TemnepaTypu.

2. Onuc npunagy

A LroBxau J  Tepemwukay wBmakocTen

B  OtBip Ansa 3aBaHTaXXeHHS NPOJYKTIB K  KoHyc (3anexHo Big mogeni)

C Kpuwka L  Cwuto npeca Ans LMTPycoOBUX (3anexHO Bia
D ®inbtp mogeni)

E  Pesepsyap Ans 36upaHHs BigKaToi M'aKoTi M 3 cknsHKu (3anexHo Big mogeni)

F  3nvBHWI HOCUK i3 NPOTMKpPaNenbHOK CUCTEMOID N [punapas Ana TPUMaHHS CKMSHOK (3anexHo
G  Kopnyc npunagy Bif Mogeni)

H  BiuHi 3anobixHi ckobu O Ulitka Ansa ynLeHHs

1 Mepemukay YBiMKHEHHSA/BUMKHEHHS P Biacik ans 36epiraHHs LUHYpa XUBNEHHSA

3. Mepepn nepwMmMm BUKOPUCTAHHAM

 [10BHICTIO BMBIMbHITb Bi4Hi 3anobixHi ckobun (H). Buimite wrosxad (A), 3HimiTb kpurLuky (C), cdinstp (D),
pesepByap Ans 36upaHHs Bigxatoi m'akoTi (E), npunagas anst tpumanHs cknsiHok (N), cknsiHkm (M).
« [lomwuiiTe BCi AeTani B Tennin BOAj 3 MUIOYMM 3acoboM, BUCYLLITh iX, Micns yoro 36epiTb npunag.

— 4. BUkopucTtaHHA LeHTPpUpy>XHOI COKOBMKMMASTKU

3a [onoMOrot LEHTPUMYKHOI COKOBMXMMANKN MOXHA MPUrOTyBaTU COKU Malke 3 ycix ppyKTiB Ta OBOMiIB,
TBEpAMX abo M'skux. HeMOXNIMBO ogHaK BUYABNoOBaTH Cik 3 GaHaHiB, KOKOCOBUX rOpiXiB, aBOKaA0, OXUHM, iHXUPY,
HaknakaHis TOLLO.

4 A -NOPAAOK POBOTU LLEHTPU®YXXHOI COKOBUXXUMAITIKU

. 3abnokyiite HanexHWM YnHoM GidHi 3anobixHi ckobu (H) Ta kpuwwky (C).

MopixTe hbpyKkTH 1 OBOYI LUMATOYKaMK Ta BUOEPITb 3 HUX KiICTOYKN.

lMigcTaBTe N 3NMBHUIA HOCUK CKNSAHKY 30MPaHHSA COKY.

MepekoHawiTecsi B TOMY, LLO 3MIMBHWIA HOCWUK BUCTaBMNEHO B HUXKHE NONOXeHHs (man. 1).

MigkntoviTe Npunag A0 eneKTpoMepeXi.

. YBIMKHITb NMpunag 3a gonomMoroto nepemukaya (l).

. 3anexHo Big TUNy BUKOPUCTOBYBaHWX MMOAIB (AVB. HaBeAeHY HuxkYe Tabnuuo) BUCTaBTE HEOOXiaHY
LUBMAKICTb 3@ AONOMOro KHomMku (J).

8. BuiiHsBLWM LWITOBXaY, Noaasante OpyKTM Ta OBOYI Yepes OTBIp ANS 3aBaHTaXeHHS NpoaykTis. PPyKTU Ta
oBO4i He06XiAHO NofaBaTU NP NPaLIOYOMY ABUTYHiI.

9. lNpocyBaviTe NPOAYKTU, HE HATUCKYIOYN HAATO CUITLHO, 3@ AOMOMOrO0 LTOBXava. He kopucTtyiitecs
3aMiCTb HbOTO HisikUM iHWKUM 3HapaaasaMm. Y 2KOOHOMY PA3I He gonomararite cobi nanbuamu. Cik
HanvBaeTbCS 3i 3MMBHOMO HOCKKA Y CKNSHKY, @ MaKyxa noTpannse [0 pe3epByapa Ans 3upaHHs BigKaToi
M'SIKOTI.

10. lMicns TOro K CKNsiHKa HaNOBHUTBLCS, 3YNWHITL POBOTY Npunagy 1 NepeBeaiTb 3MMBHUIN HOCKK Y BEPXHE
MONOXeHHs (Marn. 2).

11. Akwo Bam 34aeTbCs, WO pe3epByap AN 30MpaHHA BigkaToi M’AKOTi NOBHWI, abo AKLLO CNoBiNbHUNACch

LUBUAKICTb BUTIKAHHSI COKY, BUNMOPOXHIiTb EMHICTb pyyKoto LWiTku (O) Ta, AKLLO HEOBXiAHO, NOYUCTITh LLITKOK

dinkTp.

NoupwN



12. PekoMeHAOy€eTbCA ouMLLyBaTh AeTani ogpasy nicns 3akiH4eHHs poboTu, kopucTytoumncs LWitkoto (0), wob
3ano6irtm HanMnNaHHI0 Ha HUX PELUTOK NPOAYKTIB. 3a BUHATKOM Kopryca npunaay, yci Aetani npuaarHi ons
MWUTTSI B NOCYAOMMWIAHIA MaLLWHi (y BEpXHbOMY KOpPODi).

13. AnA poBigku:

Pe';JOB“:I‘jJ‘“'ﬂ-gTBSHa 06I'ng|6nw3|-|a KinbKicTb KinbKicrs
pobnioBaHux naopis fo
IHrpesieHTy I:_HM3bKa, BUNOPOXHEHHS MpubnunsHa OT*pI/IMaHOFO col<y
Il: BUCOKa, Bara (*) (1 cknanka =
Makc. Tpusasnicre: | PE3€PBYapa L.':"", 36"PaHH" npubnusHo 250 mn)
2 XBUWJIUHN BIAXXATOI M AKOTI
Mopksa II 10 1Kr 500 mn
Oripku II 2 1kr 600 mn
A6nyka I 5 1,2 Kr 700 mn
Mpywi 11 5 1,2 kr 750 mn
AvHsa 1 1-2 1,5 Kr 900 mn
AHaHacu II 2 2«kr 1000 mn
BuHorpaa I 2 Kr 1200 mn
3eneHunn canat 1T 2-3 0,5 Kr 250 mn
Momigopwu I 7 1,5 Kr 900 mn
Cenepa 11 3 1,5 kr 900 mn
IM6bup II (Makc. 30 cekyHA) 2 0,08 kr 60 Mn

(*) AkicTb Ta KiNbKICTb OTPUMAHOTO COKYy MOXEe 3HaYHO BiAPI3HATVCS B 3aNeXHOCTi BiA AaTy 36upaHHA Ta copTy
oKpemMux ppykTiB Ta OBOYIB. AIXe, HaBedeHa BULLE KiNbKiCTb COKY € MPUBIM3HOL0.

4 B - NOPAAN 3 BAKOPUCTAHHA LLEHTPU®YXXHOI

DWN =

. Binpasavite nepesary gocninum i CBikuM ppykTam Ta OBOYaM.
. CTapaHHO MuiTe (OpyKTU 1A OBOYI Nepea TUM, SIK Mopi3aTty ix LmMaTovKkaMu Ta BUBpaTh KiCTOUKN.
. OBumyarite NNOAM 3 TOBCTOO LLKIPKOHO.
. Yum nnig cokoBUTILLMIA (SIK, HANpKKNag, NOMIAop), TEM MeHLUY LIBUAKICTb HEOOXiAHO 3acTocoByBaTU (OMB.

iHbopmaLito y BULLieHaBeaeHil TabnuL).
5. ToTyroum coku 3 BUHOrpagy, arieu, YopHuLi abo YOpHOi CMOPOAUHM, HEOBXIAHO ounLLyBaTH AINBLTP Micns
06pobkn KOXKHMX 1/2 KT NpoayKTIB.
6. [Npu BUYaBNOBaHHI COKIB 3 HAATO CMIMMX NIOAIB OTPUMaHa piAnHa Mae AOCUTb FYCTY KOHCUCTEHLI, Lo
npu3BoAMTb A0 cKopiworo 3abmeaHHs dinbTpa. Y LUboMy BUNAAKy YULWEHHS inbTpa HEOOXIOHO 3AIACHUTH
paHilwe. 3anexHo Big AkocTi obpobntoBaHux pyKTiB abo 0BOYIB, BaM [0BEAETHCA 3 BiNbLLO ab0 MEHLLIO
4YacTOTOH BUMOPOXHIOBATU pe3epByap Ans 36MpaHHs BigKaToi M'sKoTi.
7. BaxnuBe 3ayBaXeHHS: yCi COKM HeODXiAHO BXuBaTK ogpasy nicns iX NpurotyBaHHs. Hacnpaegi, y KOHTaKTi 3
MOBITPSIM BOHW AyXe LUBUAKO OKUCIIOIOTLCS, Lie MOXe MPU3BECTU A0 3MiHM iX CMaKy i konbopy. 3okpema,
AGNyYHUIA Ta rpyLIeBUA COKM LUBMAKO CTaloTb KOpuyHeBMMU. [JloaanTe A0 HUX Kinbka Kpanesb JIMMOHHOro
COKY, i HabyBaHHS TEMHOIO KOMNbOpPY YMOBINMbHUTBCS.

moaeni)

1. BuBinbHiTh GiuHi 3anobixHi ckobu (H).
. 3HimiTb kpuLky (C) i cpinstp (D).

N

3acTocyBaHHA npeca AJ1a LMTPYCOBUX (3anexHo sia

3. BcTtaHoBiTb cuTo npeca ans umutpycosux (L) pasom i3 koHycom (K) Ha pe3epByap Ans 36vpaHHs Bigxartoi

m'skoTi (E).

o

nornomoroto 3anobixHux ckob (H).

coNOWn

. TMigkntoviTe Npunag Ao eneKTpomepexi.
. MNepekoHaliTecs B TOMY, L0 3MMBHUA HOCWK BUCTABNEHO B HWKHE NOMOXEHHSA. (Man. 1)
. Bucraete HariHwk4y weuakicts (J) i nepeseqitb nepemukad (1) y nonoxeHnHs "On".
. BuuasTe cik 3 nnogy LMTpyCOBUX.

. 3adpikcyiite cuto npeca ans uutpycosux (L) Ha pesepByapi Ans 36upaHHs BimxaToi m'sakoTi (E) 3a




6. YUuweHHA U gornAan

« Yci 3HiMHi getani (A, B, C, D, E, M, N) npuaaTHi onst MUTTS B NOCYAOMMWIAHIA MaLLUHI.

o MyTV B NOCYAOMUIAHIN MaLLMHI Mpec ANS LMTPYCOBUX He MOXHa. OunLLyiiTe MOro B NPOTOYHIN BOA,.

o [1nsi noneriweHHs YnLeHHs npunaay, pobiTb Le HeranHo nicns 3akiHYeHHs1 BUKOPUCTAHHS.

» He kopucTyWiTeca Ans YvLLeHHs npunagy abpasneHUMM rybkamu, aLeToHOM, CMPTOM (YanT-Criputom) TOLLO.

« byaste obepexHi 3 hinsTpom. YHuKanTe byab-aknux MaHinynauin, ki MoXyTb NPU3BECTU [0 1MOro
NOLUKOAXKEHHSI. PiNbTp MOXHA YncTUTK Witkoto (0).
Mpn nosBi 6yab-aKOi 03HAKN 3HOLLYBaHHS @00 MOLUKOAKEHHS HEOOXIAHO 3AINCHUTU 1AOro 3aMiHy.

« [poTupalrite 6ok ABMryHa BONOrot TkaHWHOW. CTapaHHO BUCYLLYITE OrO.

o Hikonu He 3aHyptoliTe 6ok ABUryHa nig NPOTOYHY BOAY.

7. 3aKiH4eHHA CTPOKY CJY)XON eNneKTpU4HMX Ta
eNeKTPOHHUX NPUCTPOIB

MpuitmanTe y4acTb B OXOPOHi HABKOJMLLIHBbOIO cepefosuLial

nepepobneHHs 3 METOH iX NOAANbLUIOrO BUKOPUCTaHHS MaTepianis.

3paiiTe oro B cnewianisaoBaHuiA NyHKT NpuiiMaHHsa abo, 3a 1oro BiACyTHOCTI, B

® Baw npunag MiCTUTb YMCNEHHI KOMMNEKTHI, BUPOBIeHi 3 LjiHHMX abo npuaaTHux ans
. = YNOBHOBAXEHWI LEHTP ANs 3AiACHEHHS NofAanbLIoi nepepobku.



1. Saugumo instrukcija

e Vaikai turi bati priziarimi, uztikrinant, kad jie nezaisty su aparatu.

e Aparato negali naudoti vaikai.

e Aparata ir jo laida laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.

e Nenaudokite aparato, jeigu filtras arba apsauginis dangtelis jskile, jei yra
defekty, jei pastebite jbrézimy ar jskilimy.

e Visada iStraukite aparato laida i$ maitinimo tinklo, jei paliekate aparatg be
prieziuros, pries valydami ir dédami ar iSimdami priedus.

e Jei maitinimo laidas yra pazeistas, jj turi pakeisti gamintojas, centras,
jgaliotas atlikti priezitra po pardavimo, ar panasios kvalifikacijos asmuo, kad
nebuty jokio pavojaus.

e Sis aparatas skirtas naudoti tik namuose. Jis neskirtas naudoti toliau
nurodytais atvejais; naudojant Siais atvejais garantija netaikoma:

- darbuotojams skirtose virtuvés patalpose parduotuvése, biuruose ir kitose
darbo vietose,

- Ukiuose,

- vieSbuciuose, moteliuose ir kitose apgyvendinimui skirtose vietose, kuriose

aparatg naudoja jy klientai,

- svecCiy kambariuose.

e Asmenys, neturintys atitinkamos patirties ir ziniy, arba asmenys, kuriy
fizinés, jutiminés arba protinés galimybés yra apribotos, $j aparata gali
naudoti, jeigu yra iSmokyti naudoti aparata saugiai ir zino patiriama rizika.

¢ Vaikams negalima zaisti su aparatu.

e Visus priedus, kurie lieCiasi su maisto produktais, nuplaukite Siltu vandeniu
su indy plovikliu, naudodami kempine, tuojau pat baige naudoti aparata.
Filtrg galima valyti Sepetéliu.

e Prie$ keisdami priedus arba prieS imdami veikimo metu judancias dalis,
iSjunkite prietaisg ir atjunkite jj nuo elektros maitinimo.

* Prie$ atidarydami aparata palaukite, kol besisukancios dalys visiskai sustos.

* Maisto produktus j anga produktams déti visuomet kiskite stamikliu, niekada nekiskite pirstais, Sakute, Saukstu, peiliu,

mentele ar bet kokiu kitu daiktu.

* Variklio bloko niekada nenardinkite j vandenj arba bet kurj kita skystj. Taip pat jo neskalaukite vandeniu.

* Produkty nedékite daugiau, negu nurodyta recepty lenteléje, ir nevirdykite Sioje lenteléje nurodyto naudojimo laiko.

* Aparatas sukurtas naudoti tik kintamosios elektros sroveés tinkle. PraSome pries pirma kartg naudojant patikrinti, ar

tinklo jtampa sutampa su nurodytaja ant aparato informacinio zenklelio.

« Sio aparato nenaudokite ir nedékite ant kaitvietés arba arti ugnies (dujinés viryklés).

* Aparatg naudokite tik ant tvirto stalvirsio, ant kurio netyksta vanduo.

* Aparato laido i$ tinklo niekada neisjunkite traukdami uz jo.

¢ lIgiklj naudokite tik patikring, ar jo buklé gera.

¢ Elektrinio buitinio aparato negalima naudoti, jei jis nukrito ant Zemeés.

* Aparato informacinis zenklelis ir pagrindinés savybés nurodyti po aparatu.

Morky sultys

Pastaba. Siuo aparatu mazdaug per 2 minutes galima i$spausti 3 kg morky (nejskaitant laiko, kurio reikia minkstimui
iSimti). Kai spaudziate morky sultis, iSspaude 1 kg morky aparata isjunkite, iStraukite jo laida i$ maitinimo tinklo, i$
talpyklos iSimkite minkstima, nuimkite dangtelj ir iSimkite filtra. Baige spausti morkas, aparato laida iStraukite i$ maitinimo
tinklo ir palikite aparata kambario temperatiroje, kad atvésty.
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3. PrieS pirma panaudojima

2. Prietaiso aprasymas

Spaustukas Mygtukas jjungti/ I1Sjungti

Vamzdelis Greiciy jungiklis

Gaubtas Konusas (pagal tipa)

Filtras Grotelés vaisiy sultims spausti (pagal tipa)

Indelis minkstimui
Varvéjima sulaikantis snapelis
Prietaiso korpusas
Saugumg uztikrinantys rémas

3 Stiklinés (pagal tipa)

Stikliniy padéklas (pagal tipa)
Sepetélis valymui

Laido prijungimas ir suvyniojimas

voZErxe«-=—

o Nuimkite saugumg uztikrinancius rémus (H). Nuimkite spaustuka (A), gaubtg (C), filtrg (D), indelj minkstimui
(E), padékla stiklinéms (N), stiklines (M).
« Visas dalis nuplaukite drungnu vandeniu su indy plovikliu, nusluostykite ir po to prietaisg vél sumontuokite.

4. Suléiy spaustuvo naudojimas

Sul€iy spaustuvu galima gaminti sultis beveik i visy kiety ir minksty vaisiy bei darzoviy rasiy. Sul€iy negalima
spausti tik i§ bananuy, kokoso rieSuty, avokady, gervuogiu, finiky, baklazany ir pan.

4 A - SULCIY SPAUSTUVO PARUOSIMAS NAUDOTI

ONoOUEWN=

10.
1.

12.

13.

Teisingai uzspauskite sauguma uztikrinancius rémus (H) ir gaubtg (C).

Supjaustykite vaisius arba darzoves gabaliukais ir pasalinkite séklas bei kauliukus.

Po snapeliu pastatykite stikling sultims.

|sitikinkite, kad snapelis yra apatinéje padétyje (pav. 1).

liunkite prietaig | elektros tinkla.

Jungikliu jjunkite prietaisa (l).

Pagal naudojamy vaisiy_bei darzoviy rasj nustatykite reikiamg greitj jungikliu (J) (zr. lentele Zemiau).
ISimkite spaustuka ir gabaléliais dékite | vamzdelj vaisius arba darZoves.

Kuomet dedate vaisius arba darzoves, motoras turi biti jjungtas.

Maistg spauskite spaustuku, bet ne perdaug stipriai. Nenaudokite jokio kito jrankio. SVARBIAUSIAI,
nespauskite pirstais. Sultys j stikling teka snapeliu, mink§timas kaupiasi indelyje minkstimui.

Kai stikliné pilna, sustabdykite prietaisg ir atsukite snapelj j virSutine padétj (pav. 2).

Kai jums atrodys, kad indelis mink&timui jau pilnas, arba kad suléiy tekéjimas |étéja, iStustinkite indelj
Sepetélio kotu (O) o jeigu to reikia, nuplaukite filtrg su Sepetéliu.

Po panaudojimo rekomenduojame detales greitai nuplauti su Sepetéliu (O), kad prie jy nepridziaty mais-
tas. ISskyrus prietaiso korpusa, visos kitos detalés gali bati plaunamos indy plovimo masinoje (virSutinia
me aukste).

Keletas orientaciniy pavyzdziy.
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Rekomenduojamas| Apytikslis vaisiy
greitis arba darzoviy Pagaminty sul€iy
Sudétinés dalys | létas, kiekis, po kurio | Apytikslis svoris kiekis (*)
Il greitas, reikia iStustinti (1 stikliné = apie 25cl)
Maksimaliai 2 min. indelj
Morkos I 10 1kg 50 cl
Agurkai 11 2 1kg 60 cl
Obuoliai 11 5 1,2kg 70cl
Kriausés I 5 1,2kg 75cl
Geltonieji melionai I 1-2 1,5 kg 90 cl
Ananasai 11 2 2 kg 100 cl
Vynuogeés I 2kg 120 cl
Salotos I 2-3 0,5 kg 25cl
Pomidorai I 7 1,5kg 90 cl
Salierai 11 3 1,5 kg 90l
Imbieras 11 2 80g 6
(max. 30s)

(*) Sulgiy kokybe ir kiekis zymiai skiriasi priklausomai nuo derliaus nuémimo laiko ir kiekvienos vaisiy bei
darzoviy ruSies. Todél nurodomas sul€iy kiekis yra apytikslis.

4 B — PATARIMAI BESINAUDOJANTIEMS SULCIY SPAUSTUVU

Pasirinkite prinokusius ir Sviezius vaisius bei darzoves.

Prie$ pjaustydami vaisius bei darzoves ir iSimdami kauliukus bei séklas, ripestingai juos nuplaukite.

Storg zieve turinCius vaisius nulupkite.

Kuo sultingesnis vaisius (pvz. pomidoras), tuo mazesnis turi bati greitis (palyginkite orientacine lentele

Zemiau).

Spaudziant sultis i$ vynuogiy, mélyniy arba serbenty filtra reikia valyti po kiekvienos 1/2 kg.

6. Jeigu spausite sultis iS pernokusiy vaisiy, gausite gana tirsta skystj o filtras daznai uzsikimsinés. Todél
reikia ji dazniau valyti. Priklausomai nuo apdorojamy vaisiy arba darzoviy kokybés turésite indelj
minkstimui tustinti dazniau arba reciau.

7. Svarbu : visokias sultis reikia tuoj pat iSgerti. Ore jos labai greitai oksiduojasi, ir tai gali pakeisti jy skonj ir

spalvg. Obuoliy ir kriausiy sultys greitai tamséja. |lasinus kelis laselius citriny sulCiy, tamséjimas vyks

léciau.

Pobh=

L

o

Sulc¢iy spaustuvo daliy naudojimas (pagal tipa)

Nuimkite sauguma uztikrinancius rémus (H).

Nuimkite gaubtg (C) ir filtrg (D).

Ant indelio minkstimui (E) uzdékite groteles citrusiniy vaisiy sultims spausti (L) su konusu (K).
Groteles (L) pritvirkinkite ant indelio minkstimui (E) saugumag uztikrinanciais rémais (H).
Jiunkite prietaisa i elektros tinkla.

|sitikinkite, kad snapelis yra apatinéje padétyje. (pav. 1)

Pasirinkite maziausig greitj | (J) ir jungiklj (I) nustatykite | "On" padét;.

ISspauskite vaisius.

ONOUEWN=
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6. Valymas ir prieziura

« Visas nuimamas dalis (A, B, C, D, E, M, N) galima plauti indaplovéje.

« Citrusiniy vaisiy sulCiauspaudés priedy negalima plauti indaplovéje. Plaukite juos po tekanciu vandeniu.

« §j aparata valyti bus lengviau, jei valysite i$ karto, tik baige ji naudoti.

« Aparatui valyti nenaudokite metaliniy Sveistuky, acetono, alkoholio (white spirit) ir pan.

« Filtrg turite tvarkyti atsargiai. Venkite bet kokiy veiksmy, dél kuriy jis gali bati sugadintas. Filtrg galima valyti
Sepetéliu (0).
Filtrg pakeiskite, kai tik atsiranda susidévéjimo ar sugadinimo Zymiu.

« Variklio blokg valykite drégnu skuduréliu. Paskui kruopsc¢iai jj nusluostykite.

« Variklio bloko niekada neplaukite po tekanciu vandeniu.

7. Nebenaudojami elektriniai ar elektroniniai gaminiai —

Prisidékime prie aplinkos apsaugos!

G) Jisy aparate yra daug medziagu, kurias galima pakeisti | pirmines zaliavas arba
perdirbti.
-

Nuneskite jj | surinkimo punktg arba, jei jo néra, | kitg jgaliotg priezilros centrg, kad jis
baty perdirbtas.

12



1. Drosibas noradijumi

e Nodrosiniet, ka bérni neizmanto ierici ka rotallietu.

e So ierici nedrikst izmantot bérni.

e Glabajiet ierici un tas vadu bérniem nepieejama vieta.

« Nelietojiet ierici, ja filtrs vai aizsargajosais parsegs ir salauzts, bojats vai ja
jus pamanat plaisas vai spraugas.

e Vienmer atvienojiet ierici no stravas avota, ja atstajat to bez uzraudzibas, ka
ari pirms salik3anas, izjauk$anas vai tirisanas.

« Ja elektribas vads ir bojats, droSibas apsvérumu dél ludziet, lai to nomaina
razotaja parstavis, tehniskas apkopes dienesta darbinieks vai kada cita
kvalificéta persona.

¢ Produkts paredzéts tikai lietoSanai majas apstaklos. To nav paredzeéts lietot
$ados gadijumos, kurus nesedz garantija:

- virtuves zonas, kas paredzétas veikalu, biroju darbiniekiem, un citas
darba telpas;
- fermas;
- klientiem paredzétas telpas viesnicas, motelos u.c. vietas, kas paredzétas
dzivosanai;
_ - viesu hamos un lidzigas vietas.

e So ierici drikst izmantot bérni, kas ir vecaki par 8 gadiem, un personas,
kuram trukst pieredze vai zinasanas vai kuru fiziskas, manu vai garigas
Sp€jas ir ierobezotas, ja tas ir sanémusas apmacibu iekartas izmanto$ana
un iepazistinatas ar iespé&jamajiem ierices izraisitajiem riskiem.

e Bérni nedrikst izmantot ierici ka rotallietu.

e Talit péc lietoanas notiriet visus piederumus, kas saskarusies ar partiku,
izmantojot istabas temperaturas ziepjudeni un sukli. Filtru var tirit ar birstiti.

e Pirms piederumu nomainas un tuvosanas kustigam dalam izsledziet ierici

un atvienojiet to no stravas padeves.

* Pirms ierices atvérsanas laujiet rotéjosajam detalam pilniba apstaties.

* Lai ievaditu partikas produktus piltuvé, vienmér izmantojiet stiméju, nekad nedariet to ar pirkstiem, daksu, téjkaroti,
nazi vai citiem priekSmetiem.

* Nekada gadijuma nemérciet motora bloku Gdent vai jebkada cita skidruma. Neskalojiet to.

* Neparsniedziet maksimalo produktu daudzumu un maksimalo darbibas laiku, kas noradits recepsu tabula.

* To paredzéts izmantot tikai mainstravas tikla. Pirms pirmas lietoSanas reizes parbaudiet, vai elektrotikla spriegums
atbilst ierices tehniskaja specifikacija noraditajam.

* Nenovietojiet un nelietojiet ierici uz karstas virsmas vai liesmas tuvuma (pie gazes plits).

* |erici lietojiet tikai uz stabilas darba virsmas, pasargajot no Gdens $lakstiem.

* Nekad neatvienojiet ierici no kontaktligzdas, raujot aiz vada.

* Pagarinataju lietojiet tikai tad, ja ir parbaudits, ka tas ir nevainojama stavokli.

* Mazo sadzives tehniku nedrikst lietot, ja ierice nokritusi uz zemes.

* |erices informativa uzlime un galvenas specifikacijas atrodas ierices apakspusé.

Burkanu sula

Piezime: si ierice var apstradat 3 kg burkanu apméram 2 minasu laika (neieklaujot laiku, kas nepiecieSsams parpalikumu
iznemsanai). Gatavojot burkanu sulu, péc 1 kg burkanu apstrades izslédziet ierici un atvienojiet to no stravas avota,
iznemiet parpalikumus no tvertnes, vaka un filtra. Kad jus beidzat apstradat burkanus, atvienojiet ierici no stravas avota
un laujiet tai atdzist istabas temperatara.
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2. lerices apraksts

Spiedite Slédzis ieslégts/izslégts

Cilindrs Atrumu slédzis

Vaks Auglu sulas spiedes konuss (atbilsto$i modelim)
Filtrs Auglu sulas spiedes sietin$ (atbilstosi modelim)

Trauks mikstuma uztverSanai
Snipis, kas novérs pilésanu
lerice

Sanu drosibas spailes/klipSi

3 glazites (atbilstosi modelim)

Piederumi - glazes turétaji (atbilstosi modelim)
Birstite tirisanai

Vieta vada uztiSanai

IOTMMOOW>»
vTOoOZErxe-—

3. Pirms pirmas izmantoSanas

« Nonemiet droSibas klipSus (H). Iznemiet spiediti (A), nonemiet vaku (C), filtru (D), trauku mikstuma
uztver$anai (E), piederumu - glazes turétaju (N), glazites (M).

« Visus piederumus nomazgaijiet silta Gdent, kam pievienots trauku mazgajamais lidzeklis, noslaukiet un atkal
salieciet ierici.

4. Separatora izmantosana

Separators lauj iegat sulu no praktiski visiem mikstajiem un cietajiem augliem un darzeniem. Tomér nav
iespéjams ieglt sulu no bananiem, kokosriekstiem, avokado, kazeném, vigém, baklazaniem u. tml.

4 A - SEPARATORA LIETOSANA

Pareizi nostipriniet drosibas klipSus (H) un vaku (C).

Sagrieziet auglus vai darzenus gabalinos un izgrieziet serdes.

Zem snipja novietojiet glaziti sulai.

Parliecinieties, ka snipis noliekts uz leju (1. zZim.).

Pieslédziet ierici elektriskajam tiklam.

ledarbiniet ierici, ieslédzot slédzi (I).

AtbilstoSi auglu veidam ar slédza palidzibu (J) izvélieties atrumu (skat. tabulu).

Iznemiet spiedtti un caur cilindru ievietojiet auglu vai darzenu gabalinus.

Kad ievietojat auglus vai darzenus, motoram jabat ieslégtam.

Gabalinus piespiediet ar spiediti, tacu izvairieties no parak spécigas piespieSanas. Spiedites vieta neiz-

mantojiet citus priekSmetus. GALVENAIS nespiediet ar pirkstiem. Sula tek glazé pa snipi, mikstums

uzkrajas trauka mikstuma uztverSanai.

10. Kad glaze ir pilna, apturiet ierici un paceliet uz augsu snipi. (2. zim.).

11.  Ja Jums Skiet, ka mikstuma trauks ir pilns vai arT sulas plisma paléninas, iztiriet trauku ar birstes kata
palidzibu (O), ka arf, ja nepiecieSams, ar birsti nomazgaijiet filtru.

12. Péc lietoSanas iesakdm nekavéjoties nomazgat piederumus, izmantojot arf birsti (O), lai uz tiem
nepiekalstu auglu un darzenu atliekas. Iznemot ierices motora bloku, visus piederumus iesp&jams
mazgat trauku mazgajamaja masina (augs$éja nodalijuma).

13. Dazi pieméri:

ONoOA~ON=

©
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leteicamais Aptuvens -
atrums aug!uldgrzenu skaits, A . legutas sula*s
Augli/darzeni I: 1eni, lai batu nepiecieSams ptuvenais daudzyms_( )
; ’ e . . o svars (1glaze =
II: atri iztukSot mikstuma t
Maks. 2 minites trauku aptuveni 25cl)
Burkani 11 10 1kg 50cl
Gurki 11 2 1kg 60cl
Aboli 11 5 1,2 kg 70dl
Bumbieri 11 5 1,2kg 75l
Melones I 1hdz 2 1,5kg 90cl
Ananasi 11 2 2kg 100cl
Vinogas I 2 kg 120cl
Salati 1I 2Iidz 3 0,5 kg 25l
Tomati I 7 1,5 kg 90cl
Saknu selerija 11 3 1,5 kg 90l
Ingvers I 2 80g 6cl
(max. 30 sekundes)

(*) Sulas kvalitate un daudzums batiski mainas atkariba no darzenu vai auglu novaksanas laika un to veida.
L1dz ar to zemak minétais sulas daudzums ir tikai aptuvens.

4 B - PADOMI SEPARATORA LIETOSANA

1. lzvélieties gatavus un svaigus auglus un darzenus.

2. Pirms auglu un darzenu sagrieSanas un serdes izgrieSanas, ripigi tos nomazgajiet.

3. Auglus ar biezu mizu nomizojiet.

4. Jo suligaks ir auglis (piem. tomats), jo zemaks atrums jauzstada (salidziniet orientéjoSos raditajus zemak
minétaja tabula).

5. Gatavojot vinogu, cidoniju, mellenu vai upenu sulu, filtrs jatira péc katra 1/2 kg.

6. Kad spiedisiet sulu no augliem, kas pargatavojusies, iegisiet diezgan biezu sulu, ka art filtram bas
tendence aizsérét. Tas bus biezak jatira. Atbilstosi auglu vai darzenu kvalitatei mikstuma uztverSanas
trauks bas jatira biezak vai retak.

7. Svarigi: sula jaizlieto uzreiz. Saskaroties ar gaisu, ta strauji oksidéjas, ka dé| var mainities tas garsa vai
krasa. Abolu un bumbieru sula atri klast brina. Pievienojiet tai paris pilienus citronu sulas un ta klds brina
lenak.

5. Piederuma - citrusu auglu sulas spiede - izmantoSana
(atbilstosSi modelim)

1. Nonemiet droSibas klipsus (H).

2. Nonemiet vaku (C) un filtru (D).

3. Uz mikstuma uztver$anas trauka (E) novietojiet citrusu auglu sulas spiedes sietinu (L) ar konusu (K).

4. Citrusu auglu sulas spiedes sietinu (L) nostipriniet uz mikstuma uztverSanas trauka (E) ar drosibas klipSu
palidzibu (H).

5. Pieslédziet ierici elektriskajam tiklam.

6. Parliecinieties, ka snipis ir noliekts uz leju. (1. zim.)

7. lzvélieties viszemako atrumu I (J) un novietojiet slédzi (I) pozicija "On".

8. Spiediet sulu.
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6. TiriSana un apkope

« Visas nonemamas detalas (A, B, C, D, E, M, N) var mazgat trauku mazgajamaja masina.

« Citrusu sulu spiedes piederumus nedrikst mazgat trauku mazgajama masina. Mazgajiet tos zem tekosa
adens.

o lerici ir vieglak mazgat, ja to dara uzreiz péc tas izmantos$anas.

« Neizmantojiet abrazivas Svammes, acetonu, alkoholu (spirtu), utt., ierices tirisanai.

o Filtrs ir jaiznem uzmanigi. lzvairieties no kustibam, kas varétu to bojat. Filtru var tirit ar birstiti (O). Nomainiet
filtru, kad taja redzamas nolietojuma pédas.

» Motora pamatni mazgajiet ar mitru lupatinu. Uzmanigi nozavéjiet to.

« Nekada gadijuma nelieciet motora pamatni zem tekosa tdens.

7. Elektriskie un elektroniskie produkti ekspluatacijas
termina beigas

Ripésimies par vides aizsardzibu!
G) Jusu ierice sastav no otrreizgji izmantojamiem vai parstradajamiem materialiem.
mm

Nododiet to nolietotas sadzives tehnikas nodoSanas punkta vai autorizéta servisa
centra.
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1. Ohutusjuhend G

e Lapsed peavad olema jarelevalve all, et tagada, et nad seadmega ei
mangiks.

e Lapsed ei tohi seadet kasutada.

« Hoida seade ja selle juhe lastele kattesaamatus kohas.

e Arge kasutage seadet, kui filter voi kaitsekate on katki, kui seade on
defektne, kui on naha pragusid, mérasid.

e Seadme jarelevalveta jatmise korral ning enne seadme kokku-,
lahtimonteerimist véi puhastamist tuleb seade alati toitevérgust lahti
Uhendada.

 Kui toitejuhe on kahjustatud, tuleb see lasta vadlja vahetada tootjal, tema
mutgi teenindusel voi samasuguse kvalifikatsiooniga tootajal, et valtida
ohtu.

e Masin on ettenahtud ainult koduseks kasutuseks. See ei ole ettenahtud
kasutamiseks jargmistel juhtudel, mida garantii ei kata:

- oma tootajatele reserveeritud kddginurkades kauplustes, kontorites ja
muudes to6ruumides,

- talumajapidamistes,

- hotelli-, motellikiilastajatele ja muudes elamutiitipi keskkondades,

- hotellitoa tilpi keskkondades.

e Seadet vodivad kasutada ilma kogemuste ja teadmisteta voi piiratud
fldsiliste, taju voi vaimsete voimetega isikud tGksnes tingimusel, et nad on
saanud vastava valjadppe ning kasutavad seadet turvaliselt ja tunnevad
kaasnevaid riske.

e Lapsed ei tohi seadmega mangida.

e Puhastada koik toiduga kokkupuutunud tarvikud kohe parast kasutamist
leige seebivee ja kdasnaga. Filtrit vdib puhastada harjaga.

e Enne seadme tarvikute vahetamist voi seadme tdotamise ajal liikuvatele
osadele lahenemist panna seade seisma ja ithendada vooluvérgust lahti.

* Enne seadme avamist laske poorlevatel osadel taielikult peatuda.

* Kasutage toidu seadmesse juhtimiseks alati tdukurit, arge pange seadmesse kunagi sérmi, kahvlit, nuga, spaatlit voi
muud eset.

* Arge pange kunagi mootoriplokki vette véi muu vedeliku sisse. Arge seda ka veega loputage.

* Arge kunagi iiletage retseptitabelis margitud maksimumkoguseid ega tédaja pikkusi.

* Seade on projekteeritud to6tama liksnes vahelduvvoolul. Palume teil enne esmakordset kasutamist kontrollida, et
vorgu pinge ikka vastab seadme andmeplaadil margitud pingele.

* Arge asetage ega kasutage seda seadet kuumale plaadile véi leegi (gaasipliit) Iahedusse.

¢ Kasutage seadet Uiksnes kindlal tédpinnal kaitstult veepritsmete eest.

¢ Arge kunagi seadme vooluvorgust lahti thendamiseks tdmmake juhtmest.

* Enne pikendusjuhtme kasutamist kontrollige alati, et see on téiesti tdokorras.

¢ Elektrilist kodumasinat ei tohi enam kasutada, kui see on maha kukkunud.

* Toote andmesilt ja pohiomaduste kirjeldus asuvad seadme all.
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Porgandimahl

Markus: Seadmega saab téddelda 3 kg porgandeid umbes 2 minutiga (ei hdlma viljaliha véljavotmiseks vajalikku aega).
Kui porgandimahla valmistamisel on té6deldud 1 kg porgandeid, lilitage seade vélja ja ihendage vooluvdrgust lahti ning
votke viljaliha anumast valja, votke kaas ja filter dra. Kui olete porgandite to6tlemise I6petanud, hendage seade
vooluvdrgust lahti ja laske jahtuda toatemperatuuril.

2. Seadeldise kirjeldus

Survenupp Laliti Sisseldlitus/valjalilitus

Toru Kiiruslliti

Kate Koonused (vastavalt titbile)

Filter Sdel mahla valjapressimiseks (vastavalt tiitibile)

Mahuti viljaliha jaoks
Keeleke tilkumise valtimiseks
Seadeldise keha
Ohutusklambrid

3 klaasi (vastavalt tulbile)

Lisad klaasi hoidmiseks (vastavalt tiitibile)
Puhastushari

Juhtme arapanemiskoht

IOMMOUO D>
vTOoOZSErxXe«-—

3. Enne kasutust

« /otke kaitseklambrid maha (H). Vétke nupp maha (A), kate (C), filter (D), mahuti viljaliha jaoks (E), lisad
klaasi hoidmiseks (N), klaasid (M).
« Koik lisad peske sooja vee ja ndudepesuvahendiga puhtaks, kuivatage, siis pange seade uuesti kokku.

4. Mahlaeraldaja kasutus

Mahlaeraldaja voimaldab saada mahla koikidest pehmetest kui ka kdvadest puu - ja juurviljadest. Siiski pole
mahla vdimalik saada banaanist, kookospahklist, avokaadost, példmarjast, viigimarjast, baklazaanist jms.

4 A - TOO SEADELDISEGA

Lukustage dieti ohutusklambrid (H) ja kate (C).

Tukeldage puu- voi juurvili ning eemaldage slidamed.

Keelekese alla asetage klaas mahla jaoks.

Kontrollige kas keeleke on alumises asendis (pilt nr. 1)

Uhendage seade elektrivooluga.

Lulitage lUliti abil seade sisse (1).

Valige vastavalt puuvilja sordile kiirus luliti (J) abil (vaadake allpool olevat tabelit)

Votke valja survenupp ja toru ning pange puu- ja juurvilja tikid sisse.

Kui sisestate puu- voi juurvilja, peab mootor olema t66s.

Toiduained suruge survenupu abil, kuid mitte liialt tugevalt. Keelatud on kasutada surveavaldamiseks

teisi vahendeid. PEAASI arge suruge nappude abil. Mahl voolab klaasi keelekese abil ja viljaliha

koguneb selle jaoks olevasse mahutisse.

10. Kui klaas on taidetud, peatage seade ja keerake keeleke llemisse asendisse (pilt nr. 2).

11.  Kui teile tundub, et mahuti on tais, v6i mahla jooks vaheneb, tihjendage mahuti selleks mdeldud
puhastusharja abil (O) ja vajaduse korral ka filter.

12. Parast kasutust soovitame lisad pesta kohe puhastusharjakesega (0), et toiduained selles ei kuivaks.
Kbike, valjaarvatud seadmekeha, vdite pesta ka ndudepesumasinas (lilemises korvis).

13.  Orienteerimiseks vaja minevad naited.

PN O RON

©
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Soovitatav kiirus Umbkaudne Saadud mahla
o I: aeq!aselt puuviljatﬁkkide_ kogus, kogus(*)
Toiduaine II:_knreIt enne mahutisse Umbkaudne kaal (1klaas =
Maksimaalselt: kogunenud V|I_jaI|ha ligikaudu 25¢l
2 minutit eemaldamist igikaudu 25cl)
Porgandid 11 10 1kg 50
Kurgid 11 2 1kg 60 cl
Ounad 11 5 1,.2kg 70 cl
Pirnid I 5 1,2kg 75d
Kollane melon I 1 kuni 2 1,5kg 90 cl
Ananass 11 2 2kg 100 cl
Viinamari I 2 kg 120 cl
Salat I 2 kuni 3 0,5 kg 25
Tomatid I 7 1,5kg 90 cl
Seller 11 3 1,5 kg 90 cl
Ingver I 2 80g 6cl
(max. 30's)

(*) Mahla kvaliteet muutub vastavalt korjamisajale ning vastavalt igale puu- ja juurvilja sordile. Aratoodud
mahla kogus on niisiis ainult ligilahedased.

4B - NOUANDED MAHLAERALDUSMASINA KASUTUSEKS

oo wWwN =

o

PN~ ON=

Valige kupsed ja varsked puu- ning puuviljad.

Enne puu- ja juurvilja tikeldamist ning sidamike eemaldamist peske neid hoolikalt.

Paksu koorega puuviljalt eemaldage koor.

Mida mahlakam on vili (nait. tomat), seda vaiksem peab olema kiirus (vaadake tabelit).

Viinamarja-, aiva-, mustika-, voi sdstramahla valmistamisel peab filtrit puhastama parast igat 1/2 kg.
Kui eraldate mahla liialt kiipsest viljast, saate kullaltki paksu mahla ja filter véib ruttu taituda. Peate seda
tihedamalt tihjendama. Vastavalt t66deldud puuvilja kvaliteedile peab té6deldavat puu- ja juurvilja viljaliha
mahutis vahem vo6i rohkem tihjendama.

Tahelepanu: peate kasutama kdiki mahlu otsekohe. Muidu véivad nad 6hu kaes oksludeeruda ning see
vdib nende maitset ja varvi muuta. Ouna- ja pirnimahl tumenevad ruttu. Lisage sellele méni tilk sidrunit
ning tumenemine aeglustub.

Lisade kasutus tsitrusvilja mahla eraldamisel
(vastavalt tuubile)

Votke ohutusklambrid maha (H).

Votke maha kate (C), filter (D).

Mahutile viljaliha jaoks (E), asetage sdel tsitrusviljade eemaldamiseks (L) koonusega (K).

Sdel tsitrusviljade mahlaeraldamiseks (L) kinnitage viljalihamahutile (E) ohutusklambrite abil (H).
Lulitage seade elektrivoolu.

Kontrollige kas keeleke on alumises asendis (pilt.1).

Valige vaikseim kiirus I (J) ja pange luliti (I) "On" asendisse.

Suruge viljast mahl vélja.
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6. Puhastamine ja hooldus

« Koiki eemaldatavaid detaile (A, B, C, D, E, M, N) vdib pesta ndudepesumasinas.

« Tsitruspressi aksessuaare ei tohi pesta ndudepesumasinas. Pesta jooksva vee all.

« Seadme puhastamine on hélpsam, kui teete seda kohe parast kasutamist.

« Arge kasutage seadme puhastamiseks kiiiirimisnuustikut, atsetooni, alkoholi (white spirit) vms.

« Filtrit tuleb kasitseda vaga ettevaatlikult. Vale kasitsemine vdib seda vigastada. Filtrit saab puhastada harjaga
(O). Niipea kui markate, et filter on kulunud vdi viga saanud, vahetage see valja.

« Puhastage mootoriplokki niiske lapiga. Kuivatage hoolikalt.

» Mootoriplokki ei tohi mingil juhul voolava vee alla panna.

7. Kasutamiskolbmatuks muutunud elektriline voi
elektrooniline seade

Aitame hoida looduskeskkonda!

® Seadme juures on kasutatud vaga mitmeid imberto6tlemist voi kogumist
vbimaldavaid materjale.

Viige seade kogumispunkti vdi viimase puudumisel volitatud teeninduskeskusesse, et
)
[ oleks véimalik selle imbertéétiemine.
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1. Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika

e Szczegdblna uwage nalezy zwracac na dzieci, aby mie¢ pewnos¢, ze nie
bawig sie one urzagdzeniem.

¢ Z urzadzenia nie powinny korzystac dzieci.

» Nalezy przechowywac¢ urzadzenie i jego kable poza zasiegiem dzieci.

e Z urzadzenia nie nalezy korzystac, jesli filtr lub pokrywa bezpieczenstwa sa
zepsute, uszkodzone, widac¢ pekniecia.

e Urzadzenie powinno by¢ zawsze wytgczone, jesli pozostawiamy je bez
nadzoru oraz podczas zaktadania lub zdejmowania akcesoriéw, oraz
podczas czyszczenia.

¢ Nie korzystac z urzadzenia, jesli przewdd jest uszkodzony. Aby unikna¢
wszelkich zagrozen, zleci¢ wymiane kabla w autoryzowanym serwisie firmy
lub u przeszkolonej osoby.

e Urzadzenie przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego. Urzadzenia nie
nalezy uzywac w nastepujacych przypadkach nieobjetych gwarancja:

-W kuchniach w pomieszczeniach biurowych, w magazynach i innych
miejscach pracy,

- W gospodarstwach rolnych,

- Przez klientow hoteli, moteli i innego typu miejsc o charakterze
noclegowym,

- W pomieszczeniach o charakterze goscinnym.

¢ Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat, przez
osoby bez doswiadczenia i wymaganej wiedzy, lub przez osoby, ktére sg
uposledzone fizycznie lub umystowo, pod warunkiem przeszkolenia ich z
zakresu bezpiecznego uzytkowania urzadzenia oraz ewentualnych
zagrozen.

» Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzadzeniem.

o Wyczysci¢ wszelkie akcesoria majgce kontakt z zywnoscig bezposrednio po
uzyciu urzadzenia, za pomoca wody ze srodkiem myjacym i gabki. Filtr
mozna wyczysci¢ szczoteczka.

e Wytgczyc¢ urzadzenie i odfaczyc je od zasilania przed wymiang akcesoriow
lub przed dotknieciem czesci, ktore sg ruchome podczas dziatania.

* Nigdy nie nalezy otwierac urzadzenia zanim elementy obrotowe nie zatrzymaja sie catkowicie.

* Nie nalezy wktada¢ palcéw ani zadnych przedmiotéw do komina podczas pracy sokowirdwki. Nalezy zawsze

postugiwac sie przewidzianym do tego popychaczem.

* Nie nalezy zanurza¢ bloku silnika w wodzie ani zadnym innym ptynie. Nie nalezy go réwniez ptukac.

* Nie nalezy przekracza¢ wskazanych w przepisach ilosci maksymalnych produktu ani czasu przygotowania.

* Urzadzenie jest przystosowane do dziatania wytacznie przy pradzie zmiennym. Przed pierwszym uzyciem nalezy

sprawdzi¢, czy napiecie domowe; sieci elektrycznej jest zgodne z napieciem podanym na urzadzeniu.

* Nie stawiac i nie uzywac urzadzenia na goracej powierzchni lub w bliskiej odlegtosci od otwartego ognia (kuchenka

gazowa).

* Uzywac produktu wyfgcznie na stabilnej powierzchni, zabezpieczonej przed kontaktem z woda.

* Nie wolno odtaczac urzadzenia od sieci, ciggnac tylko za kabel.

* Nalezy korzystac z przedtuzacza wytacznie po uprzednim upewnieniu sie o jego petnej sprawnosci.
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* Nie nalezy korzystac z urzadzenia, ktére spadto na ziemie.
* Tabliczka znamionowa produktu oraz charakterystyka znajduja sie na urzadzeniu.

Sok marchewkowy

Uwaga: Urzadzenie moze przetworzy¢ 3 kg marchewki w ciggu okoto 2 minut (niewliczony jest czas potrzebny na
usuniecie pulpy). W trakcie przygotowywania soku marchewkowego, po przetworzeniu 1kg produktu urzadzenie nalezy
wylaczyc¢ i odfgczy¢ od zasilania, nastepnie usunaé pulpe z pojemnika, z pokrywy i filtra. Po zakoniczeniu pracy z
urzadzeniem, po przetworzeniu catej marchewki, nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania, i pozostawi¢ urzadzenie do
ostygniecia w temperaturze pokojowej.

2. Opis sokowiréwki

Popychacz J Przetacznik predkosci
Komin K Stozek (w zaleznos$ci od modelu)
Pokrywa L Sitko do odwirowania soku z owocow (w zaleznos$ci od

Filtr modelu)

Pojemnik na resztki migzszu 3 szklaneczki (w zaleznosci od modelu)

Dziobek zapobiegajacy kapaniu Uchwyt do szklaneczek (w zalezno$ci od modelu)
Korpus sokowirowki Szczoteczka do czyszczenia

Zatrzaski bezpieczenstwa Schowek przewodu zasilania

Wiacznik/Wytacznik

" IGTMOO D>
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3. Przed pierwsza eksploatacja

« Odblokowa¢ zatrzaski bezpieczenstwa (H). Zdja¢ popychacz (A), obudowe (C), filtr (D), pojemnik na resztki
migzszu (E), uchwyt do szklaneczek (N) oraz szklaneczki (M).

« Komplet akcesoriow umy¢ w letniej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, osuszy¢, a nastepnie
skompletowac sokowirdwke.

4. Zastosowanie sokowirowki

Sokowiréwka umozliwia odwirowanie soku niemal z kazdego rodzaju migkkich oraz twardych owocow i
warzyw. Niestety, nie mozna odwirowac soku z bananoéw, orzechéw kokosowych, owocu avokado, jezyn, fig,
baktazanow itd.

4 A - URUCHOMIENIE SOKOWIROWKI

Dobrze zatrza$nij zatrzaski bezpieczenstwa (H) oraz obudowe (C).
Pokréj owoce lub warzywa na kawatki i usun pestki.
Pod dziobek wi6z szklaneczke na sok.
Upewnij sie, czy dziobek znajduje sie w dolnej pozycji (zob. rys. 1).
Podtacz sokowirowke do sieci elektryczne;j.
Uruchom sokowiréwke wigcznikiem ().
W zaleznos$ci od wyciskanego owocu, wybierz przetgcznikiem (J) predko$¢ (poréwnaj w tabelce
ponizej).
8.  Wyjmij popychacz i przez komin stopniowo wktadaj owoce lub warzywa.
Podczas wkiadania owocow lub warzyw, silnik powinien by¢ uruchomiony.
9. Podczas wktadania zywnosci, postuguj sie delikatnie popychaczem. Nie uzywaj innych narzedzi.
NIGDY nie popychaj palcami. Sok sptywa do szklaneczki dziobkiem, natomiast migzsz gromadzi sie w
pojemniku na resztki.

NounswN=
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10. Kiedy szklaneczka jest juz petna, wytacz sokowiréwke i przesun dziobek do gérnej pozycji (zob. rys. 2).

1 Jezeli wydaje ci sig, ze pojemnik jest juz petny, albo ze stabnie sptywanie soku opréznij pojemnik
uchwytem szczoteczki (O) oraz jezeli jest to niezbedne, wyczys$c filtr szczoteczka.

12.  Po uzyciu zalecamy szybko wyczysci¢ akcesoria szczoteczkg (O), zeby resztki zywnosci nie zaschty.
Poza korpusem sokowiréwki, wszystkie akcesoria mozna my¢ w zmywarce do naczyn (w gérnym
koszu).

13.  Kilka wskazowek:

Szacowana ilos¢ llo$é odwirowanego
. Zalelt:::r;;::roty skiadnlkovw_l, zanim Masa w soku (*) ’
Skladniki II: szybkie _hapetnisie [ niu (1szklaneczka =
Maks. 2 minuty pojemnik na resztki przy okolo 25¢)
miazszu

Marchewki 1] 10 1kg 500 ml
Ogorki Il 2 1kg 600 ml
Jabtka I 5 1,2 kg 700 ml
Gruszki 1] 5 1,2 kg 750 ml

Arbuzy | 1do 2 1,5 kg 900 ml

Ananasy 1] 2 2kg 1000 ml

Winogrona | 2 kg 1200 ml

Satata Il 2do3 0,5 kg 250 ml

Pomidory | 7 1,5 kg 900 ml

Selery 1] 3 1,5 kg 900 ml

Imbir I 2 80g 60 ml
(max. 30 sekund)

(*) Jakos¢ oraz ilos¢ soku sg w duzym stopniu zalezne od okresu zbioru plondw i gatunku warzyw lub owocow.

Powyzsze ilosci soku sg zatem podane w przyblizeniu.

4 B - WSKAZOWKI DOTYCZACE UZYWANIA SOKOWIROWKI

PN~
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Wybieraj dojrzate i $wieze owoce oraz warzywa.

Umyj starannie owoce i warzywa przed pokrojeniem i usun pestki.

Grubg skorke najpierw obierz z owocow.

Szybko$¢ obrotowa sokowiréwki jest zalezna od zawartosci soku w owocu (np. w pomidorze - poréwnaj z
tabelka powyzej).

Podczas przygotowania soku z winogron, owocow pigwy, czarnej jagody albo porzeczki filtr nalezy czysci¢
po kazdym odwirowaniu 1/2 kg owocéw.

Podczas odwirowania bardzo dojrzatych owocéw, uzyskasz bardzo gestq ciecz i wtedy filtr ma tendencje
do zapychania sie. Nalezy go wtedy czesciej czysci¢. W zaleznosci od jakosci owocéw lub warzyw,
pojemnik na migzsz nalezy oproznia¢ czesciej albo rzadziej.

Wazne: wszystkie soki nalezy natychmiast skonsumowac. W kontakcie z powietrzem natychmiast sie
utleniajg, co moze spowodowac zmiane smaku lub koloru. Sok jabtkowy i gruszkowy moze szybko
zbrgzowieé — aby spowolni¢ ten proces wcisnij do soku kilka kropli soku cytrynowego.

Uzywanie akcesoriow - wyciskacz owocow
cytrusowych (w zaleznosci od modelu)

Odblokuj zatrzaski bezpieczenstwa (H).

Zdejmij pokrywe (C) oraz filtr (D).

Na pojemnik na migzsz (E) nat6z sitko do odwirowania owocéw cytrusowych (L) ze stozkiem (K).

Sitko do odwirowania owocoéw cytrusowych (L) umocuj na pojemniku na migzsz (E) za pomocg zatrzaskow
bezpieczenstwa (H).
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Wiacz sokowiréwke do sieci elektrycznej.

Upewnij sie, czy dziobek znajduje sie w dolnej pozyciji. (zob. rys. 1)
Wybierz najmniejsze obroty I (J) i przekre¢ wytacznik (I) do pozycji "On".
Wktadaj owoce.

O N o

6. Czyszczenie i konserwacja

« Wszystkie czesci dajace sie zdemontowac (A, B, C, D, E, M, N) nadajg sie do mycia w zmywarce.

» Akcesoria wyciskarki nie mogg by¢ myte w zmywarce. Nalezy je my¢ pod biezgcg wodg.

« Sokowiréwke najtatwiej jest umy¢ bezposrednio po jej uzyciu.

« Do mycia sokowirowki nie nalezy uzywac¢ druciakéw, acetonu, alkoholu (spirytusu mineralnego), itp.

« Wszelkie czynnosci przy filtrze wymagajg zachowania ostroznosci. Nalezy unika¢ wszelkich nieodpowiednich
dziatan, ktére mogtyby doprowadzi¢ do jego uszkodzenia. Filtr mozna myé za pomoca szczoteczki (0). Z
chwilg zauwazenia pierwszych oznak zuzycia lub uszkodzenia filtr nalezy wymienié.

« Do mycia bloku silnika nalezy uzywac wilgotnej szmatki. Nalezy go potem dokfadnie wytrze¢.

« Bloku silnika nigdy nie nalezy wktada¢ pod biezacg wode.

7. Zuzyty produkt elektryczny lub elektroniczny

Bierzmy udzial w ochronie srodowiska!

Urzadzenie zawiera wiele materiatéw nadajacych sie do powtérnego wykorzystania lub
recyklingu.

o Oddaj je do punktu zbioérki odpadéw, a w przypadku jego braku, do innego autoryzowanego
centrum serwisowego, w celu przetworzenia.
[
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1. Bezpec€nostni pokyny

¢ Je vhodné dohlizet na déti, aby si s pfistrojem nehraly.

e Tento pristroj nesméji pouzivat déti.

e Udrzujte pristroj a jeho Sndru mimo dosah déti.

e Pristroj nepouzivejte, pokud jsou filtr nebo ochranné viko rozbité,
poskozené nebo jsou patrné ryhy &i popraskani.

« Vzdy odpojte pfistroj ze zasuvky, pokud ho nemuzete mit pod dohledem,
pfed montazi, demontazi nebo ¢isténim.

e Pokud je napadjeci kabel poskozeny, musi jej vyménit vyrobce, jeho
poprodejni servis nebo osoba majici podobnou kvalifikaci, abychom se
vyhnuli veSkerému nebezpedi.

« VVyrobek byl vytvoren pouze pro domaci pouziti. Neni uréen pro pouziti v
nasledujicich pfipadech, na které se zaroven nevztahuje zaruka:

- V kuchyriskych koutech uréenych pro zaméstnance obchodd, kancelafi a
na dalSich pracovnich mistech,

- Na farmach,

- V hotelech, motelech a dalSich rezidencnich mistech pro potieby hostd,

- V ubytovacich zafizenich typu penzion.

e Tento pfistroj mohou pouzivat déti starsi 8 let a osoby s nedostatecnymi
zkusenostmi nebo znalostmi, ¢i osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentalnimi schopnostmi, pokud prosly Skolenim a instruktazi
ohledné bezpecného pouzivani vyrobku a znaji pfipadna rizika.

e Déti si nesméji s pristrojem hrat.

¢ Po pouziti umyjte vSechny nastavce, které pfisly do kontaktu s potravinami
vlaznou mydlovou vodou za pomoci houbicky. Filtr mizete vydcistit
kartackem.

¢ Pfi vymeéneé pfislusenstvi nebo pred priblizenim se k pohyblivym soucastem
pfistroj vypnéte a odpojte od napijeni.

* Nechte oto¢né dily zastavit a aZ poté oteviete pfistroj.

* Pouzivejte vzdy tla¢ny kolik pii navadéni potravin do kominku, nikdy nevkladejte prsty, vidlicku, ntiz, vafec¢ku nebo jiné
predméty.

* Motor nikdy neponérejte do vody nebo jiné tekutiny. Neoplachuijte jej.

* Nepiekracujte maximalni mnozstvi ani dobu uvedenou v tabulce receptd.

* Je vytvoren tak, aby fungoval pouze pfi sttidavém proudu. Pfed prvnim pouZitim vas vyzyvame, abyste zkontrolovali,

zda napéti sité odpovida napéti, které je uvedeno na stitku pfistroje.

* Nepokladejte, ani nepouzivejte tento pristroj na horké desce nebo v blizkosti plamene (plynovy sporak).

* Pfistroj pouzivejte vyhradné na stabilni pracovni desce mimo dosah vody.

* Nikdy nevypojujte pristroj zatazenim za SiiGru.

* Prodluzovacku pouzivejte pouze poté, co zkontrolujete, Ze je ve vynikajicim stavu.

* Domdci spotfebi¢ nepouzivejte, pokud spadl na zem.

* Informacni stitek vyrobku a hlavni charakteristiky najdete na pfistroji.

Mrkvova stava

Poznamka: Tento pristroj muze zpracovat 3 kg mrkve za cca 2 minuty (nepocita se doba potfebnd na odstranéni duziny).

Kdyz pripravujete mrkvovou stavu, vypnéte pristroj ze zasuvky po zpracovani 1 kg. Odstrante duzinu ze zédsobniku, viko
afiltr. Jakmile zpracujete mrkev, vypojte pfistroj ze zasuvky a nechte je ochladit na pokojovou teplotu.
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2. Popis pristroje

Tlagitko Vypina¢ Zapnuto/Vypnuto
Trubice Spinac rychlosti

Kryt Kén (podle typu)

Filtr

Mfizka na odstavovani ovoce (podle typu)

3 sklenicky (podle typu)

PrisluSenstvi drzak na sklenicky (podle typu)
Kartacek na cisténi

UloZeni $idry

Nadrzka na duzinu
Hubicka zabranujici kapani
Télo pfistroje
Bezpecnostni ramena

IomMmmoNnw>
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3. Pred prvnim pouzitim

« Sundejte bezpe¢nostni ramena (H). Sundejte tlagitko (A), kryt (C), filtr (D), nadrzku na duzinu (E),
pfislu§enstvi drzak na sklenicky (N), sklenic¢ky (M).
» Veskeré pfisluSenstvi umyjte viaznou vodou s pfipravkem na nadobi, osuste, potom pfistroj znovu slozZte.

4. Pouzivani odstredivky

Odstredivka umoznuje ziskat Stavu v podstaté ze vSech druhd mékkého i tvrdého ovoce a zeleniny. Nicméné
neni mozné ziskavat Stavu z bananu, kokosovych ofech(, avokad, ostruzin, fikd, baklazan apod.

4 A - UVEDENI ODSTREDIVKY DO PROVOZU

Spravné uzamknéte bezpecnostni ramena (H) a kryt (C).

Nakrajejte ovoce nebo zeleninu na kousky a odstrante jadra.

Pod hubicku dejte skleni¢ku na stavu.

Ujistéte se, ze hubicka je ve spodni poloze (obr. 1).

Zapojte pfistroj do elektrické sité.

Pristroj uvedte do chodu vypinacem (l).

Podle pouzitého ovoce vyberte spinacem (J) rychlost (srovnejte tabulku nize).

Vyjmeéte tlacitko a trubici po kouskach vkladejte ovoce nebo zeleninu.

Kdyz vkladate ovoce nebo zeleninu, musi byt zapnuty motor.

Potraviny tlacte tlaitkem, ne vSak pfilis silné. Nepouzivejte zadny jiny nastro;j.

HLAVNE netlaéte prsty. Stava vytéka do sklenice hubitkou, duZina se hromadi v nadrzce na duzinu.

10. Kdyz je sklenice pIna, zastavte pfistroj a vratte hubic¢ku do horni polohy (obr. 2).

11. Kdyz se vam zda, Ze je nadrzka plna nebo Ze se proud $tavy zpomaluje , vyprazdnéte nadrzku
drzatkem kartacku (O) a je-li to nutné, umyjte filtr kartackem.

12.  Po pouziti doporuéujeme pfisluSenstvi rychle umyt karta¢kem (O), aby na ném potraviny nezaschly.
Mimo télo pfistroje se muze toto veskeré pfislusenstvi myt v myéce na nadobi (v hornim kosi).

13.  Nékolik orienta¢nich pfikladu :

ONOUEWN=
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D°”‘c’;‘|‘::t"a Piiblizny poget Mnozstvi ziskané
Piisady I:n;/)omalu kusti ovoce, neZje| puy iz vaha Stavy (")
I rychle’ nutné vyprazq[nt (‘!_s k_Ignlcka =

Max. 2 minuty nadrzku na duzinu priblizné 25cl)
Mrkev 1l 10 1 kg 50 cl
Okurky 1l 2 1kg 60 cl
Jablka Il 5 1,2 kg 70 cl
Hrusky 1l 5 1,2 kg 75 ¢l
Zluté melouny I 1az2 1,5kg 90 cl
Ananasy 1l 2 2 kg 100 cl
Hroznové vino | 2kg 120 cl
Salat Il 2az3 0,5 kg 25cl
Rajska jablka | 7 1,5kg 90 cl
Celer 1l 3 1,5 kg 90 cl
Zazvor Il 2 80g 6cl

(max. 30 vtefin)

(*) Kvalita a mnozstvi $tavy se vyrazné méni podle doby sklizné a odrady kazdé zeleniny nebo ovoce. Nize

uréena mnozstvi Stavy jsou tedy pfiblizna.

4B - RADY K POUZiVANi ODSTREDIVKY

ounhwbdh-=
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Vybirejte zralé a Cerstvé ovoce a zeleninu.

NeZ ovoce a zeleninu nakrdjite a odstranite jadra, peclivé je umyijte.

Ovoce s tlustou slupkou oloupejte.

P¥i pfipravé $tavy z hroznového vina, kdouli, borlivek nebo rybizu se musi filtr Cistit po kazdém 1/2 kg.
Kdyz odstredujete pfili§ zralé ovoce, ziskate dosti hustou tekutinu a filtr ma tendenci se ucpavat. Musite ji
tedy rychleji vycistit. Podle kvality zpracovavaného ovoce nebo zeleniny budete nuceni nadrzku na duzinu
vyprazdnovat ¢astéji nebo méné Castéji.

Dulezité : vSechny $tavy museji byt ihned spotfebovany. Na vzduchu velmi rychle oxiduji, to mGze zménit
jejich chut nebo barvu. Stava z jablk a hrusek rychle tmavne. Pridejte nékolik kapek citronu a bude
tmavnout pomaleji.

Pouzivani prislusenstvi odstavovac citrusového
ovoce (podie typu)

Sundejte bezpecnostni ramena (H).

Sundejte kryt (C) a filtr (D).

Na nadrzku na duzinu (E) nasadte mfizku na odStavovani citrusového ovoce (L) s konem (K).

MFizku na odstavovani citrusového ovoce (L) upevnéte na nadrzku na duzinu (E) bezpeénostnimi rameny
(H).

Zapojte pfistroj do elektrické sité.

Ujistéte se, Ze hubicka je ve spodni poloze. (obr. 1)

Vyberte nejnizsi rychlost | (J) a dejte vypinag (I) na "On".

Vymackejte ovoce.
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6. Cisténi a udrzba

« VSechny demontovatelné dily (A, B, C, D, E, M, N) Ize myt v mycce nadobi.

 Lis na citrusové ovoce se nesmi myt v my&ce nadobi. Umyjte jej pod tekouci vodou.

« VyCisténi tohoto pfistroje je snadné;jsi, provedete-li se ihned po ukonéeni pouZziti.

« K ¢isténi pristroje nepouzivejte houbi¢ky s drsnym povrchem, aceton, lih (white spirit) atd.....

« S filtrem zachazejte opatrné. Chybnou manipulaci by mohlo dojit k jeho poskozeni. Filtr Ize Cistit kartackem
(O). Opotrebeny nebo poskozeny filtr vymérite.

« Télo motoru ocistéte navlhéenym hadfikem. Peclivé jej otfete.

« Télo motoru nikdy nedavejte pod tekouci vodu.

7. Elektricky nebo elektronicky vyrobek po ukonceni
zivotnosti

Podilejme se na ochrané zivotniho prostredi!
Vas$ pristroj obsahuje ¢etné materialy, které Ize zhodnocovat nebo recyklovat.

= Svérte jej sbérnému mistu nebo, neexistuje-li, smluvnimu servisnimu stfedisku, kde s nim
[ ] bude naloZeno odpovidajicim zpisobem.
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1. Bezpe€nostné pokyny

e Dohliadnite na to, aby sa deti nehrali s pristrojom.

e Tento pristroj nie je uréeny na pouzivanie detmi.

e Pristroj a jeho napdjaciu Snuru odkladajte mimo dosahu deti.

e Ak je filter alebo ochranny kryt zlomeny, nefunguje spravne alebo ak su
viditelné praskliny, ¢i trhliny, pristroj nepouzivajte.

e Ak je pristroj bez dohladu, pred montazou, demontazou alebo ¢istenim,
vzdy ho odpojte od zdroja napijania.

e Ak je napdjacia $nura poskodend, musi ju vymenit vyrobca, jeho popredajny
servis alebo osoba s podobnou kvalifikaciou, aby sa zabranilo
nebezpecenstvu.

e Va3 pristroj je zostrojeny iba na domdce pouzivanie. Nie je ureny na
pouzitie v nasledujtcich pripadoch, na ktoré sa nevztahuje zaruka:

-v kuchynskych kuatikoch urcenych pre persondl v obchodoch,
kanceldriach a inych profesionalnych prostrediach;

- na farmach;

- klientmi hotelov, motelov a inych zariadeni ubytovacieho charakteru;

- v zariadeniach typu hotelovych izieb;

e Tento pristroj mézu pouzivat osoby, ktoré nemaju skusenosti s jeho
pouzivanim alebo vedomosti o hom, alebo osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami, ak su poucené a informované
o jeho pouziti bezpec¢nym spdsobom a su si vedomé suvisiacich rizik.

» Deti sa nesmu s pristrojom hrat.

» Cistenie akéhokolvek prislusenstva, ktoré prichadza do styku s potravinami,
sa vykonava okamzite po pouziti vlaznou vodou s Cistiacim prostriedkom
pomocou Spongie. Filter mozno distit kefkou.

e Pred vymenou prislusenstva alebo pri priblizovani sa k pohyblivym ¢astiam,
kym su zapnuté, pristroj vypnite a odpojte z napdjania.

* Pred otvorenim pristroja pockajte, kym sa rotujuce asti Uplne nezastavia.

* Na posuvanie potravin do komina pouzivajte vzdy posuvac. Nevkladajte don prsty, vidlicku, néz, stierku ani iné

predmety.

¢ Jednotku motora nikdy neponarajte do vody, do inych tekutin, ani ju neoplachujte.

* Neprekracujte maximalne mnozstvo ani trvanie ¢innosti uvedené v tabulke s receptami.

* Pristroj je zostrojeny tak, aby fungoval len pri napajani striedavym pradom. Pred prvym pouZzitim pristroja vas ziadame,

aby ste skontrolovali, ¢i napatie v sieti zodpoveda napétiu uvedenému na stitku pristroja.

* Pristroj nekladte ani ho nepouzivajte na horucej platni alebo v blizkosti plamena (plynovy sporak).

* \lyrobok pouzivajte len na stabilnej pracovnej doske mimo dosahu striekajucej vody.

* Pristroj nikdy neodpajajte z elektrickej siete tahanim za kabel.

¢ Predlzovaci kadbel pouzivajte az potom, ako skontrolujete jeho stav.

* Elektricky pristroj sa nesmie pouzivat, ak spadol na zem.

« Stitok vyrobku a hlavné parametre sd uvedené na pristroji.

Mrkvova stava

Pozndmka: Tento pristroj dokdze spracovat 3 kg mrkvy priblizne za 2 minuty (okrem ¢asu potrebného na vybranie duziny).
Pri priprave mrkvovej stavy po spracovani priblizne 1 kg vypnite pristroj a odpojte ho z napajania. Vyberte duzinu zo
zasobnika, krytu a filtra. Po skonceni pripravy mrkvy pristroj odpojte a nechajte ho vychladnut pri izbovej teplote.
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3. Pred prvym pouzitim

2. Popis pristroja

Tlacgidlo Vypina¢ Zapnuté/Vypnuté

Hrdlo Spina¢ rychlosti

Kryt Koénus (podla typu)

Filter Mriezka na od$tavovanie ovocia (podfa typu)

Nadrzka na duzinu

Zliabok zabrariujlci kvapkaniu
Telo pristroja

Bezpecnostné ramena

3 pohare (podrla typu)

PrisluSenstvo drziak na pohare (podfla typu)
Kefka na Cistenie

UloZenie kabla

vTozZzzrRx-~—

« Bezpecnostné ramena dajte dole (H). Dajte dole tlacidlo (A), kryt (C), filter (D), nadrzku na duzinu (E),
prisluSenstvo drziak na pohare (N), pohare (M).
« Vetko prisluSenstvo umyte vlaznou vodou s pripravkom na riad, osuste, potom pristroj znovu poskladajte.

4. Pouzivanie odstredivky

Odstredivka umoznuje ziskat Stavu v podstate zo vSetkych druhov méakkého i tvrdého ovocia a zeleniny. Nie je
v8ak mozné ziskavat $tavu z bananov, kokosovych orechov, avokad, ostruzin, fig, baklazanov a pod.

4 A - UVEDENIE ODSTREDIVKY DO PREVADZKY

N EWN=

0

10.
1.

12.

13.

Spravne uzamknite bezpe¢nostné ramena (H) a kryt (C).

Nakrajajte ovocie alebo zeleninu na kusky a odstrante jadra.

Pod Zliabok dajte pohar na Stavu.

Uistite sa, Ze Zliabok je v spodnej polohe (obr. 1).

Zapoijte pristroj do elektrickej siete.

Pristroj uvedte do chodu vypinacom (I).

Podla pouzitého ovocia vyberte spinacom (J) rychlost (pozrite tabulku nizSie).

Vyberte Tlacidlo a hrdlom po kuskoch vkladajte ovocie alebo zeleninu.

Ked' vkladate ovocie alebo zeleninu, musi byt zapnuty motor.

Potraviny tlacte tlacidlom, nie vSak prili§ silno. Nepouzivajte ziadny iny nastroj.

HLAVNE netlaéte prstami. Stava vyteka do pohara zliabkom, duzina sa hromadi v nadrzke na
duzinu.

Ked je pohar plny, zastavte pristroj a vratte Zliabok do hornej polohy (obr. 2).

Ked sa vam zd3, Ze je nadrzka plna alebo Ze sa prud Stavy spomaluje, vyprazdnite nadrzku drziakom
kefky (O) a ak je to nutné, umyte filter kefkou.

Po pouziti odpora¢ame prislusenstvo rychle umyt kefkou (O), aby na fiom potraviny nezaschli. Okrem
tela pristroja sa moze vsetko prisluSenstvo umyvat v umyvacke na riad (v hornom kosi).

Niekolko orientacnych prikladov:
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O(:;:r::x:;pa Priblizny pocet kusov Mnozstvo ziskanej
Prisady I:pomaly, [ OVOCia KV Je AUINE | pripiisng vaha raw ()
Il: rychlo vyprazdnit nadrzku ( pohar =
Max. 2 minaty na duzinu priblizne 25cl)
Mrkva Il 10 1kg 50 cl
Ohorky 1l 2 1 kg 60 cl
Jablka Il 5 1,2 kg 70 cl
Hrusky l 5 1,2 kg 75 cl
ZIté melony | 1az2 1,5 kg 90 cl
Ananasy 1l 2 2 kg 100 cl
Hroznové vino | 2 kg 120 cl
Salat Il 2az3 0,5 kg 25cl
Rajské jablka | 7 1,5kg 90 cl
Zeler 1l 3 1,5kg 90 cl
Zazvor 1l 2 80g 6 cl
(max. 30 sekund)

(*) Kvalita a mnozstvo $tavy sa vyrazne menia podla doby zberu a odrody kazdej zeleniny alebo ovocia.
Vy$Sie uréené mnozstva Stavy su teda len priblizné.

4 B - RADY PRE POUZIVANIE ODSTREDIVKY

h~ON=

o

o

EWN=
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Vlyberajte zrelé a Cerstvé ovocie a zeleninu.

Skor ako ovocie a zeleninu nakrajate a odstranite jadra, dobre ich umyte.

Ovocie s hrubou Supkou olupte.

Cim &tavnatejsi je plod (napr. rajské jablko), tym musi byt nizsia rychlost (pozrite orientaén tabutku
vysSie).

Pri priprave stavy z hrozna, duly, ¢u€oriedok alebo ribezli sa musi filter Cistit po kazdom 1/2 kg.

Ked odstredujete prili$ zrelé ovocie, ziskate dost hustu tekutinu a filter méa tendenciu sa upchavat. Musite
ho teda rychlejSie vycstit. Podla kvality spracovavaného ovocia alebo zeleniny budete nuteni nadrzku na
duzinu vyprazdriovat CastejSie alebo menej ¢asto.

Délezité : vSetky Stavy musia byt ihned spotrebované. Na vzduchu velmi rychlo oxiduji, to méze zmenit
ich chut alebo farbu. Stava z jabik a hrusiek rychlo tmavne. Pridajte niekolko kvapiek citréna a bude
tmavnut pomalsie.

Pouzivanie prislusenstva odstavovaca citrusového

ovocia (podra typu)

Dajte dole bezpecnostné ramena (H).

Dajte dole kryt (C) a filter (D).

Na nadrzku na duzinu (E) nasadte mriezku na odStavovanie citrusového ovocia (L) s konusom (K).
Mriezku na odStavovanie citrusového ovocia (L) upevnite na nadrzku na duzinu (E) bezpe€nostnymi
ramenami (H).

Zapojte pristroj do elektrickej siete.

Uistite sa, Ze Zliabok je v spodnej polohe. (obr. 1)

Vytlacte ovocie.
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6. Cistenie a udrzba

« VSetky diely, ktoré sa daju odmontovat, (A, B, C, D, E, M, N) sa m6zu umyvat v umyvacke riadu.

« Lis na citrusové ovocie neméze byt umyvany v umyvacke riadu. Umyvajte ho pod te¢icou vodou.

» Tento pristroj sa l'ahko Cisti, ak ho Cistite okamzite po pouziti.

« Na Gistenie pristroja nepouzivajte tampény na drhnutie, aceténové tampény, alkoholové tampény (white
spirit) ap.

« S filtrom manipulujte opatrne. Vyhnite sa kazdej nespravnej manipulacii, ktora by ho mohla poskodit. Filter
mozete Gistit kefkou (O).
Filter vymerite, ked je opotrebovany alebo poskodeny.

« Blok motora ocistite vihkou handri¢kou. Dokladne ho osuste.

« Blok motora nikdy nedavajte pod te¢ucu vodu.

7. Elektrické alebo elektronické vyrobky na konci
zivotnosti

Podielajme sa na ochrane zivotného prostredia!
Tento pristroj obsahuje vela zhodnotitelnych alebo recyklovatelnych materialov.

Odovzdajte ho na zberné miesto alebo ak takéto miesto chyba, tak autorizovanému
I servisnému stredisku, ktoré zabezpeci jeho likvidaciu.

0 ©
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1. Varnostna navodila

e Otrokom ne dovolite igranja z aparatom.

e Aparata ne smejo uporabljati otroci.

e Aparat in napajalni kabel drzite izven dosega otrok.

e Aparata ne uporabljajte, ¢e sta filter ali zascitni pokrov zlomljena ali
poskodovana ali ¢e na njima opazite razpoke.

e Vedno izkljucite aparat iz napajanja, ¢e ga puscate brez nadzora, pred
montazo, demontazo in med cis¢enjem.

e Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora v izogib nevarnosti zamenjati
proizvajalec, njegov poprodajni servisni center ali oseba s podobno
kvalifikacijo.

e Aparat je namenjen zgolj domaci uporabi. Ni namenjen uporabi v sledecih
primerih, ki jih garancija ne pokriva:

- v kuhinjskih koti¢kih, namenjenih za uporabo osebja v trgovinah,
pisarnah ali drugih profesionalnih okoljih,

- na kmetijah,

- s strani gostov hotelov, motelov in drugih okoljih rezidenénega znacaja,

- v okoljih, kot so sobe za goste.

e Aparat lahko uporabljajo osebe, ki niso seznanjene z delovanjem aparata,
ali osebe z zmanjsanimi psihofizi¢nimi sposobnostmi, ¢e so bili pouceni o
pravilni uporabi ter poznajo tveganja, do katerih lahko pride.

e Otrokom ne dovolite igranja z aparatom.

¢ Takoj po uporabi z mla¢no milnato vodo in gobico umijte vse dodatke, ki so
bili v stiku z zivili. Filter lahko ocistite s krtacko.

e Preden menjate nastavke ali ko med delovanjem premicne dele priblizate,
morate napravo ugasniti in jo izkljuciti iz napajalnega omrezja.

* Pustite, da se deli, ki se vrtijo, popolnoma ustavijo, preden odprete aparat.

* Da bi v odprtino vstavili Zivila, vedno uporabljajte pripomocek za potiskanje, nikoli ne vstavljajte prstov, vilic, noza,

kuhalnice ali kakrsnega koli drugega predmeta.

* Dela, kjer se nahaja motor, nikoli ne potapljajte v vodo ali drugo tekocino. Prav tako ga ne splakujte.

* Ne prekoracujte maksimalnih dovoljenih koli¢in in pripravljalnih ¢asov, ki so oznaceni v tabeli z recepti.

¢ Aparat deluje zgolj v izmeni¢nem toku. Pred prvo uporabo vas prosimo, da preverite, ¢e napetost omreZja ustreza tej,

ki je oznacena na varnostni ploscici na aparatu.

* Ne postavljajte ali uporabljajte aparata na vroci plosc¢i ali v blizini plamena (plinskega stedilnika).

* |zdelek uporabljajte le na trdnem kuhinjskem pultu, zas¢itenega pred vodo.

¢ Aparata nikoli ne izkljucite iz napajanja z vle¢enjem napajalnega kabla.

* Ne uporabljajte podaljska, preden ne preverite, da je ta v popolnem stanju.

* Elektri¢cnega gospodinjskega aparata se ne sme uporabljati, ¢e pade po tleh.
* Varnostna ploscica izdelka z njegovimi glavnimi znacilnostmi se nahaja pod aparatom.

Korenckov sok

Opomba: Aparat lahko predela 3 kg korenja v priblizno 2 minutah (¢as, potreben za odstranjevanje pulpe, ni vklju¢en).
Ko pripravljate korenckov sok, aparat, ko predela 1 kg, izklopite in izkljucite iz napajanja ter iz rezervoarja, pokrova in
filtra odstranite pulpo. Ko koncate s predelavo korenja, izkljucite aparat iz napajanja in pustite, da se ohladi na sobno
temperaturo.
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3. Pred prvo uporabo

2. Opis naprave

Bat za potiskanje sadja Stikalo vklju¢enol/izkljuceno

Cevka Stikalo za nastavitev hitrosti
Pokrov Tulec stoz€aste oblike (odvisno od tipa naprave)
Filter MrezZica za stiskanje sadja (odvisno od tipa naprave)

Posodica za sadno meso
Zlebig, ki prepreduije kapljanje
Ohi$je naprave

Varnostni patent

3 kozarci (odvisno od tipa naprave)

Oprema drzalo za kozarce (odvisno od tipa naprave)
Cistilna $¢etka

Prostor za shranjevanje kabla

vVoOZEr X~

« Snemite varnostni patent (H) in bat za potiskanje sadja (A), pokrov (C), filter (D), posodico za sadno meso (E),
opremo drzalo za kozarce (N), kozarce (M).

« /so dodatno opremo umijte z mla¢no vodo in sredstvom za pomivanje posode, pustite da se posusi in napravo
sestavite.

4. Uporaba centrifuge

Centrifuga omogoca stiskanje soka iz vseh vrst mehkega in trdega sadja in zelenjave. Ne stiska pa soka iz ba-
nane, kokosovega oreha, avokada, robid, fig in baklazana itd..

4 A - VKLOP CENTRIFUGE

O NSO ORAON=
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13.

Varnostni patent (H) in pokrov (C) morata biti pravilno namescena.

Sadje ali zelenjavo narezite na kose in o€istite od jederc.

Pod Zlebi¢ postavite kozarec za sok.

Zlebi¢ mora biti v spodnjem poloZaju (slika 1).

Napravo prikljucite na elektricno omrezje.

Napravo vkljucite s stikalom (l).

Glede na vrsto sadja izberite s stikalom (J) hitrost delovanja (primerjajte s podatki v tabeli spodaj).
Bat za potiskanje sadja in cevko potegnite ven in vlagajte postopoma kose sadja ali zelenjave.
Motor mora delovati, ¢e v napravo vlagate sadje ali zelenjavo.

Zivila potiskaijte z batom za potiskanje, vendar ne na silo. Sadja ali zelenjave ne pritiskajte z drugimi
predmeti ali pripomocki. V NOBENEM PRIMERU ne pritiskajte Zivil s prsti. Sok izteka skozi Zlebig,
sadno meso pa se nabira v posebni posodici.

Ko je kozarec poln, napravo izklopite, Zlebi€ pa obrnite v zgornji polozaj (slika 2).

Ko se Vam zdi, da je posodica polna, ali da sadni sok teCe poCasneje, posodico izpraznite z roajem
Cistilne S$cetke (O) filter pa, e je potrebno, zdrgnite s $¢etko in izperite.

Opremo umijte neposredno po uporabi s $¢etko (O), da se sadni delci ne posusijo. Razen ohisja
naprave lahko vse dele pomivate v pomivalnem stroju (priporo€amo zgornjo kosaro stroja).

Spodaj navajamo nekaj primerov za lazjo orientacijo:
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Priporocena hitrost|

Priblizna kolizina

(max. 30 sekund)

delovanja sadja, po kateri je Priblizna &ista Koli¢ina soka (*)
Dodatki I: pocasi, potrebno posodico te3a sadia (1 kozarec =
II: Hitro, sadnega mesa ) priblizno 25cl)
Maks. 2 minuti ocistiti

Korenéek 1l 10 1 kg 50 cl
Kumarice 1l 2 1 kg 60 cl
Jabolka Il 5 1,2 kg 70 cl
Hruski 1l 5 1,2 kg 75 cl
Rumene lubenice | 1-2 1,5kg 90 cl
Ananas 1l 2 2 kg 100 cl
Grozdje | 2 kg 120 cl
Solata 1l 2-3 0,5 kg 25cl
Paradznik | 7 1,5kg 90 cl
Zelena 1l 3 1,5kg 90 cl
Ingver 1l 2 80g 6cl

(*) Kakovost in koli¢ina soka se izrazito razlikujeta — odvisno od ¢asa zorenja, trgatve in sorte zelenjave in

sadja. Podatki o koli€ini soka so priblizni.

4B - NACIN UPORABE CENTRIFUGE

swWN =

navedenimi v tabeli).
5. Ce pripravijate grozdni napitek ali sadne napitke iz kutine, borovnic, ribeza je potrebno filter &istiti na

vsakega 1/2 kilograma sadja.
6. Ce stiskate prezrelo sadje, je napitek gostejsi, zato se filter pogosteje polni. Potrebno ga je istiti v krajsih

presledkih. Glede na kakovost sadja ali zelenjave je potrebno posodico za sadno meso prazniti bol;j ali

manj pogosto.

Izberite zrelo in sveze sadje ali zelenjavo.
Preden Zivila narezete na kose, jih temeljito operite z vodo in odstranite jedrca.
Sadje, ki ima debelejSo lupino, pred stiskanjem olupite.
Cim bolj sogen je sadez (npr. paradiznik), tam manj$a mora biti hitrost stiskanja (primerjajte s podatki,

7. Pomembno: vse sokove je potrebno takoj porabiti. Na zraku namre¢ zelo hitro oksidirajo, in spreminjajo
svoj okus ali barvo. Npr. jaboléni ali hruSkov sok hitro potemni. Dodajte par kapljic limoninega soka, da sok
oksidira po¢asneje.

5. Uporaba opreme naprave za stiskanje citrusov

(odvisno od tipa naprave)

ONoO RN

Sadje stisnite.

Snemite varnostni patent (H).
Snemite pokrov (C) in filter (D).
Na posodico za sadno meso (E) namestite mrezico za stiskanje citrusov (L) s stoz&astim tulcem (K).
MrezZico za stiskanje citrusov (L) pritrdite z varnostnim patentom (H) na posodico za sadno meso (E).
Napravo priklju¢ite na omrezje.
Preverite, e je Zlebi¢ obrnjen navzdol. (slika 1)

Izberite najnizjo hitrost (l) in stikalo (I) nastavite na "On".
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6. Ciséenje in vzdrzevanje

* Vse odstranljive dele (A, B, C, D, E, M, N) lahko pomijete v pomivalnem stroju.

* Aparat ni pralnem v pomivalnem stroju. Prosimo, da ga ocistite pod teko€o vodo.

* Napravo boste najlazje ocistili takoj po uporabi.

* Za CiS¢enje naprave ne uporabljajte gobic za drgnjenje, acetona, alkohola (belega Spirita) itd.

¢ S filtrom ravnajte previdno. Izogibajte se nepravilnemu ravnanju, da ga ne poskodujete. Filter lahko ocistite s
krtaco (O).
Pri najmanj$em znaku obrabe ali poslab$anja zamenijaijte filter.

¢ Z vlazno krpo ocistite motorni blok. Skrbno ga osusite.

* Motornega bloka nikoli ne postavite pod teko¢o vodo.

7. Elektronski ali elektri€ni izdelki po koncu zivljenjske
dobe

Sodelujmo pri prizadevanjih za zascito okolja!
@ Vasa naprava vsebuje Stevilne vredne materiale, ki se lahko reciklirajo.

- Zato jo odnesite na zbirno mesto, ¢e ga ni pa v pooblas&eni servisni center, kjer jo bodo

I ustrezno predelali.
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1. Bezbednosna uputstva

e Deca treba nadgledati da se ne igraju aparato.

¢ Aparat ne bi trebala koristiti deca.

e Drzite aparat i njegov kabl van domasaja dece.

* Nemojte da koristite aparat ako su filter ili zastitni poklopac razbijeni, ako je
on pokvaren, ako vidite pukotine ili naprsline.

e Uvek iskljucite aparat iz struje ako ga ostavljate bez nadgledanja i pre
montaze, demontaze ili ¢iS¢enja.

e Ako je kabl aparata oStecen, njega treba da zameni proizvodac, ovlasceni
servis ili lice sli¢nih kvalifikacija, u cilju izbegavanja svake opasnosti.

¢ Vas aparat je napravljen samo za upotrebu u domacinstvu. Nije predvideno
da se koristi u slede¢im slu¢ajevima koji nisu obuhvaceni garancijom:

-U kantima za osoblje, u kancelarijskim prostorijama i drugim
profesionalnim sredinama,

- Na farmama,

- U hotelima, motelima i drugim sli¢cnim objektima,

- U pansionskim objektima.

e Aparat mogu koristiti lica koja nemaju iskustva ni znanja i ¢ije su fizicke,
Culne ili mentalne sposobnosti smanjene ako su pod nadzorom osobe
odgovorne za njihovu bezbednost, a koja je upoznata sa uputstvom za
upotrebu.

e Deca ne smeju da se igraju aparatom.

e Dodatke i delove aparata koji dolaze u kontakt sa hranom, Cistite odmah
posle upotrebe, mlakom vodom i deterdzentom, pomocu sundera. Filter
moze da se Cisti pomocu Cetke.

e Zaustavite aparat i iskljucite ga iz napajanja pre zamene prikljucaka ili pre
priblizavanja delovima koji se kre¢u dok on funkcionise.

* Pustite delove u pokretui da se potpuno zaustave pre otvaranja aparata.

* Uvek koristite potiskivac za hranu, nikada nemojte da stavljate prste, viljusku, noz, lopaticu ili neki drugi predmet.

* Nikada nemoijte da uranjate blok motora u vodu ni u bilo koju drugu te¢nost. Ne ispirajte ga pod mlazom vode.

* Nemojte da prelazite maksimalne koli¢ine niti trajanje rada naznacene u tabeli sa receptima.

* Predvideno je da aparat radi samo na naizmeni¢noj struji. Pre prve upotrebe, proverite da li napon u domacdinstvu
odgovara naponu aparata.

* Nemojte da postavljate i koristite ovaj aparat na vru¢oj ploci ni u blizini plamena (Sporet na plin).

* Aparat koristite samo na stabilnoj radnoj povrsini, udaljen od prskanja vode.

* Nikada nemojte da iskljucujete aparat iz struje povla¢enjem za kabl.

* Nemojte da koristite produzni kabl dok se ne uverite da je on u perfektnom stanju.

* Aparat ne sme da se koristi ako je padao.
* Signalna ploca proizvoda i osnovne karakteristike nalaze se na donjem delu aparata.

Sok od Sargarepe

Napomena : Ovaj aparat moze obraditi 3 kg Sargarepe za 2 minuta (ne ukljucujuci vreme potrebno za vadenje pulpe).
Kada pripremate sok od sargarepe, nakon $to obradite 1 kg, ugasite i iskljucite aparat iz struje, izvadite pulpu iz posude,
sa poklopca i filtera. Kada zavrsite sa pripremom Sargarepe, iskljucite aparat iz struje i ostavite ga da se ohladi do sobne
temperature.
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2. Opis aparata

IOGTMMmMOO B>

3. Pre prvog korisc¢enja

Potiskiva¢ Taster Uklju¢eno/Iskljuceno

Otvor Regulator brzine

Poklopac Konus (u zavisnosti od modela)

Filter Mrezica za cedenje voca (u zavisnosti od modela)

Posuda za pulpu

Demontazni kljun protiv kapanja
Telo aparata

Bezbednosni drzadi

3 ¢aSe (u zavisnosti od modela)

Dodatni deo drza¢ za ¢ase (u zavisnosti od modela)
Cetkica za ¢giséenje

Prostor za odlaganje kabla

vTOoOZ=ErxXxXe-—

« Skinite bezbednosne drzace (H). Skinite potiskiva¢ (A), poklopac (C), filter (D), posudu za pulpu (E),dodatni deo
drza¢ za ¢aSe (N), ¢ase (M).
« Sve dodatne delove operite toplom vodom i deterdzentom, osusite ih i ponovo montirajte na aparat.

4. Upotreba sokovnika

Sokovnik omogucava dobijanje soka iz skoro svih vrsta vo¢a i povréa. Medutim, sok ne mozete iscediti iz banana,
kokosovog oraha, avokada, kupina, smokve, patlidZzana i sl.

4 A — AKTIVIRANJE SOKOVNIKA

Noohsrodb-=
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Pravilno zatvorite bezbednosne drzace (H) i poklopac (C).

Isecite voce ili povrée na komadice i uklonite kostice.

Ispod kljuna za ispust soka stavite ¢asu.

Proverite da je kljun na donjoj poziciji (slika 1).

Ukljucite aparat u struju.

Pritisnite taster i ukljucite aparat (l).

| zavisnosti od vrste voéa koje upotrebljavate, odaberite brzinu pomoéu regulatora (J) (pogledajte
tabelu).

Izvadite potiskivac i kroz otvor ubacite komade voéa ili povrca.

Pri stavljanju voca ili povréa motor mora biti ukljucen.

Namirnice potiskujte potiskivacem, ne prejako. Ne koristite druge predmete.Ne potiskujte namirnice
prstima. Sok curi u ¢asu kroz kljun, a pulpa se nagomilava u posudi za pulpu.

Kada se ¢aSa napuni, zaustavite aparat i vratite kljun u gornju poziciju (slika 2).

Ukoliko Vam se &ini da je posuda za pulpu puna ili da sok sporo istie, ispraznite je i ako je potrebno
operite filter Eetkicom (O).

Posle koris¢enja aparata, savetujemo Vam da odmah operete delove ¢etkicom (O) da se na njima hrana
ne stvrdne. Sve delove, osim tela aparata, mozete prati u masini za pranje posuda.

Nekoliko orijentacionih primera:
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Preg:’z’i‘r‘“;ena Priblizan broj Koli¢ina dobijenog
Sastojci I;I.sz?zrg, I;mzd;r;ggjaérﬁ: Priblizna tezina (:cgl;aéé )=

Maks: 2 minuta posude za pulpu priblizno 25cl)
Sargarepa I 10 1 kg 50 cl
Krastavac Il 2 1 kg 60 cl
Jabuke Il 5 1,2kg 70 cl
Kruske Il 5 1,2 kg 75 cl
Dinje | 1do2 1,5 kg 90 cl
Ananas Il 2 2 kg 100 cl
Grozde | 2 kg 120 cl
Salata Il 2do3 0,5 kg 25cl
Paradajz | 7 1,5 kg 90 cl
Celer Il 3 1,5 kg 90 cl
Dumbir Il 2 80g 6 cl

(max. 30 sekundi)

(*) Kvalitet i koli€ina soka zavise od perioda berbe i vrste voca ili povréa. Navedena koli€ina soka je priblizna.
4 B — SAVETI ZA KORISCENJE SOKOVNIKA

Birajte zrelo i sveze voce i povrce.

Vocée i povrée najpre operite, oljustite, izvadite koStice i iseckajte.

Oljustite voc¢e sa debelom korom.

Za cedenije socCnijeg ploda (npr. paradajz) brzina aparata je manja (pogledajte primer u tabeli).
Prilikom pripreme soka od grozda, dunja, borovnica ili ribizla Cistite filter posle svakih 500g voc¢a.

Kada cedite prezrelo voée, dobijate veoma gust sok i filter se moze zapusiti. Zbog toga ga treba ¢eSce
¢istiti. Od kvaliteta voc¢a i povréa zavisi koliko ¢ete ¢esto prazniti posudu za pulpu.

7.  Vazno: Cedeni sok se mora odmah popiti. Na vazduhu brzo oksidira i to moze promeniti ukus ili boju.
Sok od jabuka i kru§aka brzo potamni. Dodajte nekoliko kapi limunovog soka da sporije potamni.

ounswN=

5. Koriséenje dodatnog dela — cediljka za citrusno
voce (u zavisnosti od modela)

Skinite bezbednosne drzace (H).

Skinite poklpac (C) i filter (D).

Na posudu za pulpu (E) stavite mrezicu za cedenje citrusnog voca (L) s konusom (K).

Mrezicu za cedenje citrusnog voca (L) ucévrstite na posudu za pulpu (E) bezbednosnim drzacima (H).
Ukljucite aparat u struju.

Odaberite najnizu brzinu | (J) i taster (l) podeiste na "On".

Izaberite najmanju brzinu (J) i podesite taster (I) na "On".

Pritisnite voce.

NS WN=
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6. CiSéenje i odrzavanje

* Svi demontazni delovi (A, B, C, D, E, M, N) mogu se prati u masini za pranje posuda.

* Dodatak za cedenje citrusnog vo¢a ne moze se prati u masini za posude. Operite ga pod mlazom tekuée
vode.

* Dodatke cete jednostavnije oprati ako to uradite odmah nakon kori§éenja.

* Za CiS¢enje aparata ne koristite sundere za ribanje i sredstva na bazi acetona i alkohola.

¢ Pazljivo rukujte filterom. Izbegavajte neprimerenu upotrebu aparata koja ga moze ostetiti. Filter mozete Cistiti
&etkom (O).
Zamenite filter &im po¢ne da pokazuje znake tro$enja ili habanja.

« Cistite blok motora vlaznom krpom. Dobro ga osusite.

* Nemojte nikada potapati blok motora pod tekucu vodu.

7. Elektriéni ili elektronski proizvod na kraju radnog
veka

Ucestvujmo u zastiti Zivotne sredine !
@ Vas$ aparat sadrzi brojne materijale koji mogu da se recikliraju ili koriste u druge svrhe.

< Odnesite aparat u ovlaséeni servis ili u centar koji se bavi recikliranjem takvih proizvoda.

40



1. Sigurnosne mjere

¢ Djecu treba nadzirati kako se ona ne bi igrala s uredajem.

e Uredaj ne bi trebala rabiti djeca.

e Drzite uredaj i njegov kabel van dosega djece.

e Ne rabite uredaj ako su filtar ili zastitni poklopac razbijeni, ako je on
pokvaren, ako vidite napukline.

¢ Uvijek iskljucite uredaj iz napajanja ako ga se ostavlja bez nadzora i prije
sastavljanja, rastavljanja ili ¢iS¢enja.

e Ako je prikljucni kabel ostecen, njega treba zamijeniti ovlasteni servis ili
osoba sli¢nih kvalifikacija, u cilju izbjegavanja svake opasnosti.

« Vas uredaj je namijenjen samo za uporabu u ku¢anstvu. On nije namijenjen
za uporabu u sljedec¢im slu¢ajevima i isti nisu pokriveni jamstvom:

- U dijelovima kuhinja rezerviranim za osoblje u skladistima, uredima i
drugim profesionalnim sredinama,

- Na farmama,

-Od strane posjetitelja u hotelima, motelima i drugim sredinama
rezidencijalnoga karaktera,

- U sredinama nalik na sobe u pansionima.

e Ovaj uredaj mogu rabiti osobe koje nemaju iskustva i znanja i Cije su
tjelesne, osjetilne ili mentalne sposobnosti umanjene ukoliko su one
poducene i educirane o nacinu uporabe uredaja na siguran nacin i ukoliko
su upoznati s rizicima.

¢ Djeca se ne smiju igrati s uredajem.

¢ Sve nastavke koji dolaze u doticaj s hranom cistite odmah nakon uporabe,
mlakom vodom s deterdZzentom, uz pomoc spuzve. Filtar se moze Cistiti uz
pomoc Cetke.

e Zaustavite uredaj i iskopcajte ga iz mreze prije zamjene nastavaka ili prije
priblizavanja dijelovima koji se krecu tijekom njegovoga rada.

¢ Pustite dijelove u rotaciji da se potpuno zaustave prije otvaranja uredaja.

¢ Uvijek rabite potiskiva¢ za umetanje hrane kroz gornji otvor na uredaju, nikad u njega ne stavljajte prste, vilicu, noz,
lopaticu ili neki drugi predmet.

* Nikad ne uranjajte blok motora u vodu niti u bilo koju drugu tekucinu. Takoder ga nemojte ispirati.

* Ne premasujte maksimalne koli¢ine niti trajanje rada naznacene u tablici s receptima.

¢ Uredaj je namijenjen samo za rad na izmjeni¢nu struju. Prije prve uporabe provjerite odgovara li napon u mrezi onome
naznac¢enom na ploci vaseg uredaja.

* Ne postavljajte niti rabite ovaj uredaj na vrucoj ploci niti u blizini plamena (kuhalo na plin).

¢ Uredaj rabite uredaj samo na stabilnoj radnoj povrsini, udaljen od mjesta gdje prska voda.

* Nikad ne isklju¢ujte uredaj iz struje povlac¢enjem za kabel.

* Ne rabite produzni priklju¢ni kabel dok se ne uvjerite da je on u savrSenomu stanju.

* Kucanski elektri¢ni uredaj ne smije se rabiti ako je doZivio pad na zemlju.

* Signalna ploca proizvoda i osnovne karakteristike nalaze se na donjem dijelu uredaja.

Sok od mrkve

Napomena : Ovaj uredaj moze obraditi 3 kg mrkve za 2 minute (ne ukljucujuci vrijeme potrebno za uklanjanje pulpe). Kad
pripravljate sok od mrkve, nakon sto ste obradili 1 kg, ugasite i iskljucite uredaj iz struje, te izvadite pulpu iz spremnika,
sa poklopca i filtra. Kad zavrsite s obradom mrkve, iskljucite uredaj iz struje i ostavite ga da se ohladi na sobnoj
temperaturi.
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2. Opis uredaja

Potiskivac Prekida¢ Uklju¢eno/Isklju¢eno

Otvor Izbornik brzine

Poklopac Konus (prema tipu)

Filter Mrezica za cijedenje voéa (prema tipu)

Spremnik za pulpu

Kljun za spre€avanje kapanja
Tijelo uredaja

Sigurnosni drzaci

3 ¢ase (prema tipu)

Drza¢ za ¢ase (prema tipu)
Cetkica za gigéenje
Spremnik za prikljuéni vod

IOMMOOWD>»
vTOoOZ=ErxXe-—

3. Prije prve uporabe

« Skinite sigurnosne drzace (H). Skinite potiskivac¢ (A), poklopac (C), filter (D), spremnik za pulpu (E), drza¢ za
¢ase (N), case (M).

« Operite sve dijelove uredaja u toploj vodi pomocu sredstva za pranje posuda, osusSite, nakon toga uredaj
ponovno sastavite.

4. Uporaba sokovnika

Sokovnik omogucuje dobivanje soka iz svih vrsta mekog i tvrdog voc¢a i povréa. Medutim, pomoéu sokovnika
ne moze se dobiti sok iz banana, kokosovog oraha, avokada, kupina, smokava, patlidzana i sl.

4 A - STAVLJANJE SOKOVNIKA U RAD

Ispravno zatvorite sigurnosne drzace (H) i poklopac (C).

Izrezite voce ili povrée na komadiée i odstranite kostice.

Pod kljun stavite ¢asu za sok.

Uvijerite se, da je kljun u donjem polozaju (slika 1).

Ukljucite uredaj u elektricnu mrezu.

Uredaj pustite u rad pomocu prekidaca (1).

Prema tipu voéa izaberite izbornikom (J) brzinu (usporedite s tablicom dolje).

Izvadite potiskivac i kroz otvor postepeno stavljajte komadic¢e voéa ili povréa.

Pri umetanju vo¢a ili povréa motor mora biti ukljucen.

9.  Hranu tiskajte pomocu potiskivaca, ne prejako. Ne rabite nikakvu drugu spravu.
NIKAD ne priti¢ite prstima. Sok curi u ¢asu kroz kljun, vlakna se nagomilavaju u spremniku za pulpu.

10. Kad se ¢asa napuni, zaustavite uredaj i vratite kljun u gornji polozaj (slika 2).

11.  Ukoliko vam se €ini da je posuda puna ili da se mlaz soka smanjuje, ispraznite posudu pomocu drzala
Cetkice (0) a ukoliko je to potrebno, operite filter ¢etkicom.

12. Poslije uporabe preporu€ujemo brzo pranje nastavaka pomocu Cetkice (O) kako se ne bi na njima skorila
hrana. Osim tijela uredaja, mozete sve ostale dijelove prati u perilici posuda (u gornjoj kosari).

13.  Nekoliko primjera za orijentaciju:

ONOoOORAON=
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Preporucena Priblizan broj Koligina dobiveno
brzina komada voéa, do soka (*) 9
Sastojci I: sporo, potrebnog Priblizna tezina (1 ada =
Il: brzo praznjenja posude AN -
Maks. 2 minute za pulpu priblizno 25cl)
Mrkva Il 10 1 kg 50 cl
Krastavac Il 2 1kg 60 cl
Jabuke Il 5 1,2 kg 70 cl
Kruske Il 5 1,2 kg 75 cl
Dinje | 1do2 1,5 kg 90 cl
Ananas Il 2 2 kg 100 cl
Grozde | 2 kg 120 cl
Salata Il 2do3 0,5 kg 25cl
Rajcice | 7 1,5kg 90 cl
Celer Il 3 1,5 kg 90 cl
Bimbir Il 2 80g 6cl
(max. 30 sekundi)

(*) Kvaliteta i koli¢ina soka se znatno mijenja ovisno od doba berbe i vrste povréa ili voca. Gore navedena

koli¢ina soka je priblizna.

4 B - SAVJETI PRI UPORABI SOKOVNIKA

ounswN=

o

PNOUEWN=

Koristite samo zrelo i svjeze voce i povrée.

Prije nego Sto izreZete voce i povrée i odstranite im kostice, dobro ih operite.

Voce sa debelom korom ogulite.

Sto je plod sodniji (npr. rajéica), to mora biti manja brzina (usporedite u orijentacijskoj tablici gore).
Prilikom pripreme soka od grozda, dunja, borovnica ili ribizla, mora se o¢istiti filter poslije cca 1/2 kg.
Kad cijedite prezrelo voce, dobit ¢ete dosta gustu tekucinu, koja moze zacepiti filter. Zato ga morate brzo
ocistiti. Ovisno o kvalitetu preradenog vocéa ili povréa, morat ¢ete ¢e$ée ili manje Cesto ispraznjavati
spremnik za pulpu.

Vazna napomena: Svi sokovi se moraju odmah konzumirati. Na zraku vrlo brzo oksidiraju, to moze
promijeniti njihov okus ili boju. Sok od jabuka i krusaka brzo potamni. Dodajte nekoliko kapljica limuna i
onda ¢e tamniti sporije.

Uporaba nastavka - cjedilo za agrume (ovisno o tipu) _______

Skinite sigurnosne drzace (H).

Skinite poklopac (C) i filter (D).

Na spremnik za pulpu (E) stavite mrezicu za cijedenje agruma (L) s konusom (K).

MreZicu za cijedenje agruma (L) ucvrstite sigurnosnim drza¢ima (H) na spremnik za pulpu (E).
Ukljucite uredaj u elektricnu mrezu.

Uvijerite se, da je kljun u donjem polozaju. (slika 1)

Odaberite najnizu brzinu | (J) i podesite tipku (I) na "On".

Iscijedite voce.
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6. CiSéenje i odrzavanje

« Svi dijelovi koji se mogu skinuti (A, B, C, D, E, M, N) se mogu prati u perilici posuda.

« Cjedilo agruma ne smije se prati u perilici posuda. Operite ga pod vodom.

« Ovaj uredaj ¢e se lakSe odistiti, ako to ucinite odmah nakon uporabe.

« Za CiS¢enje uredaja nemojte koristiti spuzvice za ribanje, spuzvice s acetonom, alkoholom itd.

« Oprezno rukujte filterom. Izbjegavaijte bilo kakve radnje koje bi ga moglo ostetiti. Filter se moze ocistiti
Cetkom (0O).
Zamijenite filter ¢&im primijetite znakove da je istroSen ili o$tecen.

« Vlaznom krpom odistite kuciste. Pazljivo ga obriSite.

« Kuc¢iste motora nemojte nikada uranjati u vodu.

7. Elektri€ni ili elektronicki proizvod na kraju vijeka
trajanja

Sudjelujmo u zastiti okolisa!
@ Va$ uredaj sadrzi mnogobrojne materijale koji se ponovo mogu uporabiti ili reciklirati.

- Odnesite uredaj na mjesto predvideno za odlaganje sli¢nog otpada.
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1. Sigurnosni savjeti

¢ Djecu treba nadzirati da se ne bi igrala aparatom.

e Aparat ne bi trebala koristiti djeca.

¢ Drzite aparat i njegov kabal van domasaja djece.

e Ne koristite aparat ako su filter ili zastitni poklopac razbijeni, ako je on
pokvaren, ako vidite napuknuca ili naprsline.

¢ Uvijek iskljucite aparat iz napajanja ako ga ostavljate bez nadzora kao i prije
montaze, demontaze ili ¢iS¢enja.

e Ako je strujni kabal ostecen, njega treba zamjeniti proizvodac, njegov
ovlasteni servis ili osoba sli¢nih kvalifikacija, u cilju izbjegavanja svake
opasnosti.

e Va$ aparat je predviden samo za upotrebu u domacdinstvu. On nije
predviden za upotrebu u sljede¢im slucajevima koji nisu obuhvacdeni
garancijom:

- U dijelovima kuhinja odvojenim za osoblje, u skladistima, kancelarijama
i drugim profesionalnim sredinama,

- Na farmama,

-Od strane gostiju u hotelima, motelima i drugim sredinama
rezidencijalnog karaktera,

- U pansionima.

e Ovaj aparat mogu koristiti osobe koje nemaju iskustva ni znanja i Cije su
fizicke, ¢ulne ili mentalne sposobnosti umanjene ukoliko su obucene ili
osposobljene za siguran nacin upotrebe aparata i ukoliko poznaju rizike.

¢ Djeca se ne smiju igrati aparatom.

e Ocistite sve nastavke koji su bili u dodiru s hranom odmah nakon upotrebe,
mlakom vodom s deterdZzentom, uz pomo¢ spuzve. Filter se moze ocistiti uz
pomoc Cetke.

e Zaustavite aparat i iskljucite ga iz struje prije zamjene prikljucaka ili prije
priblizavanja dijelovima koji se kre¢u tokom njegovog rada.

* Pustite da se dijelovi u radu potpuno zaustave prije otvaranja aparata.

¢ Uvijek koristite potiskiva¢ hrane kroz gornji otvor na aparatu i nikad u njega ne stavljajte prste, viljusku, noz, lopaticu
ili neki drugi predmet.

* Nikad ne uranjajte blok motora u vodu niti u bilo koju drugu tecnost. Takoder ga nemojte ispirati.

* Ne prelazite maksimalne koli¢ine niti trajanje rada naznacene u tabeli s receptima.

* Aparat je predviden samo za rad pomocu naizmjeni¢ne struje. Prije prve upotrebe najprije provjerite da li napon u
mrezi odgovara naponu nazna¢enom na kontrolnoj plo¢i vaseg aparata.

* Ne postavljajte i ne koristite ovaj aparat na vrucoj ploci ni u blizini plamena (plinsko kuhalo).

* Aparat koristite samo na stabilnoj radnoj povrsini, udaljen od mjesta gdje prska voda.

¢ Nikad ne isklju¢ujte aparat iz struje povla¢enjem za kabal.

* Ne koristite produzni kabal dok se ne uvjerite da je on u savréenom stanju.

* Kucanski elektri¢ni aparat ne smije se koristiti ukoliko je padao na zemlju.
* Kontrolna ploca aparata i njegove osnovne karakteristike nalaze se na donjem dijelu aparata.

Sok od mrkve
Napomena : Ovaj aparat moze obraditi 3 kg mrkve za 2 minute (ne ukljucujudi vrijeme potrebno za vadenje pulpe). Kada
pripremate sok od mrkve, nakon obrade 1 kg mrkve, ugasite i iskljucite aparat iz struje, te izvadite pulpu iz spremnika,
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sa poklopca i filtera. Kad upotpunosti zavrsite s obradom mrkve, iskljucite aparat iz struje i ostavite ga da se ohladi na
sobnoj temperaturi.

2. Opis aparata

Potiskivac Prekida¢ za pokretanje/zaustavljanje

Cijev Regulator brzine

Poklopac Kupa (ovisno o modelu)

Filter Mrezica za cijedenje juznog voca (ovisno o modelu)

Spremnik za pulpu

Kljun za sipanje koji sprjeCava kapanje
Tijelo aparata

Sigurnosni drzaci

3 ¢ase (ovisno o modelu)

Nastavak za drzanje ¢aSa (ovisno o modelu)
Cetkica za giséenje

Spremnik za kabal

IOTMMOODD>»
vTOoOZ=Erxee-—

3. Prije prve upotrebe

« U potpunosti oslobodite sigurnosne drzace (H). Skinite potiskiva¢ (A), poklopac (C), filter (D), spremnik za
pulpu (E), nastavak za drzanje ¢asa (N), ¢ase (M).

« Operite sve nastavke mlakom vodom uz dodatak sredstva za pranje, posusite ih i zatim ponovo postavite na
aparat.

4. Upotreba sokovnika

Sokovnik omoguéuje cijedenje soka iz prakti¢no svakog voéa ili povrca, tvrdog ili mehkog. Medutim, nije mogucée
cijediti sok iz banane, kokosovog oraha, avokada, datula, smokava, patlidzana...

4 A — UPOTREBA SOKOVNIKA

Dobro fiksirajte sigurnosne drzace (H) i poklopac (C).

IzreZite voce ili povrée na kockice, uz vadenje kostica.

Postavite ¢asu ispod kljuna za sipanje i u nju prikupite sok.

Provijerite da li je kljun za sipanje u odgovarajuéem donjem polozaju (sl. 1).

Prikljucite aparat na struju.

Ukljucite aparat pomocu prekidaca (l).

Odaberite brzinu ovisno o vo¢u koje koristite (vidi donju tabelu) pomocu tipke (J).

Izvadite potiskivac, uvedite voce ili povrée u komadima kroz cijev.

Voce i povrée se mora ubacivati dok motor funkcionira.

9.  Pritisnite, ali ne prejako, hranu potiskivadéem. Ne koristite nikakav drugi pribor. NIPOSTO ne priticite
prstima. Sok istjeCe u ¢asu putem kljuna za sipanje, a pulpa se skuplja u spremnik za pulpu.

10. Kad vam je ¢aSa puna, zaustavite aparat i vratite kljun za sipanje u gornji polozaj (sl. 2).

11.  Kad vam se ucini da je spremnik pun ili da je istjecanje soka oslabilo, ispraznite spremnik za pulpu
ru¢kom cEetkice (O) i po potrebi ¢etkicom ogistite filter.

12. Na kraju upotrebe, savjetuje se da se nastavci brzo ociste ¢etkicom (O) u cilju toga da se hrana na njima
ne susi. Osim tijela aparata, svi nastavci mogu se prati u masini za sude (gornja resetka).

13. Nekoliko orijentacionih stavki:

ONOSOORAON=
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Preporucena Priblizni broj Koligina dobiveno
brzina plodova prije soka () 9
Sastojci I: lagano, praznjenja Priblizna tezina (1 &asa = priblizno
II: brzo spremnika za 253)
Max: 2 minute pulpu
Mrkve Il 10 1kg 50 cl
Krastavci Il 2 1 kg 60 cl
Jabuke Il 5 1,2 kg 70 cl
Kruske Il 5 1,2 kg 75 cl
Dinje | 1do2 1,5 kg 90 cl
Ananas Il 2 2 kg 100 cl
Grozde | 2 kg 120 cl
Salata Il 2do3 0,5kg 25cl
Paradajz | 7 1,5kg 90 cl
Celer Il 3 1,5 kg 90 cl
Bumbir Il 2 80g 6cl
(max. 30 sekundi)

(*) Kvaliteta i koli¢ina soka jako variraju ovisno o datumu branja i sorte svakog povréa i vo¢a. Gore naznacene
koli¢ine soka su stoga priblizne.

4 B - SAVJETI ZA UPOTREBU SOKOVNIKA

Odaberite zrelo i svjeze voce i povrée.

Temeljito operite voce i povrée prije nego Sto ga izrezete u komade i iz njega izvadite kostice.

Ogulite voce s debljom korom.

Sto je plod soéniji (poput paradajza), to brzina treba biti manja (vidi gornju indikativnu tabelu).

Ako pravite sok od grozda, dunja, borovnica ili crnog ribiza, filter ¢e trebati Cistiti na svakih 1/2 kg.

Ako cijedite prezrelo voce, dobit Cete jako gustu te€nost, a filter ¢e imati tendenciju zaCepljavanja.
Takoder, morate ¢eSce obavljati CiSéenje. Morat ¢ete Cesce ili rjede prazniti spremnik za pulpu, ovisno o
kvaliteti tretiranog voca ili povrca.

7. Vazno : sav sok se mora potrositi odmah. U stvari, u dodiru sa zrakom, on jako brzo oksidira, $to moze
promijeniti njegov ukus i njegovu boju. Sok od jabuka ili krusaka najbrze dobiva smedu boju. Ubacite
nekoliko kapljica limuna, on ée sporije primati smedu boju.

GG e

5. Upotreba nastavka za cijedenje juznog vocéa

(ovisno o modelu)

Oslobodite postrane sigurnosne ivice (H).

Skinite poklopac (C) i filter (D).

Postavite reSetku za cijedenje juznog voéa (L) na spremnik za pulpu (E) kupom (K).

U¢vrstite reSetku za cijedenje juznog voca (L) na spremnik za pulpu (E) sigurnosnim drzac¢ima (H).
Prikljucite aparat na struju.

Provijerite da li je kljun za sipanje u odgovarajuéem donjem polozaju. (sl. 1)

Odaberite najmanju brzinu (J) i stavite prekidac (I) na "On".

Cijedite juzno voce.

ONoORA~ON=
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6. Ciséenje i odrzavanje

« Svi dijelovi koji se skidaju (A, B, C, D, E, M, N) mogu se prati u masini za sude.

« Nastavak za cijedenje juznog voca ne ide u masinu za pranje suda. Operite je vodom.

« Ovaj aparat je lakse Cistiti ako to uradite odmah nakon upotrebe.

« Ne koristite Zice za ribanje, aceton i alkohol (parafin) itd. za ¢i§¢enje aparata.

« Filterom se mora rukovati s oprezom. Izbjegavajte svako neispravno rukovanje kojim biste ga mogli ostetiti.
Filter se moze distiti Cetkicom (O).
Zamijenite filter ako on pokazuje znake istro$enosti ili pogor§anog stanja.

« Cistite tijelo motora uz pomoé vlazne krpe. Temeljito ga posusite.

« Nikad ne stavljajte tijelo motora pod tekuc¢u vodu.

7. Elektri€ni ili elektronski proizvod na kraju roka
trajanja

Ucestvujmo u zastiti okoliSa!
G) Va$ aparat sadrzi mnoge vrijedne materije i materije koje se mogu reciklirati.
=

Povjerite ga punktu za prikupljanje ili ovlastenom servisnom centru, gdje Ce se obaviti

[ ] njegov tretman.
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1. Conditii pentru siguranta @

 Copiii vor fi supravegheati pentru a va asigura ca acestia nu se joaca cu
aparatul.

e Aparatul nu trebuie utilizat de catre copii.

¢ Nu lasati aparatul si cablul acestuia la indemana copiilor.

e Nu utilizati aparatul daca filtrul sau capacul de protectie sunt sparte,
defecte, in cazul in care exista fisuri, crapaturi.

e Deconectati intotdeauna aparatul de la alimentare daca acesta va ramane
nesupravegheat, precum si inaintea montarii, demontarii sau curatarii.

e In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit
de catre fabricant, serviciile sale post-vanzare sau o persoana cu calificare
similara, in scopul evitarii tuturor pericolelor.

¢ Aparatul dumneavoastra a fost construit numai pentru uz casnic. Acesta nu
a fost construit pentru a fi utilizat in cazurile urmatoare, care nu sunt
acoperite de garantie:

- In spatiile pentru bucatarie rezervate personalului din magazine, birouri
si alte medii profesionale,

- In ferme,

- De catre clientii hotelurilor, motelurilor si altor medii cu caracter
rezidential,

- In medii de tipul camerelor de hotel.

e Acest aparat poate fi folosit de catre persoane fara experienta si cunostinte
sau ale caror capacitati fizice, senzoriale sau mentale sunt reduse doar daca
au fost instruite si supravegheate in ceea ce priveste utilizarea in siguranta
a aparatului si cunoasterea riscurilor pe care le prezinta acesta.

e Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.

» Curatati toate accesoriile care intra in contact cu alimentele imediat dupa
utilizare, cu apa calduta si sapun, folosind un burete. Filtrul poate fi curatat
Cu peria.

e Opriti aparatul si deconectati-l de la sursa de alimentare inainte de a i
schimba accesoriile sau de a va apropia de partile care sunt mobile in timpul

functionarii.

* Lasati piesele aflate in miscare de rotatie sd se opreascd total inainte de a deschide aparatul.

¢ Utilizati intotdeauna butonul pentru a ghida alimentele in cuptor, nu introduceti niciodatéd degetele, furculita, cutitul,
spatula sau orice alt obiect.

* Nu scufundati niciodatd blocul motor in apa sau orice alt lichid. Nu il clatiti.

* Nu depasiti cantitatile maxime si nici duratele de functionare indicate in tabelul cu retete.

* Acesta este construit pentru a functiona doar la curent alternativ. Va rugam ca inainte de prima utilizare sa verificati daca
tensiunea de la retea corespunde celei indicate pe placuta cu date a aparatului.

* Nu asezati si nu utilizati acest aparat pe o suprafata calda sau in apropierea focului (plita pe gaz).

* Nu utilizati produsul decat pe o suprafatd de lucru stabild, ferita de improscarea cu apa.

* Nu deconectati niciodata aparatul tragand de cordon.

* Nu utilizati un prelungitor decat dupa ce ati verificat daca acesta este in stare perfecta.

* Un aparat electrocasnic nu trebuie utilizat dupa ce a cazut.

* Placuta cu date a produsului si principalele caracteristici se gdsesc pe aparat.
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Suc de morcovi

Nota: Acest aparat poate prelucra 3 kg de morcovi in aproximativ 2 minute (neincluzand timpul necesar indepartarii
pulpei). Atunci cand pregatiti suc de morcovi, dupa ce ati prelucrat 1 kg, opriti si deconectati aparatul si scoateti pulpa
din rezervor, capac si filtru. Dupa ce ati terminat de prelucrat morcovii, deconectati aparatul si lasati-l sa se raceasca la
temperatura ambianta.

2. Descrierea aparatului

Tmpingétor ntrerupator Pornire/Oprire

Tubul Selector de viteza

Capacul Conul ( in functie de tip)

Filtru Grila de presa pentru fructe ( in functie de tip)

Rezervor de pulpa

Bec de scurgere pentru impiedicarea picaturilor
Corpul aparatului

Bride laterale de siguranta

3 pahare ( in functie de tip)

Accesorii suport pentru pahare

Perie de curatat

Locul destinat pentru agsezarea cordonului

IGOGTMTMmMOOm>»
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3. inainte de prima utilizare

« Demontati bridele laterale de siguranta (H). Luati jos impingatorul (A), capacul (C), filtru (D), rezervorul de
pulpa (E), accesorii suport pentru pahare (N), pahare (M).

» Toate componentele spalati cu apa calda cu detergent pentru vase, stergeti-le bine si montati din noua
aparatul.

4. Utilizarea centrifugei

Centrifuga ne permite s& obtinem suc din toate feluri de fructe moale si tari si din toate feluri de zarzavat. Insa
nu se poate obtine suc din banane, din nuca de cocos, avocad, mure, smochine, vanata.

4 A - PUNEREA CENTRIFUGEI

Inchideti bine bridele laterale de siguranta (H) si capacul (C).

Taiati marunt fructele sau zarzavaturi si eliminati samburii.

Sub becul de scurgere puneti paharul pentru suc.

Verificati daca becul de scurgere este in pozitia jos.( fig.1)

Puneti aparatul in priza.

Puneti aparatul in functiune cu ajutorul intrerupatorului.(1)

in functie de felul de fructe alegeti viteza (J) (comparati cu tabelul de mai jos).

Scoateti impingatorul si tubul si puneti bucatele de fructe sau zarzavat.

Cand puneti fructele sau zarzavaturi lasati motorul cuplat.

Alimentele presati cu impingatorul, insa nu prea tare. Nu se permite folosirea altui obiect. Va rugam sa

nu presati cu degetul. Sucul curge in pahare prin bec si pulpa se aduna in rezervorul de pulpa.

10. Dupa ce s-a umplut paharul, opriti aparatul si becul puneti in pozitia sus.(fig.2)

11.  Cand vi se pare rezervorul de pulpa plin, sau ca curgerea sucului mai lentd, goliti vasul cu ajutorul
portpe riei (O) si daca este necesar spalati filtru cu peria.

12. Pentru ca alimentele sa nu usuce pe el, recomandam ca imediat dupa utilizare sa spalam componentele
cu ajutorul periei (0). In afara de corpul aparatului toate aceste componente se pot spéla in masiné de
spalat vase (in partea superioara).

13. Cateva exemple:

ONOUNEWN=
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recglr:::\ilaté gs Cantita_tea vde suc
Ingrediente 1. lents, Nr. de' buc.agl Gregtate.a 3 obtinuta (*)
I1. rapida aproximative aproximativa (1 pahal_' = 2_5c|)
Max. 2 minute (aproximativ)
Morcovi 1] 10 1kg 50 cl
Castraveti 1] 2 1 kg 60 cl
Mere Il 5 1,2 kg 70 cl
Pere 1] 5 1,2 kg 75cl
Pepene galbene | 1-2 1,5 kg 90 cl
Ananas 1] 2 2 kg 100 cl
Struguri | 2 kg 120 cl
Salata 1] 2-3 0,5 kg 25cl
Rosii | 7 1,5 kg 90 cl
Telina I 3 1,5kg 90 cl
Ghimbir I 2 80g 6cl
(max. 30 secunde)

(*) Calitatea si cantitatea de suc obtinuta este difera, depinde de perioada de culegere si de varietatea
zarzavaturilor sau fructelor. Deci cantitafile de suc din tabel sunt aproximative.

4 B - SFATURI PENTRU UTILIZAREA CENTRIFUGEI

Fructele si zarzavaturi sa fie proaspete si bine coapte.

Spalati bine fructele si zarzavaturile inainte de taiere si indepartarea samburilor.

La fructe cu coaja groasa indepartati coaja.

Cu cét fructele sau zarzavaturi sunt mai zemoase ( de ex. rosii) cu atat viteza trebuie sa fie mai mica (

comparati cu tabelul prezentat).

La pregatirea sucului din struguri, gutui, afine, coacaze, filtru trebuie curatat dupa fiecare 1/2 kg .

6. In cazul separarii fructelor prea coapte sucul obtinut este prea des si astuparea filtrului este mai deasa.
De acea si curatirea va fi mai deasa. In functie de calitatea fructelor sau zarzavaturilor rezervorul de
pulpa necesita golire mai frecventa sau mai putin frecventa.

7. Important: Sucul trebuie consumat imediat. La aer oxideaza foarte repede si aceasta poate schimba

gustul sau culoarea lui. Sucul de mere sau fructe primeste foarte repede o culoare mai inchisa. Adaugati

cateva picaturi de lamaie si culoarea raméane deschisa un timp mai indelungat.

BWN=
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5. Utilizarea pieselor accesorii la centrifuga de fructe
(in functie de tip)

1. Demontatii bridele laterale de siguranta (H).

2. Luatijos capacul (C) si filtrul (D).

3.  Perezervorul de pulpa asezati grila pentru stoarcerea fructelor citrice (L) cu conul (K).

4.  Grila pentru stoarcerea fructelor citrice (L) o fixati pe rezervorul de pulpa (E) cu ajutorul bridelor laterale
de siguranta (H).

5.  Puneti aparatul in priza.

6.  \Verificati daca becul de scurgere este in pozitia jos.( fig.1)

7.  Alegeti viteza cea mai mica | (J) si puneti intrerupatorul (I) pe ,On”

8.  Presati fructele
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6. Curatarea si intretinerea

« Toate piesele demontabile (A, B, C, D, E, M, N) pot fi spalate in masina de spalat vase.

« Accesoriul presei de citrice nu poate fi spalat in masina de spalat vase. Acesta trebuie spalat la robinet.

« Acest aparat este mai usor de curatat imediat dupa utilizare.

« Nu utilizati burete abraziv, acetona, alcool (white spirit) etc. pentru a curata aparatul.

« Filtrul trebuie manipulat cu grija. Evitati orice manipulare necorespunzatoare care I-ar putea deteriora. Filtrul
poate fi curatat cu peria (O).
Tnlocuiti filtrul cand acesta prezinti semne de uzura sau deteriorare.

e Curatati blocul motor cu ajutorul unei carpe umede. Uscati-l cu atentie.

« Nu introduceti niciodata blocul motor sub un jet de apa.

7. Produs electric sau electronic la finalul ciclului de
viata

Sa participam la protectia mediului inconjurator!
@ Aparatul dumneavoastra contine numeroase materiale valorificabile sau reciclabile.

) Predati-I la un punct de colectare sau, in lipsa acestuia, la un centru de service autorizat
. pentru a fi procesat in mod corespunzator.
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1. UHCcTpyKUuUumM 3a 6esonacHoCT C

e YMeCTHO e felaTta [ja ce MOCTaBAT NOA HaA30p, 3a la Ce rapaHTUpa, Ye He cn
UrpanT c ypeaa.

e YpepnbT He TpsAbGBa fia ce 13Mnon3Ba oT gela.

e [aseTe ypepna v HeroBuA kaben ganey ot geua.

e He nsnonseaiite ypeaa, ako GUATbPbBT MK KanakbT Ha npeanasnTtens e
CUYNeH, aKo e NOBPeAEH, aKo BMXKAATE MNYKHATUHM.

e /I3knouBanTe BMUHarn ypeaa ot eNneKkTpo3axpaHBaHETO, ako TOW € OCTaBeH
6e3 Hag30p 1 Npean MOHTaX, AEMOHTaX UM NOYNCTBAHE.

¢ 3a fa ce n3berHe onacHOCT B C/lyyal Ha NOBpeAa Ha 3axpaHBalyma kaben,
TON TpAbBa Aa ce 3amMmeHN OT NPON3BOAUTENSA, B HEFOB CEPBU3EH LIEHTBP
WK OT CMeUnanuncT CbC CbOTBETHaTa KBanndukauums.

e BawmAaT ypen e npepBunpeH camMo 3a AOMallHa ynoTtpeba. Tol He e
npefBuaeH 3a U3MNos3BaHe B CyiefHUTE C/lyYaun, KOUTO He ce NMoKpuBaT OT
rapaHuyusTa:

- B nomelleHna 3a xpaHeHe, NpeaBMAEHN 3a NepcoHana B MarasuHu,
odurcy n gpyrvu npopecroHanHu cpeau,

- BbB depmn,

- OT KNMEHTU Ha XoTenn, MOTeNN U JPYr Crpajn 3a HacTaHABAHE,

- B crpagu ot Tmin "cTam 3a roctun”.

e To3m ypen Moxe Aia ce N3non3ea oT ML, KOUTO HAMAT HeOOXOAUMUA ONUT
N MO3HAHWNA UNN YNUTO GU3NYECKU, CETUBHU UM YMCTBEHUN CMOCOOHOCTU
Ca HaMasieHu, CaMo aKo Te ca bunu obyyeHn 1 60pPaBAT C ypeda No CUrypeH
HauUVH 1 NO3HaBaT CbLLEeCTBYBALLUTE PUCKOBE.

e Cypena He TpAbBa fia C1 UrpasT aeua.

e HenocpepncteeHn cnep ynotpeba noymcTBamTe BCUYKM MPUHAANEKHOCTY B
KOHTAKT C XpaHUTENIHM NPOAYKTU C XNlafika carnyHeHa Boja C MOMOoLUTa Ha
rbba. QUATHPBT MOXKe Aa ce MOYMCTU C YeTKaTa.

e BuHarn cnnpaiite ypepa ot 6yToHa 3a M3KJOUYBaHE 1 OT 3axpaHBAHETO
npeav Aa CMeHATe akcecoapuTe nnm aa ce gobnukaeaTe f0 YacTu, KOUTO ce

ABWKAT Mo BpeMme Ha paborTa.

¢ OcTaBeTe BbpTALWTE Ce YaCTW Aa CNpaT HaMb/IHO, NPeau Ja OTBOpWTE ypeaa.

* BuHarv usnonsearite 6yTanoto, 3a ja HacouBaTe XPaHNTENHWUTE MPOAYKTN B MPOXOAA - HUKOra He NocTaBAiiTe NpbCTy,
BUIMLA, HOX, LLINATYJa UMK KakbBTO U fia € APYT NpefMeT.

* Hukora He nocTaBAiTe eNekTpoMoTopa BbB BOAA WM fpyra TeyHocT. He TpA6Ba 1 Aa ro nsnnakeare.

* He HaaBulIaBaiTe MakcMMasHWTE KONMYECTBa, HUTO CPOKOBETE 3a eKCioaTaLya, NoCoYeH) B Tabnuuata ¢ peLenTy.

* MNpefBuaeH 3a ekcnnoartayua eUHCTBEHO C MPOMEHIMBOTOKOBO 3axpaHBaHe. [lpegn ynotpeba 3a Mbpsu NbT BY
CcbBeTBaMe Jja MPOBepUTE faNn HaNPEeXeHNEeTo OT eleKTpo3axpaHBallaTta Mpexa CbOTBETCTBA Ha HaNpeXeHneTo,
nocoyeHo Ha pabpuyHaTa Tabesnka Ha ypega.

* He noctaBAiTe 1 He n3nonsBaliTe ypeaa BbpXy ropell KOTIOH Ui B 6n130CT 40 NiamMbK (ra3oBa roteapcka nevka).

* M3non3BaiiTe ypeaa camo BbpXy yCTOMUMBa PabOTHa Maca, flaney OT BOAHW NPbCKU.

* Hukora He fbpnaliTe 3axpaHBalUya Kaben, 3a fja U3KounTe ypefa oT Mpexara.

* /I3non3sanTe yAbIKMTEN CaMO Clef KaTo ce yBepuTe, Ye TOM € B U3MNPaBHO CbCTOAHME.

* Enektpobutos ypen He TpAabBa Aa ce U3Mon3Ba, ako e NajHan Ha 3eMATa.

* ®abpuyHaTa Tabenka Ha ypefia 1 OCHOBHUTE TEXHUYECKU XapaKTePUCTUKM Ce HaMmMpaT Nop ypeaa.
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COK OT MOPKOBM

3abenexka: To3n ypes Moxe fja 06paboTh 3 KF MOPKOBY 3a OKONO 2 MHYTU (He ce BKJTIOUBa BPeMeTo, HeobXxoaumu 3a
oTCTpaHABaHe Ha nynna). Korato npuroTeATe COK OT MOPKOBY, CNef, KaTo cTe 06paboTunn 1 Kr, cnpeTe 1 UsKnoyeTe
ypefa, oTCTpaHeTe ny/ina oT pe3epBoapa, Kamaka 1 ¢puntbpa. Korato npuknioumte c obpabotkata Ha MOPKOBY,
u3KntoyeTe ypesa oT 3axpaHBaHETO 1 ro OCTaBeTe fla M3CTUHE Ha CTaliHa TemnepaTypa.

2. OnucaHune Ha ypepa

A  Byrano | MpeBkntoyBaTen 3a BKIOYBaHE/U3KMIOYBaHe
B  O®yHuA J Perynatop Ha ckopocTTa
C Kanak K  KoHyc (B 3aBMCMMOCT OT Moaena)
D owuntbp L MpucTtaBka 3a UUTPYyCcoBM NnofoBse (B 3aBUCK-
E Pesepsoap 3a nynna MOCT OT mMofena)
F  Yneii 3a n3tmyaHe Ha coka c npoTuBokankosa cu- M 3 vaww (B 3aBMCMMOCT OT Moaena)

cTema N  [Obpxay 3a Yawwm (B 3aBMCMMOCT OT MOAena)
G  Kopnyc Ha ypena O  Yertka 3a nouncTBaHe
H  CrtpaHunyHu 3awutHy ckobum P Otgenenve 3a npubupaHe Ha kabena

3. lNpeaun nbpBa ynotpeba

» OcBobGogeTe cTpaHuyHuTE 3awmTHU ckobu (H). MsBagete 6ytanoto (A), kanaka (C), puntbpa (D), pesepsoapa
3a nynna (E), obpxaya 3a 4yawm (N) n yawwute (M).
« MouncTeTe BCUYKM NPUCTaBKYM C XNaaka Boga M npenapar 3a CbAoBe, NOACYLUeTE M1 v crrobeTe OTHOBO ypeaa.

4. N3non3BaHe Ha COKOU3CTUCKBadkKaTa

BrnarogapeHve Ha COKOM3CTUCKBaYKaTa MOXeTe Aa U3LEAUTE COK NPAKTUYECKM OT BCUYKU MITOAOBE U 3eMeHYyLn
— MeKu 1 TBbpau. Bee nak e HEBb3MOXHO Aa ce u3Leam Cok Hanp. oT 6aHaH, KOKOCOB Opex, aBOKado, KbMUHMU,
CMOKMHM, NaTnamkaHu u ap.

4 A - BKJTIOYBAHE HA COKOU3CTUCKBAYKATA

Pukcupaiite cTabunHo cTpaHU4HKUTE 3awmTHU ckobu (H) u kanaka (C).

HapexeTe nnogosete nnu seneHvyLuTe Ha NapyeTa, OTCTPaHeTe KOCTUIIKUTE.

MocTtaBeTe yalwa nop ynes, 3a Aa nsteye B Hes COKbT.

YBepeTe ce, Ye yneaT 3a 3TUYaHe Ha coka coumn Hagony (cpumr. 1).

Bknitoyete ypena B 3axpaHBaHeTo.

3apelicTBaiTe ypeaa c nomolyTa Ha npeskntoysatens (1).

M3bepeTe ckopocTTa B 3aBUCUMOCT OT 06paboTBaHust Mrog unu 3eneHyyk (BX. Tabnuuara no-gony) ¢
ByToHa (J).

8. VisBaperte OGyTanoTo M cnoxete HapsAsaHWTe Ha napyeta NNo4OBE UMW 3eneH4Yyun BbB dyHUSATA.
[MnogoseTe 1 3eneH4vyumTe TpsabBa Aa 6baaTt cnaraHu Npy 3agencTBaH ypea.

9. HatucHete npogyktuTe ¢ 6yTanoTo, 6e3 Aa n3nonsearte cuna. He nanonseaiite HUKaksB Apyr npubop. A
SAOBITKNTEITHO Hukora He HaTuckanTe ¢ npbcTh. COKbT M3TMYA B YallaTa npes ynes, a nynnarta ce
cbbupa B pesepBoapa 3a nynna.

10. Korato yalwarta ce HambNHKW, CnpeTe ypeda u o6bpHETe ynes 3a n3tuyaHe Ha coka Harope (dur. 2).

11.  KoraTo pe3sepBoapbT BM nsrnexga nbneH nunu AebuTbT Ha COK Hamanee, n3npasHeTe pesepeoapa 3a
nynna c Apbxkara Ha yeTkata (0) n ako e Heobxoanmo, noyncreTe OUNTBLPA C YeTKaTa.

12. B kpas Ha 13non3BaHeTo Bu npenopbYBame 6bp30 Aa nouncTute npuctaskute ¢ Yetkata (0), 3a aa He

3acbXHaT Mo TAX ocTaTbLu OT NpoAykTU. C N3KIMI0YEHNEe Ha Kopryca Ha ypeaa BCUYKM NpUCTaBKu moraT

a ce noyncTBaT B MUSANHa MaluvHa (FOpHO OTAENEHUE).
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13.

HAKONKo oTrnpaBHMU TOUYKU:

MpenopbuutenHa|MpubnusureneH bpoin
CKOpPOCT: nnopose unu KonunyectBo Ha
Mpoaykmm I: HuCKa, 3eneHuYyum, npeau aa|MpubnusntenHo| nsueneHms cok (*)
II: BUCOKa, ce HaNTOXu Terno (1 vawa =
Makcumym: u3npassaHe Ha oKono 250 mn)
2 MUHYTH pe3epBoapa 3a nynana
MopkoBu 1l 10 1Kr 500 mn
KpactaBsuum 1] 2 1Kkr 600 mn
AGbNkM 1l 5 1,2 KI 700 mn
KpyLumn Il 5 1,2 kr 750 mn
Mbnewm | 1002 1,5 Kr 900 mn
AHaHac 1] 2 2 Kr 1000 mn
po3ne | 2 Kr 1200 mn
Canarta 1] 2003 0,5 kr 250 mn
Oomatn | 7 1,5 kr 900 mn
LlenuHa 1] 3 1,5 kr 900 mn
DxmHoxundoun II (makc. 30 cekyHaw) 2 0,08 kr 60 mn

(*) KauecTBOTO 1 KONMYECTBOTO Ha COKa 3aBUCAT A0 ronsiMa CTeneH OT CBEXECTTa U OT BUAA Ha CbOTBETHUSA
nnog unu 3eneHyyk. CnegoBaTenHo NocoYeHnTe No-rope KoNMYecTsa Cok ca NpPUBNM3nTenHu.

4 B - CbBETU 3A U3MNOJNIBBAHE HA COKOU3CTUCKBAYKATA

5.

Eall ol

® N o

M3bepeTe cBeXu 1 3penu NnogoBe 1 3eneHYyLm.

M3muiiTe BHUMaTENHO NNogoBeTe U 3eneHYyLuTe, Npeam Aa r'm HapexeTe Ha napyerta u aa oTcTpaHuTe
KOCTURKMTE.

OGenete nnogoseTe ¢ aebena kopa.

KonkoTo e no-coveH nnogbLT unuv 3eneHYyKbT (kaTo Jomara), TofKoBa No-Hucka TpsioBa Aa 6bae ckopocTTa
(BX%. nHpopmaumoHHaTa Tabnuua no-gony).

Ako npaBuTe CoK OT rpo3ae, Atonn, GOPOBMHKM UNK Kacuc, TpsibBa ga nouucTaTe puntbpa Ha Bceku 1/2
Kr.

AKo n3cTucksaTe CoOK OT Npe3pesnu NMoAoBe, Lie NosyynTe MCTa TEYHOCT 1 PUNTHLPBT MOXE Aa ce 3arnyLUn.
B TakbB cnyyan TpsbsBa Aa npucTbnvTe No-paHo KbM NoyucTBaHe. B 3aBMCMMOCT OT KavyecTBOTO Ha
0bpaboTBaHuMs Nnoa Unu 3eneHYyK Liie BM ce Hanara Aa uanpassaTe No-4ecTo UM No-psiako pesepsBoapa
3a nynna.

BHumaHue: CokbT TpsibBa fa ce KOHCyMupa BegHara. [1pu KOHTakT ¢ Bb3[lyxa COKbT Ce OKUCNsiBa MHOIO
6bp30, KOETO MOXe Aa ce 0Tpa3n Ha BKyca U LBeTa My. CokbT OT s6bnKa nnm kpyla 6bp30 NOTbMHSABA.
[lobaBeTe HAKOMKO Kanku JIMMOHOB COK — Taka Lle NoTbMHee no-6aBHoO.

N3non3BaHe Ha npuctaBKarta 3a LUTPpycoBU nyoanose
(B 3aBMCUMOCT OT mopena)

OcBobogeTe cTpaHUyHUTE 3aLmnTHN ckobu (H).

OtctpaHeTe kanaka (C) n ountepa (D).

MocTaBeTe npucTaBkata 3a uuTpycosu nnogose (L) Bbpxy pesepsoapa 3a nynna (E) 3aegHo ¢ koHyca (K).
PukcupanTe npucTaskaTa 3a uutpycosu nnogose (L) Bbpxy pesepsoapa 3a nynna (E) cbe 3awutHute
ckobu (H).

Bkntoyerte ypena B 3axpaHBaHeTo.

YBepeTe ce, 4e ynesT 3a u3TMyaHe Ha coka couum Hagony. (cwur. 1)

M36epeTe Hal-HUckaTa ckopocT, (J) noctaBete npeskntoysatens (I) Ha nosuumsa ,BknoveHo” "On".
W3uenete uutpycoBus nnog.
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6. MounucTBaHe N NnoaapbLXKKa

« Benykm pasrnobsiemu vactum (A, B, C, D, E, M, N) morat ga ce nounctear B MUsifIHa MaLLUHa.

« [puctaBkaTa 3a LMTPYCOBU NIIOAOBE HE MOXE [a Ce NoYMCTBa B MUSiNHa MaluuHa. MNoyncTeTe 5 nog Tevalua
BoAa.

* YpeabT ce MoYncTBa NO-NIECHO HEMOCPEACTBEHO Cref U3non3BaHe.

« He nsnonseavite Ten 3a cpaoBe, abpasvBHY Npenaparu, aueToH, cnupT (white spirit — MuHepaneH TepneHTuH)
1 Op. 3a NoYMCTBaHe Ha ypeaa.

o C cbuntbpa Tpsbea ga ce bopasu BHMMaTenHo. BHumaBsaiite ga He ro noBpeauTe, gokato 6opaBuTte C Hero.
dunNTbLPBLT MOXE Aa ce nouncTea ¢ yetkata (0). CmeHeTe hunTbpa, ako usrnexaa saxabeH unv noBpeaeH.

« [Nounctere moTopHUS BNOK € BNaxkHa kbpna. MNoacylwete nobpe.

« Hukora He nocTaBsiiTe MOTOpHUS Grok noA Tevalla Boaa.

7. EneKTpuyecku unm efeKTpoHeH ypea U3BbH
ynotpeba

YyacTBanTe B ona3BaHeTO Ha OKoJHaTa cpeaa!l

® YpenbT e u3paboTeH OT pasfnnyHu MaTtepuani, KouTo Morat Aa GbaaT npegageHn
33 BTOPMYHU CYpPOBUHM UM @ CE PeLmKnmpar.

- Mpepaiite ro B cneumaneH LeHTbp UK ako HaMa TakbB - B o4obpeH cepBu3, 3a Aa

[ ] 6bae npepaboTeH.
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1. Biztonsagi eldirasok <

e Gondoskodjon a gyermekek felligyeletérdl, és ne engedje jatszani 6ket a
készulékkel.

o A késziléket gyermekek ne hasznaljak.

o A készlléket és a csatlakozdzsindrjat tartsa tavol gyermekektdl.

e Ne hasznalja a késziiléket, ha a sz(ir6je vagy a védbfedele eltorott, hibas, ha
barmilyen repedést vagy karcolast lat rajta.

e Mindig vélassza le a késziiléket a tapellatasrél szerelés, szétszerelés vagy
tisztitas el6tt, valamint ha felligyelet nélkil hagyja.

e Ha a tapkabel megséril, azt a veszélyek elkeriiléséhez a gyartd, annak
szervizképviselete vagy hasonlé képzettségl személy cserélje le.

e Gépét csak otthoni haszndlatra terveztiik, az alabb felsorolt esetekre nem,
és ezekre nem terjed ki a garancia:

- Uzletek, iroddk vagy egyéb munkahelyi kérnyezetek személyzete
szamara fenntartott konyhak sarkaiba,

- Farmokra

- Hotelek, motelek és egyéb szallasadé szolgaltatasok vendégei szamara,

- Vendéghaz tipusu szolgaltatasnal.

e Ezt az egységet tapasztalattal és tuddassal nem, illetve csékkent fizikai,
érzékszervi vagy szellemi képességekkel rendelkezd személyek akkor
mUkodtethetik, ha a biztonsdgos haszndlatat és a kockazatokat
megtanitottak nekik, és valaki felligyeli 6ket.

o Gyermekek ne jatszanak a berendezéssel.

e Az élelmiszerrel érintkez6 alkatrészeket hasznalat utdn azonnal tisztitsa meg
meleg, tisztitdszeres vizes szivaccsal. A szUirét tisztithatja kefével.

e A tartozékok cseréje vagy a mukodés soran mozgd alkatrészek kézzel

torténd megkozelitése eldtt kapcsolja ki és huzza ki a késziiléket.

* A késztilék felnyitasa el6tt varja meg, hogy a forg6 alkatrészek teljesen megélljanak.

* Az ételt mindig a toldeszkdzzel vezesse be az Utjara, ne az ujjaival, villdval, késsel, spatuldval vagy barmilyen mas
targgyal.

* Soha ne meritse a motorblokkot vizbe vagy barmilyen mas folyadékba, és ne is 6blitse.

* A késziiléket ne hasznalja nagyobb mennyiséggel vagy hosszabb ideig a recepttablazatban megadott értékeknél.

* A berendezést valtdéaramu muikodésre terveztik. Elsé hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a tapfesziiltség megegyezik-e
a készllék adattablajan szerepl6 értékkel.

* A berendezést ne helyezze vagy haszndlja forré fé6z6lapon vagy lang (gazttizhely) kozelében.

* A késziléket kizarolag sima, stabil fellleten, vizfroccsenéstdl védve haszndlja.

* A késztiléket soha ne a tapkabelnél fogva valassza le a halézatrol.

* Csak olyan hosszabbit6 kabelt hasznaljon, melynek a tokéletes allapotat ellendrizte.

* Ne haszndlja az elektromos haztartési késziiléket, ha az kordbban leesett.

* A termék adattablaja és a legfontosabb jellemzéi a készulék aljan talalhatok.

Sargarépalé

Megjegyzés: Ez az egyséqg 3 kg sargarépat kortlbeliil 2 perc alatt tud feldolgozni (nem szédmolva a pép kiszedéséhez
sziikséges id6t). Sargarépalé készitésekor 1 kg feldolgozasa utan az egységet kapcsolja és huzza ki a halézatbdl, vegye
ki a péptartalyt, a fedelet és a sz(irét. Mikor befejezte a sargarépa feldolgozasat, huizza ki a berendezést az elektromos
halézatbdl és hagyja leh(lni szobahémérsékletre.

57



2. A készulék leirasa

Nyomoéhenger A Bekapcsolva/Kikapcsolva kapcsolo

Csé A sebesség kapcsoldja

Fedél Kupok (a tipus szerint)

Sz(ré Szita a gyimolcs kifacsarasara (a tipus szerint)

Tartaly a gyimolcsbélre

A kicseppenést meggatolé szivacs
A készlilék palastja

Biztonsagi kapcsok

3 pohar (a tipus szerint)

Pohartarté tartozék (a tipus szerint)
Tisztitokefe

A tapvezeték elhelyezése

IOMmMOO >
vToOZErxXe-—

3. Az els6 hasznalat elott

« Emelje le a biztonsagi kapcsokat (H). Emelje le a nyoméhengert (A), a fedelet (C), a sz(irét (D), a
gyumolcsbél tartalyat (E), a pohartarto tartozékot (N) és a poharakat (M).
« A tartozékokat mossa meg mosogatészeres langyos vizben, széritsa ki azokat majd szerelje 6ssze a késziiléket.

4. A centrifuga hasznalata

A centrifuga szinte minden fajta lagy és kemény gyimolcs valamint z6ldség levét kifacsarja. Természetesen
nem lehetséges levet facsarni a bananbdl, kokuszdidbol, avokadobol, szederbdl, fligébél, padlizsanbdl stb.

4 A - CENTRIFUGA UZEMBEHELYEZESE

Jol zarja le a biztonsagi kapcsokat (H) és a fedelet (C).

Szeletelje fel és magozza ki a gylimolcsot vagy zoldséget.

A szivacs ala helyezzen poharat.

Gy6z6djon meg réla, hogy a szivacs az alsé allasban legyen (1 abra).

A készuléket kapcsolja a villamos halézatra.

Az (l) kapcsoléval helyezze lizembe a késziiléket.

A gyUmolcs tipusa szerint a (J) kapcsoléval allitsa be a sebességet (a lenti tablazat alapjan).

Emelje ki a nyomohengert és a gyimolcs- vagy zoldségdarabokat adagolja a cs6be.

A gyumolcs vagy z6ldség adagolasa kdzben a motor legyen bekapcsolva.

Az élelmiszereket a nyomoéhengerrel nyomja le, de ne tul erésen. Semmilyen mas eszkozt ne hasznaljon.

FONTOS, hogy ne hasznalja az ujjait. A gyuimdlcslé a szivacson at folyik ki, a gyimdlcsbél a tartalyban

gyulemlik fel.

10. Amint a pohar megtelik, kapcsolja ki a késziléket és a szivacsot allitsa a fels6 allasba (2 abra).

11.  Ha ugy tlinik, hogy a tartaly megtelt vagy a Ié lassan folyik, a tisztitdkefével (O) uritse ki a tartalyt és ha
sziikséges a kefével tisztitsa meg a sz(rét is.

12. Hasznalat utan ajanlatos a tartozékok megtisztitasa a kefével (O), hogy az élelmiszerek ne szaradjanak
bele. A késziilék palastjan kivil a tartozékok mosogatogépben (a fels6 kosarban) is elmoshatoak.

13. Néhany tajékoztato jellegli adat:

ONOORAON=
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Hozzavetéleges
Ajanlott sebesség | mennyiség, amely A kapott lé
i s I: lassu, a gylimolcsbél- | Hozzavetéleges mennyisége (*
Hozzavalok Il: gyors, gytartély suly 9 (1 p¥)hé?=( )
Max. 2 perc megtelitéséhez korilbeliil 25cl)
szilkséges
Sargarépa Il 10 1 kg 50 cl
Uborka Il 2 1 kg 60 cl
Alma Il 5 1,2 kg 70 cl
Korte Il 5 1,2 kg 75 cl
Sargadinnye | 1-2 1,5kg 90 cl
Ananéasz Il 2 2 kg 100 cl
Sz616 | 2 kg 120 cl
Salata Il 2-3 0,5 kg 25cl
Paradicsom | 7 1,5kg 90 cl
Zeller Il 3 1,5kg 90 cl
Gydmbér I 2 80g 6 cl
(max. 30 masodperc)

(*) A gyiimélcslé minéségét és mennyiségét nagyban befolyasolja a sziiret ideje és a gylimolcs vagy zoldség fajtaja.

Az itt megjelolt adatok ezért csak tajékoztatd jellegliek.

4B - A CENTRIFUGA HASZNALATAVAL KAPCSOLATOS TANACSOK

sWN =

g

ONo o

Erett és friss gylimdlcsot és zdldséget hasznaljon.

A gyumdlcsot és zoldséget a szeletelés és kimagozas el6tt alaposan mossa meg.

A vastag héju gyimolcsét hamozza meg.

Minél levesebb a gylimdlcs (pl. paradicsom), annal kisebb sebességi fokozatot valasszon (a fenti tablazat
szerint).

A sz616-, birs-, &fonya- vagy ribizlilé készitése kdzben a sz(ir6t minden 1/2 kg gylimélcs kifacsarasa utan
tisztitsa ki.

Ha tul érett gyuimolcsot facsar, a kifoly6 I€ sir( lesz és a sz(ré kdnnyebben eltdomédhet. Ezért ajanlatos
annak gyakori tisztitasa. A gyumolcsbél-tartaly Uritésének gyakorisaga a feldolgozand6 gyumdlcs vagy
z0ldség mindségétdl fugg.

Fontos : a kifacsart gyiimdlcslevet azonnal fogyassza el. A levegén gyorsan oxidalddik, ami
elvéaltoztathatja a gylimolcslé szinét és izét. Az almalé gyorsan sététedik. Néhany csepp citromlé
hozzaadaséaval ez a folyamat lelassithato.

A citrusz gyumolcsok facsarasara szolgalo tartozékok
(a tipus szerint)

Emelje le a biztonsagi kapcsokat (H).

Emelje le a fedelet (C) és a sz(irét (D).

A gyimodlcsbél tartalyaba (E) helyezze be a citrusz gyiimélics kifacsarasara szolgal6 szitat (L) kdppal (K)
egyutt.

A gyumodlcs kifacsarasara szolgalé szitat (L) a biztonsagi kapcsokkal (H) erésitse a gyimolcsbél tartalyara
(E).

A készliiléket kapcsolja a villamos halézatra.

Gy6z6djon meg rola, hogy a szivacs az alsé allasban legyen (1 abra).

Valassza ki a legkisebb | sebességet (J) és az (I) kapcsolot forditsa "On" helyzetbe.

Facsarja ki a gyumoélcsot
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6. Tisztitas és karbantartas

« Az Osszes leszerelhet6 alkatrész (A, B, C, D, E, M, N) tisztithat6 mosogatogépben.

« A citrusprés nem moshaté mosogatogépben. Mossa folydviz alatt.

» A készuléket kdbnnyebb megtisztitani, amennyiben ezt régtén a hasznalatot kdvetben teszi.

o A készlilék tisztitasahoz ne hasznaljon suroldszivacsot, acetont, alkoholt (lakkbenzin) stb.

« A szlirével 6évatosan banjon. Kertlje a nem megfelel6 banasmodot, amely karosithatja. A sz(irét a kefével (O)
tisztithatja meg.
Cserélje ki a szlirét, ha ezen kopas vagy rongalodas jelei lathatok.

« A motorblokkot egy nedves torléruha segitségével tisztitsa. Gondosan szaritsa meg.

« A motorblokkot soha ne tegye foly6 viz ala.

7. Elektromos vagy elektronikus termék élettartamanak
végén

Vegyiink részt a kornyezetvédelemben!

@ Az On késziiléke szamos értékesithetd vagy Ujrahasznosithaté anyagot tartalmaz
tartartalmaz.
o) A megfelel6 kezelés végett, késziilékét adja le egy gyujtéhelyen vagy, ennek
[ ] hianyaban, egy hivatalos szervizkdzpontban.
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TURKGCE KULLANMA ve TANITMA KILAVUZUqa

(ZN650G/ZN655H)

1. Guvenlik talimatlari

« Cocuklarin cihazla oynamamasina dikkat edilmelidir.

« Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamalidir.

« Cihazi ve kablosunu ¢ocuklarin ulasamayacaklari yerlerde muhafaza edin.

« Filtresi veya koruyucu kapadi kirilmis, hasar gérmus veya catlaklar arz eden
cihazi kullanmayin.

« Cihazin basindan ayrilacaginiz zaman, montaj veya demontaj, temizlik
oncesinde cihazin fisini prizden c¢ikarin.

+ Cihazin elektrik kablosu hasar gérmisse, herhangi bir tehlikeye meydan
vermemek icin Uretici firma, Satis Sonrasi Servis veya benzeri yetkili bir kisi
tarafindan degistirilmelidir.

«Bu cihaz yalnizca ev ici kulanim icin tasarlanmistir. Asagida belirtilen
durumlarda kullanim igin tasarlanmamistir; aksi halde garanti digi kalir:

- Magazalarin personele ayrilmis mutfaklari, blrolar veya mesleki amacla
kullanilan diger alanlar;

- Ciftlikler;

- Otel, motel veya konaklama amacli diger alanlarda musteriler tarafindan
kullanim;

- Misafirhane ortamlarinda kullanim.

« Bu cihaz fiziksel, duyusal veya zihinsel engeli olan (eriskin veya cocuk) veya
cihaz hakkinda hicbir tecriibe veya bilgisi olmayan sahislar tarafindan,
guvenliklerinden sorumlu bir kisinin gézetimi altinda olmadiklari veya bu
kisi tarafindan cihazin kullanimi konusunda egitilmedikleri takdirde
kullanilmamalidir.

« Cocuklar cihaz ile oynamamaldir.

- Besinlerle temas eden tum aksesuarlari kullanimlarindan hemen sonra, bir
stinger yardimiyla sabunlu ilik su ile temizleyin. Filtre firca ile temizlenebilir.

« Aksesuarlari degistirmeden veya calisma sirasinda hareket eden kisimlara
yaklasmadan 6nce, cihazinizi kapatin ve elektrik baglantisini kesin.

¢ Cihazi agmadan 6nce doner parcalarin tamamen durmalarini bekleyin.

* Besinleri bogaz icinde ittirmek igin yalnizca ittiriciyi kullanin, asla parmaklarinizi, bir bicak veya catal veya herhangi
baska bir nesneyi kullanmayin.

* Motor blogunu asla su veya herhangi baska bir sivi icine sokmayin. Durulamayin.

* Tarifeler tablosunda belirtilen islem sirelerini veya maksimum olclleri asmayin.

* Bu cihaz sadece alternatif akimla calisacak sekilde tasarlanmistir. ilk kullanim &ncesinde sebeke geriliminin cihazin veri
foylinde belirtilen degere uygun oldugunu kontrol etmenizi rica ediyoruz.

* Bu cihazi elektrikli ocak Uizerine veya ates kaynadi (gazli mutfak ocagi) yakinina yerlestirmeyin.

¢ Cihazi yalnizca saglam bir zemin lzerinde ve su sicramasina maruz kalmayacad: bir alanda kullanin.

¢ Cihaz asla elektrik kablosundan cekerek tagimayin.

* Yalnizca bir adet uzatma kablosu kullanin, kullanmadan 6nce durumunun iyi oldugundan emin olun.
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* Yere disen elektrikli bir ev aletinin kullanilmamasi gerekmektedir.
¢ Uriintin veri féy ve ézellikleri cihazin altinda bulunur.

Havug suyu

Not: Bu cihaz yaklasik 2 dakikada 3 kg havucun suyunu sikabilir (posalarin alinmasi igin gerekli olan stire harig). Havug suyu
hazirlarken, 1 kg havucu siktiktan sonra, cihazi kapatin ve fisini prizden ¢ikarin, posayl hazneden alin, kapad ve filtreyi
cikarin. Havug sikma islemini tamamladiktan sonra, cihazin fisini prizden ¢ikarin ve ortam sicakligina donmesi icin
bekleyin.

2. Cihazin tanimi

A itme aparati | Ag¢ma/kapama digmesi

B Besleme agzi J Hiz segici

Cc Kapak K Koni (Sikma baslid) (tipine gore)

D Filtre L Siizgeg (tipine gore)

E Posa haznesi M 3 adet bardak (tipine gore)

F Damlamay:i 6nleyici agizlik N Bardak tutma aksesuari (tipine gore)
G Govde o Temizleme firgasi

H Guvenlik klipsi P Kablo sarma yeri

3. lIk kullanim 6ncesi

« Giivenlik kollarini kaldirin (H). itme aparatini (A), kapagi (C), filtreyi (D), posa kabini (E),aksesuar bardak
tutacagini (N) ve bardaklari (M) c¢ikarin.
o TUm parcalari 1lik su ve deterjan ile yikadiktan sonra kurulayin ve tekrar yerlerine takin.

4. Cihazin kullanim alani

4 A — CIHAZIN CALISTIRILMASI

Guvenlik klipslerini (H) ve kapagi (C) dogru olarak kapattiginizdan emin olun.

Meyve veya sebzenin gekirdeklerini ¢cikarin ve dilimleyin.

Bardagi agizligin altina yerlestirin.

Agizligin yéninin asagiya dogru oldugundan emin olun.(resim 1 ).

Fisi elektrik prizine takin.

Cihazi, agma digmesine basarak galstirin. (I).

Kullanacaginiz meyvenin cinsine gore hiz segin (J). (bkz.asagidaki tablo)

itme aparatini gikardiktan sonra meyve ve sebze dilimlerini hazneye atin.

Meyve veya sebze dilimlerini eklerken, motorun ¢aligiyor olmasi gerekmektedir.

Gidalar hazneye attiktan sonraki itme islemini, baska herhangi bir alet yardimiyla degil, cihazin kendi
itme aparatini fazla bastirmadan kullanarak gergeklestirin.

Meyveleri KESINLIKLE parmaklariniz ile itmeyin.

Meyve ve sebzenin suyu agizlik yardimiyla bardaga akacak, posasi ise posa kabinda kalacaktir.
10. Bardak doldugu taktirde, cihazi durdurun ve agizhigi yukari kaldirin.(resim 2).

11.  Meyve suyunun akisinin yavasladigini veya posa haznesinin doldugunu hissediyorsaniz, temizleme
firgasi yardimiyla kabi bosaltin, eger gerekiyorsa yine firga yardimiyla yikayin.

ONoOUnEsWN=
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12.  Cihazi kullandiktan sonra, gida artiklarinin tGizerinde kurumamasi igin, tim pargalari hemen temizleme
firgasi (O) yardimiyla yikamanizi tavsiye ederiz. Cihazin gévdesi disindaki tim pargalar bulagik
makinasinin bardak kisminda yikanabilir.

13.  Birkag 6neri:

Onerilen hiz Elde edilen
Malzemeler I;I?’z‘:::ﬁ’ Ortala;:;;leyve Ortalama agirhk may;:f:;’; =(*)

Max. 2 dakika yaklasik 25cl)
Havug 11 10 1kg 50l
Salatalik II 2 1kg 60 cl
Elma II 5 1,2 kg 70l
Armut II 5 1,2 kg 75l
Kavun I 1-2 1,5kg 90 cl
Ananas 11 2 2kg 100 cl
Uziim I 2kg 120l
Marul II 2-3 0,5kg 25d
Domates I 7 1,5kg 90 cl
Kereviz 11 3 1,5kg 90 cl
Zencefil 11 2 80g 6cl

(max. 30 sn)

(*) Suyu cikariimak istenen meyve veya sebzenin tiri ya da mevsimi, elde edilen 6zsuyun kalite ve miktarini
onemli 6lgude etkiler.Bu nedenle yukaridaki miktarlar yaklasik olarak verilmistir.

4 B — PRATIK ONERILER

1.  Meyve ve sebzeleri segerken taze ve olgun olmalarina 6zen gosterin.

2.  Meyve ve sebzeleri dilimlemeden dnce iyice yikayin.

3. Kalin kabuklu meyveleri soyun.

4.  Meyve ve sebzelerin su orani arttikga (6rnegin domates), hiz ayarinin dusurilmesi gerekmektedir
(yukaridaki tabloda karsilastiriniz).

5. Uziim, ayva, bogiirtlen vb. meyvelerin suyu cikarilirken her 1/2 kilodan sonra filtrenin temizlenmesi
gerekir.

6.  Fazla olgunlasmis meyvelerden elde edeceginiz sivi oldukga koyu olacag gibi, filtre de ttkanmaya daha
elverigli olacaktir.Bu nedenle, filtrenin ve posa kabinin ne kadar siklikta temizlenecegi, kullanacaginiz
meyve veya sebzenin kalitesine gore degisir.

7. Onemli : Elde edilen sivilar derhal tiiketiimelidir.Hava ile temas siirecinde ¢ok hizli oksitlendiklerinden tat

5.

PNOUEWN=

ve renklerinde degisme olabilir. EIma ve armut suyuna birkag damla limon suyu sikarsaniz daha yavas
karardigini géreceksiniz.

Narenciye sikma cihazinin parcalarinin kullanimi
(tipine gore)

Guvenlik klipslerini kaldirin (H).
Kapagi (C) ve filtreyi (D) ¢ikarin.
Posa kabina (E) narenciye sikma siizgecini (L) ve sikma bashidi (K) yerlestirin .
Narenciye sikma slizgecini (L) posa kabina yerlestirin (E) ve guvenlik kollarini sikica kapatin (H).
Fisi elektrik prizine takin.
AJizhgin yénlnin asagdiya dogru oldugundan emin olun. (resim 1)
En yavas hizi segin I (J) ve agma/kapama digmesini (I) "On" konumuna getirin.
Meyveleri sikin.
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6. Temizlik ve bakim

o Cikarilabilir tim parcalar (A, B, C, D, E, M, N) bulasik makinesinde yikanabilir.

« Narenciye sikacagi aksesuarlari bulasik makinesinde yikamaya uygun degildir. Akan suyun altinda yikayin.

¢ Bu cihazin temizlenmesi, kullaniminin hemen ardindan yapildiginda daha kolay olacaktir.

» Cihazi temizlemek icin ovma stuingerleri, aseton, alkol vb kullanmayiniz.

o Filtreyi ellerken ¢ok dikkatli olunmalidir. Filtreye zarar verecek her tirli hatali hareketten sakininiz. Filtre firca
(O) ile temizlenebilir.
Yipranma veya bozulma izleri belirmeye baslar baslamaz filtreyi degistirin.

« Motor iinitesini nemli bir bez yardimi ile temizleyin. Ozenle kurulayiniz.

» Motor unitesini asla akan suyun altina tutmayin.

Eger elektrikli veya elektronik cihazin kullanim omru
bittiyse

Yasam alanlarinin korunmasina yardimci oluyoruz!

@ Cihaziniz devamli kullanilabilecek veya resikle edilebilecek biyik miktarda materyal
icermektedir.
-

Onu dogru bir sekilde islem yapilabilecek olan toplama merkezlerine veya yetkili
sevislere goéturinuz.
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GARANTI BELGESI

GARANTI ILE ILGILI OLARAK DIKKAT EDILMESi GEREKEN HUSUSLAR
Groupe Seb Istanbul tarafindan verilen bu garanti, triiniin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullaniimasindan dogacak arizalarin gideriimesini kapsamadigi gibi, asagidaki durumlar garanti disidir.

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,

2. Hatali elektrik tesisati kullaniimasi nedeniyle meydana gelebilecek ariza ve hasarlar,

3. Tuketici UriinG teslim aldiktan sonra, dis etkenler nedeniyle (vurma, ¢arpma, vs.) meydana gelebilecek
hasarlar,

4. Garantili onarim igin yetkili servise bagvurulmadan énce Groupe Seb yetkili personeli veya yetkili servis
personeli diginda birinin, cihazi onarim veya tadiline kalkismasi durumunda,

5. Urlinde kullanilan aksesuar parcalar.
Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi tcret karsiligi yapilir.

GARANTI SARTLARI
Bu Grlin ev kullanimi igin tasarlanmistir. Profesyonel kullanim igin uygun degildir.

. Garanti Suresi, Grtiniin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

. Uriiniin biitiin pargalari dahil olmak {izere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

. Urliniin garanti siiresi iginde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen siire garanti siiresine eklenir.

. Uriiniin tamir siiresi en fazla 30 is giiniidiir. Bu siire, riiniin servis istasyonuna, servis istasyonunun
olmamasi durumunda, Uriiniin saticisi, bayii, acentasi, temsilciligi, ithalatgisi veya imalatgisindan birine
bildirim tarihinden itibaren baslar.

5. Sanayi Urininin arizasinin 15 is giini igerisinde gideriimemesi halinde, imalatgi veya ithalatgi; Grinin
tamiri tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip baska bir sanayi triintinu tiketicinin kullanimina
tahsis etmek zorundadir.

6. Uriiniin garanti siiresi igerisinde, gerek malzeme ve isgilik, gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi
halinde, iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda higbir tcret talep
etmeksizin, tamiri yapilacaktir.

7. Uriindin:

- Teslim tarihinden itibaren garanti suresi iginde kalmak kaydiyla bir yil icerisinde, ayni arizay! ikiden fazla
tekrarlamasi veya farkli arizalarin dértten fazla veya belirlenen garanti suresi igerisinde farkli arizalarin
toplaminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu arizalarin Griinden yararlanmamayi surekli
kilmasi,

- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,

- Servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentasi, temsilciligi, ithalatgisi veya
imalatgisindan birinin diizenleyecegi raporla arizanin tamirinin mimkun bulunmadiginin belirlenmesi
durumlarinda, ucretsiz olarak degistirme islemi yapilacaktir.

8. Uriiniin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami digindadir.

9. Garanti slresi igerisinde, servis istasyonlari tarafindan yapilmasinin zorunlu oldugu, imalat¢i veya ithalatgi
tarafindan sart kosulan periyodik bakimlarda; verilen hizmet karsiliginda tiiketiciden isgilik tcreti veya
benzeri bir ticret talep edilemez.

10. Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar igin T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanhgi Tiketicinin ve

Rekabetin Korunmasi Genel Mudurligi’ne basvurulabilir.

BOWON=

Bu Garanti Belgesi'nin kullaniimasina 4077 sayili Kanun ile bu Kanun’a dayanilarak yurarlige konulan Garanti
Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Teblig uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanhgi Tiketicinin ve Rekabetin
Korunmasi Genel Madurligi tarafindan izin verilmistir.
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iMALATCI VEYA iTHALATCI FIRMANIN:
Unvani  : Groupe SEB istanbul Ev Aletleri Tic. A.S.
Adresi  : Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad. Meydan sok. No:28 Kat:12 34398 Maslak/istanbul

DANISMA HATTI: 444 40 50

Size en yakin servisimizi 444 40 50 numarah Tiiketici Danisma Hattimizdan 6grenebilirsiniz.

ithalatci Firma; Uretici Firma;
GROUPE SEB iSTANBUL A.S. GROUPE SEB INTERNATINONAL
Dereboyu Cad. Meydan Sokak Chemin du Petit Bois Les 4 M-BP 172
No:1 BEYBI GiZ PLAZA Kat: 12 69134 ECULLY Cedex — FRANCE
Maslak / ISTANBUL Tel : 00 3347218 18 18
0850 222 40 50 Fax: 00 33 47218 16 15
444 40 50 www.groupeseb.com

TUKETICI HIZMETLERI DANISMA HATTI
0850 222 40 50
444 40 50
KULLANIM OMRU: 7 YIL
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INTERNATIONAL GUARANTEE : COUNTRY LIST

@

#=]

1]

CIJA

Sl 9 rue Puvis de Chavannes 1an
ALGERIA Saint Euquene 1 year (0)41 28 18 53
Oran
GROUPE SEB ARGENTINA S.A.
Billinghurst 1833 3° 2 afios
ARGENTINA C1425DTK > 0800-122-2732
Capital Federal years
Buenos Aires
OLL "Apmuyuu UGR",
z%itl\zgl‘?lgb 125171, Unulju, LEuhugpunyui 22u1u1p}1 (01 0) 55-76-07
Ju&ninh, 16A, ohtr.3 years
GROUPE SEB AUSTRALIA
AUSTRALIA PO Box 7535, 1 year 02 97487944
Silverwater
NSW 2128
SEB OSTERREICH HmbH
-- Campus 21 - Businesspark Wien
OSTERREICH sud 2Jahre |01 866 70 299 00
Liebermannstr. A02 702 years
2345 Brunn am Gebirge
BELGIQUE BELGIE GROUPE SEB BELGIUM SA NV 2 ans
BELGIUM 25 avenue de I'Espérance - ZI 2 years 070 23 31 59
6220 Fleurus
3A0 «I'pynna CEB-BocToky,
BEJIAPYCb 125171, Mockea, JleHuHrpaackoe 2 ropa 017 2239290
BELARUS wocce, 4. 16A, cTp. 3 2 years
SEB Développement _linii
BOSNA | Predstavnistvo u BiH 2 godine Inf:t::)néljaaé:a
HERCEGOVINA Vrazova 8/ll 2 years P
71000 Sarajevo 033 551 220
SEB COMERCIAL DE PRODUTOS
%';‘:;'LL DOMESTICOS LTDA 1 ano 0800-119933
Rua Venancio Aires, 433/437/447, year
Pompéia, Sao Paulo/SP
PYN CEB BEBIITAPNA EOOL
BBLITAPUA V. Boposo 52T, et. 1, o 1, | 2,TOAUHM 0700 10 330
BULGARIA 1680 Cocputst 2 years
GROUPE SEB CANADA 1an
CANADA 345 Passmore Avenue 1 800-418-3325
Toronto, ON year
M1V 3N8
GROUPE SEB CHILE Comercial 2 an
CHILE Ltda Av. Providencia, 2331, 2 3:;: 12300 209207

piso 5, oficina 501 Santiago
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GROUPE SEB COLOMBIA
Apartado Aereo 172, Kilometro 1

2 afnos

COLOMBIA S S aira G e 18000919288
Cajica Cundinamarca
SEB Developpement S.A.S. .
HRVATSKA Vodnjanska 26 2 godine 01 30 15 294
10000 Zagreb years
CESKA REPUBLIK GROUPE SEB CR spol. s T .0. 2 roky 731 010 111
CZECH REPUBLIC Jankovcova 1569/2¢c 2 years
170 00 Praha 7
GROUPE SEB NORDIC AS .
D AN MARK Tempovej 27 2 44 663 155
2750 Ballerup years
GROUPE SEB DEUTSCHLAND
GmbH /
DE%Liﬁﬂ'ﬁeND KRUPS GmbH 22Jahre 0212 387 400
Herrnrainweg 5 years
63067 Offenbach
GROUPE SEB POLSKA Sp. z0.0.
EgEgJI'A ul. Bukowiriska 22b 22aastat 5800 3777
02-703 Warszawa years
Groupe SEB Finland
Suom! Kutojantie 7 2 Vuotta 09 622 94 20
02630 Espoo years
. GROUPE SEB FRANCE
France Continentale Service Consommateur Tefal 1an 09 74 50 47 74
+ Guadeloupe, Martinique, BP 15 1 year
Réunion, Saint-Martin 69131 ECULLY CEDEX
SEB GROUPE EANAAOZ ALE. p
Fé/;/é‘ééé 00d6¢ Kapahigpdatou 7 22)(p0VIG 2106371251
T.K. 145 64 N. Kneioia years
SEB ASIA Ltd.
e Room 903, 9/F, South Block,
p Skyway House
=
HONG KONG 3 Sham Mong Road, Tai Kok Tsui, 1year 852 8130 8998
Kowloon
Hong-Kong
MAGYARORSZAG GROUPE SEB CENTRAL-EUROPE 2 &v
HUNGARY Kft. 5 06 1 801 8434
Taviré kdz 4 2040 Budadrs years
GROUPE SEB INDONESIA
(Representative office)
INDONESIA Sudiman Plaza, Plaza Marein 8 | 1 year | +62 21 5793 6881
JL Jendral Sudirman Kav 76-78,
Jakarta 12910, Indonesia
GROUPE SEB ITALIA S.p.A. .
ITALIA Via Montefeltro, 4 2anni 199207354
20156 Milano years
GROUPE SEB JAPAN Co. Ltd.
1F Takanawa Muse Building,
JAPAN 3-14-13, Higashi Gotanda, 1 year 0570-077772

Shinagawa-Ku,
Tokyo 141-0022
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KA3AKCTAH XAK «pynna CEB- BocTok» 2 Xbin
KAZAKHSTAN 125171, Mackey, JleHuHrpagckoe 2 years 727 378 39 39
wocceci,16A, 3 yni
()& M= 2zlot
F MEAl Z2F MEIS 88 HEILY
=0 —S = | 1year 1588-1588
KOREA 38
110-790
GROUPE SEB POLSKA Sp. z o.0. .
L&?{,}’:‘ ul. Bukowiriska 22b g gadi 6 716 2007
02-703 Warszawa years
GROUPE SEB POLSKA Sp. z0.0. .
IE-I'II'I?-I-[JLAX;: ul. Bukowiriska 22b 22meta' 6 470 8888
02-703 Warszawa years
GROUPE SEB BELGIUM SA NV 2
LUXEMBOURG 25 avenue de 'Espérance - ZI 5 ans 0032 70 23 31 59
6220 Fleurus years
Groupe SEB Bulgaria EOOD
Office 1, floor 1,
52G Borovo St.,
MACEDONIA 1680 Sofia - Bulgaria 2TonMua | (0)2 20 50 022
rPYN CEB EbNFAPUSI JOOEN years
Yn. Boposo 52T, cn. 1, ocuc 1,
1680 Cocpus, Bbnrapus
GROUPE SEB MALAYSIA SDN.
BHD
Unit No. 402-403, Level 4, Uptown
MALAYSIA 2, 1 year 65 6550 8900
No. 2, Jalan SS21/37, Damansara
Uptown, 47400, Petaling Jaya,
Selangor D.E Malaysia
Groupe.S.E.B. México, S.A. DE
C.V. Goldsmith 38 Desp. 401, Col. 1 afio
MEXICO Polanco
Delegacion Miguel Hildalgo Tyear | (01800) 112 8325
11 560 México D.F.
TOB «[pyn CEB Ykpaina» 2 ani
MOLDOVA 02121, Xapiiaceke woce, 201-203, | A (22) 929249
3 nosepx, Kuis, YkpaiHa years
GROUPE SEB NEDERLAND BV .
T":'E?‘IE::L'IANE Generatorstraat 6 22]aar 0318 58 24 24
e Netherlands 3903 LJ Veenendaal years
GROUPE SEB NEW ZEALAND
Unit E, Building 3, 195 Main
NEW ZEALAND Highway, Ellerslie, 1 year 0800 700 711
Auckland
GROUPE SEB NORDIC AS .
NORWAY Tempovej 27 aar 815 09 567
2750 Ballerup  DANMARK years
Groupe SEB Peru 1 af
PERU Av. Camino Real N° 111 of. 805 B 1 ?ea? 441 4455

San Isidro - Lima — Peru
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GROUPE SEB POLSKA Sp. z o.0.

0801 300 421

F;c())t,ts\rm? ul. Bukowinska 22b 22 l:;?s koszt jak za potaczenie
02-703 Warszawa y lokalne
GROUPE SEB IBERICA SA
Urb. da Matinha 2 anos
PORTUGAL Rua Projectada a Rua 3 2 years 808 284 735
Bloco1 - 3° B/D 1950 - 327 Lisboa
GROUPE SEB IRELAND
REPUBLIC OF Unit B3 Aerodrome Business Park,
IRELAND College Road, Rathcoole, Co. 1year 01 677 4003
Dublin
A GROUPE SEB ROMANIA .
RI’?C('))“I\’IIIQF‘TIT Str. Daniel Constantin nr. 8 22 ani 021316 87 84
010632 Bucuresti years
3A0 «I'pynna CEB-BocTtok»,
PI?U%CS::/L;I 125171, Mocksa, JleHnHrpaackoe g rona 495 213 32 30
wocce, . 16A, ctp. 3 years
SEB Developpement .
SRBILA Porda Stanojevica 11b 2godine | 960 0 732 000
11070 Novi Beograd years
GROUPE SEB SINGAPORE Pty
Ltd.
SINGAPORE 59 Jalan Pemipin, ~#04-01/02 L&Y | 1 year 65 6550 8900
Building
Singapore 577218
GROUPE SEB Slovensko, spol. s
SLOVENSKO r.o. 2 roky
SLOVAKIA Rybni¢na 40 2 years 233 595224
831 06 Bratislava
SEB d.o.0 .
SISTLOCXIEETJII:LJ\A Gregorgideva ulica 6 22 leti 02 234 94 90
2000 MARIBOR years
- GROUPE SEB IBERICA S.A.
ESPANA C/ Almogavers, 119-123, Complejo 2 afos
SPAIN Ecourban 2 years 902 31 24 00
08018 Barcelona
TEFAL SVERIGE SUBSIDIARY OF
SVERIGE GROUP SEB NORDIC 2ar
SWEDEN Truckvagen 14 A, 194 52 Upplands 2 years 08 594 213 30
Vasby
GROUPE SEB SCHWEIZ GmbH 2 ans
SLS’\',‘:'ﬁEEgEX:’,ED'Z Thurgauerstrasse 105 2 Jarhre 044 837 18 40
8152 Glattbrugg 2 years
SEB ASIA Ltd. Taiwan Branch
4F., No. 37 Dexing W. Rd.,
TAIWAN Shilin Dist., Taipei City 11158, 1 year 886-2-2833 3716
Taiwan (R.0.C.)
GROUPE SEB THAILAND
2034/66 ltalthai Tower, 14th Floor,
n° 14-02,
THAILAND New Phetchburi Road, 2 years 662 351 8911
Bangkapi, Huaykwang, Bangkok,
10320
' GROUPE SEB ISTANBUL AS
TURKIYE e 2YIL
TURKEY Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad. 2 years 216 444 40 50

Meydan Sok. No: 28 K.12 Maslak
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U.S.A.

GROUPE SEB USA
2121 Eden Road
Millville, NJ 08332

1 year

800-395-8325

YkpaiHa
UKRAINE

TOB «[pyn CEB Ykpaina»
02121, XapkiBcbke woce, 201-203,
3 nosepx, Kuis, YkpaiHa

2 poku
2 years

044 492 06 59

UNITED KINGDOM

GROUPE SEB UK LTD
Riverside House
Riverside Walk
Windsor
Berkshire,SL4 1NA

1 year

0845 602 1454

VENEZUELA

GROUPE SEB VENEZUELA
Av Eugenio Mendoza, Centro
Letonia, Torre ING Bank, Piso 15,
Ofc 155
Urb. La Castellana, Caracas

2 afios
2 years

0800-7268724

VIETNAM

Vietnam Fan Joint Stock Company
25 Nguyen Thi Nho Str, Ward 9,
Tan Binh Dist, HCM city,
Vietnam

1 year

+84-8 38644037
+84-8 38645830




INTERNATIONAL GUARANTEE

Date of purchase: . ............ ..o i / Date d'achat / Fecha de compra / Data da
compra / Data d'acquisto / Kaufdatum / Aankoopdatum / Kebsdato / Inkdpsdatum / Kjepsdato /
Ostopdivd / Data zakupu / Data vanzdrii / Isigijimo data/ Ostukuupdev / Datum nakupa /
Sorozatszam / Datum nakupu / Pirkuma datums / Datum Kupovine / Datum kupnje / Data
cumpararii / Datum nakupu / Tarikh pembelian / Tanggal pembelian / Ngay mua hang / Satin alma
tarihi / Jlata npomaxu / Jlata Ha 3akymyBaHe / JlaTym Ha kymyBame / CartburFan mep3imi /
Huepopmvia ayopés /dw&wnph opp /Auiida / BEE B ER /BEA B/T Y U A1 ,80 &) fris A &S

Productreference: ... .....covviiiiiiinnrnnnnrennns / Référence du produit / Referencia
del producto / Nome do produto / Tipo de prodotto / Typnummer des Gerétes / Artikelnummer van
het apparaat / Referencenummer / Produktreferens / Artikkelnummer / Tuotenumero / referencja
produktu / Model / Gaminio numeris / Toote viitenumber / Tip aparata / Vasarlas kelte / Typ
vyrobku / Produkta atsauces numurs / Model proizvoda / Oznaka proizvoda / Cod produs / Produk
rujukan / Referensi produk / Ma san phany/ Uriin kodu / Mozens / Mogens / Mozen Ha ypena /
Mogeni / Koduog mpotdvtog / Unnly / uwdndnst /A mIER /BR LI 7 LU RBB/AFY/
el il g o/ J peana JalS 2y

Retailer name & address: . ........ovviiiiitt tiiiiiiiiiiiiiiiieenn / Nom et adresse du
vendeur / Nombre y direccion del minorista / Nome e enderego do revendedor / Nome e indirizzo
del negozzio / Name und Anschrift des Héndlers / Naam en adres van de dealer / Forhandler navn &
adresse / Aterforsiljarens namn och adress / Forhandler navn og adresse / Jilleenmyyjén nimi ja
osoite / nazwa i adres sprzedawcy / Numele si adresa vanzatorului / Parduotuvés pavadinimas ir
adresas / Miiiija kauplus ja aadress / Naziv in naslov trgovine / Tipusszam / Nazov a adresa predajcu
/ Veikala nosaukums un adrese / Naziv i adresa maloprodaje / Naziv i adresa prodavca / Naziv i
adresa prodajnog mjesta / Nume si adresa vanzator / Nazev a adresa prodejce / Nama dan alamat
peruncit / Nama Toko Penjual dan alamat / Tén va dia chi ctra hang ban/ Satic1 firmanin adi ve
adresi / Hazanue u anpec nponasna / Ha3ea i agpeca nmponasis / Teproeku o6ekt / Hasus u
azpeca Ha npojaBuuiara / CaTylIbIHBIH aThl XXoHE MeKeH-Kaiibl / Exmvopio kot diehbvvon
koractipatog / Twfwpnnh wigwinidp b hwugkl / Fauasfiagracvindsuide /B E BRI IE 2 F#E

H/BRFEIED B FT. /AT o] 53 T4/ Alsie 54 all &b aul Ls/ (i sh 03 A (e y0 ol

Distributor stamp .. ........... ... .. ... .. ... / Cachet distributeur /Sello del distribuidor /
Carimbo do revendedor / Timbro del negozzio / Hindlerstempel / Stempel van de dealer /
Forhandler stempel / Aterforséljarens stimpel / Forhandler stempel / Jilleenmyyjén leima / pieczeé
sprzedawcy / Stampila vanzitorului / Antspaudas / Tempel / Zig trgovine / Eladé neve, cime/
Razitko predajcu / Ztmogs / Pecat maloprodaje/ Pecat prodavca / Pecat prodajnog mjesta / Stampila
vanzitorului/ Razitko prodejce/ Cap peruncit / Cap dari Toko Penjual / Cira hang ban déng daw/
Satic1 Firmanin Kasesi / [leuats nponasua / Iledarka nponasus / [ledat Ha ThProBckus 00EKT /
ITewar Ha mponasHunaTa / CaTymslHbIH Mepi / Xepayida katactiparog / Twdwnnnh Yuhpp /

psnlszumasing/fuiite / SERERIZE /ARFEIEEN/ A vl 2] 017 48 jadl db w32 /5 A o3 3 e




RU

UK

LT

LV

ET

PL

CS

SK

SL

SR

HR

BS

RO

BG

HU

TR

P. 61

- 12

-16

-20

- 24

-28

-32

- 36

-40

-44

.48

-52

- 56

- 60

- 66

Ref. NC00119509



